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Deutsch

Unsere Produkte werden hergestellt, um hdochste
Anspriche an Qualitat, Funktionalitdt und Design zu
erflillen. Wir wiinschen Ihnen mit lnrem neuen Gerat
von Braun viel Freude.

Vor dem Gebrauch

Bitte lesen Sie die Gebrauchsanweisung sorgfaltig
und vollstandig, bevor Sie das Gerét in Betrieb
nehmen und bewahren diese auf. Entfernen Sie
samtliche Verpackungen und Aufkleber und
entsorgen diese ordnungsgemas.

Vorsicht

. Die Messer sind sehr scharf.
Behandeln Sie die Messer

mit groBter Vorsicht, um
Verletzungen zu vermeiden.

e \orsicht beim Entleeren der Schiissel
und wahrend der Reinigung mit
scharfen Messern.

¢ Dieses Gerat kann von Personen mit
reduzierten physischen, sensori-
schen oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und/oder
Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder bezuglich des
sicheren Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden
haben.

e Kinder durfen nicht mit dem Geréat
spielen.

¢ Dieses Gerat darf nicht von Kindern
benutzt werden.

¢ Das Gerat und seine Anschlusslei-
tung sind von Kindern fernzuhalten.

¢ Wenn das Anschlusskabel beschadigt
ist, muss dieses vom Hersteller,
dessen Kundendienst oder ahnlich
qualifiziertem Fachpersonal ersetzt
werden, um Gefahr fur den Benutzer
Zu vermeiden.

e Schalten Sie das Gerat immer aus
und ziehen Sie den Netzstecker wenn
es unbeaufsichtigt ist, vor dem
Zusammenbau, Auseinanderneh-
men, Reinigen oder Aufbewahren.

e Priifen Sie vor der Inbetriebnahme,
ob die Spannungsangabe auf dem
Gerat mit Ihrer Netzspannung uber-
einstimmit.

® Dieses Gerat ist ausschlieBlich zum
Gebrauch im Haushalt und flir haus-
haltsubliche Mengen konstruiert.

¢ \/erwenden Sie das Gerat nur flr
den in der Bedienungsanleitung
beschriebenen Zweck. Jeder Miss-
brauch kann zu Verletzungen flhren.

e Keines der Teile darf im Mikrowellen-
Herd verwendet werden.

e Bitte reinigen Sie alle Teile vor dem
ersten Gebrauch oder nach Bedarf
gemaB den Anweisungen im Ab-
schnitt Pflege und Reinigung.

Teile und Zubehor

1 Smartspeed Regler / stufenlose
Geschwindigkeitsanpassung
Motorteil
EasyClick Plus Entriegelungstasten
ActiveBlade-Mixstab
Becher
Schlagbesen
a Getriebeteil
b Schlagbesen
7 Stampfer

a Getriebeteil

b Plrierschaft

¢ Stampfereinsatz
8 350-ml-Zerkleinerer «<hc»

a Deckel

b Messer

c Zerkleinerer-Topf

d Anti-Rutsch-Ring
9  1500-ml-Multifunktions-Zubehor «fp»
Deckel (mit Getriebe)
Kupplung flir Motorteil
Stopfer
Einflllschacht
Verriegelung
Arbeitsbehalter
Anti-Rutsch-Ring
Messer
Knetwerkzeug
Einsatztrager
(i) Schneideinsatz (grob)
(ii) Raspeleinsatze (fein, grob)
(iii) Julienne-Einsatz
k Pommes-Frites-Scheibe
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Gebrauch des Geriates

Smartspeed Regler fiir
stufenlose Geschwindigkeits-
anpassung

Einmal driicken fiir alle Geschwindigkeiten. Je
fester Sie driicken, desto hoher die Geschwindig-
keit. Je hoher die Geschwindigkeit, desto schneller
und feiner das Verarbeitungsergebnis.

Einhadndige Bedienung: Mit dem Smartspeed
Regler (1) kdnnen Sie mit einer Hand das Gerat
einschalten und gleichzeitig die Geschwindigkeit
stufenlos regeln.

Wabhlen Sie die hochste Geschwindigkeit fir beste
Ergebnisse.

ActiveBlade-Mixstab (A)

Der Purierstab ist mit einem ActiveBlade-Mixstab
ausgestattet, welcher es ermoglicht, das Messer
bis zum zum Ende der Stabmixer-Glocke durch-
zudriicken. Die Anpassung erfolgt automatisch
durch driicken, wodurch der Stab insbesondere
zum Purieren harter Lebensmittel, wie rohem Obst
und Gemiise, geeignet ist.

Er eignet sich auch ideal zum Zubereiten von Dips,
Saucen, Salatdressings, Suppen, Babynahrung
sowie Getranken, Smoothies und Milchshakes.

Wabhlen Sie die hochste Geschwindigkeit fir beste
Ergebnisse.

Zusammenbau und Bedienung

e Klicken Sie den ActiveBlade-Mixstab (4) auf das

Motorteil, bis er horbar einrastet.

Halten Sie den Pirierstab in den Becher und

schalten Sie das Gerat ein.

e Mixen Sie die Zutaten mit einer leichten Auf- und-
Abbewegung, bis sie die gewlinschte Konsistenz
erreicht haben. Abhangig vom ausgetibten Druck
wird das Messer des ActiveBlade-Mixstabes
innerhalb der Stabmixer-Glocke nach unten
gedriickt.

e Ziehen Sie nach dem Gebrauch den Netzstecker

und driicken Sie die EasyClick Plus

Entriegelungstasten (3), um den ActiveBlade-

Mixstab zu entfernen.

Arbeiten Sie nicht langer als 1 Minute

ununterbrochen.

Lassen Sie das Gerat 3 Minuten lang abktihlen,

bevor Sie damit weiterarbeiten.

Vorsicht

e Beim Eintauchen in Fllissigkeiten und Zutaten
dirfen diese die griine Linie des ActiveBlade-
Mixstabs nicht Uberschreiten.

e Wenn Sie das Gerat zum Plrieren heier
Lebensmittel in einem Topf verwenden, nehmen

Sie diesen von der Kochstelle und achten Sie
darauf, dass die Flissigkeit nicht kocht. Lassen
Sie heiBe Lebensmittel etwas abkiihlen, um eine
Verbriihung zu vermeiden.

e Lassen Sie den Plrierstab nicht in einem heiBen
Topf auf der Kochstelle stehen, wenn er nicht in
Gebrauch ist.

e Kratzen Sie mit dem ActiveBlade-Mixstab nicht
Uber den Boden von Pfannen oder Topfen.

Beispielrezept: Mayonnaise

250 g Ol (z. B. Sonnenblumendl)

1 Eiund 1 Eigelb

1 bis 2 Essloffel Essig

Salz und Pfeffer zum Abschmecken

e Geben Sie alle Zutaten (Raumtemperatur) in der
genannten Reihenfolge in den Becher.

Stellen Sie den Purierstab auf den Boden des
Bechers. Mixen Sie mit maximaler
Geschwindigkeit, bis das Ol beginnt zu
emulgieren.

Bewegen Sie den Plrierstab langsam nach oben
und wieder nach unten, um das restliche Ol
einzuarbeiten.

HINWEIS: Verarbeitungszeit: 1 Minute fir Salate
und bis zu 2 Minuten flir eine dickere Mayonnaise
(z. B. fUr Dips).

Schlagbesen (A)

Verwenden Sie den Schlagbesen ausschlieBlich zum
Schlagen von Sahne, EiweiB, Biskuitteig und
Fertig-Desserts.

Zusammenbau und Bedienung

e Stecken Sie den Schlagbesen (6b) in das
Getriebeteil (6a).

e Richten Sie das Motorteil und den montierten
Schlagbesen aneinander aus und driicken Sie
die Teile zusammen, bis sie horbar einrasten.

e Ziehen Sie nach Gebrauch den Netzstecker und
driicken Sie die EasyClick Plus Entriegelungs-
tasten, um das Motorteil zu entfernen. Ziehen Sie
dann den Schlagbesen aus dem Getriebeteil.

e Arbeiten Sie nicht langer als 3 Minuten
ununterbrochen.

e Lassen Sie das Gerat 3 Minuten lang abkiihlen,
bevor Sie damit weiterarbeiten.

Tipps fur optimale Ergebnisse

e Halten Sie den Schlagbesen leicht schrag und
bewegen ihn im Uhrzeigersinn.

e Beginnen Sie mit einer langsamen
Geschwindigkeit um ein Herausspritzen zu
vermeiden und verwenden Sie den Schlagbesen
in tiefen Behaltern oder Topfen.

e Halten Sie den Schlagbesen in eine Schiissel und
schalten Sie das Gerat erst dann ein.

e Achten Sie vor dem Schlagen von EiweiB immer
darauf, dass Schlagbesen und Becher vollstandig




sauber sind und keine Fettriickstdnde aufweisen.
Schlagen Sie jeweils maximal 4 Eiweif3.

Beispielrezept: Schlagsahne

400 ml gekihlte Sahne (Fettgehalt von mind. 30 %,

4 bis 8°C)

¢ Beginnen Sie mit einer langsamen
Geschwindigkeit (leichter Druck auf den
Smartspeed Regler) und erhéhen Sie die
Geschwindigkeit (festerer Druck auf den
Smartspeed Regler) wahrend des Schlagens.

e Verwenden Sie stets frische gekiihlte Sahne, um
mehr Volumen und ein festeres Ergebnis zu
erzielen.

Stampfer (B)

Mit dem Stampfer kénnen Sie gekochtes Gemuse
und Obst wie Kartoffeln, StiBkartoffeln, Tomaten,
Pflaumen und Apfel stampfen.

Vor dem Gebrauch

e Verarbeiten Sie keine harten oder ungekochten
Lebensmittel, da das Gerat dadurch beschadigt
werden kann.

e Entfernen Sie Schale, Kerne, Steine und andere
harte Teile. Kochen Sie das Obst/Gemuse,
gieBen Sie es ab und stampfen Sie es erst dann.

Zusammenbau und Bedienung

e Befestigen Sie das Getriebeteil (7a) durch drehen

im Uhrzeigersinn am Plrierschaft (7b), bis es
horbar einrastet.
e Drehen Sie den Stampfer um, setzen Sie den
Stampfereinsatz (7c) auf den Zapfen in der Mitte
und drehen ihn gegen den Uhrzeigersinn fest.
(Wenn das Getriebeteil nicht korrekt montiert ist,
rastet der Stampfereinsatz nicht sicher ein.)
Richten Sie den montierten Stampfer und das
Motorteil aneinander aus und driicken Sie die
beiden Teile zusammen, bis sie hérbar einrasten.
SchlieBen Sie das Gerat an.
Halten Sie den Stampfer in die Zutaten und
schalten Sie das Gerat ein.
e Bewegen Sie den Stampfer mit einer leichten
Auf-und-ab-Bewegung durch die Zutaten, bis die
gewiinschte Konsistenz erreicht ist.
Lassen Sie den Smartspeed Regler los und achten

Sie darauf, dass sich der Stampfer nicht mehr dreht,

bevor Sie ihn aus dem Mixbehalter entfernen.
e Ziehen Sie nach Gebrauch den Netzstecker.
Durch drehen im Uhrzeigersinn nehmen Sie den
Stampferaufsatz (7c) ab.
Driicken Sie die EasyClick Plus Entriegelungs-
tasten, um den Stampfer vom Motorteil zu
entfernen. Trennen Sie das Getriebeteil vom
Stab, indem Sie gegen den Uhrzeigersinn drehen.

Vorsicht
e Verwenden Sie den Stampfer niemals in einem
Topf auf eingeschalteter Herdplatte.

¢ Nehmen Sie den Topf immer von der Herdplatte
und lassen Sie ihn etwas abkuhlen.

Stellen Sie den Topf auf eine stabile, ebene
Flache und halten Sie ihn mit der freien Hand
fest.

Klopfen Sie den Stampfer wahrend oder nach der
Benutzung nicht am Rand des Kochtopfes ab.
Entfernen Sie mit einem Spatel die Lebensmittel-
reste.

Fir beste Ergebnisse beim Stampfen sollte

der Topf 0. &. nie mehr als bis zur Halfte gefullt
sein.

e Machen Sie nicht mehr als eine Verarbeitungs-
menge ohne Pause.

Arbeiten Sie nicht Ianger als 1 Minute
ununterbrochen.

Lassen Sie das Gerat 4 Minuten lang abkiihlen,
bevor Sie damit weiterarbeiten.

Beispielrezept: Kartoffelpliree

1 kg gekochte Kartoffeln

200 ml warme Milch

e Geben Sie die Kartoffeln in eine Schiissel und
stampfen Sie 30 Sekunden lang (Smartspeed
Regler zu % herunterdriicken).

e Geben Sie die Milch hinzu. Stampfen Sie 30
Sekunden weiter.

Zerkleinerer (C)

Der Zerkleinerer (8) eignet sich optimal zum
Zerkleinern von Hartkase, Zwiebeln, Krautern,
Knoblauch, Gemiuse, Brot und Nissen und fir
kleine Portionen Babypliree.

Verwenden Sie den Zerkleinerer «hc» (8) fiir feine
Ergebnisse. Nicht geeignet fiir die Verarbeitung von
Fleisch.

Beim «hc»-Zerkleinerer darf die Menge der Zutaten
die max-Markierung nicht Giberschreiten. Maximale
Betriebszeit flr den Zerkleinerer «hc»: 1 Minute fur
groBe Mengen nasser Zutaten, 30 Sekunden fur
trockene oder harte Zutaten.

HINWEIS: Lassen Sie vor dem erneuten Betrieb
eine Pause von mindestens 3 Minuten (Vermeidung
von Beschadigungen). Unterbrechen Sie die
Bearbeitung sofort wenn die Motordrehzahl
abnimmt oder starke Vibrationen auftreten.

Angaben zu Hoéchstmengen, empfohlenen Zeiten
und Geschwindigkeiten finden Sie in
Verarbeitungstabelle C.

Vor dem Gebrauch

e Schneiden Sie Lebensmittel vorher in kleinere
Stiicke, um das Zerkleinern zu erleichtern.

e Entfernen Sie Knochen, Sehnen und Knorpel aus
Fleisch, um eine Beschadigung der Messer zu
verhindern.

e Achten Sie darauf, dass der Anti-Rutsch-Ring
(8de) an der Unterseite des Zerkleinerungs-Topfs
angebracht ist.



Zusammenbau und Bedienung

e Nehmen Sie vorsichtig den Messerschutz ab.

e Die Schneide des Messers (8b) ist sehr scharf!

Halten Sie es stets am oberen Kunststoffschaft

fest und gehen Sie sehr vorsichtig damit um.

Stecken Sie das Messer auf den Pin des Zer-

kleinerungs-Topfs (8c). Driicken Sie es herunter

und drehen Sie es, damit es einrastet.

Flllen Sie die Zutaten ein und schlieBen Sie den

Deckel (8a).

Richten Sie den Zerkleinerer und das Motorteil

(2) aneinander aus und lassen Sie sie einrasten.

e Schalten Sie das Gerat ein. Halten Sie bei der

Verarbeitung das Motorteil mit einer Hand fest

und den Zerkleinerungs-Topf mit der anderen.

Zerkleinern Sie hartere Lebensmittel (z. B. Parme-

sankase) immer mit hochster Geschwindigkeit.

e Ziehen Sie nach Gebrauch den Netzstecker und
driicken Sie die EasyClick Plus Entriegelungs-
tasten (3), um das Motorteil zu entfernen.

¢ Heben Sie den Deckel ab. Nehmen Sie vorsichtig
das Messer heraus, bevor Sie den Inhalt des
Zerkleinerer-Topfs umfillen. Drehen Sie das
Messer zum Entfernen leicht und ziehen Sie es
dann heraus.

Vorsicht

e Verwenden Sie die Zerkleinerer (8) nicht, um sehr
harte Lebensmittel wie ungeschalte Nisse,
Eiswirfel, Kaffeebohnen, Kérner oder harte
Gewilirze wie Muskat zu verarbeiten. Dadurch
konnten die Messer beschadigt werden.

e \Wenn Sie das Gerat zum purieren heiBer
Lebensmittel in einem Topf verwenden, achten
Sie darauf, dass die Flissigkeit nicht kocht.
Lassen Sie heiBe Lebensmittel etwas abkihlen,
um eine Verbrihung zu vermeiden.

e Stellen Sie die Zerkleinerungs-Topfe niemals in
die Mikrowelle.

Beispielrezept fur «<hc»: Honig-Pflaumen (als

Pfannkuchen-Fullung oder Brotaufstrich)

50 g Trockenpflaumen

75 g cremiger Honig

70ml Wasser (mit Vanille-Aroma)

e Fiillen Sie die Trockenpflaumen und den
cremigen Honig in den Zerkleinerungs-Topf «hc».

e Fir 24 Stunden bei 3°C im Kiihlschrank ruhen
lassen.

e Fligen Sie 70 ml Wasser (mit Vanille-Aroma)
hinzu.

e Mixen Sie 1,5 Sekunden bei maximaler
Geschwindigkeit (driicken Sie den Smartspeed
Regler vollstandig).

Multifunktions-Zubehor

Das Multifunktions-Zubehor (9) ist geeignet zum:

e Zerkleinern, Vermischen und Mixen von leichten
Ruhrteigen;

e Teig kneten (mit max. 250 g Mehl);

e Schneiden, Raspeln und Pommes frites.
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Zerkleinern (D

Mit dem Messer (9h) kdnnen Sie Fleisch, Hartkase,
Zwiebeln, Krauter, Knoblauch, Gemise, Brot und
Nisse zerkleinern.

Angaben zu Hoéchstmengen, empfohlenen Zeiten
und Geschwindigkeiten finden Sie in Verarbeitungs-
tabelle D.

Vor dem Gebrauch

e Schneiden Sie Lebensmittel vorher in kleinere
Stlicke, um das Zerkleinern zu erleichtern.

e Entfernen Sie Knochen, Sehnen und Knorpel aus
Fleisch, um eine Beschadigung der Messer zu
verhindern.

e Entfernen Sie Stangel von Krautern und Schalen
von Nissen.

e Achten Sie darauf, dass der Anti-Rutsch-Ring
(99g) an der Unterseite des Arbeitsbehalters
angebracht ist.

Zusammenbau und Bedienung

e Entfernen Sie vorsichtig den Messerschutz.

¢ Die Schneide des Messers (9h) ist sehr scharf!

Halten Sie es stets am oberen Kunststoffschaft

fest und gehen Sie vorsichtig mit ihm um.

Stecken Sie das Messer auf den Pin des

Arbeitsbehalters (9f). Driicken Sie es herunter

und drehen Sie es, damit es einrastet.

Fillen Sie die Zutaten ein und schlieBen Sie den

Deckel (9a). Die Verriegelung (9e) muss sich

rechts neben dem Griff des Arbeitsbehalters

befinden und die Markierungen tbereinstimmen.

e Um den Deckel zu verschlieBen, drehen Sie ihn

im Uhrzeigersinn, bis der Verschluss horbar

einrastet.

Setzen Sie das Motorteil (2) auf die Kupplung

(9b), bis es horbar einrastet.

SchlieBen Sie das Gerat ans Netz an und stellen

Sie sicher das sich der Stopfer (9c) im Einfll-

schacht (9d) befindet.

e Um das Multifunktions-Zubehor zu verwenden,
schalten Sie das Gerat ein. Halten Sie bei der
Verarbeitung das Motorteil mit einer Hand und
den Arbeitsbehdalter am Griff fest.

e Ziehen Sie nach dem Zerkleinern den

Netzstecker und driicken Sie die EasyClick Plus

Entriegelungstasten (3), um das Motorteil zu

entfernen.

Driicken Sie auf die Verriegelung (9¢). Halten Sie

sie gedrlickt und drehen Sie den Deckel (9a)

gegen den Uhrzeigersinn, um ihn zu 16sen.

e Heben Sie den Deckel ab. Nehmen Sie vorsichtig
das Messer heraus, bevor Sie den Inhalt des
Arbeitsbehalters umfiillen. Drehen Sie das
Messer zum Entfernen und Entriegeln leicht und
ziehen Sie es heraus.

Vorsicht

¢ Verwenden Sie das Multifunktions-Zubehor
nicht, um sehr harte Lebensmittel wie unge-
schalte Nisse, Eiswurfel, Kaffeebohnen, Kérner
oder harte Gewlirze wie Muskat zu verarbeiten.



Dadurch kénnten die Messer beschadigt werden.

e Stellen Sie den Arbeitsbehalter niemals in die
Mikrowelle.

Sie kdnnen das Messer (9h) auch zum mixen von
leichten Teigen wie Pfannkuchenteig oder
Kuchenmischungen mit bis zu 250 g Mehl
verwenden.

Beispielrezept fiir: Pfannkuchenteig

375 ml Milch

250 g Mehl

2 Eier

e Geben Sie die Milch in den Zerkleinerer, geben
Sie Mehl und zum Schluss die Eier hinzu.

e Verarbeiten Sie die Zutaten mit voller
Geschwindigkeit zu einem glatten Teig.

Teig kneten (D

Abbildung F gilt auch fiir den Gebrauch des
Knetwerkzeugs (9i). Das Knetwerkzeug eignet sich
optimal fiir das Kneten unterschiedlicher Teigtypen
wie Hefe- oder Mirbeteig.

Zusammenbau und Bedienung

e Stecken Sie das Knetwerkzeug auf den mittleren
Pin des Arbeitsbehalters (9f). Driicken Sie ihn
herunter und drehen Sie ihn, damit er einrastet.

e Fllen Sie den Arbeitsbehélter mit Mehl (max.
250 g) und fligen Sie dann die anderen Zutaten
hinzu, mit Ausnahme der Flissigkeiten.

e Driicken Sie den Smartspeed Regler zu %
herunter, um das Gerat einzuschalten.

e Fillen Sie die Flussigkeiten bei laufendem Motor
durch den Einflillschacht.
HINWEIS: Maximale Knetdauer: 1 Minute —
Lassen Sie den Motor anschlieBend 10 Minuten
lang abkuhlen.

Beispielrezept: Pizzateig

250 g Mehl

¥ Essloffel Salz

Y2 tsp Essloffel Trockenhefe

5 Essloffel Olivendl

150 ml Wasser (lauwarm)

e Geben Sie alle Zutaten, mit Ausnahme des
Wassers, in den Arbeitsbehalter und beginnen
Sie zu kneten.

e Fiillen Sie Wasser bei laufendem Motor durch
den Einflllschacht.

Beispielrezept: Miirbeteig

250 g Mehl

170 g ungesalzene Butter (kalt/hart, in kleinen

Stiicken)

80 g Zucker

1 Packchen Vanillezucker

1 kleines Ei

1 Prise Salz

e Geben Sie die Butter und den Zucker in den
Arbeitsbehalter und beginnen Sie zu kneten.
Verwenden Sie kalte Butter, um ein gutes
Ergebnis zu erhalten.

e Geben Sie das Mehl und die restlichen Zutaten
hinzu.

e Kneten Sie nur so lange, bis der Teig sich zu

einem Ball geformt hat. Zu langes Kneten macht

den Teig zu weich.

Stellen Sie den Teig eine halbe Stunde im

Kihlschrank kalt, bevor Sie ihn verarbeiten.

Schneiden / Raspeln / Schneiden von Juliennes /
Pommes-Frites-Scheibe (E)

Verwenden Sie den Schneideinsatz (i), um rohes
Obst und Gemise in Scheiben zu schneiden,
beispielsweise Gurken, Zwiebeln, Pilze, Apfel,
Karotten, Rettich, Kartoffeln, Zucchini und Kohl.
Verwenden Sie die feinen und groben
Raspeleinsatze (ii), um Lebensmittel wie Apfel,
Karotten, Kartoffeln, Rote Beete, Kohl oder Kase
(weich bis mittelhart) zu raspeln.

Verwenden Sie den Julienne-Einsatz (iii), um Obst
und Gemise in Juliennes zu schneiden.
Verwenden Sie die Pommes-Frites-Scheibe (9k),
um Pommes frites herzustellen.

Angaben zu den empfohlenen Geschwindigkeiten
finden Sie in Verarbeitungstabelle E.

Zusammenbau und Bedienung

e Setzen Sie zum Schneiden und Raspeln einen

Einsatz in den Einsatztrager (9j) und lassen Sie

ihn einrasten. Stecken Sie den montierten

Einsatztrager oder die Pommes- Frites-Scheibe

auf den Pin des Arbeitsbehalters und drehen Sie,

bis zum hoérbaren einrasten.

Setzen Sie den Deckel auf den Arbeitsbehalter.

Die Verriegelung muss sich rechts neben dem

Griff des Arbeitsbehélters befinden und die

Markierungen tbereinstimmen.

e Um den Deckel zu verschlieBen, drehen Sie ihn

im Uhrzeigersinn, bis die Verriegelung horbar

einrastet.

Setzen Sie das Motorteil auf die Kupplung, bis es

horbar einrastet.

SchlieBen Sie das Gerat ans Netz an und fillen

Sie die zu verarbeitenden Lebensmittel in den

Einflllschacht ein.

Um optimale Pommes frites zu erhalten, geben

Sie bei ausgeschaltetem Motor 3 bis 4 Kartoffeln

(je nach GroBe) in den Einflllschacht des

Deckels.

Schalten Sie das Gerét ein. Nie bei laufendem

Gerat in den Einflllschach greifen. Immer den

Stopfer zum Nachfiillen verwenden.

e Ziehen Sie nach Gebrauch den Netzstecker und

driicken Sie die EasyClick Plus Entriegelungs-

tasten, um das Motorteil zu entfernen.

Driicken Sie auf den Deckelverschluss und halten

Sie ihn gedriickt. Drehen Sie den Deckel gegen

den Uhrzeigersinn, um ihn zu entriegeln.

e Heben Sie den Deckel ab. Nehmen Sie zuerst
den Einsatztrager oder die Pommes-Frites-
Scheibe heraus, bevor Sie den Inhalt des
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Arbeitsbehalters entleeren. Drehen Sie den
Einsatztrager oder die Pommes-Frites-Scheibe
zum Entfernen leicht und ziehen Sie es heraus.

e Zum Entnehmen der Einsdtze aus dem Einsatz-
trager, driicken Sie das nach unten ragende Ende
des Einsatzes nach oben.

Pflege und Reinigung (F)

¢ Reinigen Sie das Gerat und die geigneten
Zubehorteile vor dem ersten und nach jedem
Gebrauch griindlich mit Wasser und Spulmittel.

e Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker.

e Tauchen Sie das Motorteil (2) und die

Getriebeteile (6a, 7a) nicht in Wasser oder andere

Flissigkeiten ein. Reinigen Sie sie nur mit einem

feuchten Tuch.

Der Deckel (9a) kann unter flieBendem Wasser

abgesplilt werden. Tauchen Sie ihn nicht in

Wasser ein und geben Sie ihn nicht in die Spll-

maschine.

Alle anderen Teile sind spllmaschinengeeignet.

Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungs-

mittel, die die Oberflache verkratzen kénnten.

Fur eine besonders griindliche Reinigung kdnnen

Sie den Anti-Rutsch-Ring von der Unterseite des

Zerkleinerer-Topfs entfernen.

e Durch die Verarbeitung von Lebensmitteln mit
hohem Farbstoffgehalt (z. B. Karotten) kdnnen
sich die Zubehorteile verfarben. Wischen Sie
diese Teile mit Pflanzendl ab, bevor Sie sie
reinigen.

Fehlerbehebung

Garantie und Service

Detaillierte Informationen finden Sie in der
separaten Garantie- und Servicebroschiire oder
unter www.braunhousehold.com.

Die Geratepezifikationen und diese
Gebrauchsanweisungen kdnnen ohne
Vorankiindigung geédndert werden.

Entsorgen Sie das Produkt am Ende seiner
Nutzungsdauer nicht im Hausmdiill. Die
Entsorgung kann tiber ein Braun Service
Center erfolgen oder liber geeignete
Sammelstellen in Ihrem Land.

E
S

Die mit Nahrungsmitteln in Bertihrung
kommenden Materialien und
Gegenstande stimmen mit den
Vorschriften der Europaischen

Verordnung 1935/2004 tberein.

Fehler Grund

Losung

Stabmixer funktioniert nicht Keine Energie

Uberpriifen Sie, ob das Gerat angeschlossen ist.
Uberpriifen Sie die Sicherung / den
Leistungsschalter in Ihrem Haus.

Wenn keines der oben genannten Probleme
vorliegt, wenden Sie sich an den Braun Service.
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English

Our products are engineered to meet the highest
standards of quality, functionality and design. We
hope you thoroughly enjoy your new Braun
appliance.

Before Use

Please read the user instructions carefully and
completely before using the appliance and retain
for future reference. Remove all packaging and
labels and dispose them appropriately.

Caution

° The blades are very sharp! To
avoid injuries, please handle

blades with utmost care.

e Care shall be taken when handling
the sharp cutting blades, emptying
the bowl and during cleaning.

¢ This appliance can be used by
persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack
of experience and knowledge if they
have been given supervision or
instruction concerning use of the
appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved.

e Children shall not play with the
appliance.

¢ This appliance shall not be used by
children.

e Children shall be kept away from the
appliance and its mains cord.

e |f the supply cord is damaged, it must
be replaced by the manufacturer, its
service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

¢ Always switch off and unplug the
appliance when it is left unattended
and before assembling, disassemb-
ling, cleaning and storing.

¢ Before plugging into a socket, check
whether your voltage corresponds
with the voltage printed on the
bottom of the appliance.

e This appliance is designed for
household use only and for proces-
sing normal household quantities. Do
not use the appliance for any purpo-
se other than the intended use
described in the user manual. Any
misuse may cause potential injury.

¢ Do not use any part in the microwave.

* Please clean all parts before first use
or as required, following the instruc-
tions in the Care and Cleaning section.

Parts and Accessories

Smartspeed switch / variable speeds
Motor part
EasyClick Plus release buttons
ActiveBlade shaft
Beaker
Whisk accessory
a Gearbox
b Whisk
7 Puree accessory
a Gearbox
b Puree shaft
¢ Paddle
8 350 ml chopper accessory «hc»
a Lid
b Chopping blade
¢ Chopper bowl
d Anti-slip rubber ring
9 1500 ml food processor accessory «fp»
Lid (with gear)
Coupling for motor part
Pusher
Feed tube
Lid latch
Food processor bowl
Anti-slip rubber ring
Chopping blade
kneading hook
Insert holder
(i) Slicing insert (coarse)
(ii) Shredding inserts (fine, coarse)
(iii) Julienne insert
k French fry disc

DU WN =
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How to Use the Appliance

Smartspeed Switch for
Variable Speeds

One squeeze, all speeds. The more you press, the
higher the speed. The higher the speed, the faster

and finer the blending and chopping results.
One handed operation: the Smartspeed switch (1)
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allows you to turn on the appliance and control the
speed with one hand.

ActiveBlade Shaft (A)

The hand blender is equipped with an ActiveBlade
shaft, which enables the knife extend to the bottom
of the bell. The adjustment is made automatically
by pressure required in blending tasks, especially
suited to mix hard foods e.g raw fruits and
vegetables.

Itis also perfectly suited for preparing dips, sauces,
salad dressings, soups, baby food, as well as
drinks, smoothies and milkshakes.

For best results, use the highest speed.

Assembly and Operation

e Attach the ActiveBlade shaft (4) to the motor part
until it clicks.

Place the ActiveBlade shaft into the mixture to be
blended. Then switch the appliance on as
described above.

Blend ingredients to the desired consistency
using a gentle up-and-down motion. Depending
on the pressure applied, the ActiveBlade shaft will
depress and blade will extend.

After use, unplug the hand blender and press the
EasyClick Plus release buttons (3) to detach the
ActiveBlade shaft.

Caution

e Do notlet liquids or ingredients overlap the green

line of the ActiveBlade shaft.

If using the appliance to purée hot food in a

saucepan or pot, remove the saucepan or pot

from the heat source and ensure the liquid is not

boiling. Allow hot food to cool slightly to avoid risk

of scalding.

Do not let the hand blender sit in a hot pan on the

cooktop when notin use.

¢ Do not scratch the ActiveBlade shaft over the
bottom of pans and pots.

e Do not operate continuously for longer than 1
minute.

e et the appliance cool down for 3 minutes before
you continue processing.

Recipe Example: Mayonnaise

250 g oil (e.g. sunflower oil)

1 egg and 1 extra egg yolk

1-2 tbsp. Vinegar

Salt and pepper to taste

e Place all ingredients (at room temperature) into
the beaker in the order as above.

¢ Place the hand blender at the bottom of the
beaker. Blend at maximum speed until the oil
starts emulsifying.

e With the hand blender still running, slowly raise
the shaft to the top of the mixture and back down
to incorporate the rest of the oil.
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NOTE: Processing time: approx. 1 minute for
salads and up to 2 minutes for a thicker
mayonnaise (e.g. for dip).

Whisk Accessory (A)

Use the whisk only for whipping cream, beating egg
whites, making sponge cakes and ready-mix
desserts.

Assembly and Operation

e Attach the whisk (6b) to the gearbox (6a).

e Align the motor part with the assembled whisk
accessory and push the pieces together until
they click.

e After use, unplug and press the EasyClick Plus
release buttons to detach the motor part. Then
pull the whisk out of the gearbox.

e Do not operate continuously for longer than 3
minutes.

e | et the appliance cool down for 3 minutes before
you continue processing.

Tips for Best Results

e Move the whisk clockwise while holding it at a
slightincline.

e To prevent splattering, start slowly and use the
whisk accessory in deep containers or pans.

e Place the whisk in a bowl and only then switch the
appliance on.

e Always ensure the whisk and mixing bowl are
completely clean and free of fat before whisking
egg whites. Only whip up to 4 egg whites.

Recipe Example: Whipped Cream

400 ml chilled cream (min. 30% fat content, 4 - 8 °C)

e Start with low speed (light pressure on the switch)
and increase the speed (more pressure on
switch) while whipping.

e Always use fresh chilled cream to achieve greater
and more stable volume when whisking.

Puree Accessory (B)

The puree accessory can be used to mash cooked
vegetables and fruits such as potatoes, sweet
potatoes, tomatoes, plums and apples.

Before Use

e Do not mash hard or uncooked food, as this may
damage the unit.

e Peel and remove any stones or hard parts; cook
and drain then mash the fruit/vegetable.

Assembly and Operation

e Fit the gearbox (7a) to the shaft (7b) by turning in
a clockwise direction until it locks into place.

e Turn the puree accessory upside down and fit
the paddle (7c) over the central hub and turn




counter- clockwise to locate. (If the gearbox is

not fitted properly, then the paddle will not secure

in place).

Align the assembled puree accessory with the

motor part and click the two parts together.

Plugin.

¢ Dip the puree accessory into the ingredients and
switch on the appliance.

e Using a gentle up and down motion, move the

puree accessory through the ingredients until the

desired texture is achieved.

Release the Smartspeed switch and ensure the

puree accessory has completely stopped turning

before removing it from the food.

After use, unplug the appliance. Remove the

paddle (7c) by turning clockwise.

Press the EasyClick Plus release buttons to

detach the puree accessory from the motor part.

Separate the gearbox from the shaft by turning

counterclockwise.

Caution

e Never use the puree accessory in a saucepan
over direct heat.

e Always remove the saucepan from the heat and
allow to cool slightly.

e Sit the saucepan or bowl on a stable, flat surface,
and support it with your free hand.

e Do not tap the puree accessory on the side of the
cooking vessel during or after use. Use a spatula
to scrape excess food away.

® For best results when mashing never fill a
saucepan or bowl more than half full with food.

¢ Do not process more than one batch without
interruption.

¢ Do not operate continuously for longer than 1
minute.

e |et the appliance cool down for 4 minutes before
you continue processing.

Recipe Example: Mashed Potatoes

1 kg cooked potatoes

200 ml warm milk

¢ Place the potatoes in a bowl and mash for 30
seconds (3/4 way on the Smartspeed switch).

e Add the milk. Resume mashing for another 30
seconds.

Chopper Accessory (C)

The chopper (8) is perfectly suited for chopping
hard cheese, onions, herbs, garlic, vegetables,
bread, crackers, nuts and for preparing small
portions of baby purée.

Use the «hc» chopper (8) for fine results. It is not
suitable for meat.

For «<hc» chopper do not exceed the quantity of
ingredients higher than max line. Maximum

operation time for the «hc» chopper: 1 minute for
large amounts of wet ingredients, 30 seconds for
dry or hard ingredients.

NOTE: leave an interval of at least 3 minutes before
operating again (To prevent faults). Immediately
stop processing when motor speed decreases and/
or strong vibrations occur.

Refer to the Processing Guide C for maximum

quantities, recommended times and speeds.

Before Use

e Pre-cut foods into small pieces for easier
chopping.

e Remove any bones, tendons and gristle from
meat to help prevent damage to the blades.

e Make sure the anti-slip rubber ring (8d) is
attached to the bottom of the chopper bowl.

Assembly and Operation

e Carefully remove the plastic cover from the blade.

e The blade (8b) is very sharp! Always hold it by the
upper plastic part and handle it carefully.

e Place the blade on the center pin of the chopper

bowl (8c). Press it down and give it a turn so that

it locks into place.

Fill the chopper with food and put on the lid (8a).

e Align the chopper with the motor part (2) and

click together.

To operate the chopper, switch on the appliance.

During processing, hold the motor part with one

hand and the chopper bowl with the other.

e Always chop harder foods (e.g. parmesan
cheese) at full speed.

e When chopping is complete, unplug and press

the EasyClick Plus release buttons (3) to detach

the motor part.

Lift the lid up. Carefully take out the blade before

pouring out the contents of the bowl. To remove

the blade slightly turn it then pull it off.

Caution

e Do not use the chopper accessory (8) to process
extremely hard foods, such as unshelled nuts, ice
cubes, coffee beans, grains, or hard spices e.g.
nutmeg. Processing these foods could damage
the blades.

If using the appliance to puree hot food ensure
the liquid is not boiling. Allow hot food to cool
slightly to avoid risk of scalding.

Never place the chopper bowls in the microwave
oven.

«hc» Recipe example: Honey-Prunes (as a pancake

stuffing or spread)

50 g prunes

75 g creamy honey

70ml water (vanilla-flavoured)

e Fill the «<hc» chopper bowl with prunes and
creamy honey.

e Store at 3 °C in refrigerator for 24 hours.

e Add 70 ml water (vanilla-flavoured).
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e Chop 1.5 seconds at maximum speed (fully press
the Smartspeed switch).

Food Processor Accessory

The food processor accessory (9) can be used for:
¢ Chopping, blending and mixing light batter;

e kneading dough (based on max. 250 g flour);

¢ slicing, shredding and making French fries.

Chopping (D)

Using the blade (9h) you can chop meat, hard
cheese, onions, herbs, garlic, vegetables, bread,
crackers, and nuts.

Refer to the Processing Guide D for maximum
quantities, recommended times and speeds.

Before Use

e Pre-cut foods into small pieces for easier
chopping.

e Remove any bones, cartilage, tendons and
gristle from meat to help prevent damage to the
blades.

e Remove stems from herbs, shell nuts.

e Make sure the anti-slip rubber ring (99) is
attached to the bottom of the food processor
bowl.

Assembly and Operation

e Carefully remove the plastic cover from the
blade.

e The blade (9h) is very sharp! Always hold it by the
upper plastic part and handle it carefully.

¢ Place the blade on the center pin of the bowl (9f).
Press it down and give it a turn so that it locks into
place.

¢ Fill the bowl with food. Attach the lid (9a) to the
bowl with the latch (9e) positioned to the right of
the bowl handle and align with marks.

e To lock the lid, turn it clockwise so that the latch
engages with a click.

¢ Insert the motor part (2) into the coupling (9b)
until it locks.

e Plug in the appliance and insert the pusher (9c) in
the feed tube (9d).

e To operate the food processor, switch on the
appliance. During processing, hold the motor
part with one hand and the food processor bowl
on the handle.

e When chopping is complete, unplug and press
the EasyClick Plus release buttons (3) to detach
the motor part.

e Press the lid latch (9e) and hold it. Turn the lid
(9a) counter-clockwise to unlatch it.

e Lift the lid up. Carefully take out the blade before
pouring out the contents of the bowl. To remove
and unlock the blade, slightly turn it then pull it off.

Caution

¢ Do not use the food processor accessory to chop
extremely hard foods, such as unshelled nuts, ice
cubes, coffee beans, grains or hard spices e.g.
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nutmeg. Processing these foods could damage
the blades.

e Never place the food processor bowl in the
microwave oven.

Using the blade (9h), you may also mix light batter

like a pancake batter or a cake mixture based on up

to 250 g of flour.

Recipe Example: Pancake Batter

375 ml milk

250 g plain flour

2 eggs

e Pour milk into the bowl, then add flour and finally
the eggs.

e Using full speed, mix the batter until smooth.

Kneading Dough (D)

Figure F also applies for the use of the kneading
hook (9i). The kneading hook is ideal for kneading
different dough types such as yeast or pastry.

Assembly and Operation

¢ Place the kneading hook on the center pin of the
bowl (9f). Press it down and give it a turn so that it
locks into place.

Fill the bowl with flour (max. 250 g), then add the
other ingredients except the liquids.

Turn the appliance on with 3 way pressure on the
Smartspeed switch.

Add liquids through the feed tube while the motor
is running.

NOTE: Maximum kneading time: 1 minute — then
allow the motor to cool down for 10 minutes.

Recipe Example: Pizza dough

250 g plain flour

Y2 tsp salt

Y2 tsp dried yeast

5 tbsp olive oil

150 ml water (lukewarm)

e Put all ingredients except water into the bowl and
start kneading.

e Add water through the feed tube while the motor
is running.

Recipe Example: Sweet Pastry

250 g plain flour

170 g unsalted butter (cold/hard, small pieces)

80 g sugar

1 vanilla sugar

1 small egg

1 pinch salt

e Put butter and sugar into the bowl and start
kneading. For good results use cold butter.

e Add flour and the rest of the ingredients.

e Dough will become too soft from over kneading.

Stop kneading shortly after dough has formed a

ball.

Cool down the dough in the refrigerator for half

an hour before proceeding.

Slicing / Shredding / Julienne / French Fry (E)
Use the slicing insert (i) to slice raw fruit and
vegetables into slices; e.g. cucumbers, onions,




mushrooms, apples, carrots, radishes, potatoes,
zucchini and cabbage.

Use the fine and coarse shredding inserts (ii) to
shred foods such as apples, carrots, potatoes,
beetroot, cabbage, cheese (soft to medium).

Use the julienne insert (iii) to cut fruit and vegetable
into julienne.

Use the French fry disc (9k) to prepare french fries.

Refer to the Processing Guide E for recommended
speeds.

Assembly and Operation

e For slicing and shredding place an insert into the

insert holder (9j) and snap into position. Place the

assembled insert holder or French fry disc on the

center pin of the bowl and give it a turn so that it

locks into place.

Attach the lid to the bowl with the latch positioned

to the right of the bowl handle.

To lock the lid, turn it clockwise so that the latch

engages with a click.

¢ |nsert the motor part into the coupling until it locks.

¢ Plug in the appliance and insert the food to be

processed into the feed tube.

For best French fry results, place 3-4 potatoes

(depending on the size) in the feed tube of the lid

while the motor is switched off.

Switch the appliance on to operate. Never

reach into the feed tube when the appliance is

switched on. Always use the pusher to feed in

food.

After use, unplug and press the EasyClick Plus

release buttons to detach the motor part.

Press the lid latch and hold it. Turn the lid

counter-clockwise to unlatch it.

Lift the lid up. Carefully take out insert holder or

French fry disc before pouring out the contents of

the bowl. To remove the insert holder or French

fry disc, slightly turn it then pull it off.

e Toremove an insert, push it up at the one end that
protrudes at the bottom side of the insert holder.

Troubleshooting Guide

Care and Cleaning (F)

e Always clean the hand blender and the suitable
accessories thoroughly for first use and after
every use with water and detergent.

e Unplug hand blender before cleaning.

¢ Do not immerse the motor part (2) or gearboxes

(6a, 7a) in water or any other liquid. Clean with a

damp cloth only.

The lid (10a) can be rinsed under running water.

Do not immerse in water, nor place in a

dishwasher.

All other parts can be cleaned in a dishwasher.

Do not use abrasive cleaners that could scratch

the surface.

* You may remove the anti-slip rubber rings from
the bottom of the bowls for an extra thorough
clean.

e When processing foods with high pigment
content (e.g. carrots), the accessories may
become discolored. Wipe these parts with
vegetable oil before cleaning them.

Warranty and Service

For detailed information see separate warranty and
service leaflet or visit www.braunhousehold.com.

Both the design specifications and these user
instructions are subject to change without notice.

Please do not dispose of the product in the
household waste at the end of its useful life.
Disposal can take place at appropriate
collection points provided in your country.

Materials and accessories coming into
contact with food conform to EEC
regulation 1935/2004.

W

Problem

Potential causes

Solution

Hand blender does not operate. No power

Check appliance is plugged in.
Check the fuse /circuit breaker in
your home. If none of the above
contact Braun Service.
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Francais

Nos produits sont congus pour répondre aux
normes de qualité, de fonctionnalité et de
conception les plus élevées. Nous espérons que
votre nouvel appareil Braun vous apportera entiere
satisfaction.

Avant utilisation

Veuillez lire attentivement I'intégralité des
instructions avant d’utiliser I'appareil et conservez-
les pour référence. Retirez tous les emballages et
les étiquettes et jetez-les de maniére adaptée.

Attention

o Les lames sont trés cou-
pantes! Manipulez-les avec

précautions afin d’éviter
toute blessure.

* Manipulez avec beaucoup de pré-
caution les lames coupantes lorsque
vous videz le récipient ainsi que
durant son nettoyage.

e Cet appareil peut étre utilisé par des
personnes présentant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales
réduites, ou des personnes sans
expeérience ni connaissances, dans la
mesure ou celles-ci sont surveillées
ou ont recu des instructions concer-
nant Iutilisation de I'appareil de
maniére sécurisée et si elles sont
conscientes des risques éventuels
encourus.

* Ne pas laisser les enfants jouer avec
I’appareil.

e Cet appareil ne doit pas étre utilisé
par des enfants.

e Tenir I'appareil et son cordon d’ali-
mentation secteur hors de portée des
enfants.

¢ Sile cordon d’alimentation est
endommagé, il doit étre remplacé par
le fabricant, un technicien du service
aprés-vente ou toute autre personne
ddment qualifiee afin d’éviter tout

danger.
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¢ Veuillez toujours éteindre et débran-
cher I'appareil lorsqu’il n’est pas uti-
lisé et avant toute installation,
démontage, nettoyage et rangement.

¢ Avant de brancher I'appareil, bien
vérifier que la tension correspond a
celle indiquée sous I'appareil.

e Cet appareil est congu pour un usage
domestique uniguement et pour
traiter des quantités domestiques.

* Ne pas utiliser I'appareil a d’autres
fins que celles stipulées dans ce
manuel d’utilisation. Toute utilisation
incorrecte peut entrainer des bles-
sures.

¢ N'utilisez aucun des éléments de ce
produit au micro-ondes.

¢ \euillez nettoyer toutes les pieces
avant la premiére utilisation ou selon
le besoin, conformément aux instruc-
tions dans la section Soin et netto-

yage.

Pieces et accessoires

1 Commutateur de vitesse Smartspeed / vitesse
variable
Poignée a prise confortable et boitier du
bloc-moteur
Boutons déclencheurs EasyClick Plus
Manche ActiveBlade
Bol gradué
Accessoire fouet
a Entraineur
b Fouet
7 Presse-purée
a Entraineur
b Pied presse-purée
c Palette
8 Accessoire de hacheur 350 ml «hc»
a Couvercle
b Lame hachoir
¢ Bol hachoir
d Socle antidérapant en caoutchouc
9 Accessoire de robot ménager 1500 ml «fp»
Couvercle (avec entraineur)
Piece d’assemblage pour I’organe moteur
Poussoir
Tube de remplissage
Loquet du couvercle
Bol du robot multifonction
Socle antidérapant en caoutchouc

N

ook w

Q"0 Q0 T®



h Lame hachoir

i Crochet de pétrissage

j Porte-lame
(i) Lame pour trancher (grossierement)
(if) Lames pour raper (fine, large)
(iii)Lame pour rape a julienne

k Disque coupe-frites

Utilisation de I’appareil

Commutateur de vitesse
intelligent a vitesse variable

Le commutateur commande toutes les vitesses.
Pour augmenter la vitesse, appuyer plus fortement.
Plus la vitesse est élevée, plus les aliments sont
meélangés et hachés rapidement et finement.

Utilisation d’une seule main: le commutateur de
vitesse intelligent Smartspeed (1) permet de mettre
I’appareil sous tension et de modifier la vitesse
d’une seule main.

Manche ActiveBlade (A)

Le mixeur a main est équipé d’un manche
ActiveBlade qui permet d’étendre la lame jusqu’au
fond. Le réglage se fait automatiquement via la
pression requise lors du mixage, ce qui est
particulierement adapté pour mixer les aliments
durs comme les fruits et Iégumes crus.

Il est aussi parfaitement adapté pour préparer des
dips, des sauces, des vinaigrettes, des soupes, de
la nourriture pour bébé ainsi que des boissons, des
smoothies et des milkshakes.

Pour obtenir des résultats supérieurs, utiliser la
vitesse la plus élevée.

Assemblage et fonctionnement

e Fixer le manche ActiveBlade (4) au moteur
jusqu’a entendre un clic.

e Placer le manche de mixage dans le mélange a
mixer. Puis mettre I’appareil sous tension.

e Mixer les ingrédients jusqu’a obtenir la consis-
tance désirée en utilisant un Iéger mouvement de
bas en haut. Selon la pression appliquée, le

manche ActiveBlade s’abaisse et la lame s’étend.

e Apres utilisation, débrancher le mixeur a main et
appuyer sur les boutons de déverrouillage
EasyClick Plus (3) pour retirer le manche de
mixage.

Avertissement

* Ne pas laisser les liquides ou ingrédients
dépasser la ligne verte du manche ActiveBlade.

e Lors de I'utilisation de I'appareil pour réduire un
aliment chaud en purée dans une casserole,
retirer la casserole du feu et s’assurer que le
liguide n’est pas en ébullition. Laisser I'aliment

chaud refroidir Iégérement pour éviter tout risque
de brdlure.

e Quand le mixeur plongeant ne sert pas, ne pas le
laisser dans une casserole chaude sur la
cuisiniere.

¢ Ne pas cogner le manche ActiveBlade contre le
fond des casseroles et fait-touts.

e Ne pas appuyer en continu durant plus de 1 minute.

e Laisser I'appareil refroidir pendant 3 minutes
avant de continuer la réduction en purée d’autres
aliments.

Exemple de recette: Mayonnaise

250 g d’huile (par ex., huile de tournesol)

1 oeuf et 1 autre jaune d’oeuf
1-2 c. a table de vinaigre

Sel et poivre au gout

e Verser tous les ingrédients (a température
ambiante) dans le bol gradué dans I’ordre indiqué
ci-dessus.

e Poser le mixeur plongeant dans le fond du bol

gradué. Mélanger les ingrédients a vitesse

maximale jusqu’a ce que I’huile commence a

émulsionner.

Laisser le mixeur plongeant fonctionner et

soulever lentement le pied jusqu’en haut du

meélange, puis le redescendre pour incorporer le
restant de I’huile.

REMARQUE: Temps de préparation: environ 1

minute pour une salade et jusqu’a 2 minutes pour

une mayonnaise épaisse (par ex., pour une
sauce froide).

Accessoire fouet (A)

Utiliser le fouet uniquement pour fouetter de la creme
et des blancs d’oeuf, et pour préparer des gateaux
éponge et des desserts préts a mélanger.

Assemblage et fonctionnement

e Attacher le fouet (6b) a I'entraineur du fouet (6a).
e Aligner le boitier du bloc-moteur et le fouet
assemblé, puis pousser sur les pieces pour
qu’elles s’emboitent en faisant un déclic.

Apres I'utilisation, débrancher I’appareil, puis
appuyer sur les boutons de dégagement facile
EasyClick Plus pour détacher le boitier du
blocmoteur. Retirer ensuite le fouet de
I’entraineur du fouet.

Ne pas appuyer en continu durant plus de 3
minutes.

Laisser I’appareil refroidir pendant 3 minutes
avant de continuer la réduction en purée d’autres
aliments.

Conseils pour obtenir de meilleurs résultats

e Déplacer le fouet dans le sens des aiguilles d’une
montre tout en le tenant [égerement incliné.

e Pour éviter les éclaboussures, commencer
doucement et utiliser I’accessoire fouet dans
des récipients ou casseroles profonds.
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Mettre I’appareil sous tension seulement apres
avoir placé le fouet dans le récipient.

Toujours s’assurer que le fouet et le bol a
mélanger sont entierement propres et exempts
de matiére grasse avant de fouetter des blancs
d’oeuf. Fouetter tout au plus quatre blancs d’oeuf
a la fois.

Exemple de recette: Créme fouettée

400 ml de creme froide (au moins 30 % de matiere

grasse, a4 -8°C)

e Commencer a basse vitesse (pression légere sur
le commutateur), puis augmenter la vitesse
(pression plus forte sur le commutateur) tout en
fouettant la créme.

e Pour que la creme fouettée soit plus stable et ait
un bon volume, utilizer toujours de la creme
fraiche refroidie.

Presse-purée (B)

Le presse-purée peut étre utilisé pour écraser des
légumes et fruits cuits tels que les pommes de
terre, les patates douces, les tomates, les prunes
etles pommes..

Avant I'utilisation

e Ne pas essayer de réduire en purée des aliments
durs ou crus, étant donné queceux-ci peuvent
endommager I'appareil.

e Peler et retirer les noyaux, pépins ou parties
dures; cuire et égoutter avant de réduire le fruit/
Iégume en purée.

Assemblage et fonctionnement
e Attacher I’entraineur (7a) au pied (7b) en le
tournant dans le sens des aiguilles d’une montre
jusqu’a ce qu’il se verrouille en place.
Mettre le presse-purée a I’envers, puis fixer la
palette (7c¢) sur le pivot central, puis la tourner
dans le sens inverse des aiguilles d’'une montre
pour la repérer (siI’entraineur n’est pas fixée
correctement, alors la palette ne restera pas en
place.)
e Aligner le presse-purée assemblé et le boitier du
bloc-moteur, puis emboiter les deux pieces
ensemble. Brancher I’appareil.
Plonger le presse-purée dans les ingrédients,
puis mettre I’'appareil sous tension.
e En remuant doucement I’appareil de haut en bas,
déplacer le presse-purée dans les ingrédients
jusqu’a ce qu’ils aient la texture désirée.
Relacher le commutateur de vitesse intelligent
et s’assurer que le presse-purée s’est
completement immobilisé avant de le retirer de
I’aliment.
Apreés I'utilisation, débrancher I'appareil. Oter
lapalette (7c) en la tournant dans le sens des
aiguilles d’une montre.
* Appuyer sur les boutons de dégagement facile
EasyClick Plus pour détacher le presse-purée
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du boitier du bloc-moteur. Séparer I’entraineur
du pied en tournant dans le sens inverse des
aiguilles d’une montre.

Avertissement

¢ Ne jamais utiliser le presse-purée dans une
casserole sur un feu direct.

e Toujours enlever la casserole du feu et laisser son
contenu refroidir Iégérement.

e Poser le récipient sur une surface stable et plane
et le soutenir avec la main libre.

e Ne pas cogner le presse-purée sur le c6té du
récipient de cuisson pendant I'utilisation ou
apres. Utiliser une spatula pour racler I’excédent
d’aliments.

e Pour obtenir des résultats supérieurs lors du
broyage, il ne faut jamais remplir plus qu’a moitié
le récipient avec les aliments.

e Apres avoir réduit en purée les aliments versés
dans le récipient, attendre avant de réduire
d’autres aliments en purée.

e Ne pas appuyer en continu durant plus de 1 minute.

e Laisser I’'appareil refroidir pendant quatre
minutes avant de continuer la réduction en purée
d’autres aliments.

Exemple de recette: Pommes de terre en purée

1 kg de pommes de terre cuites

200 ml de lait chaud

e Mettre les pommes de terre dans un bol, puis les
réduire en purée pendant 30 secondes (enfoncer
le commutateur de vitesse intelligent Smartspeed
aux trois quarts).

e Ajouter le lait. Continuer la réduction en purée
pendant encore 30 secondes.

Accessoire de hacheur (C)

Le hachoir (8) est parfaitement adapté pour hacher
les fromages a pate dure, les oignons, les herbes,
I’ail, les légumes, le pain, les crackers, les fruits a
coque, ainsi que pour préparer des petites portions
de purée de bébé.

Utiliser le hachoir «<hc» (8) pour des résultats
parfaits. Il ne convient pas pour la viande.

Avec le hachoir « hc », ne remplir que jusqu’a la
ligne max pour la quantité d’ingrédients. La durée
de fonctionnement maximale du hachoir « hc »
s’éleve a: 1 minute pour les grandes quantités
d’ingrédients humides, 30 secondes pour les
ingrédients secs ou durs.

REMARQUE: laisser un intervalle d’au moins 3
minutes avant de le remettre en marche (pour éviter
les défaillances). Interrompre immédiatement
I’opération en cas de diminution de la vitesse du
moteur et/ou de fortes vibrations.

Consulter le guide C — Préparation pour connaitre
les quantités maximales, les durées recommandées
et les vitesses.



Avant I'utilisation

e Couper les aliments au préalable en petits
morceaux pour qu’il soit plus facile de les hacher.
Enlever les os, les tendons et les nerfs de la
viande pour éviter d’endommager les lames.
S’assurer que le socle antidérapant en
caoutchouc (8d) est fixé sous le bol du

hachoir.

Assemblage et fonctionnement

e Enlever avec précaution le protégelame en
plastique.

La lame (8b) est tres coupante! Toujours la tenir
par la partie supérieure en plastique et la
manipuler avec précaution.

Placer la lame sur la tige centrale du bol du
hachoir (8c). Pousser la lame vers le bas et la
faire tourner pour qu’elle se fixe en place.

Verser I’aliment dans le hachoir, puis mettre les
couvercles (8a).

Aligner le hachoir et le boitier du bloc-moteur (2),
puis emboiter les deux pieces ensemble.

Pour utiliser le hachoir, mettre I'appareil sous
tension. Pendant I'utilisation du hachoir, tenir le
boitier du bloc-moteur d’une main et le bol du
hachoir de I'autre.

Toujours hacher les aliments durs (par ex., le
parmesan) a la vitesse la plus élevée.

Quand le hachage est terminé, débrancher
I’appareil, puis appuyer sur les EasyClick Plus
boutons de dégagement facile (3) pour détacher
le boitier du bloc-moteur.

Soulever le couvercle. Retirer la lame avec
précaution avant de vider le contenu du bol. Pour
enlever la lame, la tourner légérement, puis I’6ter
en tirant.

Attention

¢ Ne pas utiliser les accessoires de hacheur (8)
avec les lames de hacheur sur des aliments
extrémement durs tels que des noix non
décortiquées, des glacons, des grains de café,
des graines ou des condiments durs comme la
muscade. Ces aliments pourraient endommager
les lames.

e Sil’appareil est utilisé pour réduire en purée des
aliments chauds, s’assurer que le liquide ne bout
pas. Laisser un peu refroidir les aliments chauds
afin d’éviter tout risque de brdlure.

¢ Ne jamais placer les bols du hachoir au micro-
ondes.

Exemple de recette «hc»: Pruneaux au miel (en tant

que fourrage de pancake ou a tartiner)

50 g de pruneaux

75 g de miel crémeux

70 ml d’eau (aromatisée a la vanille)

e Verser les pruneaux et le miel crémeux dans le
bol du hacheur «hc».

e Conserver au réfrigérateur a une température de
3 °C pendant 24 heures.

e Ajoutez 10 ml d’eau (aromatisée a la vanille).

e Hachez pendant 1,5 secondes a vitesse
maximale (enfoncer complétement le bouton
Smartspeed).

Accessoire de robot culinaire

Le robot culinaire (9) peut servir a:

e hacher, mixer et mélanger les pates légeres;

e pétrir de la pate (a base de 250 g de farine max.);
e trancher, émincer et faire des frites.

Hacher (D)

La lame (9h) permet de hacher la viande, les
fromages a pate dure, les oignons, les fines herbes,
I’ail, les légumes, le pain, les crackers et les noix.

Consulter le guide D — Préparation pour connaitre
les quantités maximales, les durées recommandées
et les vitesses.

Avant I'utilisation

e Couper les aliments au préalable en petits
morceaux pour qu’il soit plus facile de les hacher.
Enlever les os, le cartilage, les tendons et les
nerfs de la viande pour éviter d’endommager les
lames.

Retirer les tiges des herbes, décortiquer les
noix.

S’assurer que le socle antidérapant en
caoutchouc (99g) est fixé sous le bol du robot
culinaire.

Assemblage et fonctionnement

e Enlever avec précaution le protégelame en

plastique.

La lame (9h) est trés coupante! Toujours la tenir

par la partie supérieure en plastique et la

manipuler avec précaution.

Placer la lame sur la tige centrale du bol (9f).

Pousser la lame vers le bas et la faire tourner

pour qu’elle se fixe en place.

Mettre les aliments dans le bol. Fixer le couvercle

(9a) au bol avec le loquet (9¢e) placé a la droite de

la poignée du bol et aligné aux marques.

e Pour verrouiller le couvercle, le tourner vers la

droite pour que le loquet s’engage avec un clic.

Insérer le boitier du bloc moteur (2) dans le

raccord (9b) jusqu’a ce qu’il se verrouille en

place.

Brancher I’appareil, puis insérer le poussoir (9c)

dans le tube de remplissage (9d).

Pour utiliser le robot, allumer I’'appareil. Pendant

I’utilisation, maintenir I’'organe moteur avec une

main et le bol du robot au niveau de la poignée.

Quand le hachage est terminé, débrancher

I’appareil, puis appuyer sur les boutons de

dégagement facile EasyClick Plus (3) pour

détacher le boitier du bloc-moteur.

e Appuyer sur le loquet du couvercle (9e) et le
maintenir. Tourner le couvercle (9a) vers la
gauche pour I’ouvrir.
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Soulever le couvercle. Retirer prudemment la
lame avant d’enlever le contenu du bol. Pour
retirer et déverrouiller la lame, la tourner
|Iégérement puis I’enlever.

Attention

Ne pas utiliser le robot culinaire pour hacher des
aliments extrémement durs, tels que des noix non
décortiquées, des glacons, des grains de café,
des céréales ou des épices dures (par ex., de la
muscade). Ces aliments pourraient endommager
les lames.

Ne jamais placer le bol du robot multifonctionau
micro-ondes.

En utilisant le couteau (9h), vous pouvez aussi mixer
une pate fine comme une pate a pancake avec
jusqu’a 250 g de farine.

Exemple de recette: Pate a crépe

375 ml de lait
250 g de farine ordinaire
2 oeufs

Verser le lait dans le bol. Ajouter d’abord la farine,
puis les oeufs.

Ala vitesse la plus élevée, mélange la pate
jusqu’a ce qu’elle ait une consistance lisse.

Pétrir de la pate (D)

Lillustration F s’applique aussi pour I’utilisation
du crochet de pétrissage (9i). Le crochet de
pétrissage est idéal pour pétrir différents types
de pates comme celles au levain ou pour les
patisseries.

Assemblage et fonctionnement

Placer le crochet de pétrissage sur la tige
centrale du bol (9f). Appuyer dessus et le faire
tourner pour qu’il se verrouille en position.
Remplir le bol de farine (max. 250 g) puis ajouter
les autres ingrédients a I’exception des liquides.
Allumer I’appareil en exercant % de pression sur
le bouton Smartspeed.

Ajouter les liquides via le tube de remplissage
pendant que le moteur tourne.

REMARQUE: Durée de pétrissage maximum:

1 minute — puis laisser le moteur refroidir pendant
10 minutes.

Exemple de recette: Pate a pizza

250 g de farine blanche
%2c.ac.de sel

Y2 c.ac. de levure séche
5c. ac. d’huile d’olive
150 ml d’eau (tiede)

Mettre tous les ingrédients a I’exception de I’eau
dans le bol et commencer a pétrir.

Ajouter I’eau via le tube de remplissage pendant
que le moteur tourne.

Exemple de recette: Pate sucrée

250 g de farine blanche
170 g de beurre doux (froid/dur, petits morceaux)
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80 g de sucre

1 sachet de sucre vanillé

1 petit oeuf

1 pincée de sel

e Mettre le beurre et le sucre dans le bol et
commencer a pétrir. Pour de bons résultats,
utiliser du beurre froid.

e Ajouter la farine et le reste des ingrédients.

e Le pate devient trop souple si elle est trop pétrie.

Arréter de pétrir peu aprés que la pate ait formé

une boule.

Refroidir la pate au réfrigérateur pendant une

demi-heure avant de la travailler.

Trancher / Emincer / Julienne / Frites (E)
Utilisez les lames a trancher (i) pour couper en
tranches les fruits et Iégumes crus, p. ex. concombres,
oignons, champignons, pommes, carottes, radis,
pommes de terre, courgettes et choux.

Les lames a raper finement et grossierement (ii)
permettent de raper des aliments tels que des
pommes, des carottes, des pommes de terre, des
betteraves, du chou et du fromage (pate molle jusqu’a
semi-ferme).

Utiliser la lame a julienne (iii) pour couper les fruits et
légumes en julienne.

Le disque coupe-frites (9k) permet de préparer des
frites.

Se reporter au guide de fonctionnement E pour les
vitesses recommandées.

Assemblage et fonctionnement
e Pour trancher / émincer, placer une lame dans
le support (9j) et la fixer en position. Placer le
support a lame assemblé ou le disque a frites sur
la tige centrale du bol et le faire tourner pour qu’il
se verrouille en position.
Fixer le couvercle au bol avec le loquet placé a la
droite de la poignée du bol.
e Pour verrouiller le couvercle, le tourner vers la
droite pour que le loquet s’engage avec un clic.
Insérer I’organe moteur dans la piéce
d’assemblage jusqu’a ce qu’il se verrouille.
Brancher I’appareil et insérer les aliments a
préparer dans le tube de remplissage.
e Pour obtenir les meilleures frites, placer 3-4
pommes de terre (selon leur taille) dans le tube
de remplissage du couvercle tandis que le
moteur est éteint.
Allumer I'appareil pour préparer. Ne jamais
mettre les doigts dans le tube de remplissage
lorsque I'appareil est sous tension. Utiliser
toujours le poussoir pour introduire des
ingrédients.
Aprés utilisation, débrancher I’appareil et
appuyer sur les boutons de déverrouillage pour
retirer I’'organe moteur.
Apres utilisation, débrancher I'appareil et
appuyer sur les EasyClick Plus boutons de
déverrouillage pour retirer I’'organe moteur.
e Appuyer sur le loquet du couvercle et le
maintenir. Tourner le couvercle vers la gauche
pour I’ouvrir.




e Soulever le couvercle. Retirer prudemment le
support a lame ou le disque a frites avant
d’enlever le contenu du bol. Pour retirer le
support a lame ou le disque a frites, le tourner
Iégérement puis I’enlever

e Pour retirer une lame, appuyer sur I’extrémité
dépassant du coté inférieur du support a
lame.

Entretien et nettoyageg (F)

e Toujours nettoyer soigneusement le mixeur a
main et les accessoires associés avant la
premiere utilisation puis aprés chaque utilisation
avec de I’eau et du liquide vaisselle.

e Débrancher le mixeur plongeant avant de le
nettoyer.

¢ Ne pasimmerger le boitier du bloc-moteur (4) ni
les entraineurs (6a, 7a) dans I’eau ou tout autre
liquide. Nettoyer uniguement a I’aide d’un chiffon
humide.

e |Le couvercle (9a) peut étre rincer sous I'’eau
courante. Ne pas I'immerger dans I’eau, nile
mettre au lave-vaisselle.

e Toutes les autres piéces peuvent étre nettoyées
au lave-vaisselle. Ne pas utiliser de nettoyant
abrasif qui pourrait égratigner la surface.

e La partie circulaire adhérente en caoutchouc
peut étre retirée du fond du bol pour un
nettoyage plus approfondi.

e Les aliments fortement pigmentés (par ex., les
carottes) peuvent décolorer les accessoires.
Essuyer ces piéces avec de I'huile végétale avant
de les nettoyer.

Guide de dépannage

Garantie et service

Pour des informations détaillées, voir la notice de
garantie et de service ou consultez le site www.
braunhousehold.com.

Les caractéristiques techniques du design ainsi que
les présentes instructions peuvent changer sans
préavis.

Ne jetez pas ce produit avec les ordures
menageres lorsqu’il est en fin de vie.

Le remettre a un centre service agree Braun

ou le deposer dans des sites de recuperation
appropries conformement aux reglementations

locales ou nationales en vigueur.
er

Les matériaux et les objets destinés a étre
en contact avec les produits alimentaires
sont conformes aux prescriptions du
reglement européen 1935/2004.

Probléme

Causes possibles

Solution

Le blender a main ne fonctionne
pas

Pas d‘alimentation électrique

Vérifiez que I'appareil est
branché.

Vérifiez le fusible/disjoncteur de
votre logement.

Si aucune des solutions ci-
dessus ne fonctionne, contactez
le service aprés-vente Braun.
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Espaiiol

Nuestros productos estan fabricados para cumplir
los mas altos estandares de calidad, funcionalidad
y disefo. Esperamos que disfrute plenamente de su
nuevo aparato Braun.

Antes de empezar

Lea atentamente todas las instrucciones del
usuario antes de utilizar el aparato y consérvelas
para futuras consultas. Retire todo el embalaje y las
etiquetas y deséchelos del modo apropiado.

Cuidado
o iLas cuchillas estan muy
afiladas! Para evitar lesiones,

por favor maneje las cuchillas
con el maximo cuidado.

¢ Se ha de tener especial cuidado a la
hora de manipular las cuchillas, vaciar
el recipiente o durante la limpieza.

® [ as personas con capacidades fisi-
cas, sensoriales 0 mentales reduci-
das o con falta de conocimientos 'y
experiencia también pueden hacer
uso de este dispositivo, siempre que
se les haya supervisado o proporcio-
nado instrucciones con respecto a su
uso de una forma segura, y que com-
prendan los peligros que este con-
lleva.

® L os ninos no deben jugar con el apa-
rato.

e Este dispositivo no debe ser utilizado
por nifos.

¢ Se debe mantener a los nifos aleja-
dos del aparato y de su cable de ali-
mentacion.

¢ Si el cable de alimentacion esta
danado, para evitar riesgos debe
reemplazarlo el fabricante, su agente
de servicio 0 una persona cualificada
de modo similar.

¢ Apague y desenchufe siempre el
aparato cuando vaya a dejarlo desa-
tendido y antes de montarlo, des-
montarlo, limpiarlo y guardarlo.
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¢ Antes de conectar el aparato a la red,
verifique que el voltaje indicado en la
base del aparato se corresponda con
el de su hogar.

e Este aparato ha sido disefnado exclu-
sivamente para el uso domeéstico y
para el procesamiento de cantidades
propias en un hogar.

¢ No utilice el aparato para otro fin
distinto del uso previsto descrito en
este manual del usuario. El uso
inadecuado puede causar lesiones
graves.

* No use ninguna de las piezas en el
microondas.

e Limpie todas las piezas antes de
usarlas por primera vez o cuando se
requiera siguiendo las instrucciones
de la seccion Mantenimiento y lim-
pieza.

Piezas y accesorios

1 Interruptor inteligente de velocidad /
velocidades variables
Mango y cuerpo del motor de agarre comodo
Botones de liberacion EasyClick Plus
Brazo ActiveBlade
Vaso
Accesorio batidor
a Caja de engranajes
b Batidor
7 Accesorio del pasapurés
a Caja de engranajes
b Varilla del pasapurés
¢ Pala
8 Accesorio de 350 ml picadora de comida para
bebés «hc»
a Tapa
b Hoja picadora
¢ Recipiente picador
d Anillo de goma antideslizant
9 Accesorio procesador de alimentos de
1500 ml «fp»
Tapa (con engranaje)
Acople para el cuerpo del motor
Empujador
Tubo de alimentacién
Enganche de la tapa
Bol procesador de alimentos
Anillo de goma antideslizante
Hoja picadora
gancho de amasar
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j Soporte para insertos
(i) Inserto rebanador (grueso)
(ii) Insertos ralladores (fino, grueso)
(iii) Inserto para juliana

k Disco para patatas fritas

Coémo usar el aparato

Interruptor inteligente de
velocidad para velocidades
variables

Un apreton, todas las velocidades. Entre mas pulse,

mayor sera la velocidad. Cuanto mayor sea la
velocidad, mas rapidos y mas finos seran los
resultados de mezclado y picado.

Operacién con una mano: el interruptor inteligente
de velocidad (1) le permite encender el aparato y
controlar la velocidad con una mano.

Brazo ActiveBlade (A)

La batidora de mano esta equipada con un brazo
ActiveBlade que permite extender la cuchilla hasta
el fondo de la campana. El ajuste se realiza
automaticamente segun la presion requerida para
las funciones de mezclado, y es especialmente
apropiado para mezclar alimentos duros, como
frutas y verduras crudas.

También es ideal para preparar dips, salsas, alinos
para ensalada, sopas y comida de bebé, asi como
bebidas y todo tipo de batidos.

Para obtener los mejores resultados, utilice la
velocidad mas alta.

Ensamblado y funcionamiento

e Encaje el brazo ActiveBlade (4) en el cuerpo
motor hasta que haga clic.

e Coloque el brazo de batir en la mezcla que se
quiere batir. Encienda entonces el dispositivo.

e Mezcle los ingredientes hasta alcanzar la
consistencia adecuada con un suave movimiento
ascendente y descendente. Dependiendo de la

presion aplicada, el brazo ActiveBlade se presiona

y la cuchilla se extiende.

e Cuando termine de usarlo, desenchufe la
batidora de mano y presione los botones de
extraccion EasyClick Plus (3) para desacoplar el
brazo ActiveBlade.

Precaucion

¢ No permita que los liquidos o ingredientes
suban por encima de la linea verde del brazo
ActiveBlade.

e Si utiliza el aparato para hacer puré con comida
caliente en un cazo o una olla, retire el cazo u olla
de la fuente de calor y asegurese de que el
liquido no esté hirviendo. Deje que la comida

caliente se enfrie ligeramente para evitar el
riesgo de quemaduras.
e No deje que la batidora de mano se quede en una
sartén caliente sobre la estufa cuando no esté
usandose.
Evite rayar el fondo de cazuelas y ollas con el
brazo ActiveBlade.
No opere el aparato de forma continua durante
mas de 1 minuto.
Deje que el aparato se enfrie durante 3 minutos
antes de continuar el procesamiento.

Ejemplo de receta: Mayonesa

250 g de aceite (por €j., aceite de girasol)

1 huevo y 1 yema de huevo adicional

1-2 cucharadas de vinagre

Sal y pimienta al gusto
e Coloque todos os ingredientes (a temperatura
ambiente) no copo, na ordem indicada.

e Coloque a varinha magica no fundo do copo.
Misture a velocidade maxima até o 6leo comecar
a emulsionar.

e Com avarinha magica ainda em funcionamento,
levante lentamente o eixo até ao topo da mistura
e volte a baixar para incorporar o resto do 6leo.
NOTA: Tempo de processamento: aprox. 1
minuto para saladas e até 2 minutos para uma
maionese mais espessa (p. ex. para uma pasta).

Accesorio batidor (A)

Utilice el accesorio batidor sélo para montar nata,
batir claras de huevo, hacer bizcochos y postres
premezclados.

Ensamblado y funcionamiento

¢ Instale el batidor (6b) en la caja de engranajes
(6a).

Alinee el cuerpo del motor con el accesorio
batidor montado y junte las piezas hasta que
encajen.

Después de usarla, desconecte y presione los
botones de liberacion EasyClick Plus para
separar el cuerpo del motor. Luego saque el
batidor de la caja de engranajes.

No opere el aparato de forma continua durante
mas de 3 minutos.

Deje que el aparato se enfrie durante 3 minutos
antes de continuar el procesamiento.

Sugerencias para obtener los mejores resultados

e Mueva el batidor en sentido horario mientras lo

sostiene con una leve inclinacion.

Para evitar salpicaduras, empiece despacio y use

el accesorio batidor en el caso de cazuelas o

recipientes profundos.

Coloque el batidor en un recipiente y sélo

entonces encienda el aparato.

e Siempre asegurese de que el batidor y el
recipiente de mezclado estén completamente
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limpios y libres de grasa antes de batir las claras
de huevo. Solo bata hasta 4 claras de huevo.

Ejemplo de receta: Nata montada

400 ml de nata fria (min. 30% contenido en grasas,

4-8°C)

e Comience con una baja velocidad (presion ligera
sobre el interruptor) y auméntela (mas presion
en el interruptor) mientras bate.

e Siempre use crema fresca refrigerada para lograr
un volumen mayor y mas estable al batir.

Accesorio de pasapurés (B)

El accesorio para puré puede usarse para triturar
frutas y verduras cocidas, como patatas, boniatos,
tomates, ciruelas y manzanas.

Antes de usarlo

e No triture alimentos duros o crudos, ya que
podria dafar la unidad.

e Pele las piezas y retire los huesos o partes duras;
cuezay escurra las frutas o verduras antes de
triturarlas.

Ensamblado y funcionamiento

e Ajuste la caja de engranajes (7a) a la varilla (7b)
girando en sentido horario hasta que se bloquee
en su sitio.

e Gire de cabeza el accesorio de pasapurésy
coloque la paleta (7c) sobre el eje central y girela
en sentido antihorario para ubicarla. (Si la caja de
engranajes no esta ajustada correctamente, la
pala no se fijara en su lugar.)

e Alinee el accesorio de pasapurés ensamblado
con el cuerpo del motor y una las dos piezas
hasta que encajen. Enchufelo.

e Sumerja el accesorio de pasapurés en los
ingredientes y encienda el aparato.

e Con un suave movimiento hacia arriba y hacia
abajo, mueva el accesorio de pasapurés a través
de los ingredients hasta lograr la textura
deseada.

e Suelte el interruptor inteligente de velocidad y
asegurese de que el accesorio de pasapurés se
haya detenido completamente antes de sacarlo
de los alimentos.

e Después de usarlo, desconecte el aparato. Quite
la pala (9¢) girandolo en sentido horario.

e Pulse los botones de liberacion EasyClick Plus
para separar el accesorio de pasapurés del
cuerpo del motor. Separe la caja de engranajes
del eje girando en sentido antihorario.

Precaucion

e Nunca use el accesorio de pasapurés en un cazo
sobre el fuego directo.

e Siempre retire el cazo del fuego y deje que se
enfrie un poco.

e Asiente el cazo o recipiente en una superficie
estable y plana, y sosténgalo con su mano libre.
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* No golpee el accesorio de pasapurés en el lado
del recipiente de coccion durante el uso o
después de él. Use una espatula para quitar el
exceso de comida raspando.

Para obtener mejores resultados al hacer puré,
nunca llene con alimentos mas de la mitad un
cazo o recipiente.

¢ No procese mas de un lote sin interrupcion.

No opere el aparato de forma continua durante
mas de 1 minuto.

Deje que el aparato se enfrie durante 4 minutos
antes de continuar el procesamiento.

Exemplo de receita: Puré de batata

1 kg de batatas cozidas

200 ml de leite morno

e Coloque as batatas num recipiente e triture
por 30 segundos (3/4 do curso do interruptor
Smartspeed)

e Adicione o leite. Volte a triturar por mais
30 segundos.

Accesorio picador (C)

La picadora (8) es perfecta para picar queso duro,
cebollas, hierbas, ajo, verduras, pan, galletas y
nueces, asi como para preparar pequefas
porciones de puré para bebés.

Utilice la picadora «hc» (8) para obtener unos
resultados finos. La picadora no es adecuada para
carne.

Para la picadora «hc» no supere la cantidad de
ingredientes por encima de la linea de maximo.
Tiempo de funcionamiento maximo para la picadora
«hc»: 1 minuto para grandes cantidades de
ingredientes humedos, 30 segundos para
ingredientes secos o duros.

NOTA: deje un intervalo de como minimo 3 minutos
antes de volver a ponerla en funcionamiento (para
evitar averias). Si disminuye la velocidad del motor
y/0 se producen fuertes vibraciones, detenga el
procesamiento de inmediato.

Consulte la Guia de Procesamiento C para ver las
cantidades maximas y los tiempos y velocidades
recomendados.

Antes de usarlo

e Corte previamente los alimentos en trozos
pequenos para facilitar el picado.

Retire los huesos, tendones y cartilagos de la
carne para ayudar a prevenir dainos a las
cuchillas.

Asegurese de que el anillo de goma
antideslizante (8d) esté fijo en la parte inferior del
recipiente picador.

Ensamblado y funcionamiento
e Quite con cuidado la cubierta de plastico de la
cuchilla.




iLa cuchilla (8b) es muy afilada! Siempre sujétela
por la parte superior de plastico y manéjela con
cuidado.

Coloque la cuchilla en el eje central del recipiente
picador (8c). Oprimalo hacia abajo y girelo de
modo que encaje en su lugar.

Llene la picadora con comida y ponga la tapa
(8a).

Alinee la picadora con el cuerpo del motor (2) y
encajelos.

e Para accionar la picadora, encienda el aparato.
Durante el procesado, sostenga el cuerpo del
motor con una mano y la picadora con la otra.
Siempre pique los alimentos mas duros (por
ejemplo, el queso parmesano) a maxima
velocidad.

e Cuando termine de picar, desenchufe y pulse los
botones de liberaciéon EasyClick Plus (3) para
separar el cuerpo del motor.

Levante la tapa. Saque cuidadosamente la
cuchilla antes de verter el contenido del
recipiente. Para quitar la cuchilla, girela
ligeramente y tire de ella.

Precaucion

e No utilice los accesorios de picadora (8) con
cuchillas de picar para procesar alimentos
extremadamente duros, como nueces con
cascara, cubitos de hielo, granos de café y otros
granos o especias duras como la nuez moscada.
El procesamiento de estos alimentos podria
danar las cuchillas.

e Si utiliza el aparato para hacer puré con alimentos
calientes, asegurese de que el liquido no esté
hirviendo. Deje que los alimentos se enfrien un
poco para evitar el riesgo de quemaduras.

e Nunca coloque el recipiente picador en el horno
de microondas.

«hc» Ejemplo de receta: Ciruelas pasas con miel

(como relleno o para untar en tortitas)

50 g de ciruelas pasas

7 g de miel cremosa

70 ml de agua (sabor vainilla)

e Coloque las ciruelas y la miel cremosa en el
recipiente de la picadora «hc».

e Debe guardarse en la nevera a 3 °C durante
24 horas.

e Ahada 70 ml de agua (sabor vainilla).

e Triture durante 1,5 segundos a maxima velocidad
(presione por completo el interruptor inteligente
de velocidad Smartspeed).

Accesorio de procesado de
alimentos

El accesorio de procesado de alimentos (9) se
puede usar para:

e Picar, batir y mezclar masas ligeras;

e amasar (masas con 250 g de harina max.);
e cortar rodajas, en tiras y patatas fritas.

Picar (D)

Usando la cuchilla (9h) puede picar carne, queso
duro, cebollas, hierbas, ajo, verduras, pan, galletas
y frutos secos.

Consulte la Guia de Procesamiento D para ver las
cantidades maximas y los tiempos y velocidades
recomendados.

Antes de usarlo

e Corte previamente los alimentos en trozos

pequenos para facilitar el picado.

Retire los huesos, tendones y fibra de la carne

para ayudar a evitarle dafnos a las cuchillas.

Retire los tallos de las hierbas y las cascaras de

nueces.

e Asegurese de que el anillo de goma anti-
deslizante (99g) esté fijo en la parte inferior del
recipiente procesador.

Ensamblado y funcionamiento

e Quite con cuidado la cubierta de plastico de la
cuchilla.

e La cuchilla (9h) es muy afilada. Siempre sujétela

por la parte superior de plastico y manéjela con

cuidado.

Coloque la cuchilla en el eje central del recipiente

(9f). Oprimalo hacia abajo y girelo de modo que

encaje en su lugar.

Llene el recipiente con los alimentos. Coloque la

tapa (9a) en el recipiente con el enganche (9e)

posicionado a la derecha del asa y haga coincidir

las marcas.

Cierre la tapa, girandola en el sentido de las

agujas del reloj hasta que encaje con un clic.

Inserte el cuerpo del motor en el acoplamiento

(9b) hasta que encaje.

Enchufe el aparato e inserte el empujador (9c) en

el tubo de alimentacion (9d).

Para manejar el procesador de comida, encienda

el aparato. Durante el procesamiento, sujete el

cuerpo motor con una mano y el recipiente del

procesador de comida por el asa.

e Cuando termine de picar, desenchufe y pulse los

botones de liberacion EasyClick plus (3) para

separar el cuerpo del motor.

Presione el enganche (9¢) de la tapa y sujételo.

Gire la tapa (9a) en el sentido contrario a las

agujas del reloj para desencajarla.

Levante la tapa. Retire la cuchilla

cuidadosamente antes de vaciar el contenido del

recipiente. Para retirar y desbloquear la cuchilla,

girela levemente antes de extraerla.

Precaucion

e No use el accesorio procesador de alimentos
para picar alimentos extremadamente duros,
como frutos secos con cascara, cubitos de
hielo, granos de café, cereales o especias
duras, por ejemplo la nuez moscada. El procesa-
miento de estos alimentos puede danar las
cuchillas.
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e Nunca coloque el recipiente del procesador de
alimentos en el horno de microondas.

Con la cuchilla (9h) tambien pueden prepararse

masas ligeras como masa de tortitas, con un

maximo de 250 g de harina.

Ejemplo de receta: Masa para tortitas

375 ml de leche

250 g harina comun

2 huevos

¢ Vierta la leche en el recipiente, luego afiada la
harina y, por ultimo, los huevos.

e Usando la maxima velocidad, mezcle la masa
hasta que esté suave.

Amasar (D)

El apartado F también se refiere al uso del gancho
de amasar (9i). El gancho de amasar es ideal para
trabajar diferentes tipos de masa, como la de
levadura o la de pasteles.

Ensamblado y funcionamiento

e Cologue el gancho de amasar en la espiga
central del recipiente (9f). Presione hacia abajo y
girelo para encajarlo en su sitio.

e Coloque en el recipiente primero la harina (max.
250 g) y luego el resto de ingredientes excepto
los liquidos.

e Encienda el aparato con % de presion en el
interruptor inteligente de velocidad Smartspeed.

e Anada los liquidos a través del tubo de
alimentacion con el motor en marcha.

NOTA: Tiempo maximo de amasado: 1 minuto;
después, deje enfriar el motor durante 10
minutos.

Ejemplo de receta: Masa de pizza

250 g de harina comun

Y2 cucharadita de sal

Y2 cucharadita de levadura seca

5 cucharadas de aceite de oliva

150 ml de agua (tibia)

e Coloque todos los ingredientes excepto el agua
en el recipiente y comience a amasatr.

¢ Anada el agua a través del tubo de alimentacion
con el motor en marcha.

Ejemplo de receta: Masa dulce para pasteles

250 g de harina comun

170 g de mantequilla sin sal (fria/dura, trozos

pequenos)

80 g de aztcar

1 azucar vainillado

1 huevo pequeno

1 pizca de sal

e Cologue la mantequilla 'y el azticar en el
recipiente y comience a amasar. Para obtener
buenos resultados, utilice mantequilla fria.

e Anada la harinay el resto de ingredientes.

e Sise amasa en exceso, la masa sera demasiado
blanda. Deje de amasar poco después de
haberse formado una bola.
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¢ Deje enfriar la masa en el frigorifico durante
media hora antes de continuar.

Fatiar / triturar / cortar em juliana / cortar em
palitos (E

Utilice el inserto de corte (i) para cortar frutas y
verduras crudas en trozos; por ejemplo, pepinos,
cebollas, setas, manzanas, zanahorias, rabanos,
patatas, calabacines y coles.

Use o0s encaixes para triturar fino e grosso (ii) para
triturar alimentos tais como macas, cenouras,
batatas, beterraba, couve, queijo (mole a médio).
Use o encaixe para cortar em juliana (iii) para cortar
frutas e legumes em juliana“

Use o disco para cortar em palitos (9k) para
preparar batatas para fritar.

Consulte no Guia de processamento E as
velocidades recomendadas.

Montagem e operacao

e Para fatiar / tritura, coloque um encaixe no
suporte de encaixe (9j) e engate na devida
posicéo. Coloque o suporte de encaixe montado
ou o disco para cortar em palitos no pino central
do recipiente e gire-o de forma a engatar.
Encaixe a tampa no recipiente com o fecho
posicionado a direita da pega do recipiente.

Para bloquear a tampa, gire-a no sentido horario,
de forma a que o fecho engate com um clique.
Insira a peca do motor no acoplamento até
engatar.

Ligue o aparelho a tomada e insira os alimentos
a processar no tubo de entrada.

e Para os melhores resultados de corte em palitos,
coloque 3-4 batatas (dependendo do tamanho)
no tubo de entrada da tampa enquanto o motor
esta desligado.

Ligue o aparelho para o operar. Nunca introduza
as maos no tubo de entrada quando o aparelho
esta ligado. Utilize sempre o impulsor para
colocar alimentos.

Apos a utilizacao, desconecte da tomada e prima
os botdes de libertacado para desencaixar o corpo
do motor.

Ap0s a utilizacao, desconecte da tomada e prima
os EasyClick Plus botdes de libertacao para
desencaixar o corpo do motor.

Pressione o fecho da tampa e segure-o. Gire a
tampa no sentido anti-horario para a desengatar.
Levante a tampa. Retire cuidadosamente o
suporte de encaixe ou o disco para cortar em
palitos antes de vazar o conteudo do recipiente.
Para retirar o suporte de encaixe ou o disco para
cortar em palitos, gire-o ligeiramente e depois
puxe-o para fora.

Para retirar um encaixe, empurre-o para cima na
extremidade que fica saliente no lado inferior do
suporte de encaixe.




Cuidado y limpieza (F)

e Limpie siempre la batidora de manoy los
accesorios correspondientes detenidamente con
agua y detergente antes del primer uso y tras
cada uso.

Desenchufe la batidora de mano antes de

limpiarla.

e No sumerja el cuerpo del motor (2) o las cajas de

engranajes (6a, 7a) en agua u otro liquido.

Limpiela s6lo con un pafo seco.

La tapa (9a) puede limpiarse bajo el chorro del

grifo. No la sumerja en agua nila lave en el

lavavajillas.

Todas las demas piezas pueden lavarse en un

lavavajillas. No use limpiadores abrasivos que

pudieran arafar la superficie.

e Es posible que tenga que retirar el anillo de goma
antideslizante del fondo del recipiente para lograr
una limpieza exhaustiva.

e Cuando procese alimentos con alto contenido en
pigmentos (por ej. zanahorias), los accesorios se
pueden decolorar. Pase un pafio con aceite
vegetal sobre estas piezas antes de limpiarlas.

Guia de resolucion de problemas

Garantia y servicio técnico

Para obtener informacion detallada, consulte el
cuaderno de la garantia y el servicio técnico o visite
www.braunhousehold.com.

Tanto las especificaciones de disefio del producto
como estas instrucciones para el usuario estan
sujetas a cambios sin aviso.

Por favor no depositar el producto en los
desechos domésticos al final de su vida util.
La licuadora podra depositarse en un Centro
de Servicio Tecnico Braun o en los correspon-
dientes puntos de recogida que existan en su pais.

W

Los materiales y objetos destinados a
entrar en contacto con alimentos
cumplen las disposiciones del
Reglamento europeo 1935/2004.

Problema

Causas potenciales

Solucion

La batidora de mano no funciona. | No hay corriente

Compruebe que el aparato esté
conectado.

Compruebe los fusibles/
interruptores de su casa.

Si no se corresponde con
ninguna de las de arriba contacte
con el Servicio Técnico de Braun.
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Portugués

Os nossos produtos sdo concebidos de forma a
cumprir os padroes mais elevados de qualidade,
funcionalidade e design. Esperamos que tire o
maximo partido do seu novo aparelho Braun.

Antes de Utilizar o seu Aparelho

Por favor, leia as instrucdes de utilizag@o
atentamente e na integra antes de utilizar o
aparelho e guarde-as para referéncia futura.
Remova todas as embalagens e etiquetas e
elimine-as adequadamente.

Atencao

o As laminas sao muito afiadas!
Para evitar ferimentos,

manuseie as laminas com o
maximo cuidado.

¢ Deve-se ter cuidado ao manusear as
laminas cortantes afiadas, ao esva-
ziar a taca e durante a limpeza.

e Este aparelho pode ser usado por
pessoas com limitacdes fisicas, sen-
soriais ou mentais ou sem experién-
cia e conhecimentos, se supervisio-
nadas ou instruidas quanto ao uso
seguro do aparelho e caso com-
preendam os perigos envolvidos.

* Nao deixe que criancas brinquem
com o aparelho.

e Este aparelho ndo deve ser usado
por criancas.

* As criangas deverao ser mantidas
afastadas do aparelho e do respetivo
cabo de alimentacao.

® Em caso de dano, o cabo de alimen-
tacao tem de ser substituido pelo
fabricante, por um seu agente de
assisténcia técnica ou por pessoas
igualmente qualificadas, com vista a
evitar potenciais perigos.

¢ Desligue sempre 0 aparelho e desco-
necte-o da tomada quando o deixar
sem vigilancia e antes de o0 montar,
desmontar, limpar e guardar.

¢ Antes de ligar a uma tomada, certifi-
que-se de que a respetiva volta
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gem corresponde a voltagem
impressa no fundo do aparelho.

e Este aparelho foi concebido apenas
para uso doméstico e para processar
guantidades domeésticas normais.

¢ N3o utilize o aparelho para fins dife-
rentes daquele que esta previsto e
descrito neste manual do utilizador.
Qualquer utilizacéo indevida pode
provocar potenciais ferimentos.

* N3o utilize nenhuma peca no micro-
-ondas.

* Limpe todas as pecas antes da pri-
meira utilizacdo ou conforme neces-
sario, seguindo as instrucdes na
seccao «Cuidados e limpeza».

Pecas e acessorios

Interruptor Smartspeed / velocidades variaveis
Peca do motor
Botdes de libertacao EasyClick Plus
Eixo ActiveBlade
Copo
Acessorio para bater
a Caixa de engrenagens
b Batedor
7 Acessorio para puré
a Caixa de engrenagens
b Eixo para puré
¢ Palheta
8 Acessorio picador de 350 ml «hc»
a Tampa
b Lamina picadora
¢ Recipiente picador
d Anel de borracha antiderrapante
9 Acessorio processador de alimentos de
1500 ml «fp»
Tampa (com engrenagem)
Acoplamento para a peca do motor
Impulsor
Tubo de entrada
Fecho da tampa
Recipiente para processar alimentos
Anel de borracha antiderrapante
Lamina picadora
Gancho de amassar
Suporte de encaixe
(i) Encaixe para fatiar (grosso)
(ii) Encaixes para triturar (fino, grosso)
(iii) Encaixe para cortar em juliana
k Disco para cortar em palitos

O WN =

= (o BN Mo R o R o g}



Como utilizar o aparelho

Interruptor Smartspeed para
velocidades variaveis

Um acionamento, todas as velocidades. Quanto
mais pressionar, maior sera a velocidade. Quanto
maior for a velocidade, mais rapidos e finos serao
os resultados de mistura e picagem.

Operacao com uma sé mao: o interruptor
Smartspeed (1) permite-lhe ligar o aparelho e
controlar a velocidade com uma mao.

Eixo ActiveBlade (A)

A varinha magica esta equipada com um eixo
ActiveBlade, que permite que a lamina se estenda
ao fundo do sino. O ajuste é realizado automatica-
mente através da pressdo necessaria em tarefas

de mistura, sendo especialmente adequado para
misturar alimentos duros como, por exemplo, frutas
e legumes crus.

Também se adequa perfeitamente a preparacao
de pastas, molhos, molhos para salada, sopas,
alimentos para bebés, assim como bebidas,
smoothies e batidos de leite.

Para obter os melhores resultados, use a veloci-
dade mais alta.

Montagem e operacao

Encaixe o eixo ActiveBlade (4) na pega do motor
até fazer clique.

Coloque o eixo de mistura na mistura a misturar.
Entao, ligue o aparelho.

Misture os ingredientes até obter a consisténcia
pretendida com um suave movimento
ascendente e descendente. Dependendo da
pressao aplicada, o eixo ActiveBlade ira baixar e
alaminaira estender-se.

Ap0s a utilizacao, desconecte a varinha magica
da tomada e pressione os botdes de libertacao
EasyClick Plus (3) para desencaixar o eixo eixo
ActiveBlade.

Atencao

Nao deixe liquidos ou ingredientes sobreporemse

a linha verde do eixo de mistura.

Se usar o aparelho para reduzir a puré alimentos
quentes num tacho ou panela, retire-o da fonte
de calor e certifique-se de que o liquido nao esta
a ferver. Deixe os alimentos quentes arrefecerem
ligeiramente, a fim de evitar o risco de escalda-
dura.

Nao deixe a varinha magica pousada numa
cacarola quente na placa quando nao estiver a
ser usada.

Nao raspe o eixo ActiveBlade no fundo de
cacarolas e panelas.

¢ Nao opere continuamente durante mais de 1 minuto.
e Deixe o aparelho arrefecer por 3 minutos antes
de continuar a processar.

Exemplo de receita: Maionese

250 g de 6leo (p. ex. 6leo de girassol)

1 ovo e 1 gema de ovo extra

1-2 c. s. de vinagre

Sal e pimenta a gosto

e Coloque todos os ingredientes (a temperatura
ambiente) no copo, na ordem indicada.

e Coloque a varinha magica no fundo do copo.
Misture a velocidade méaxima até o 6leo comecar
a emulsionar.

e Com a varinha magica ainda em funcionamento,
levante lentamente o eixo até ao topo da mistura
e volte a baixar para incorporar o resto do 6leo.
NOTA: Tempo de processamento: aprox. 1
minuto para saladas e até 2 minutos para uma
maionese mais espessa (p. ex. para uma pasta).

Acessorio para bater (A)

Use o batedor apenas para preparar chantilly, bater
claras de ovo, preparar pao-de-l6 e sobremesas
pré-preparadas.

Montagem e operagao

e Encaixe o batedor (6b) na caixa de engrenagens
(6a).

Alinhe o corpo do motor com o acessorio para
bater montado e pressione as peg¢as uma contra
a outra até fazerem clique.

Apos a utilizacao, desconecte da tomada e prima
os botdes de libertacdo EasyClick Plus para
desencaixar a peca do motor. A seguir, retire o
batedor do mecanismo de velocidades.

e Nao opere continuamente durante mais de

3 minutos.

Deixe o aparelho arrefecer por 3 minutos antes
de continuar a processar.

Dicas para os melhores resultados

e Mova o batedor no sentido horario, segurando-o
com uma ligeira inclinacao.

Para evitar salpicos, comece lentamente e use o
acessorio para bater em cagarolas ou recipientes
fundos.

¢ Coloque o batedor num recipiente e s6 entao
ligue o aparelho.

Certifique-se sempre de que o batedor e o
recipiente de mistura estao totalmente limpos e
livres de gordura antes de bater claras de ovo.
Bata apenas até 4 claras de ovo.

Exemplo de receita: Chantilly

400 ml de natas refrigeradas (min. 30% de teor de

gordura, 4 - 8°C)

e Comece com uma velocidade baixa (ligeira
pressao no interruptor) e aumente a velocidade
(mais pressao no interruptor) enquanto bate.
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Use sempre natas frescas refrigeradas para obter
um volume maior e mais estavel ao bater.

Acessorio para puré (B)

O acessorio para puré pode ser usado para triturar
frutas e legumes cozinhados, tais como batatas,
batatas-doces, tomates, ameixas e macas.

Antes da utilizacao

Na&o triture alimentos duros ou nao cozinhados,

pois tal pode danificar a unidade.

Descasque e remova quaisquer carogcos ou
partes duras; cozinhe e escoe, e depois triture
a fruta/o legume.

Montagem e operacao

Encaixe a caixa de engrenagens (7a) no eixo
(7b), rodando no sentido horario, até engatar.
Vire 0 acessorio para puré ao contrario, encaixe
a palheta (7c) sobre o ponto central e rode no
sentido anti-horario para posicionar. (Se a caixa
de engrenagens nao estiver devidamente
encaixada, a palheta ndo ira engatar no devido
lugar.)

Alinhe o0 acessorio para puré montado com o
corpo do motor e encaixe as duas pecas uma na
outra. Ligue a ficha a eletricidade.

Mergulhe o acessorio triturador nos ingredientes
e ligue o aparelho.

Usando um suave movimento ascendente e
descendente, movimente o acessorio triturador
por entre os ingredientes até obter a textura
pretendida.

Solte o interruptor Smartspeed e assegure que o
acessorio para puré parou completamente de
girar antes de o retirar dos alimentos.

Apos a utilizacado, desconecte o aparelho da
tomada. Remova a palheta (7c), rodando no
sentido horario.

Prima os botdes de libertacao EasyClick Plus
para desencaixar o acessorio para puré da peca
do motor. Separe o mecanismo de velocidades
do eixo, rodando para a esquerda.

Atencao

Nunca utilize o acessorio para puré num tacho
sobre calor direto.

Retire sempre o tacho do calor e deixe arrefecer
ligeiramente.

Pouse o tacho ou recipiente numa superficie
plana e estavel e segure-o com a sua mao

livre.

Nao bata com o acessorio para puré no lado

do recipiente de cozedura durante ou apods a
utilizacao. Use uma espatula para raspar os
alimentos excedentes.

Para melhores resultados ao triturar, nunca
ocupe mais de metade de um tacho ou recipiente
com alimentos.

N&o processe mais do que uma dose sem
interrupcao.
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e Nao opere continuamente durante mais de
1 minuto.

e Deixe o aparelho arrefecer por 4 minutos antes
de continuar a processar.

Exemplo de receita: Puré de batata

1 kg de batatas cozidas

200 ml de leite morno

e Coloque as batatas num recipiente e triture
por 30 segundos (3/4 do curso do interruptor
Smartspeed)

e Adicione o leite. Volte a triturar por mais
30 segundos.

Acessorio picador (C)

O picador (8) é perfeitamente adequado para picar
queijo duro, cebolas, ervas aromaticas, alho,
legumes, pao, bolachas e frutas de cascarija e
para preparar pequenas porcoes de puré para
bebés.

Use o picador «hc» (8) para resultados finos. Nao é
adequado para carne.

Para o picador «hc» ndo exceda a quantidade dos
ingredientes para além da linha max. Tempo de
operagao maximo para o picador «hc»: 1 minuto
para grandes quantidades de ingredientes
hamidos, 30 segundos para ingredientes secos ou
duros.

NOTA: deixe um intervalo de pelo menos 3 minutos
antes de voltar a operar (para evitar falhas). Pare
imediatamente de processar quando a velocidade
do motor diminuir e/ou ocorrerem vibracoes fortes.

Consulte no Guia de processamento C as quanti-
dades maximas, as velocidades e os tempos
recomendados.

Antes da utilizacado

¢ Corte previamente os alimentos em pedacos
pequenos para picar mais facilmente.

e Remova 0sso0s, tenddes e cartilagens da carne
para ajudar a evitar danos nas laminas.

e Assegure que o anel de borracha antiderrapante
(8d) esta encaixado no fundo do recipiente
picador.

Montagem e operagao

¢ Remova cuidadosamente a cobertura de plastico
da lamina.

e Alamina (8b) & muito afiada! Segure-a sempre

pela parte superior de plastico e manuseie-a

com cuidado.

Coloqgue a lamina no pino central do recipiente

picador (8c). Pressione-a para baixo e gire-a de

forma a engatar.

Introduza alimentos no picador e coloque a

tampa (8a).

Alinhe o picador com a peca do motor (2) e

encaixe-o0s.




e Para operar o picador, ligue o aparelho. Durante
0 processamento, segure a peca do motor com
uma mao e o recipiente picador com a outra.

e Pique sempre os alimentos mais duros (p. ex.
queijo parmesao) a velocidade maxima.

e Quando tiver terminado de picar, desconecte da
tomada e pressione os botdes de libertacao
EasyClick Plus (3) para desencaixar a peca do
motor.

e | evante a tampa. Retire cuidadosamente a
lamina antes de vazar o conteudo do recipiente.
Para retirar a lamina, gire-a ligeiramente e depois
puxe-a para fora.

Atencao

e Nao use o0s acessorios picadores (8) com
laminas picadoras para processar alimentos
extremamente duros, como frutas de casca rija
com casca, cubos de gelo, graos de café, graos
ou especiarias duras como, p. ex., nozmoscada.
O processamento destes alimentos poderia
danificar as laminas.

e Se utilizar o aparelho para reduzir a puré
alimentos quentes, assegure que o liquido nao
esta a ferver. Deixe os alimentos quentes
arrefecerem ligeiramente, a fim de evitar o risco
de escaldadura.

e Nunca coloque os recipientes picadores no forno
de micro-ondas.

Exemplo de receita para «<hc»: Ameixas secas com

mel (como recheio ou cobertura de panquecas)

50 g de ameixas secas

70 g de mel cremoso

70 ml de agua (com aroma de baunilha)

e Cologue as ameixas secas e o0 mel cremoso no
recipiente picador «hc».

e Guarde no frigorifico a 3 °C durante 24 horas.

e Adicione 70 ml de agua (com aroma de baunilha).

e Pique durante 1,5 segundos na velocidade
maxima (prima totalmente o interruptor
Smartspeed).

Acessorio processador de
alimentos

O acessorio processador de alimentos (9) pode ser

usado para:

e picar, misturar e preparar massa leve;

e amassar massa (com um maximo de 250 g de
farinha);

e fatiar, triturar e cortar batatas em palitos.

Picar (D)

e Com alamina (9h) pode picar carne, queijo duro,
cebolas, ervas aromaticas, alho, legumes, pao,
bolachas e frutas de casca rija.

e Consulte no Guia de processamento D as
quantidades maximas, as velocidades e os
tempos recomendados.

Antes da utilizacado

¢ Corte previamente os alimentos em pedacos
pequenos para picar mais facilmente.

e Remova 0sso0s, tenddes e cartilagens da carne
para ajudar a evitar danos nas laminas.

e Remova os caules das ervas aromaticas,
descasque as frutas de casca rija.

e Assegure que o anel de borracha antiderrapante
(99) esta encaixado no fundo do recipiente para
processar alimentos.

Montagem e operacao

e Remova cuidadosamente a cobertura de plastico

da lamina.

Alamina (9h) é muito afiada! Segure-a sempre

pela parte superior de plastico e manuseie-a

com cuidado.

Coloque a lamina no pino central do recipiente

(9f). Pressione-a para baixo e gire-a de forma a

engatar.

Introduza alimentos no recipiente. Encaixe a

tampa (9a) no recipiente com o fecho (9e)

posicionado a direita da pega do recipiente e

alinhe as marcas.

Para bloquear a tampa, gire-a no sentido horario,

de forma a que o fecho engate com um clique.

Insira a peca do motor (2) no acoplamento (9b)

até engatar.

Ligue o aparelho a tomada e insira o impulsor

(9c) no tubo de entrada (9d).

e Para operar o processador de alimentos, ligue o
aparelho. Durante o processamento, segure a
peca do motor com uma mao e o recipiente para
processar alimentos pela pega.

e Quando tiver terminado de picar, desconecte da

tomada e pressione os botdes de libertacao

EasyClick Plus (3) para desencaixar a peca do

motor.

Pressione o fecho da tampa (9e) e segure-o. Gire

a tampa (9a) no sentido anti-horario para a

desengatar.

Levante a tampa. Retire cuidadosamente a

lamina antes de vazar o contetido do recipiente.

Para retirar e desbloquear a lamina, gire-a

ligeiramente e depois puxe-a para fora.

Atencao

e Nao use 0 acessorio processador de alimentos
para picar alimentos extremamente duros,
como frutas de casca rija com casca, cubos
de gelo, graos de café, graos ou especiarias
duras como, p. ex., noz-moscada. O processa-
mento destes alimentos poderia danificar as
laminas.

Nunca coloque o recipiente para processar
alimentos no forno de micro-ondas.

Com a lamina (9h) também pode misturar massa
leve, como uma massa de panquecas ou uma
mistura de bolo com até 250 g de farinha.
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Exemplo de receita: Massa de panquecas

375 ml de leite

250 g de farinha sem fermento

2 ovos

e Verta o leite para o recipiente, depois adicione a
farinha e, por fim, os ovos.

e Usando a velocidade maxima, misture a massa
até ficar macia.

Amassar massa (D)

A figura F também se aplica ao uso do gancho de
amassar (9i). O gancho de amassar ¢ ideal para
amassar diferentes tipos de massa, tais como
massa levedada ou de pastelaria.

Montagem e operagao

e Cologue o gancho de amassar no pino central do
recipiente (9f). Pressione-o para baixo e gire-o
de forma a engatar.

Coloque a farinha no recipiente (max. 250 g) e
depois adicione os outros ingredientes, exceto
os liquidos.

Ligue o aparelho, pressionando o interruptor
Smartspeed a % do curso.

Adicione os liquidos através do tubo de entrada
enquanto o motor esta em funcionamento.
NOTA: Tempo maximo a amassar: 1 minuto —
depois deixe o motor arrefecer por 10 minutos.

Exemplo de receita: Massa de pizza

250 g de farinha sem fermento

Y2 c. c. de sal

Y2 c. c. de levedura seca

5c. s. de azeite

150 ml de agua (tépida)

e Coloque todos os ingredientes, exceto a agua,
no recipiente e comece a amassar.

e Adicione a agua através do tubo de entrada
enquanto o motor esta em funcionamento.

Exemplo de receita: Pastelaria doce

250 g de farinha sem fermento

170 g de manteiga sem sal (fria/dura, pedagos

pequenos)

80 g de acucar

1 acgucar baunilhado

1 ovo pequeno

1 pitada de sal

¢ Coloque a manteiga e o agucar no recipiente e
comece a amassar. Para obter bons resultados,
use manteiga fria.

e Adicione a farinha e os restantes ingredientes.

e A massa ficara demasiado mole se for amassada
em demasia. Pare de amassar pouco depois de a
massa formar uma bola.

¢ Arrefeca a massa no frigorifico durante meia hora
antes de prosseguir.

Fatiar / triturar / cortar em juliana / cortar em

palitos (E)

Use o encaixe para fatiar (i) para fatiar fruta e
legumes crus em fatias; p. ex. pepinos, cebolas,
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cogumelos, macas, cenouras, rabanetes, batatas,
curgete e couve.

Use os encaixes para triturar fino e grosso (ii) para
triturar alimentos tais como macas, cenouras,
batatas, beterraba, couve, queijo (mole a médio).
Use o encaixe para cortar em juliana (iii) para cortar
frutas e legumes em juliana.

Use o disco para cortar em palitos (9Kk) para
preparar batatas para fritar.

Consulte no Guia de processamento E as
velocidades recomendadas.

Montagem e operagao

e Para fatiar / triturar, coloque um encaixe no
suporte de encaixe (9j) e engate na devida
posicao. Coloque o suporte de encaixe montado
ou o disco para cortar em palitos no pino central
do recipiente e gire-o de forma a engatar.
Encaixe a tampa no recipiente com o fecho
posicionado a direita da pega do recipiente.

Para bloquear a tampa, gire-a no sentido

horério, de forma a que o fecho engate com um
clique.

Insira a peca do motor no acoplamento até
engatar.

Ligue o aparelho a tomada e insira os alimentos a
processar no tubo de entrada.

e Para os melhores resultados de corte em palitos,
coloque 3-4 batatas (dependendo do tamanho)
no tubo de entrada da tampa enquanto o motor
esta desligado.

Ligue o aparelho para o operar. Nunca introduza
as maos no tubo de entrada quando o aparelho
esta ligado. Utilize sempre o impulsor para
colocar alimentos.

Apos a utilizacdo, desconecte da tomada e prima
os botdes de libertacdo para desencaixar o corpo
do motor.

Apos a utilizacdo, desconecte da tomada e prima
os botdes de libertacdo EasyClick Plus para
desencaixar a peca do motor.

Pressione o fecho da tampa e segure-o. Gire a
tampa no sentido anti-horario para a desengatar.
Levante a tampa. Retire cuidadosamente o
suporte de encaixe ou o disco para cortar em
palitos antes de vazar o conteudo do recipiente.
Para retirar o suporte de encaixe ou o disco para
cortar em palitos, gire-o ligeiramente e depois
puxe-o para fora.

Para retirar um encaixe, empurre-o para cima na
extremidade que fica saliente no lado inferior do
suporte de encaixe.

Cuidados e limpeza (F)

e Limpe sempre a varinha magica e 0s acessorios
adequados minuciosamente na primeira
utilizacao e apos cada utilizacdo com agua e
detergente.

e Desconecte a varinha magica da tomada antes
de a limpar.



e Nao submerja a peca do motor (2) ou as caixas
de engrenagens (6a, 7a) em agua ou qualquer
outro liquido. Limpe apenas com um pano
hamido.

A tampa (9a) pode ser lavada sob agua corrente.

Nao submerja em agua nem coloque numa

maquina de lavar loica.

¢ Todas as restantes pegas podem ser lavadas
numa maquina de lavar loigca. Nao use produtos
de limpeza abrasivos que possam riscar a
superficie.

e Pode remover o anel de borracha antiderrapante
do fundo do recipiente para uma limpeza rigorosa
adicional.

e Ao processar alimentos com elevado teor de
pigmentos (p. ex. cenouras), 0S acessorios
podem ficar manchados. Passe 6leo vegetal
nessas pecas antes de limpa-las por completo.

* Tanto as especificagdes de design como estas
instrucoes de utilizacao estao sujeitas a
alteracGes sem aviso prévio.

Guia de resolucao de problemas

Garantia e Assisténcia

Para informacoes detalhadas, consulte o folheto
separado sobre garantia e assisténcia ou visite
www.braunhousehold.com.

Tanto as especificacoes de design como estas
instrucoes de utilizacao estao sujeitas a alteracoes
sem aviso prévio.

N&o elimine o produto no lixo doméstico no
fim da sua vida util. A eliminacao pode ser
efetuada num Centro de Assisténcia da Braun
ou em pontos de recolha adequados
disponiveis no seu pais.

]
Os materiais e 0s objetos destinados ao i
contacto com produtos alimenticios

estao em conformidade com as

prescricdes do regulamento Europeu
1935/2004.

Problema

Potenciais causas

Solucao

Avarinha magica nao funciona.

Sem alimentacao

Verifique se o aparelho esta
conectado a tomada.Verifique o
fusivel/disjuntor da sua
habitacéo.Se nao for nenhuma
das situacdes acima, contacte o
Centro de Assisténcia da Braun.
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Italiano

| nostri prodotti sono progettati per soddisfare gli
standard piu elevati in termini di qualita, funzionalita
e design. Ci auguriamo che il Vostro nuovo

apparecchio Braun risponda pienamente alle Vostre

aspettative.

Prima dell’ utilizzo

Si prega di leggere attentamente ed integralmente
le istruzioni d’uso prima di utilizzare il dispositivo e
conservarle per la consultazione. Rimuovere tutti gli
imballaggi e le etichette e smaltirliin modo
appropriato.

° Le lame sono molto affilate!
Per evitare lesioni, si prega di

cautela.

* Maneggiare con cautela le lame affi-
operazioni di svuotamento del reci-
piente e la pulizia.
zato da persone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali o prive di
che siano supervisionate o istruite
sull’utilizzo sicuro del dispositivo e

¢ | bambini non devono giocare con
I’apparecchio.
sto dispositivo.

¢ | bambini devono essere tenuti fuori
alimentazione.

¢ Se il cavo di alimentazione & danneg-
duttore, dal suo agente addetto
all’assistenza o da altre persone
tare pericoli.

® Spegnere e scollegare sempre I'ap-
incustodito e prima del montaggio,
dello smontaggio, della pulizia e della

Attenzione
maneggiare le lame con

late, prestare attenzione durante le

¢ Questo dispositivo pu0 essere utiliz-
esperienza e conoscenza, a patto
comprendano i potenziali rischi.

¢ | bambini non devono utilizzare que-
dalla portata di apparecchio e cavo di
giato, deve essere sostituito dal pro-
similmente qualificate al fine di evi-
parecchio quando viene lasciato
conservazione.
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¢ Assicuratevi che il voltaggio del vos-
tro impianto elettrico corrisponda a
quello stampato sul fondo del pro-
dotto.

¢ ['apparecchio e stato progettato solo
per Iutilizzo domestico e per proces-
sare normali quantita adatte alla
casa.

¢ Non usare I’apparecchio per scopi
diversi da quelli descritti in questo
manuale d’uso. Qualsiasi uso impro-
prio potrebbe causare lesioni.

¢ Non utilizzare le parti di questo appa-
recchio nel forno a microonde.

e Si prega di pulire tutte le parti prece-
dentemente al primo utilizzo o come
richiesto, seguendo le istruzioni nella
sezione Manutenzione e Pulizia.

Parti e accessori

Interruttore Smartspeed / velocita variabili
Corpo motore
Tasti di rilascio EasyClick Plus
Asta ActiveBlade
Bicchiere graduato
Frusta
a Attacco
b Frusta
7 Accessorio per pure
a Attacco
b Asta per pure
c Paletta
8 Tritatutto da 350 ml «hc»
a Coperchio
b Lama tritatutto
¢ Recipiente tritatutto
d Anello in gomma anti-scivolo
9 Accessorio robot da cucina da 1500 ml «fp»
Coperchio (con attacco)
Accoppiamento per il corpo motore
Pestello
Tubo di alimentazione
Blocco coperchio
Recipiente universale
Anello in gomma anti-scivolo
Lama tritatutto
Gancio per impastare
Supporto inserti
(i) Inserto per affettare (grosso)
(ii) Inserto per sminuzzare (fine, grosso)
(iii) Inserto per julienne
k Disco per patatine fritte

OO wWN =
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Come utilizzare I’apparecchio

Interruttore Smartspeed
pervelocita variabili

Una pressione, tutte le velocita. Piu si preme, piu
aumenta la velocita. Maggiore & la velocita, piu
rapidi e fini sono i risultati della miscelazione e della
triturazione.

Funzionamento con una mano: I'interruttore Smart
Speed (3) consente di accendere I'apparecchio e di
controllare la velocita con una mano sola.

Asta ActiveBlade (A)

Il frullatore a immersione é dotato di un’asta
ActiveBlade che consente alla lama di raggiungere
il fondo dell’imbuto. La regolazione viene eseguita
automaticamente in base alla pressione necessaria
per la miscelazione; specialmente indicato per
mischiare cibi solidi, ad esempio frutta e verdure
crude.

Inoltre € ideale per preparare salse, sughi,
condimenti per insalata, zuppe, omogeneizzati e
anche per cocktail, frappe e frullati.

Per ottenere risultati ottimali, impostare la velocita
massima.

Montaggio e funzionamento

e Fissare I’asta ActiveBlade (6) al corpo motore
fino allo scatto.

e Posizionare I’asta di miscelazione nell’impasto da
miscelare. Accendere quindi I'apparecchio.

e Miscelare gli ingredienti fino a raggiungere la
consistenza desiderata con un leggero
movimento dall’alto al basso. A seconda della
pressione applicata variano la profondita
raggiunta dall’asta ActiveBlade e I’estensione
della lama.

e Dopo I'utilizzo, scollegare il frullatore a
immersione e premere i tasti di rilascio EasyClick
Plus (3) per staccare I’'astaActiveBlade.

Attenzione

e Non lasciare che i liquidi o gli ingredienti superino
la linea verde dell’asta di miscelazione.

e Se si utilizza I’apparecchio per passare i cibi caldi
in una padella o in una pentola, rimuovere
quest’ultima dalla fonte di calore e accertarsi di
non portare il liquido ad ebollizione. Lasciare
raffreddare lentamente i cibi caldi per evitare il
rischio di scottature.

e Non lasciare il frullatore a immersione in una
pentola calda sul piano di cottura quando non in
uso.

e Non grattare con I'asta ActiveBlade sul fondo di
padelle o pentole.

* Non utilizzare in maniera continua per pit di 1 minut.

¢ Lasciare raffreddare I’'apparecchio per 3 minuti
prima di continuare con la lavorazione.

Esempio di ricetta: maionese

250 g diolio (p. e. olio di semi di girasole)

1 uovo e 1 tuorlo d’uovo extra

1-2 cucchiai di aceto

Sale e pepe g.b.

e Mettere tutti gli ingredienti (a temperatura
ambiente) nel bicchiere graduato nell’ordine
indicato.

Posizionare il frullatore a immersione sul fondo
del bicchiere graduato. Miscelare alla massima
velocita fino a che I’olio comincia ad emulsionare.
Con il frullatore a immersione ancora in funzione,
sollevare lentamente I’asta fino alla cima
dell’impasto e poi tornare in basso incorporando
la parte restante dell’olio.

ATTENZIONE: tempo di lavorazione:

circa 1 minuto per insalate e fino a 2 minuti per
consistenze maggiori (p.e. per salse).

Frusta (A)

Usare la frusta solo per montare la panna, sbattere
gli albumi, preparare il pan di Spagna e dessert gia
miscelati.

Montaggio e funzionamento

¢ Fissare la frusta (6b) all’attacco (6a).

e Allineare il corpo motore con la frusta montata
e spingere i pezzi uno contro I'altro fino allo scatto.
Dopo I'utilizzo, scollegare e premere i tasti di
rilascio EasyClick Plus per staccare il corpo
motore. Quindi togliere la frusta dall’attacco.
Non utilizzare in maniera continua per piu di

3 minuti.

Lasciare raffreddare I'apparecchio per 3 minuti
prima di continuare con la lavorazione.

Suggerimenti per risultati ottimali

e Muovere la frusta in senso orario tenendola

leggermente inclinata.

Per evitare schizzi, iniziare lentamente e utilizzare

la frusta in pentole o contenitori profondi.

Posizionare la frusta in un recipiente prima di

accendere I'apparecchio.

e Accertarsi che la frusta e il recipiente di miscela-
zione siano completamente puliti e privi di grasso
prima di sbattere gli albumi. Montare solo 4 albumi
alla volta.

Esempio di ricetta: panna montata

400 ml di panna raffreddata (min. 30 % di grasso,

4-8°C)

e |niziare a bassa velocita (leggera pressione
sull’interruttore) per poi aumentare la velocita
(maggior pressione sull’interruttore) durante la
lavorazione.
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e Utilizzare sempre panna fresca raffreddata per
raggiungere volumi maggiori e piu solidi durante
la lavorazione.

Accessorio per pureé (B)

L’accessorio per pure pud essere utilizzato per
schiacciare frutta e verdure cotte come patate,
patate dolci, pomodori, prugne e mele.

Prima dell’utilizzo

e Non schiacciare cibi solidi o crudi poiché cid

e potrebbe danneggiare 'unita.

e Spelare e rimuovere i semi o le parti dure; quindi
cuocere, scolare e schiacciare la frutta o la verdura.

Montaggio e funzionamento

e Inserire I'attacco (7a) nell’asta (7b) ruotandolo in
senso orario finché non scatta in posizione.
Capovolgere I'accessorio per pure e inserire la
paletta (7c) nel perno centrale, quindi ruotare in
senso antiorario per fissarla. (Se I’attacco non &
inserito correttamente non & possibile bloccare la
paletta in posizione).

Allineare I’accessorio per puré montato con il
corpo motore e agganciare le due parti fino allo
scatto. Collegare la presa di alimentazione.

e Immergere I’accessorio per puré negliingredienti
e accendere I'apparecchio.

Muovere I’accessorio per pure tra gli ingredienti
con un leggero movimento dall’alto verso il basso
fino a raggiungere la consistenza desiderata.
Rilasciare I'interruttore Smartspeed e accertarsi
che ’accessorio per puré abbia completamente
smesso di ruotare prima di rimuoverlo dal cibo.
Dopo I'utilizzo, scollegare I’apparecchio.
Rimuovere la paletta (7c) ruotandola in senso
orario.

Premere i tasti di rilascio EasyClick Plus per
staccare I’accessorio per pure dal corpo motore.
Separare I'attacco dall’asta ruotandolo in senso
antiorario.

Attenzione

e Non utilizzare I’accessorio per pure in una padella
a contatto con la fonte di calore.

e Rimuovere sempre la padella dalla fonte di calore
e lasciare raffreddare brevemente.

e Posizionare la padella o il recipiente su una
superficie stabile e piana e sostenere con la
mano libera.

e Non battere I’accessorio per pure sul lato del
recipiente di cottura durante o dopo I'utilizzo.
Utilizzare una spatola per raccogliere il cibo in
eccesso.

e Per ottenere un risultato ottimale nello
schiacciamento, non riempire la padella o il
recipiente per piu della meta di cibo.

e Non lavorare piu di una dose senza interruzioni.

e Non utilizzare in maniera continua per piu di 1
minut.
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e Lasciare raffreddare I’apparecchio per 4 minuti
prima di continuare con la lavorazione.

Esempio di ricetta: pure di patate

1 kg di potate cotte

200 ml di latte caldo

¢ Mettere le patate in un recipiente e schiacciarle
per 30 secondi (3/4 di pressione sull’interruttore
Smartspeed)

e Aggiungere il latte. Schiacciare per altri 30
secondi.

Accesorio picador (C)

Il tritatutto (8) & ideale per tritare formaggi a pasta
dura, cipolle, erbe, aglio, verdure, pane, cracker,
noci e per preparare piccole porzioni di pure per
bambini.

Utilizzare il tritatutto «<hc» (8) per ottenere risultati
migliori. Non € adatto per la carne.

Per il tritatutto «<hc» non superare la quantita di
ingredienti consentita dalla linea di riempimento
massimo. Massima durata di funzionamento per il
tritatutto «hc»: 1 minuto per grandi quantita di
ingredienti liquidi, 30 secondi per ingredienti secchi
o solidi.

NOTA: lasciare trascorrere almeno 3 minuti prima
del riutilizzo (per evitare guasti). Interrompere
subito la lavorazione se la velocita del motore
diminuisce e/o si verificano forti vibrazioni.

Fare riferimento alla Guida alla lavorazione C
per le quantita massime, i tempi e le velocita
raccomandate.

Prima dell’utilizzo

e Innanzitutto tagliare i cibi in piccoli pezzi per
tritare con maggiore facilita.

e Rimuovere ossi, tendini e cartilagini dalla carne
per prevenire danni alle lame.

e Accertarsi che I’anello in gomma anti-scivolo
(8de) sia fissato sul fondo del recipiente
tritatutto.

Montaggio e funzionamento

e Rimuovere con cautela la copertura di plastica

dalla lama.

La lama (8b) € molto affiliata! Maneggiarla

sempre con cautela tenendola dalla parte

superiore in plastica.

Posizionare la lama sul perno al centro del

recipiente tritatutto (8c). Premere la lama verso

il basso e ruotarla per bloccarla in posizione.

Riempire il tritatutto con il cibo e mettere il

coperchio (8a).

Allineare il tritatutto con il corpo motore (2) e

agganciare le due parti fino allo scatto.

e Accendere I’'apparecchio per utilizzare il tritatutto.
Durante la lavorazione, tenere il corpo motore



con una mano e il recipiente tritatutto con I'altra
mano.

Tritare sempre i cibi solidi (p.e. il parmigiano) alla
massima velocita.

Quando la tritatura € completata, scollegare e
premere i tasti di rilascio EasyClick Plus (3) per
staccare il corpo motore.

Sollevare il coperchio. Estrarre la lama con cautela
prima di versare il contenuto del recipiente. Per
rimuovere la lama, ruotarla leggermente e tirarla.

Attenzione

e Non usare i tritatutto (8) con le lame tritatutto per
lavorare cibi molto duri come noci non sbucciate,
cubetti di ghiaccio, chicchi di caffe, cereali
0 spezie dure come la noce moscata. La
lavorazione di questi cibi pud danneggiare le
lame.

e Se si utilizza I'apparecchio per passare i cibi
caldi, accertarsi di non portare il liquido ad
ebollizione. Lasciare raffreddare lentamente
i cibi caldi per impedire il rischio di scottature.

e Non mettere mai il recipiente tritatutto nel forno a
microonde.

Esempio di ricetta con «hc»: prugne secche con

miele (come farcitura per pancake o da spalmare)

50 g di prugne secche

75 g di miele cremoso

70 ml di acqua (aromatizzata alla vaniglia)

e Riempire il recipiente tritatutto «<hc» con prugne
secche e miele cremoso.

e Conservare in frigorifero a 3 °C per 24 ore.

e Aggiungere 70 ml di acqua (aromatizzata alla
vaniglia).

e Tritare per 1,5 secondi a massima velocita
(esercitare la massima pressione sul pulsante
Smartspeed).

Accessorio robot da cucina

L’accessorio robot da cucina (9) puo essere
utilizzato per:

e tritare, frullare e mischiare impasti leggeri;

e impastare (max. 250 g di farina);

e affettare, sminuzzare e fare le patatine fritte.

Tritare (D)

Utilizzando la lama (9h) € possibile tritare carne,
formaggi a pasta dura, cipolle, erbe, aglio, verdure,
pane, cracker e noci.

Fare riferimento alla Guida alla lavorazione D
per le quantita massime, i tempi e le velocita
raccomandate.

Prima dell’utilizzo

e [nnanzitutto tagliare i cibi in piccoli pezzi per
tritare con maggiore facilita.

e Rimuovere ossi, tendini e cartilagini dalla carne
per prevenire danni alle lame.

e Togliere il gambo dalle erbe, sgusciare le noci.
e Accertarsi che I'anello in gomma anti-scivolo (99)
sia fissato sul fondo del recipiente tritatutto.

Montaggio e funzionamento

e Rimuovere con cautela la copertura di plastica
dalla lama.

e Lalama (9h) & molto affiliata! Maneggiarla

sempre con cautela tenendola dalla parte

superiore in plastica.

Posizionare la lama sul perno al centro del

recipiente (9f). Premere la lama verso il basso

e ruotarla per bloccarla in posizione.

Mettere il cibo nel recipiente. Agganciare il

coperchio (9a) al recipiente con il blocco (9e)

posizionato alla destra del manico del recipiente

e allineare ai segni di riferimento.

Per bloccare il coperchio, ruotarlo in senso orario

fino allo scatto del blocco.

Inserire il corpo motore (2) nell’accoppiamento

(9b) fino a bloccarlo.

Attaccare I’apparecchio alla presa e inserire il

pestello (9c¢) nel tubo di alimentazione (9d).

Accendere I'apparecchio per utilizzare il robot da

cucina. Durante la lavorazione, tenere il corpo

motore con una mano e il recipiente universale

con I’altra mano.

Quando la tritatura € completata, scollegare e

premere i tasti di rilascio EasyClick Plus (3) per

staccare il corpo motore.

Premere il blocco coperchio (9e) senza

rilasciarlo. Ruotare il coperchio (9a) in senso

antiorario per sbloccarlo.

Sollevare il coperchio. Estrarre la lama con

cautela prima di versare il contenuto del

recipiente. Per rimuovere e sbloccare la lama,

ruotarla leggermente e tirarla.

Attenzione

e Non usare I’accessorio robot da cucina per
lavorare cibi molto duri come noci non sbucciate,
cubetti di ghiaccio, chicchi di caffe, cereali o
spezie dure come la noce moscata. La
lavorazione di questi cibi pud danneggiare le
lame.

e Non mettere mai il recipiente universale nel forno
a microonde.

Utilizzando la lama (9h) € anche possibile
mescolare impasti leggeri come le pastelle per
pancake o gli impasti per torte con 250 g di farina.

Esempio di ricetta: pastella per pancake

375 ml di latte

250 g difarina

2 uova

e Versare il latte nel recipiente, aggiungere la
farina e infine le uova.

e Mescolare alla massima velocita fino a ottenere
una massa liscia.
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Impastare (D)

La figura F si riferisce anche all’uso del gancio per
impastare (9i). Il gancio per impastare € adatto a
diversi tipi di impasto, come I'impasto di lievito o
I'impasto per dolci.

Montaggio e funzionamento

e Posizionare il gancio per impastare sul perno al
centro del recipiente (9f). Premere la lama verso
il basso e ruotarla per bloccarla in posizione.
Mettere la farina (max. 250 g) nel recipiente e

aggiungere gli altri ingredienti tranne quelli liquidi.

e Accendere I'apparecchio con % di pressione
sull’interruttore Smartspeed.

Aggiungere gli ingredienti liquidi attraverso il tubo
di alimentazione mentre il motore & in funzione.
ATTENZIONE: Tempo massimo di impasto:

1 minuto; poi lasciare raffreddare il motore per
10 minuti

Esempio di ricetta: impasto per pizza

250 g di farina

Y2 cucch. di sale

Y2 cucch. di lievito essiccato

Y2 cucch. di lievito essiccato

150 ml di acqua (tiepida)

e Mettere tutti gli ingredienti tranne I’acqua nel
recipiente e iniziare ad impastare.

e Aggiungere I'acqua attraverso il tubo di
alimentazione mentre il motore & in funzione.

Esempio di ricetta: impasto per dolci

250 g di farina

170 g di burro non salato

(freddo/duro, in piccoli pezzi)

80 g di zucchero

1 bustina di zucchero vanigliato

1 uovo piccolo

1 pizzico di sale

e Mettere il burro e lo zucchero nel recipiente e
iniziare ad impastare. Per ottenere buoni risultati
utilizzare burro freddo.

e Aggiungere la farina e il resto degli ingredienti.

e ['impasto diventerebbe troppo soffice in seguito
ad un’eccessiva lavorazione. Smettere di
impastare non appena I'impasto assume la forma
di una palla.

e Raffreddare I'impasto in frigorifero per mezz’ora
prima di continuare.

Affettare / Sminuzzare / Julienne / Patatine fri
tte (E)

Utilizzare I'inserto per affettare (i) per affettare
frutta e verdura cruda in fettine; ideale per cetrioli,
cipolle, funghi, mele, carote, ravanelli, patate,
zucchine e cavoli.

Utilizzare I'inserto per sminuzzare fine e grosso (ii)
per sminuzzare mele, carote, patate, barbabietole,
formaggi (morbidi o di media consistenza).
Utilizzare I'inserto per julienne (iii) per tagliare frutta
e verdura alla julienne.
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Utilizzare il disco per patatine fritte (9k) per
preparare patatine fritte.

Fare riferimento alla Guida alla lavorazione E per le
velocita raccomandate.

Montaggio e funzionamento

e Per affettare e sminuzzare, posizionare uno degli

inserti nel supporto inserti (9j) facendolo scattare

in posizione. Posizionare il supporto inserti o il

disco per patatine fritte montato sul perno al centro

del recipiente e ruotarlo per bloccarlo in posizione.

Agganciare il coperchio al recipiente con il blocco

posizionato alla destra del manico del recipiente.

Per bloccare il coperchio, ruotarlo in senso orario

fino allo scatto del blocco.

Inserire il corpo motore nell’accoppiamento fino

a bloccarlo.

Attaccare I’apparecchio alla presa e inserire il

cibo da lavorare nel tubo di alimentazione.

e Per ottenere patatine fritte migliori, mettere 3-4
patate (a seconda della dimensione) nel tubo di
alimentazione del coperchio mentre il motore &
spento.

e Accendere I’'apparecchio per il funzionamento.

Non introdurre mai le dita nel tubo di alimenta

zione quando I'apparecchio € acceso. Utilizzare

sempre il pestello per introdurre gli alimenti.

Dopo I'utilizzo, scollegare e premere i tasti di

rilascio per staccare il corpo motore.

Dopo I'utilizzo, scollegare e premere i tasti di

rilascio EasyClick Plus per staccare il corpo

motore.

Premere il blocco coperchio senza rilasciarlo.

Ruotare il coperchio in senso antiorario per

sbloccarlo.

Sollevare il coperchio. Estrarre con cautela il

supporto inserti o il disco per patatine fritte

prima di versare il contenuto del recipiente.

Per rimuovere il supporto inserti o il disco per

patatine fritte, ruotarli leggermente e tirare.

Per rimuovere un inserto, spingerlo verso I'alto

dall’estremita che sporge dal lato inferiore del

supporto inserti.

Cura e pulizia (F)

e Per il primo utilizzo e dopo ogni uso pulire sempre
accuratamente il frullatore a immersione e gli
accessori adatti con acqua e detergente.

Prima della pulizia scollegare il frullatore a

immersione.

e Non immergere il corpo motore (2) o gli attacchi

(6a, 7a) nell’acqua o in altri liquidi. Pulire solo con

un panno umido.

Il coperchio (9a) pud essere sciacquato sotto

I’acqua corrente. Non immergere nell’acqua e

non usare in lavastoviglie.

e Tutte le altre parti possono essere lavate in
lavastoviglie. Non utilizzare detergenti abrasivi
che possono graffiare la superficie.

e Tutte le altre parti possono essere lavate in



lavastoviglie. Non utilizzare detergenti abrasivi
che possono graffiare la superficie.

e Durante la lavorazione di cibi ad alta
concentrazione di pigmento (ad es. carote), gli
accessori possono cambiare colore. Strofinare
queste parti con olio vegetale prima di pulirle.

Garanzia e assistenza

Per informazioni dettagliate consultare il foglio
illustrativo di garanzia e assistenza separato o
visitare il sito www.braunhousehold.com.

Le specifiche di progettazione e le presenti
istruzioni d’uso sono soggette a modifica senza
preawiso.

Non smaltire il prodotto insieme ai rifiuti
domestici quando non piu necessario.

Il prodotto pud essere smaltito presso un
centro di assistenza Braun o un centro

di raccolta adatto del proprio paese.

con prodotti alimentari sono conformi
alle prescrizioni del regolamento
Europeo 1935/2004.

| materiali e gli oggetti destinati al contatto er

Guida alla risoluzione degli errori

Problema Cause potenziali

Soluzione

Il frullatore a immersione non Alimentazione assente
funziona.

Verificare che I’apparecchio sia collegato.
Controllare il fusibile o I'interruttore
automatico della propria abitazione.

Nel caso in cui la causa non sia riconducibile
a nessuna delle voci sopra indicate,
contattare il servizio clienti Braun.
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Nederlands

Onze producten zijn ontwikkeld om te voldoen aan
de strengste normen inzake kwaliteit, functionaliteit
en design. Wij hopen van harte dat u geniet van uw
nieuw Braun-toestel.

VGOor gebruik

Lees de gebruiksaanwijzing aandachtig en volledig
voordat u het toestel gebruikt en bewaar ze voor
toekomstige raadpleging. Verwijder de verpakking
en alle etiketten volgens de voorschriften.

Waarschuwing

° De messen zijn uiterst
scherp! Om letsels te vermij-

den, moeten de messen zeer

voorzichtig gehanteerd
worden.

® Er moet voorzichtig te werk worden
gegaan bij de hantering van scherpe
snijmessen, de lediging van de kom
en tijdens de reiniging.

¢ Dit toestel mag niet worden gebruikt
door personen met verminderde
fysieke, zintuiglijke of mentale ver-
mogens of een gebrek aan ervaring
en kennis tenzij onder speciaal toe-
zicht of wanneer ze werden geinstru-
eerd in het veilige gebruik van het
toestel en tenzij ze de ermee verbon-
denrisico’s kennen.

¢ Kinderen mogen niet met het appa-
raat spelen.

¢ Dit apparaat mag niet worden
gebruikt door kinderen.

e Kinderen moeten uit de buurt worden
gehouden van het apparaat en zijn
netsnoer.

¢ Als het netsnoer beschadigd is, moet
het vervangen worden door de fabri-
kant, diens onderhoudsvertegen-
woordiger of personen met vergelijk-
bare kwalificaties om gevaarlijke
situaties te voorkomen.

o Zet altijd het toestel uit en trek de
stekker uit wanneer het toestel lan-
gere tijd niet wordt gebruikt of wan
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neer u het monteert, demonteert, rei-
nigt of opslaat. Controleer, voordat u
de stekker in het stopcontact steekt,
of het voltage van het stopcontact
overeenkomt met het voltage dat
staat vermeld op de onderkant van
het apparaat.

¢ Het apparaat is enkel ontworpen voor
huishoudelijk gebruik en voor het ver-
werken van huishoudelijke hoeveel-
heden.

¢ Gebruik het toestel niet voor een
ander doel dan het beoogd gebruik
beschreven in deze gebruikershand-
leiding. Een verkeerd gebruik kan let-
sel veroorzaken.

¢ Gebruik geen van de onderdelen in
de magnetron.

¢ Reinig alle onderdelen voor het
eerste gebruik of wanneer nodig,
volgens de instructies in de rubriek
«Onderhoud en reiniging».

Onderdelen en accessoires

Smartspeed-schakelaar / variabele snelheden
Motordeel
EasyClick Plus-vrijgaveknoppen
ActiveBlade-staafmixervoet
Beker
Garde
a Aandrijving
b Garde
7 Accessoire voor puree
a Aandrijving
b Puree-as
c Spatel
8 350 ml hakmolen «hc»
a Deksel
b Hakmes
¢ Hakkom
d Slipvrije rubberring
9 1500 ml keukenmachine-accessoire «fp»
Deksel (met uitrusting)
Koppeling voor motordeel
Duwer
Toevoerbuis
Dekselgrendel
Voedselkom
Slipvrije rubberring
Hakmes
Kneedhaak
Houder inzetstuk
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(i) Inzetstuk voor snijden (grof)
(ii)Inzetstuk voor versnipperen (fijn, grof)
(iii) Inzetstuk voor julienne

k Patatschijf

Hoe gebruikt u het toestel

Smartspeed-schakelaar voor
variabele snelheden

Een druk op de knop, alle snelheden. Hoe harder u
drukt, hoe hoger de snelheid. Hoe hoger de
snelheid, hoe sneller en fijner het meng- en
hakresultaat.

Bediening met één hand: met de Smartspeed-knop
(1) kunt u het toestel inschakelen en de snelheid
regelen met één hand.

ActiveBlade-staafmixervoet (A)

De staafmixer is uitgerust met een ActiveBlade-
staafmixervoet, waarmee het mes tot de onderzijde
van de beker wordt verlengd. De aanpassing
gebeurt automatisch volgens de vereiste druk bij
het pureren. Deze optie is met name geschikt voor
het pureren van hard voedsel, bijv. rauwe groenten
en fruit.

Ze is ook ideaal voor het bereiden van dips, sauzen,
dressings, soepen, babyvoeding, drankjes,
smoothies en milkshakes.

Voor optimale resultaten gebruikt u de hoogste
snelheid.

Montage en bediening

e Maak de ActiveBlade-staafmixervoet (4) vast aan
de motor tot hij vastklikt.

e Zet de staafmixervoet in het te pureren mengsel.
Zet het toestel dan aan.

e Pureer de ingrediénten met een zachte beweging

omhoog en omlaag tot de gewenste consistentie

is bereikt. Afhankelijk van de toegepaste druk zal

de ActiveBlade-staafmixervoet verlagen, zodat

het mes wordt verlengd.

Trek na gebruik de stekker uit en druk op de

EasyClick Plus-vrijgaveknoppen (3) om de

ActiveBlade-staafmixervoet los te maken.

Opgelet

e Laat vloeistoffen of ingrediénten niet over de
groene lijn van de ActiveBlade-staafmixervoet
komen voor een vlotte reiniging.

e Indien u het toestel gebruikt om puree te maken
van warm eten in een pan, haal de pan dan
van het vuur en let erop dat de vloeistof niet
kookt. Laat warm voedsel licht afkoelen om
brandwonden te voorkomen.

e |Laat de staafmixer niet in een warme pan op het
vuur zitten wanneer u hem niet gebruikt.

e Schraap de ActiveBlade-staafmixervoet niet over
de bodem van pannen en potten.

e Werk niet langer dan 1 minute continu.

e |Laat het toestel gedurende 3 minuten afkoelen
voordat u verder gaat met de bereiding.

Voorbeeld van een recept: Mayonaise

250 g olie (bijv. zonnebloemolie)

1 ei en 1 extra eidooier

1-2 eetlepel azijn

Zout en peper naar smaak

e Doe alle ingrediénten (op kamertemperatuur) in
de beker, in de bovenstaande volgorde.

e Plaats de staafmixer op de onderzijde van de

beker. Mix bij maximale snelheid tot de olie een

emulsie begint te vormen.

Blijf mixen en breng de staafmixervoet dan

langzaam omhoog tot de bovenzijde van het

mengsel en weer omlaag om de rest van de olie

op te nemen.

OPMERKING: Bereidingstijd: ca. 1 minuut voor

salades en tot 2 minuten voor een dikkere

mayonaise (bijv. voor dipsaus).

Garde (A)

Gebruik de garde enkel voor het kloppen van room,
stijf kloppen van eiwitten, maken van biscuitgebak en
kant-en-klare desserts.

Montage en bediening

e Maak de klopper (6b) vast aan de aandrijving
(6a).

e Breng het motordeel op €én lijn met de
samengestelde garde en duw de stukken samen
tot ze vastklikken.

e Trek na gebruik de stekker uit en druk op de
EasyClick Plus-vrijgaveknoppen om het
motordeel los te maken. Trek dan de klopper uit
de aandrijving.

e Werk niet langer dan 3 minuten continu.

e Laat het toestel gedurende 3 minuten afkoelen
voordat u verder gaat met de bereiding.

Tips voor de beste resultaten

e Beweeg de garde rechtsom terwijl u hem licht
geheld vasthoudt.

e Om spetteren te voorkomen, begint u langzaam
en gebruikt u de garde in diepe kommen of
pannen.

e Zet de garde in een kom en schakel dan pas het
toestel in.

e Zorg altijd dat de garde en mengkom volledig
schoon en vetvrij zijn voordat u eiwitten stijf klopt.
Klop niet meer dan 4 eiwitten op.

Voorbeeld van een recept: Slagroom

400 ml gekoelde room (min. 30% vetgehalte,
4-8°C)
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e Start bij lage snelheid (lichte druk op de
schakelaar) en verhoog de snelheid dan (meer
druk op de schakelaar) terwijl u klopt.

e Gebruik altijd vers gekoelde room voor een hoger
en stabieler volume bij het kloppen.

Accessoire voor puree (B)

Het accessoire voor puree kan gebruikt worden om
gekookte groenten en fruit zoals aardappelen,
bataten, tomaten, pruimen en appels fijn te
stampen.

Voor gebruik

e Stamp geen hard of ongekookt voedsel fijn, dit
kan het toestel beschadigen.

* Verwijder de schil en pitten of harde delen; kook
de groenten of fruit, giet het water weg en stamp
dan fijn.

Montage en bediening

* Maak de aandrijving (7a) vast aan de as (7b) door

rechtsom te draaien tot ze vastzit.

Draai het accessoire voor puree ondersteboven

en breng de spatel (7c) aan over de centrale

naaf; draai linksom om te positioneren. (Indien de
aandrijving niet juist geplaatst is, zal de spatel
niet goed vastzitten).

Breng het gemonteerde accessoire voor puree

op één lijn met het motordeel en klik de twee

stukken samen. Steek de stekker in.

e Dompel de stamper onder in de ingrediénten en
zet het toestel aan.

* Beweeg de stamper voorzichtig omhoog en
omlaag door de ingrediénten tot de gewenste
textuur is bereikt.

e |aat de Smartspeed-schakelaar los en controleer

of het accessoire voor puree volledig is gestopt

voordat u het uit het voedsel haalt.

Trek na gebruik de stekker uit. Verwijder de

spatel (7c) door rechtsom te draaien.

e Druk op de EasyClick Plus-vrijgaveknoppen om
het accessoire voor puree los te maken van het
motordeel. Scheid de aandrijving van de as door
linksom te draaien.

Opgelet

e Gebruik het accessoire voor puree nooit in een
pan over een directe warmtebron.

e Haal de pan altijd weg van de warmte en laat licht
afkoelen.

e Zet de pan of kom op een stabiel, effen opperviak
en ondersteun met uw vrije hand.

e Tik het accessoire voor puree niet tegen de
zijkant van de kookpot tijdens of na gebruik.
Gebruik een spatel om het overtollige voedsel
weg te schrapen.

e Voor de beste resultaten bij het fijnstampen mag

u een pan of kom niet voor meer dan de helft

vullen met voedsel.

Bereid niet meer dan één partij zonder

onderbreking.
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e Werk niet langer dan 1 minute continu.
e |Laat het toestel gedurende 4 minuten afkoelen
voordat u verder gaat met de bereiding.

Voorbeeld van een recept: Aardappelpuree

1 kg gekookte aardappelen

200 ml warme melk

e Doe de aardappelen in een kom en stamp fijn
gedurende 30 seconden (3/4 ingedrukt op de
Smartspeed-schakelaar)

e Voeg de melk toe. Stamp opnieuw fijn gedurende
30 seconden.

Hakmolen (C)

De hakker (8) is ideaal geschikt voor het hakken van
harde kaas, uien, specerijen, look, groenten, brood,
crackers en noten, en voor het bereiden van kleine
porties puree voor baby'’s.

Gebruik de «hc» hakker (8) voor fijne resultaten.
Niet geschikt voor viees.

Voor de «hc» hakker mag u niet meer ingrediénten
toevoegen dan de max-lijn. Maximale werkingstijd
voor de «hc» hakker: 1 minuut voor grote
hoeveelheden natte ingrediénten, 30 seconden
voor droge of harde ingrediénten.

OPMERKING: wacht minstens 3 minuten voordat u
het apparaat opnieuw gebruikt (om storingen te
voorkomen). Stop de bereiding onmiddellijk
wanneer de motorsnelheid verlaagt en/of er sterke
trillingen plaatsvinden.

Raadpleeg Bereidingsgids C voor maximale
hoeveelheden, aanbevolen tijden en snelheden.

Voor gebruik

e Snijd het voedsel vooraf in kleine stukjes om
eenvoudiger te hakken.

e Verwijder botten, pezen en kraakbeen van viees
om schade aan de messen te voorkomen.

e Controleer of de slipvrije rubberring (8de) is
vastgemaakt aan de onderzijde

Montage en bediening

e Verwijder voorzichtig de plastic afdekking van het

mes.

Het mes (8b) is erg scherp! Houd het altijd vast

aan het plastic deel bovenaan en hanteer het

voorzichtig.

e Zet het mes op de centrale pin van de hakkom

(8c). Duw het omlaag en draai het zodat het

vastklikt.

Vul de hakmolen met voedsel en zet het deksel

(8a) erop.

Breng de hakmolen op één lijn met het motordeel

(2) en klik samen.

e Om de hakmolen te bedienen zet u het toestel aan.
Tijdens de bereiding houdt u het motordeel met
een hand vast en de hakkom met de andere hand.




e Hak harder voedsel (bijv. Parmezaanse kaas)
altijd met maximale snelheid.

¢ Trek na het hakken de stekker uit en druk op de
EasyClick Plus-vrijgaveknoppen (3) om het
motordeel los te maken.

e Til het deksel op. Haal het mes er voorzichtig uit
voordat u de inhoud van de kom uitgiet. Om het
mes te verwijderen, draait u er voorzichtig aan en
dan trekt u het los.

Opgelet

e Gebruik de hakmolens(8) met hakmessen niet
om extreem hard voedsel te verwerken, zoals
noten in de schaal, ijsblokjes, koffiebonen,
granen of harde specerijen zoals nootmuskaat.
Het verwerken van deze voedingsmiddelen kan
de messen beschadigen.

Indien u het apparaat gebruikt om puree te
maken van warm voedsel, let er dan op dat de
vloeistof niet kookt. Laat warm voedsel licht
afkoelen om brandwonden te voorkomen.

e Zet de hakkommen nooit in de magnetronoven.

«hc» Voorbeeld van een recept: Pruimen met

honing (als vulling voor pannenkoeken of smeersel)

50 g pruimen

75 g romige honing

70 ml water (met vanillesmaak)

e Vul de «hc» hakkom met de pruimen en romige
honing.

e Bewaren bij 3 °C in de koelkast gedurende 24 uur.

e Voeg 70 ml water (met vanillesmaak) toe.

e Hak gedurende 1,5 seconden op maximale
snelheid (druk de Smartspeed-knop volledig in).

Foodprocessor-accessoire

Het foodprocessor-accessoire (9) kan gebruikt

worden voor:

e Hakken, mengen en mixen van luchtige beslag;

e kneden van deeg (op basis van max. 250 g
bloem);

e snijden, raspen en patat snijden.

Hakken (D)

Met het mes (9h) kunt u vlees, harde kaas, uien,
specerijen, knoflook, groenten, brood, crackers en
noten hakken.

Raadpleeg Bereidingsgids D voor maximale
hoeveelheden, aanbevolen tijden en snelheden.

Voor gebruik

¢ Snijd het voedsel vooraf in kleine stukjes om
eenvoudiger te hakken.

Verwijder botten, pezen en kraakbeen van viees
om schade aan de messen te voorkomen.
Verwijder stengels van kruiden en haal noten uit
de schaal.

Controleer of de slipvrije rubberring (99) is
vastgemaakt aan de onderzijde van de kom.

Montage en bediening

e Verwijder voorzichtig de plastic afdekking van het
mes.

e Het mes (9h) is erg scherp! Houd het altijd vast
aan het plastic deel bovenaan en hanteer het
voorzichtig.

e Zet het mes op de centrale pin van de kom (9f).
Duw het omlaag en draai het zodat het
vastklikt.

e Vul de kom met voedsel. Maak het deksel (9a)
aan de kom vast met de grendel (9e) rechts
van het handvat en breng de markeringen op één
lijn.

e Om het deksel te vergrendelen, draait u het
rechtsom tot de grendel vastklikt.

e Steek het motordeel (2) in de koppeling (9b) tot

® het vastzit.

e Steek de stekker in het stopcontact en voeg de
duwer (9c) in de toevoerbuis (9d).

e Om de foodprocessor-accessoire te bedienen,

zet u het toestel aan. Tijdens de bereiding houdt

u het motordeel met een hand vast en de

foodprocessor-accessoire aan het handvat.

Trek na het hakken de stekker uit en druk op de

EasyClick Plus-vrijgaveknoppen (3) om het

motordeel los te maken.

e Druk op de dekselgrendel (9e) en houd hem

vast. Draai het deksel (9a) linksom om het te

ontgrendelen.

Til het deksel op. Haal het mes er voorzichtig uit

voordat u de inhoud van de kom uitgiet. Om het

mes te verwijderen en ontgrendelen, draait u er
voorzichtig aan en dan trekt u het los.

Opgelet

e Gebruik het foodprocessor-accessoire niet om
extreem hard voedsel te hakken, zoals noten in
de schaal, ijsblokjes, koffiebonen, granen of
harde specerijen zoals nootmuskaat. Het
verwerken van deze voedingsmiddelen kan de
messen beschadigen.

e Zet de kom nooit in de magnetron.

Met behulp van het mes (9h) kunt u ook luchtig
deeg zoals pannenkoekbeslag of een cakemengsel
met maximaal 250 g bloem mixen.

Voorbeeld van een recept: Pannenkoekbeslag

375 ml melk

250 g bloem

2 eieren

e Giet melk in de kom, voeg dan de bloem en
tenslotte de eieren toe.

* Meng het beslag bij maximale snelheid tot het
gladis.

Deeg kneden (D)
Afbeelding F geldt ook voor het gebruik van de

kneedhaak (9i). De kneedhaak is ideaal voor het
kneden van verschillende deegtypen zoals gistdeeg
of gebak.
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Montage en bediening
e Zet de deeghaak op de centrale pin van de kom
(9f). Duw het omlaag en draai het zodat het
vastklikt.
e Vul de kom met bloem (max. 250 g), voeg dan
de andere ingrediénten behalve de vloeistoffen
toe.
Zet het toestel aan met 3% druk op de
Smartspeed-knop.
¢ Voeg vloeistoffen toe via de toevoerbuis terwijl
de motor draait.
OPMERKING: Maximale kneedtijd: 1 minuut
— laat de motor dan afkoelen gedurende
10 minuten.

Voorbeeld van een recept: Pizzadeeg

250 g bloem

2 theelepel zout

2 theelepel gedroogde gist

5 eetlepels olijfolie

150 ml water (lauw)

e Doe alle ingrediénten behalve het water in de
kom en begin te kneden.

e Voeg water toe via de toevoerbuis terwijl de
motor draait.

Voorbeeld van een recept: Zoet gebak

250 g bloem

170 g ongezouten boter (koud/hard, kleine stukjes)

80 g suiker

1 vanillesuiker

1 Kklein ei

1 snuifje zout

® Doe de boter en het suiker in de kom en begin te
kneden. Gebruik koude boter voor de beste
resultaten.

e VVoeg de bloem en rest van de ingrediénten toe.

e Door te veel te kneden zal het deeg te zacht
worden. Stop met kneden kort nadat het deeg
een bal heeft gevormd.

e Laat het deeg een half uur in de koelkast afkoelen
voordat u verder gaat.

Snijden / raspen / julienne / patat (E)

Gebruik het inzetstuk voor snijden (i) om rauwe
groenten en fruit in plakjes te snijden; bijv.
komkommers, uien, paddenstoelen, appels,
wortels, radijzen, aardappelen, courgettes en kool.
Gebruik de inzetstukken voor fijn en grof raspen (ii)
om voedsel zoals appels, wortels, aardappelen,
biet, kool en kaas (zacht tot gemiddeld) te raspen.
Gebruik het inzetstuk voor julienne (iii) om
groenten en fruit in lange, dunne reepjes te
snijden.

Gebruik de patatschijf (9k) om patat te snijden.

Raadpleeg Bereidingsgids E voor de aanbevolen
snelheden.

Montage en bediening

e Voor het snijden en versnipperen zet u een
inzetstuk in de houder (9j) tot het vastklikt. Plaats
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de gemonteerde houder of patatschijf op de
centrale pin van de kom en draai zodat hij op zijn
plaats zit.

Maak het deksel aan de kom vast met de grendel
rechts van het handvat.

Om het deksel te vergrendelen, draait u het
rechtsom tot de grendel vastklikt.

Steek het motordeel in de koppeling tot het
vastzit.

Steek de stekker in het stopcontact en doe het te
verwerken voedsel in de toevoerbuis.

Voor de beste resultaten voor patat doet u 3—-4
aardappelen (naargelang de grootte) in de
toevoerbuis van het deksel terwijl de motor is
uitgeschakeld.

Zet het toestel vervolgens aan. Kom nietin de
toevoerbuis wanneer het toestel is ingeschakeld.
Gebruik altijd de duwer om voedsel toe te
voeren.

Trek na gebruik de stekker uit en druk op de
vrijgaveknoppen om het motordeel los te maken.
Trek na gebruik de stekker uit en druk op de
EasyClick Plus-vrijgaveknoppen om het
motordeel los te maken.

Druk op de dekselgrendel en houd hem vast.
Draai het deksel linksom om het te ontgrendelen.
Til het deksel op. Haal de houder van het
inzetstuk of de patatschijf er voorzichtig uit
voordat u de inhoud van de kom uitgiet. Om de
houder van het inzetstuk of de patatschijf te
verwijderen, draait u er voorzichtig aan en dan
trekt u.

Om een inzetstuk te verwijderen, duwt u het
uiteinde ervan dat uitsteekt aan de onderzijde van
de houder omhoog.

Verzorging en reiniging (F)

Reinig de handmixer en passende accessoires
altijd grondig voor het eerste gebruik en na elk
gebruik met water en schoonmaakmiddel.

* Trek de stekker uit het stopcontact voor reiniging.
e Dompel het motordeel (2) of de aandrijvingen

(6a, 7a) niet onder in water of andere
vloeistoffen. Veeg ze enkel schoon met een
vochtige doek.

Het deksel (9a) kan gespoeld worden onder
stromend water. Dompel het niet onder in water
en plaats het niet in een vaatwasser.

Alle andere onderdelen kunnen worden gereinigd
in een vaatwasser. Gebruik geen agressieve
reinigingsmiddelen die het oppervlak kunnen
krassen.

U kunt de slipvrije rubberringen verwijderen van
de onderzijde van de kommen voor een extra
grondige reiniging.

Wanneer voedsel wordt verwerkt met hoger
pigmentgehalte (bijv. wortels), kunnen de
accessoires gaan verkleuren. Veeg deze
onderdelen schoon met plantaardige olie voor-
dat u ze reinigt.



Garantie en service

Voor gedetailleerde informatie raadpleegt u de
afzonderlijke brochure over garantie en service, of
gaat u naar www.braunhousehold.com.

Zowel de ontwerpspecificaties als deze
gebruiksaanwijzing kunnen zonder voorafgaande

kennisgeving worden gewijzigd.

Gooi het product niet bij het huishoudelijk
afval aan het eind van zijn levensduur.

Breng het voor verwijdering naar een

Servicecentrum van Braun of naar een

geschikt inzamelpunt in uw land.

om in aanraking te komen met

De materialen en voorwerpen bestemd er

levensmiddelen, zijn conform met de
voorschriften van de Europese richtlij
1935/2004.

Gids voor het oplossen van problemen

n

Probleem

Mogelijke oorzaken

Oplossing

Handmixer werkt niet.

Geen stroom

Controleer of stekker is
ingestoken.

Controleer de zekering/
stroomonderbreker in uw huis.
Indien het probleem aanhoudt,
neem dan contact op met de
klantenservice van Braun.
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Dansk

Vores produkter er udviklet til at opfylde de hgjeste
standarder for kvalitet, funktionalitet og design.

Vi haber, at du rigtigt vil nyde din nye Braun-
enhed.

For ibrugtagning

Lees brugsanvisningen omhyggeligt og
fuldsteendigt, fer apparatet tages i brug og gem
den til fremtidig brug. Fjern al emballage og alle
etiketter og kassér dem korrekt.

Forsigtig

. Knivene er meget skarpe!
For at undga skader skal

knivene handteres yderst
forsigtigt.

e Der skal udvises omhu ved handte-
ring af de skarpe knive, nar skalen
temmes og under renggaring.

¢ Dette apparat kan benyttes af perso-
ner med reducerede fysiske, sensori-
ske eller mentale evner, eller mangel
pa erfaring, hvis de er under opsyn
eller har modtaget instruktion i bru-
gen af apparatet pa en sikker made
og har forstaet de involverede farer.

® Bgrn ma ikke lege med apparatet.

e Dette apparat ma ikke benyttes af
barn.

* Bgrn skal holdes vaek fra apparatet
0g dets stramkabel.

¢ Hvis netledningen er beskadiget, skal
den udskiftes af producenten eller
dennes serviceveerksted eller af en
kvalificeret fagmand for at undga
enhver risiko.

e Sluk altid for apparatet og tag stikket
ud af stikkontakten, nar det efterla-
des uden opsyn og far montering,
afmontering, rengering og opbevaring.

¢ Kontroller fgr brug, at spaendingen
pa lysnettet svarer til spaendingsangi-
velsen i bunden af apparatet.

¢ Dette apparat er designet til brug i
husholdningen og til mangder, som
normalt indgar i en husholdning.
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* Brug ikke apparatet til andet formal
end den tilsigtede brug, der er
beskrevet i denne brugsanvisning. En
hvilken som helst forkert brug kan
forarsage potentiel skade.

e Ingen af delene ma anvendes i mikro-
ovn.

¢ Renggr alle dele far farste brug eller
efter behov ved at fglge anvisningerne
i afsnittet om pleje og rengaring.

Dele og tilbehor

Smartspeed-kontakt / variable hastigheder
Motordel
EasyClick Plus udlgserknapper
ActiveBlade aksel
Beegerglas
Pisketilbehgr
a Gear
b Pisker
7  Purétilbehgr
a Gear
b Puréaksel
c Ske
8 350 ml hakketilbehgr «hc»
a Lag
b Hakkeknive
¢ Hakkeskal
d Anti-slip gummiring
9 1500 ml foodprocessor tilbehgr «fp»
Lag (med gear)
Kobling til motordel
Nedstopper
Faderar
Laglasning
Food processor skal
Anti-slip gummiring
Hakkeknive
/AEltekrog
Forsatsholder
(i) Snitteforsats (grov)
(i) Snitteforsatser (fin, grov)
(iii)Julienne-forsats
k Pommes frites skive

OO WN =
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Sadan bruges apparatet

Smartspeed-kontakt til
variable hastigheder

Et tryk, alle hastigheder. Jo mere der trykkes, jo
hgjere hastighed. Jo hgjere hastighed, jo hurtigere
og finere blande- og snitteresultater.

Enhandsbetjening: Smartspeed-kontakten (1) gar
det muligt at teende for apparatet og kontrollere
hastigheden med én hand.



ActiveBlade aksel (A)

Handblenderen er udstyret med en ActiveBlade
aksel, som ggr det muligt at forleenge kniven ned til
bunden af klokken. Justeringen sker automatisk
ved det tryk, der kraeves ved mikseopgaver, og er
iseer velegnet til at blende harde fgdevarer,
eksempelvis ra frugt og grentsager.

Den er ogsa perfekt egnet til tilberedning af dips,
saucer, salatdressinger, supper, babymad, savel
som drinks, smoothies og milkshakes.

For de bedste resultater bruges hgjeste hastighed.

Samling og betjening

e Fastger ActiveBlade akslen (4) til motordelen,

indtil den klikker.

Seet blenderakslen i den blanding, der skal

blendes. Teend sa for apparatet.

Ingredienserne blendes til den gnskede

konsistens ved at lave en forsigtig beveegelse op

og ned. Afheengigt af det anvendte tryk, vil

ActiveBlade akslen skabe tryk og kniven vil

e udvide sig.

e Efter brug slukkes der for handblenderen og
trykkes pa EasyClick Plus-oplasningsknapperne
(3) for at lasne ActiveBlade akslen.

Forsigtig

e |ad ikke vaesker eller ingredienser nd over den
grenne linje pa blenderakslen.

e Hvis apparatet bruges til at purere varm mad i en
saucegryde eller gryde, tag saucegryden eller
gryden fra varmekilden og sgrg for, at vaesken
ikke koger. Lad varm mad kgle en smule for at
undga risiko for skoldning.

¢ Lad ikke handblenderen sta i en varm gryde pa
kogepladen, nar den ikke er i brug.

¢ Undga at ridse ActiveBlade akslen hen over
bunden af pander og gryder.

® Kor ikke kontinuerligt i mere end 1minut.

e |Lad apparatet kgle af i 3 minutter, fagr der
fortseettes med tilberedningen.

Opskriftseksempel: Mayonnaise

250 g olie (f.eks. solsikkeolie)

129 og 1 ekstra eeggeblomme

1-2 spsk. Eddike

Smages til med salt og peber

e Kom alle ingredienserne (ved stuetemperatur)

i baegeret i den raekkefglge som ovenfor.

e Saet handblenderen i bunden af baegeret. Blend
ved maksimal hastighed, indtil olien begynder at
emulgere.

¢ Mens handblenderen stadig karer, haeves akslen
langsomt til toppen af blandingen og ned igen for
at fa resten af olien regrt ind.

BEMZAERK: Tilberedningstid: ca. 1 minut for
salater og op til 2 minutter for en tykkere
mayonnaise (f.eks. dips).

Pisketilbehgr (A)

Brug kun piskeriset til at piske flade, sla
seggehvider, lave teertedej og klar-mix desserter.

Samling og betjening

e Fastger piskeriset (6b) til gearet (6a).

e Justér motorlegemet med den samlede
piskerisenhed og skub stykkerne sammen, indtil
de klikker.

e Efter brugen, treekkes stikket ud og der trykkes
pa EasyClick Plus-friggrelsesknapperne for at
lasne motordelen. Treek derefter piskeriset ud af
gearkassen.

e Kor ikke kontinuerligt i mere end 3 minutter.

e Lad apparatet kgle af i 3 minutter, for der
fortseettes med tilberedningen.

Tips for bedste resultater

* Flyt piskeriset med uret, mens det holdes med en
lille heeldning.

e For at forhindre sprgijt startes der langsomt og
piskeriset bruges i dybe beholdere eller gryder.

e Seet piskeriset i en skal, og taend farst da for
apparatet.

e Sgrg altid for, at piskeris og rareskal er helt rene
og fri for fedt, far der piskes seggehvider. Pisk
kun op til 4 a&eggehvider.

Opskriftseksempel: Flgdeskum

400 ml afkglet flade (min. 30 % fedtindhold, 4-8 °C)

e Start pa lav hastighed (let tryk pa kontakten) og
g hastigheden (mere tryk pa kontakten), mens
der piskes.

e Brug altid frisk afkglet flade for at fa en starre og
mere stabil meengde, nar der piskes.

Purétilbehor (B)

Purétilbehgret kan bruges til at mose kogte
grentsager og frugter, sdsom kartofler, sgde
kartofler, tomater, blommer og aebler.

For brugen

¢ Undga at mose harde eller utilberedte madvarer,
da enheden kan tage skade.

e Skreel og fjern eventuelle sten eller harde
dele. Tilbered og dreen, mos sa frugterne/
grgntsagerne.

Samling og betjening

¢ Montér gearenheden (7a) pa aksel (7b) ved at
dreje med uret, indtil den laser pa plads.

¢ Vend purétilbeharet pa hovedet og montér skeen

(7c) over navet og drej det mod uret for at lase

det. (Hvis gearet ikke er monteret korrekt, sa vil

skeen ikke sidde sikkert pa plads).

Justér det samlede purétilbehgr med motor-

legemet og klik de to dele sammen. Tilslut til

stikkontakt.
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Dyp purétilbehgret i ingredienserne og teend for
apparatet.

Lav en blid beveegelse op og ned, bevaeg
purétilbehgret gennem ingredienserne, indtil den
anskede konsistens er opnaet.

Friger Smartspeed-kontakten og veer sikker pa,
at purétilbeharet er holdt helt op med dreje, far
det tages op fra maden.

Efter brugen tages stikket ud. Fjern skeen (7c¢)
ved at dreje den med uret.

¢ Tryk pa EasyClick Plus-frigarelsesknapperne for
at lgsne purétilbehgret fra motordelen. Adskil
gearkassen fra akslen ved at dreje mod uret.

Forsigtig

e Benyt aldrig purétilbehgret i en saucegryde over
direkte varme.

e Fjern altid saucegryden fra varmen og lad den
kale lidt af.

e Saet saucegryden eller skalen pa en stabil, plan
overflade, og stgt den med den frie hand.

e Bank ikke purétilbehgret mod siden af kogekarret
under eller efter brugen. Benyt en paletkniv til at
fierne madrester.

e For at fa de bedste resultater ved mosning, fyld
aldrig en saucegryde eller skal mere end halvt
fuldt med mad.

e Lad veere med at tilberede mere end én portion
uden afbrydelse.

o Kor ikke kontinuerligt i mere end 1minut.

e Lad apparatet kgle af i 4 minutter, for der
fortsaettes med tilberedningen.

Opskriftseksempel: Kartoffelmos

1 kg kogte kartofler

200 ml varm maelk

e Laeg kartoflerne i en skal og mos dem i 30
sekunder (3/4 oppe pa Smartspeed-kontakten)

e Tilsaet maelken. Gentag mosningen i yderligere
30 sekunder.

Hakketilbehor (C)

Hakkeren (8) egner sig perfekt til at hakke hard ost,
lag, urter, hvidlag, grantsager, brad, kiks, ngdder
og til at tilberede sma portioner babypuré.

Brug hakkeren (8) «hc» til fine resultater. Den egner
sig ikke til ked.

Ga ikke hgjere op end maks. linjen med hakkeren
«hc» med meengden af ingredienser. Maksimal
kearetid for «<hc» hakkeren: 1 minut til store maengder
vade ingredienser, 30 sekunder til tarre eller harde
ingredienser.

BEMZERK: Lad der veere et interval pa mindst 3
minutter fgr brug igen (for at undga fejl). Stands
tilberedningen med det samme, nar motor-
hastigheden daler og/eller der forekommer staerke
vibrationer.
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Der henvises til tilberedningsguide C for
maksimummaengder, anbefalede tider og
hastigheder.

Far brugen

Skeer maden ud i sma stykker, sa de er lettere at

hakke.

Fjern eventuelle knogler, sener og brusk fra kagdet
for at undga skader pa knivene.

Sgrg for, at anti-slip gummiringen (8d) er
fastgjort til bunden af hakkeskalen.

Samling og betjening

Fjern forsigtigt plastikcoveret fra kniven.

Kniven (8b) er meget skarp! Hold altid i den
gverste plastikdel og handtér den med
forsigtighed.

Anbring kniven pa hakkeskalens midterstift (8c).
Tryk den ned og giv den et drej, sa den lases pa
plads.

e Fyld hakkeren med mad og saet laget pa (8a).

Justér hakkeren ind med motordelen (2) og klik
dem sammen.

For at kere med hakkeren teendes der for
apparatet. Under tilberedningen holdes
motordelen med den ene hand og hakkeskalen
med den anden.

Hak altid hardere fadevarer (f.eks. parmesanost)
ved fuld hastighed.

Nar hakningen er fuldfert, traekkes stikket ud
og der trykkes pa EasyClick Plus-frigarelses-
knapperne (5) for at lasne motordelen.

Laft laget op. Tag forsigtigt kniven ud, far
indholdet haeldes ud af skalen. For at fierne
kniven, drej den lidt, treek den sa af.

Brug ikke hakketilbehgret (8) med hakkeknivene
til at tilberede ekstremt harde fgdevarer, sasom
udbaelgede ngdder, isterninger, kaffebgnner,
korn, eller harde krydderier f.eks. muskatnad.
Tilberedning af disse fgdevarer kan skade
knivene.

Hvis du bruger apparatet til at purere varm mad,
sgrg for, at vaesken ikke koger. Lad varm mad
kele en smule af for at undga risiko for skoldning.
Seet aldrig hakkeskalen i mikrobglgeovnen.

«hc» Opskriftseksempel: Honningsvesker

(sompandekagefyld eller paleeg)

50 g svesker
75 g cremet honning
70 ml vand (med vanillesmag)

Fyld «<hc» skalen med svesker og cremet honning.
Opbevares i kgleskab ved 3 °C i 24 timer.

Tilsaet 70 ml vand (med vanillesmag).

Hak i 1,5 sekunder ved maksimal hastighed (tryk
Smartspeed-kontakten helt ned).



Foodprocessortilbehor

Foodprocessortilbehgret (9) kan bruges til:

¢ at hakke, blende og blande let dej;

e at eelte dej (baseret pa maks. 250 g mel);
e at udskeere, findele og lave pommes frites.

Hakning (D)

Ved at bruge kniven (9h) kan der hakkes kad, hard
ost, l@g, urter, hvidlag, grentsager, brad, kiks og
ngdder.

Der henvises til tilberedningsguide D for maksi-
mummaengder, anbefalede tider og hastigheder.

Far brugen

e Skeer maden ud i sma stykker, sa de er lettere at
hakke.

e Fjern eventuelle knogler, bruskveev, sener og
brusk fra kedet for at undga skader pa knivene.

e Fjern stilke fra urter, afskal ngdderne.

e Sgrg for, at anti-slip gummiringen (9g) er
fastgjort til bunden af foodprocessorens skal.

Samling og betjening

¢ Fjern forsigtigt plastikcoveret fra kniven.

e Kniven (9h) er meget skarp! Hold altid i den
averste plastikdel og handtér den med
forsigtighed.

Anbring kniven pa skalens midterstift (9f). Tryk
den ned og giv den et drej, sa den lases pa plads.

med lasen (9e), der er placeret til hgjre for
skalens handtag og pa ret ind efter
markeringerne.

For at lase laget drejes det med uret, sa lasen gar
i indgreb med et klik.

Saet motordelen (2) ind i koblingen (9b) indtil den
laser.

Tilslut apparatet, og saet nedstopperen (9c) ind i
fgdergret (9d).

For at kere med foodprocessoren teendes der for
apparatet. Under tilberedningen holdes motor-
delen med den ene hand og foodprocessorens
skal pa handtaget.

Nar hakningen er fuldfert, traekkes stikket ud og
der trykkes pa EasyClick Plus-frigarelses-
knapperne (3) for at lasne motordelen.

Tryk pa lagets las (9e) og hold den. Drej laget
(9a) mod uret for at frigare det.

Laft laget op. Tag forsigtigt kniven ud, far
indholdet haeldes ud af skalen. For at fierne og
oplase kniven, drej den lidt, traek den sa af.

Forsigtig

e Brug ikke foodprocessorens tilbehgr til at hakke
ekstremt harde fadevarer, sasom udbaelgede
ngdder, isterninger, kaffebgnner, korn, eller
harde krydderier f.eks. muskatngd. Tilberedning
af disse fgdevarer kan skade knivene.

e Seet aldrig foodprocessorens skal i mikro-
bglgeovnen.

Fyld skalen med mad. Fastger laget (9a) til skalen

Ved brug af kniven (9h) kan du ogsa blande let dej
sasom pandekagedej eller en kageblanding baseret
pa op til 250 g mel.

Eksempel pa oppskrift: Pannekakedeig

375 ml meelk

250 g hvedemel

2 &g

¢ Heeld meelken i skalen, tilseet sa mel og til sidst
a&eggene.

e /It dejen ved brug af fuld hastighed.

Altning af dej (D)

Figur F geelder ogsa brug af dejkrog (9i). Dejkrogen
er ideel til eeltning forskellige typer dej sasom
geerdej eller mardej.

Samling og betjening

e Anbring dejkrogen pa skalens midterstift (9f).
Tryk den ned og giv den et drej, sa den lases pa
plads.

Fyld skalen med mel (maks. 250 g), tilseet
derefter de gvrige ingredienser undtagen
vaeskerne.

e Taend for apparatet med 3 tryk pa Smartspeed-
kontakten.

Tilseet veesker gennem fadergret mens motoren
karer.

BEMAERK: Maksimal eeltetid: 1 minut — lad sa
motoren kgle af i 10 minutter.

Opskriftseksempel: Pizzadej

250 g hvedemel

Y2 tsk. Salt

¥ tsk. Tergeer

5 spsk. Olivenolie

150 ml vand (lunken)

e Kom alle ingredienserne undtagen vandet i
skalen og begynd at eelte.

¢ Tilseet vand gennem fgdergret mens motoren
karer.

Opskriftseksempel: Sgdt bagveerk

250 g hvedemel

170 g usaltet smar (kold/hard, sma stykker)

80 g sukker

1 vaniljesukker

1 lille 2eg

1 knivspids salt

e Kom smgr og sukker i skdlen og begynd at zelte.
Brug koldt smar for at fa gode resultater.

¢ Tilseet mel og resten af ingredienserne.

e Dejen vil blive for blgd, hvis den altes for meget.
Hold op med at eelte kort efter dejen har formet
en bold.

¢ Nedkgl dejen i kaleskabet i en halv time, fgr der
fortseettes.

Skiveskaering / findeling / en julienne / pommes

frites (E)

Brug skaereforsatsen (i) til at skeere ra frugter og
grontsager i skiver; f.eks. agurker, lag,
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champignons, aebler, gulergdder, radiser, kartofler,
zucchini og kal.

Brug de fine og grove findelingsforsatser (ii) at
findele fadevarer sasom eebler, guleradder,
kartofler, radbeder, kal, ost (fra blgd til medium).
Brug julienneforsatsen (iii) til at skeere frugt og
grontsager en julienne.

Brug pommes frites-skiven (9k) til at tilberede
pommes frites.

Der henvises til tilberedningsguide E for anbefalede
hastigheder.

Samling og betjening

Skiveskaering og rivning: Saet en indsats i
indsatsholderen (9j), og klik den pa plads. Seet
indsatsholderen eller pommes frites-skiven pa
skalens midterstift, og drej den, sa den klikker pa
plads.

Fastger laget til skalen med lasen, der er placeret
til hajre for skalens handtag.

For at I1ase laget drejes det med uret, sa lasen gar
i indgreb med et klik.

e Saet motordelen ind i koblingen indtil den laser.

Tilslut apparatet, og for den mad, der skal
tilberedes, ind fadergret.

For at fa de bedste resultater med pommes frites,
leegges der 3-4 kartofler (afhaengigt af starrelse)
i lagets fgderar, mens motoren er slukket.

Taend for apparatet for at tilberede. Reek ikke ind
i fodergret, mens apparatet er taendt. Benyt altid
nedstopperen til pafyldning af madvarer.

Efter brugen tages stikket ud og der trykkes pa
oplasningsknapperne for at lgsne motor-
legemet.

Treek stikket ud af stikkontakten efter brug, og
friger motordelen ved at trykke pa EasyClick
Plus-friggrelsesknapperne.

Tryk pa lagets las og hold den. Drej laget mod
uret for at frigare det.

Laft laget op. Tag forsigtigt forsatsholderen eller
pommes frites skiven ud, fgr indholdet heeldes
ud af skalen. For at fjerne forsatsholderen eller
pommes frites skiven, drej den lidt, traek den sa
af.

For at fijerne en forsats skubbes den op i den ene
ende, der rager ud pa undersiden af
forsatsholderen.

Fejlfinding

Pleje og rengoring (F)

¢ Renggr altid handblenderen og det passende
tilbehar grundigt til farste brug og efter hver brug
med vand og renggringsmiddel.

Treek handblenderen ud af stikkontakten far
rengering.

e Saenk ikke motordelen (2) eller gearenhederne
(6a, 7a) i vand eller anden veeske. Renggres kun
med en fugtig klud.

Laget (9a) kan skylles af under rindende vand.
Ma ikke nedsaenkes i vand eller saettesien
opvaskemaskine.

Alle andre dele kan vaskes i opvaskemaskine.
Brug ikke slibende renggringsmidler, der kann
ridse overfladen.

Alle andre dele kan vaskes i opvaskemaskine.
Brug ikke slibende renggringsmidler, der kann
ridse overfladen.

Ved tilberedning af madvarer med hgijt
pigmentindhold (f.eks. gulergdder) kan tilbehgret
blive misfarvet. Aftgr disse dele med vegetabilsk
olie, fgr de renggres.

Garanti og service

For detaljeret information, se separat
garanti- og servicebrochure eller besgg
www.braunhousehold.com.

Bade designspecifikationer og denne
brugervejledning kan aendres uden varsel.

Bortskaf ikke apparatet som husholdnings-
affald efter enden pa dets levetid. Borts-
kaffelse kan ske pa Braun Service Centre
eller passende indsamlingssted lokalt.

E
S

Materialer og genstande bestemt til
kontakt med fgdevarer er i
overensstemmelse med EU-forordning

1935/2004.

Problem

Mulige arsager

Lasning

Handblenderen karer ikke.

Ingen strgm

Kontrollér, at apparatet er
tilsluttet.

Kontrollér sikringen /
kredslgbsafbryderen i dit hjem.
Hvis intet af ovenstaende, kontakt
Braun Service.
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Norsk

Vare produkter er konstruert for & imgtekomme
de hgyeste standarder nar det gjelder kvalitet,
funksjonalitet og design. Vi haper du blir forngyd
med ditt nye Braun-produkt.

For bruk

Les grundig gjennm hele bruksanvisningen fgr
apparatet tas i bruk, og ta vare pa den for fremtidig
referanse. Fjern all emballasje og alle etiketter, og
foreta passende kassering av disse.

Forsiktig
° Skjeerebladene er sveert
skarpe! Handter skjaerebla-
dene svaert varsomt for a

unnga skader.

e Opptre varsomt nar de skarpe kniv-
bladene handteres, bollen tammes
0g ved rengjaring.

e Dette apparatet kan brukes av perso-
ner med reduserte fysiske, senso-
riske eller mentale evner, eller som
mangler erfaring og kunnskap,
dersom de har fatt oppleering eller
instruksjoner om hvordan apparatet
brukes pa en sikker mate og forstar
farene ved bruk.

¢ Barn skal ikke leke med apparatet.

¢ Dette apparatet skal ikke brukes av
barn.

¢ Apparatet og tilhgrende strgmledning
ma holdes utenfor rekkevidde for
barn.

e Hvis strgmledningen er skadet ma
den skiftes av produsenten, et av
deres serviceverksteder eller en
annen kvalifisert person, for & unnga
fare.

e Sla alltid av apparatet og trekk ut kon-
takten nar apparatet ikke er under
oppsyn, samt far montering, demon-
tering, rengjering og lagring.

¢ Fgr du setter stgpslet i stikkontakten,
sjekk at spenningen stemmer over-
ens med spenningsangivelsen pa
etiketten under apparatet.

OO wWN =

¢ Dette apparatet er kun beregnet til
bruk i husholdninger og for tilbered-
ning av mengder som er vanlige i
privathusholdninger.

¢ Apparatet skal ikke benyttes til
noe annet formal enn den tiltenkte
bruken som er beskrevet i denne
bruksanvisningen. Enhver feilaktig
bruk kan forarsake potensielle
personskader.

* Ingen av delene skal benyttes i mikro-
balgeovn.

e \ennligst rengjar alle deler far de
benyttes farste gang eller nar det
kreves, og falg instruksjonene i
avsnittet Pleie og Rengjaring.

Deler og tilbehor

Smart tempobryter / variable hastigheter
Motordel

EasyClick Plus utlgserknapper
ActiveBlade kanal

Beger

Vispetilbehar

a Girkasse

b Visp

7  Purétilbehgr

a Girkasse
b Puréskaft
¢ Skovl

8 350 ml hakketilbehar «hc»

a Lokk

b Hakkekniv

¢ Hakkebolle

d Antiskli gummiring

9 1500 ml matprosessortilbehar «fp»

Lokk (med gir)
Kobling for motordel
Stapper

Matergr

Lokklas
Matprosessor bolle
Antiskli gummiring
Hakkekniv

Eltekrok
Enhetsholder

(i) Kutteenhet (grov)
(ii) Hakkeenhet (fin, grov)
(iii) Strimleenhet

k Frityrkokeplate

=T STQ T Q0T
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Slik brukes apparatet

Smartspeed bryter for
variable hastigheter

Et trykk, alle hastigheter. Jo mer du trykker, desto
starre hastighet. Jo hgyere hastighet, desto raskere
og finere mikse- og hakkeresultater.

Enhandsoperasjon: Smartspeed bryter (1) lar deg
skru pa apparatet og kontrollere hastigheten med
kun en hand.

ActiveBlade kanal (A)

Handmikseren er utstyrt med en ActiveBlade kanal,
som forlenger kniven til bunnen av klokken.
Justeringen foretas automatisk til trykket som
trengs ved miksing, og egner seg fremfor alt til &
mikse harde matvarer som ra frukt og grennsaker.

Den egner seg ogsa til & lage dipp, saus,
salatdressing, suppe, babymat, samt drikke,
smoothies og milkshake.

For best resultat brukes den hgyeste hastigheten.

Montering og betjening

e Fest ActiveBlade kanalen (4) til motordelen inntil
den klikker pa plass.

e Plasser miksekanalen inn i blandingen som skal
mikses. Sla deretter pa apparatet.

¢ Ingrediensene blandes til de far gnsket
konsistens med myke opp-0g-ned bevegelser.
Avhengig av trykket som pafares vil ActiveBlade
kanalen trykkes ned og knivbladet forlenges.

e Etter bruk kobler du fra hdandmikseren og trykke
pa EasyClick Plus-utlgserknappene (3) for a
koble fra ActiveBlade kanalen.

Forsiktig

¢ |kke la veeske eller ingredienser overlappe den
grgnne linjen i miksekanalen.

e Dersom apparatet benyttes til & lage puré avvarm
mat i en kasserolle eller kanne, sa skal du fierne
kasserollen eller kannen fra varmekilden og pase
at vaesken ikke koker. La den varme maten
avkjeles noe for a unnga risikoen for & bli skaldet.

¢ |kke la handmikseren forbli i en glovarm panne
eller pa kokeplaten nar den ikke er i bruk.

e |kke skrap ActiveBlade kanalen over bunnen av
panner og kanner.

e Ma ikke kjagres kontinuerlig i mer een 1 minut.

e |La apparatet kjgles ned i 3 minutter fgr du
fortsetter behandlingen.

Eksempel pa oppskrift: Majones
250 g olje (f.eks. solsikkeolje)

1 egg og 1 ekstra eggehvite

1-2 spiseskjeer eddik
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Salt 0g pepper tilsettes

e Ha alle ingrediensene (ved romtemperatur) inn i

begeret i samme rekkefglge som over.

Plasser handmikseren pa bunnen av begeret.

Miks ved maksimum hastighet inntil oljen

begynner a emulgere.

¢ Mens handmikseren fremdeles er i gang heves
kanalen langsomt til toppen av blandingen, og
tilbake ned igjen for a fa med resten av oljen.
MERK: Behandlingstid: omtrent 1 minutt for
salater og opptil 2 minutter for tykkere majones
(f.eks. for dipp).

Vispetilbehor (A)

Bruk vispen kun til & vispe krem, sla eggehvite, lage
smakaker og dessertblandinger.

Montering og betjening

e Festvispen (6b) til girkassen (6a).

e Motoren synkroniseres med det monterte

vispetilbehgaret, far delene trykkes sammen til de

klikker pa plass.

Etter bruk drar du ut kabelen og trykker pa

EasyClick Plus-utlgserknappene for a fierne

motordelen. Deretter skal vispen dras ut av

girkassen.

e Ma ikke kjares kontinuerlig i mer een 3 minutter.

e La apparatet kjgles ned i 3 minutter fgr du
fortsetter behandlingen.

For best mulige resultater

e Flytt vispen med urviseren, mens du holder den
den litt pa skra.

For & unnga sprut begynner du langsomt og
bruker vispetilbehgret i dype beholdere eller
panner.

Plasser vispen i bollen og farst da skal apparatet
slas pa.

Pase alltid at vispen og mikserbollen er helt rene
og uten noe fett fgr du visper eggehviter. Det skal
kun vispes opptil 4 eggehviter.

Eksempel pa oppskrift: Pisket krem

400 ml avkjglt flgte (min. 30 % fett, 4-8 °C)

e Start med lav hastighet (trykk lett pa bryteren) og
ok hastigheten (trykk hardere pa bryteren) mens
du visper.

¢ Bruk alltid fersk, avkjglt flate for & oppna starre
og mer stabilt volum nar du visper.

Purétilbehor (B)

Purétilbehar kan benyttes til 8 mose kokte
grgnnsaker og frukt, slik som poteter, sgtpoteter,
tomater, plommer og epler.



Far bruk

¢ |kke mos hard eller ukokt mat, for det kan skade
enheten.

e Skrell og fiern alle steiner eller harde deler; kok
og la det renne av og mos sa frukten/
grgnnsakene.

Montering og betjening

e Monter girkassen (7a) pa kanalen (7b) ved a
dreie den med urviseren inntil den raster pa plass
i lasen.

Snu purétilbehgret pa hodet og monter skovlen
(7c) over det sentrale midtpunktet og skru mot
urviserens retning for a finne det. (Dersom
girkassen ikke er montert riktig, vil skovlen ikke
feste seg).

e Det monterte purétilbehagret synkroniseres med
motoren og de to delene klikkes pa plass. Plugg
inn.

Purétilbehgret dyppes ned i ingrediensene og
apparatet slas pa.

¢ Ved a bevege det forsiktig opp og ned beveges
purétilbehgret gjennom ingrediensene inntil
gnsket konsistens oppnas.

Slipp fri Smartspeed bryteren og pase at
purétilbehgret har sluttet helt & rotere far du
fierner det fra maten.

Etter bruk skal du trekke ut apparatets kabel.
Fjern skovlen (7c) ved & dreie den med urviseren.
Trykk pa EasyClick Plus-utlgserknappene for &
fierne purétilbehgret fra motordelen. Girkassen
kobles fra kanalen ved a dreie mot urviseren.

Forsiktig

e Bruk aldri purétilbehar i en kasserolle over direkte
varme.

¢ Ta alltid kasserollen av fra varmen og la den
avkjoles litt.

e Plasser kasserollen eller bollen pa et stabilt, flatt
underlag, og stgtt den med den ledige handen
din.

o |kke trykk pa purétilbehgret pa siden av
kokebeholderen under eller etter bruk. Bruk en
slikkepotte til & skrape bort overfladig mat.

e For best mulige resultater ma du aldri fylle en
kasserolle eller bolle mer enn halvfull med mat
nar du skal mose.

e Det skal ikke behandles mer enn en gang uten
avbrudd.

e Ma ikke kjagres kontinuerlig i mer een 1 minut.

e La apparatet kjgles ned i 4 minutter fgr du
fortsetter behandlingen.

Eksempel pa oppskrift: Potetmos

1 kg kokte poteter

200 mlvarm melk

e | egg potetene i bollen og mos i 30 sekunder (3/4
av strekningen pa Smartspeed bryteren)

e Melken tilfgres. Fortsett &8 mose i 30 sekunder.

Hakketilbeher (C)

Hakken (8) er perfekt tilpasset & hakke hard ost,
lok, urter, hvitlak, grennsaker, brad, kjeks og ngtter,
og for tilberedning av sma porsjoner med babypuré.

Bruk «hc» hakken (8) for fint resultat. Den egner seg
ikke for kjatt.

Du ma ikke fylle pa med ingredienser over max-
streken til <hc» hakken. Maksimum driftstid «hc»
hakke: 1 minutt for sterre mengder av vate
ingredienser, 30 sekunder for tarre eller harde
ingredienser.

MERK: la det drgye minst 3 minutter fgr den
benyttes igjen (for & unnga feil). Stopp
behandlingen umiddelbart dersom motorens
hastighet synker og/eller sterke vibrasjoner
forekommer.

Se Behandlingsmanual C for maksimum mengde,
anbefalt lengde og hastighet.

For bruk

e Matvarene kuttes pa forhand i mindre biter for
bedre hakking.

¢ Fjern alle bein, sener og brusk fra kjgttet for a
bidra til & unnga skader pa knivbladene.

¢ Pase at antiskli gummiringen (8de) festes pa
bunnen av hakkebollen.

Montering og betjening

¢ Ta plastikkdekslet forsiktig vekk fra bladene.

e Kniven (8b) er veldig skarp! Hold den alltid i den
gverste plastikkdelen og behandle den varsomt.
Plasser knivbladet pa senterpinnen hos
hakkebollen (8c). Trykk den ned og drei den
rundt slik at den lases pa plass.

¢ Fyll hakken med mat og sett pa lokket (8a).

e Hakken synkroniseres med motordelen (2) og
klikkes sammen pa plass.

For drift av hakken slas apparatet pa. Under
behandling skal motordelen holdes med en hand
og hakkebollen med den andre.

Hard mat (f.eks. parmesanost) skal alltid hakkes
ved full hastighet.

Nar du er ferdig med & hakke, drar du ut kabelen
og trykker pa EasyClick Plus-utlgserknappene (3)
for a fierne motordelen.

Laft opp lokket. Ta forsiktig ut knivbladet far du
heller ut bollens innhold. For a fijerne knivbladet
skal det vris lett, og sa dras av.

Forsiktig

¢ |kke bruk hakketilbehgret (8) med hakkeknivene
til @ behandle ekstremt hard mat, som ngtter med
skall, isbiter, kaffebgnner, korn eller hardt
krydder, f.eks. muskatngtt. Behandling av slik
mat kan gdelegge knivbladene.

Dersom apparatet benyttes til a lage puré av varm
mat skal du pase av vaesken ikke koker. La den
varme maten avkjales noe for & unnga risikoen
for & bli skaldet.
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e Hakkebollen skal aldri plasseres i mikro-
bglgeovnen.

«hc» Eksempel pa oppskrift: Honning-svisker (som

pannekakefyll eller -palegg)

50 g svisker

75 g kremaktig honning

70 ml vann (vanilje-smak)

* Fyll <hc» hakkebollen med svisker og kremaktig
honning.

e Lagres 24 timer i kjgleskap ved 3 °C.

e Tilsett 70 ml vann (vanilje-smak).

e Hakki 1,5 sekunder med med maksimal
hastighet (trykk fullt ut pa Smartspeed bryteren).

Matprosessortilbehor

Matprosessortilbehgret (9) kan benyttes til:
e Hakking, blanding og miksing av lett deig;
¢ elte deig (basert pa maks. 250 g mel);

e kutte, hakke og lage pommes frites.

Hakking (D

Knivbladet (9h) kan du bruke til & hakke kjgtt, hard
ost, lak, urter, hvitlgk, grannsaker, brad, kjeks og
ngtter.

Se Behandlingsmanual D for maksimum mengde,
anbefalt lengde og hastighet.

Far bruk

e Matvarene kuttes pa forhand i mindre biter for
bedre hakking.

e Fjern alle bein, sener og brusk fra kjgttet for &
bidra til &8 unnga skader pa knivbladene.

e Fjern urtestilker, ngtteskall.

¢ Pase at antiskli gummiringen (9g) festes pa
bunnen av matprosessor-bollen.

Montering og betjening

¢ Ta plastikkdekslet forsiktig vekk fra bladene.

e Kniven (9h) er veldig skarp! Hold den alltid i den
averste plastikkdelen og behandle den varsomt.

e Plasser knivbladet pa senterpinnen hos bollen
(9f). Trykk den ned og drei den rundt slik at den
lases pa plass.

e Fyll bollen med mat. Fest lokket (9a) til bollen
med hjelp av lasen (9e) som er plassert til hgyre
for bollehandtaket, og juster etter markeringene.

e For a lase lokket skal det vris med urviseren, slik
at lasen aktiveres med et klikk.

e Sett motordelen (2) inn i koblingen (9b) inntil den
lases.

e Sett kontakten inn i stapslet og sett stapperen
(9c) inn i matergret (9d).

e For drift av matprosessoren slas apparatet pa.
Under behandling skal motordelen holdes med
en hand og matprosessor-bollen pa handtaket.

e Nar du er ferdig med a hakke, drar du ut kabelen
og trykker pa EasyClick Plus-utlgserknappene (3)
for a fjerne motordelen.

e Trykk ned lokklasen (9e) og hold den. Vri lokket
(9a) mot urviseren for a lgsne det.
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o |Lgft opp lokket. Ta forsiktig ut knivbladet fgr du
heller ut bollens innhold. For & fierne og lgsne
knivbladet skal det vris lett, og sa dras av.

¢ |kke bruk matprosessortilbeharet til & hakke
ekstremt hard mat, som ngtter med skall, isbiter,
kaffebgnner, korn eller hardt krydder f.eks.
muskatngtt. Behandling av slik mat kan gdelegge
knivbladene.

e Matprosessor-bollen skal aldri plasseres i
mikrobglgeovnen.

Ved a bruke knivbladet (9h) kan du ogsa blande lett
deig, som pannekakedeig eller en kakeblanding,
basert pa opptil 250 g mel.

Eksempel pa oppskrift: Pannekakedeig

375 ml melk

250 g hvetemel

2egg

e Hell melken i bollen, far melet tilfares og til slutt
eggene.

e Deigen blandes ved full hastighet inntil den er
myk.

Eltedeig (D)

Bilde F gjelder ogsa for bruken av eltekroken (9i).
Eltekroken er optimal for elting av ulike deigtyper,
som gjeerdeig eller bakverk.

Montering og betjening

¢ Plasser eltekroken pa senterpinnen hos bollen
(9f). Trykk den ned og drei den rundt slik at den
lases pa plass.

Fyll bollen med mel (maks. 250 g), og tilfer sa de
andre ingrediensene med unntak av vaesken.
Sla pa apparatet ved a trykke inn Smartspeed
bryteren med % trykk.

Tilsett vaeske gjennom matergret mens motoren
erigang.

MERK: Maksimum eltetid: 1 minutt - la sa
motoren avkjgles i 10 minutter.

Eksempel pa oppskrift: Pizzadeig

250 g hvetemel

¥ teskje salt

Y5 teskje tarrgjeer

5 spiseskjeer olivenolje

150 ml (lunkent) vann

e Hell alle ingrediensene, unntatt vannet, i bollen
og start a elte.

e Tilsett vann gjennom matergret mens motoren er
i gang.

Eksempel pa oppskrift: Sgtbakst

250 g hvetemel

170 g usaltet smar (kaldt/hardt, sma biter)
80 g sukker

1 vaniljesukker

1 lite egg

1 klype salt




¢ Hell smar og sukker i bollen og start a elte. Bruk
kaldt smar for et godt resultat.

* Mel og andre ingredienser tilsettes.

e Deigen vil bli for myk dersom den eltes for mye.
Stans eltingen kort tid etter at deigen har laget en
ball.

¢ Kjol ned deigen i kjgleskapet i en halvtime fgr den
behandles videre.

Kutting / hakking / strimling / pommes frites (E)

Bruk kutteenheten (i) til & kutte ra frukt og
gregnnsaker i biter; f.eks. agurk, lgk, sopp, epler,
gulrgtter, reddiker, poteter, zucchini og kal.

Bruk fine og grove hakkeenheter (ii) til & hakke mat
som epler, gulrgtter, poteter, redbeter, kal, ost (myk
til medium).

Bruk strimleenheter (iii) til & lage strimler av frukt og
grgnnsaker.

Bruk frityrkokeplate (9k) for a tilberede pommes
frites.

Se Behandlingsmanual E for anbefalte hastigheter.

Montering og betjening

e For kutting og hakking plasseres en enhet i

enhetsholderen (9j) og smekkes pa plass.

Plasser den monterte enhetsholderen eller

frityrkokeplaten pa senterpinnen hos bollen,

og drei den slik at den lases pa plass.

Fest lokket til bollen med hjelp av ldsen som er

plassert til hgyre for bollehandtaket.

For & lase lokket skal det vris med urviseren, slik

at lasen aktiveres med et klikk.

e Sett motordelen inn i koblingen inntil den lases.

e Sett kontakten inn i stapslet og sett maten som

skal behandles inn i matergret.

For best pommes frites resultat plasseres 3—-4

poteter (avhengig av starrelsen) inn i matergret

hos lokket mens motoren er slatt av.

e Sla pa apparatet for & betjene det. Aldri grip inn i
matergret mens apparatet er slatt pa. Bruk alltid
stapperen for & tilsette mat.

e Etter bruk drar du ut kabelen og trykker pa
utlgserknappene for a fijerne motoren.

e Etter bruk drar du ut kabelen og trykker pa
EasyClick Plus-utlaserknappene for a fijerne
motordelen.

e Trykk ned lokklasen og hold den. Vri lokket mot
urviseren for a lgsne det.

¢ | gft opp lokket. Ta forsiktig ut enhetsholderen
eller frityrkokeplaten fgr du heller ut bollens

Veiledning for feilsgking

innhold. For & fierne enhetsholderen eller
frityrkokeplaten skal den vris lett, og sa dras av.

e For a fjerne enheten, ma du trykke opp den
enden som stikker ut pa bunnen av enhets-
holderen.

Pleie og rengjering (F)

e Handmikseren og passende tilbehgr ma alltid
rengjgres grundig med vann og rensemiddel
innen farste gangs bruk, og deretter etter hver
bruk.

e Handmikseren skal frakobles strgm fgr den

rengjores.

Motordelen (2) eller girkassene (6a, 7a) skal aldri

dyppes i vann eller annen vaeske. Rengjgres kun

med en fuktig klut.

Lokket (9a) kan skylles under rennende vann.

Skal ikke dyppes i vann, ei heller plasseres i en

oppvaskmaskin.

Alle andre deler kan vaskes i oppvaskmaskin.

Ikke bruk abrasive rengjgringsmidler som kann

skrape pa overflaten.

Alle andre deler kan vaskes i oppvaskmaskin.

Ikke bruk abrasive rengjgringsmidler som kann

skrape pa overflaten.

* Ved bearbeiding av mat med hgyt pigmentinnhold
(f.eks., gulrgtter), kan tilbehgret bli missfarget.
Tark av delene med vegetabilsk olje far du
rengjegr dem.

Garanti og service

For detaljert informasjon, se den separate
garantien og servicebrosjyren eller besgk
www.braunhousehold.com.

Bade tekniske spesifikasjoner og denne
bruksanvisningen kan endres uten varsel.

lkke kast produktet sammen med
husholdningsavfall pa slutten av brukstiden.
Det kann avhendes pa et Braun servicesenter
eller tilsvarende gjenvinningsstasjon for
elektriske/ elektroniske apparater.

—
Materialer og gjenstander ment for er

kontakt med matvarer (food grade) er i
samsvar med EU-forskrift 1935/2004.

Problem

Mulige arsaker

Lasning

Handmikseren virker ikke. Ingen strgm

Sjekk at apparatet er tilkoblet.
Sjekk sikringen/kretsbryteren i
hjemmet ditt.

Ta kontakt med Braun kundeservice
dersom ingen av delene hjelper.
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Svenska

Vara produkter ar framtagna for att motsvara de
hogsta kraven pa kvalitet, funktion och design. Vi
hoppas att du kommer bli n6jd med din nya
Braun-apparat.

Fore anvandning

Las noga och helt och hallet igenom
bruksanvisningarna innan du anvander maskinen
och behall dem for framtida bruk. Ta bort allt
forpackningsmaterial samt etiketter och bortskaffa
dem korrekt.

Varning

. Knivbladen ar valdigt vassa!
Hantera knivbladen ytterst

forsiktigt for att forhindra
skador.

e Var forsiktig ndr du hanterar de vassa
knivarna, nar du tommer skalen och
nar du rengor apparaten.

¢ Den har apparaten kan anvandas av
personer med nedsatt fysisk, sens-
orisk eller mental formaga eller brist
pa erfarenhet och kunskap, om de
overvakas eller far instruktioner
angaende anvandning av apparaten
pa ett sakert satt och forstar riskerna
med anvandning.

e Barn far inte leka med apparaten.

¢ Denna apparat far inte anvandas av
barn.

¢ Barn ska hallas utom rackhall for
apparaten och tillhorande natkabel.

¢ Om anslutningskabeln ar skadad
maste den bytas ut av tillverkaren,
serviceombudet eller en annan beho-
rig person for att undvika fara.

e Stang alltid av och dra ur sladden till
apparaten nar du lamnar den utan
tillsyn och innan du monterar,
demonterar, rengor eller staller
undan den.

¢ |nnan du ansluter stickkontakten
maste du kontrollera att spanningen
stammer Overens med den angivna
spanningen pa apparatens undersida.
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¢ Den har apparaten ar endast avsedd
for hushallsbruk och for bearbetning
av normala mangder vid hushalls-
bruk.

e Anvand inte apparaten for nagot
annat dndamal an den avsedda
anvandning som beskrivs i denna
bruksanvisning. Felaktig anvandning
kan leda till skador.

e Anvand inte delarna i mikrovag-
sugn.

® Rengor alla delar innan produkten
anvands for forsta gangen eller efter
behov, enligt anvisningarna i avsnittet
Skotsel och Rengoring.

Delar och tillbehor

Smartspeed-knapp / reglerbar hastighet
Motorenhet
EasyClick Plus-frigéringsknappar
ActiveBlade-skaft
Bagare
Visptillbehdr
a Vaxellada
b Visp
7  Puré-tillbehor
a Vaxellada
b Puré-skaft
¢ Degspade
8 Hacktillbeh6r 350 ml «<hc»
a Lock
b Hackkniv
¢ Hackskal
d Gummiring for halkskydd
9 Tillbehor for matberedare 1500 ml «fp»
Lock (med kugghjul)
Koppling till motorenheten
Pamatare
Matningsror
Locksparr
Matberedarskal
Gummiring for halkskydd
Hackkniv
Degkrok
Insatshallare
(i) Insatser for skivning (grov)
(ii) Insatser for strimling (fin, grov)
(iii) Insats for finstrimling (Julienne)
k Skiva for pommes frites

Sa anvander du apparaten

OO wWN =

=T STQ T Q0o

Smartspeed-knapp for
reglerbar hastighet



En tryckning for alla hastigheter. Ju hardare du
trycker, desto hogre hastighet. Ju hogre hastighet,
desto snabbare och finare mix- och hackresultat.

Anvandning med en hand: Smartspeed-knappen
(1) gor att du kan séatta igang apparaten och reglera
hastigheten med en hand.

ActiveBlade-skaft (A)

Stavmixern ar utrustad med ett ActiveBlade-skaft,
som gor att knivenheten kan forlangas till nedre
delen av knivskyddet. Justeringen gors automatiskt
baserat pa det tryck som kravs vid mixningen, vilket
ar sarskilt anvandbart vid bearbetning av harda
livsmedel, t.ex. okokta frukter och gronsaker.

Funktionen ar aven idealisk vid tillredning av dippar,
saser, salladsdressing, soppor, barnmat samt
drycker, smoothies och milkshakes.

Anvand den hogsta hastigheten for basta resultat.

Montering och hantering

e Satt ihop ActiveBlade-skaftet (4) med
motorenheten tills du hor ett klick.

e Placera mixerskaftet i de ingredienser som du vill

blanda. Satt igdng apparaten.

Mixa ingredienserna till 5nskad konsistens med

en mjuk rorelse upp och ner. Beroende pa hur

hart tryck du anlagger kommer

ActiveBladeskaftet att tryckas in och knivenheten

forlangas.

e Nar du ar klar ska du dra ut natsladden och trycka
ner EasyClick Plus-frikopplingsknapparna (3) for
att lossa ActiveBlade-skaftet.

Varning

e Lat inte vatskor eller ingredienser stiga 6ver den
grona linjen pa mixerskaftet.

e Om du anvander apparaten for att mosa varm
mat i en kastrull eller gryta ska du ta bort
kastrullen eller grytan fran varmekallan och se till
att vatskan inte kokar. Lat varma matvaror svalna
en aning for att minska risken for brannskador.

e Lat inte stavmixern vara kvar i en varm kastrull pa
spisen nar den inte anvands.

e Skrapa inte med ActiveBlade-skaftet pa botten av
kastrullen eller grytan.

e Anvand inte matberedaren langre an minut at
gangen.

e Lat apparaten svalna under 3 minuter innan du

e fortsatter att anvanda den.

Exempel pa recept: Majonnas

250 g olja (t.ex. solrosolja)

14agg och 1 extra dggula

1-2 msk vindger

Salt och peppar

e Hall alla ingredienser (vid rumstemperatur) i
bagaren i den ordning som anges ovan.

¢ Placera stavmixern i botten av bagaren. Mixa pa
hogsta hastighet tills oljan borjar tjockna.

o Lat stavmixern vara igang, lyft skaftet langsamt
till blandningens yta och sank ner skaftet
i blandningen for att blanda in resten av oljan.
OBSERVERA: Tillagningstid: cirka 1 minut for
sallader och upp till 2 minuter for tjockare
majonnas (t.ex. till dip).

Visptillbehdr (A)

Anvand endast vispen for att vispa gradde, aggvitor,
sockerkakor och fardiga desserter.

Montering och hantering

e Fastvispen (6b) i vaxelladan (7a).

¢ Rikta in motorenheten mot det monterade
visptillbehdret och tryck ihop delarna tills det hors
ett klickande ljud.

e Efter anvandning ska du dra ut natsladden och
trycka ner EasyClick Plus-frikopplingsknapparna
for att koppla loss motorenheten. Dra sedan ut
vispen ur vaxelladan.

e Anvand inte matberedaren langre &n minut at
gangen.

e Lat apparaten svalna under 3 minuter innan du
fortsatter att anvanda den.

Tips for basta resultat

e |utavispen en aning och rér den medurs.

e Om du vill undvika stéank ska du borja vispa i lag
hastighet och anvanda visptillbehdret i en djup
behallare eller kastrull.

¢ Placera vispen i en skal och satt forst darefter
igadng apparaten.

¢ Se alltid till att vispen och blandningsskalen ar
ordentligt rengjorda och fria fran fett innan du
vispar aggvitor. Vispa inte fler an 4 aggvitor at
gangen.

Exempel pa recept: Vispad gradde

400 ml kall vispgradde (minst 30 % fett, 4 — 8 °C)

¢ Borja vispa pa lag hastighet (med ett latt tryck pa
knappen) och 0ka hastigheten (med hardare
tryck pa knappen) medan du vispar.

e Anvand alltid farsk, kall gradde for att uppna
stdrre och stabilare volym nar du vispar.

Puré-tillbehor (B)

Puré-tillbehoret kan anvandas for att mosa kokta

gronsaker och frukter som potatis, sotpotatis,

tomater, plommon och applen.

Fore anvandning

e FOrsok inte att mosa harda eller okokta matvaror,
eftersom det kan skada apparaten.

e Ta bort skal och eventuella kérnor eller andra
harda delar fran frukterna/ grénsakerna innan du
kokar och mosar dem.
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Montering och hantering

e Montera vaxelladan (7a) pa skaftet (7b) genom
att vrida den medurs tills den laser fast.

e Vrid puré-tillbehdret upp och ner, fast degspaden
(7c) pa navet i mitten och vrid den moturs sa att
den sitter fast. (Om vaxelladan inte &r monterad
pa ratt satt gar det inte att fasta degspaden).

e Rikta in det ihopmonterade puré-tillbehdret mot
motorenheten och tryck ihop delarna tills du hor
ett klickande ljud. Satt i natsladden.

e Sank ner puré-tillbehoret i ingredienserna och
satt igdng apparaten.

e Lyft och sank puré-tillbehdret med en mjuk
rorelse i ingredienserna tills de har uppnatt
onskad konsistens.

e Slapp Smartspeed-knappen och se till att
puré-tillbehdret har stannat helt innan du lyfter
upp det fran matvarorna.

e Dra ut apparatens natsladd nar du ar klar. Ta bort
degspaden (7c) genom att vrida den medurs.

e Tryck ner EasyClick Plus-frikopplingsknapparna
for att lossa puré-tillbehoret fran motorenheten.
Ta bort vaxelladan fran skaftet genom att vrida
moturs.

Varning

e Anvand aldrig puré-tillbehdret i en kastrull dver
direkt varme.

Ta alltid bort kastrullen fran varmen och lat den
svalna.

Stall kastrullen eller skalen pa en stabil, plan yta
och hall den stadigt med din lediga hand.

Sla inte med puré-tillbehoret pa sidan av kokkarlet
under eller efter anvandning. Anvand en degskrapa
for att skrapa bort kvarvarandemat.

For att uppna béasta resultat nar du mosar ska du
aldrig fylla kastrullen eller skalen mer an till
halften med matvaror.

e Bearbeta inte mer &n en sats at gangen utan avbrott.
e Anvand inte matberedaren langre an minut at
gangen.

Lat apparaten svalna under 4 minuter innan du
fortsatter att anvanda den.

Exempel pa recept: Potatismos

1 kg kokt potatis

200 ml varm mjolk

e Lagg potatisarna i en skal och mosa i 30 sekun-
der (med Smartspeed-knappen intryckt till 3/4).

e Halli mjolken. Fortsatt att mosa i 30 sekunder.

Hacktillbehor (C)

Hacktillbehoret (8) ar perfekt for att hacka hard ost,
16k, Orter, vitlok, gronsaker, brod, kex, nétter och for
tillagning av sma portioner barnmat.

Anvand hacktillbehoret «<hc» (8) for finhackning. Kan
inte anvandas till kott.

Fyll inte pa mer ingredienser an upp till maxlinjen
nar du anvander hacktillberhoret «<hc». Maximal
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anvandningstid for hacktillbehoret «<hc»: 1 minut for
stora mangder fuktiga ingredienser, 30 sekunder
for torra eller harda ingredienser.

OBSERVERA: lat apparaten vila i minst 3 minuter
innan du anvander den igen (for att undvika att den
gar sonder). Avsluta bearbetningen omedelbart om
motorns hastighet minskar och/eller vibrerar kraftigt.

Se bearbetningsguide C for maximala kvantiteter,
rekommenderade tider och hastigheter.

Fore anvandning

e Skar matvarorna i sma bitar for att underlatta
hackningen.

¢ Ta bort ben, senor och brosk fran kétt for att
undvika skador pa knivarna.

e Se till att gummiringen for halkskydd (8d) sitter
fast pa undersidan av hackskalen.

Montering och hantering

¢ Ta forsiktigt bort plastskyddet fran kniven.

e Kniven (8b) ar mycket vass! Hall den alltid i den

ovre delen av plast och hantera den varsamt.

Placera kniven pa tappen i mitten av hackskalen

(8c). Tryck ner den och vrid sa att den laser fast.

Fyll hackskalen med matvaror och séatt pa locket

(8a).

Rikta in hacktillbehéret mot motorenheten (2) och

tryck tills du hor ett klick.

Satt igdng apparaten nar du vill anvanda

hackaren. Hall motorenheten med ena handen

och hackskalen med den andra under
bearbetningen.

Hacka alltid harda matvaror (t.ex. parmesanost)

pa hogsta hastighet.

e Nar du har hackat fardigt ska du dra ut
natsladden och trycka ner EasyClick Plus-
frikopplingsknapparna (3) for att lossa
motorenheten.

e Lyft upp locket. Ta ut kniven forsiktigt innan du
haller ut skalens innehall. Vrid kniven en aning
och ta bort den genom att dra uppat.

Varning

e Anvand inte hacktillbehdren (8) med hackknivar
for att bearbeta extremt harda matvaror, som
t.ex. oskalade nétter, isbitar, kaffebonor,
sadeskorn eller harda kryddor som muskot.
Bearbetning av dessa typer av matvaror kan
skada knivarna.

¢ Om du anvander apparaten for att mosa varma

matvaror maste du se till att vatskan inte ar

kokhet. Lat varma matvaror svalna en aning for

att minska risken for brannskador.

Stéll aldrig in hackskalarna i en mikrovagsugn.

«hc» Exempel pa recept: Sviskon med honung (som
palagg eller fyllning i pannkakor)

50 g sviskon

75 g kramig honung

70 ml vatten (med vaniljsmak)




Hall bade sviskon och honung i «<hc»-hackskalen.
Forvara i kylskap vid 3 °C under 24 timmar.
Tillsatt 70 ml vatten (med vaniljsmak).

Hacka i 1,5 sekunder med hdgsta hastighet
(tryck ner Smartspeed-knappen helt).

Tillbehor for matberedare

Matberedar-tillbehoret (9) kan anvandas for att:
e Hacka, blanda och mixa latta degar;

e knada deg (med max. 250 g mjol);

e Skiva och strimla pommes frites.

Hackning (D
Med hackkniven (9h) kan du hacka kott, hard ost,
10k, Orter, vitlok, gronsaker, brdd, kex och notter.

Se bearbetningsguide D fér maximala kvantiteter,
rekommenderade tider och hastigheter.

Foére anvandning

e Skar matvarorna i sma bitar for att underlatta
hackningen.

e Ta bort ben, senor och brosk fran kott for att
undvika skador pa knivarna.

e Ta bort stjalkar fran orter och skal fran nétter.

e Se till att gummiringen for halkskydd (9g) sitter
fast pa undersidan av matberedarskalen.

Montering och hantering

e Ta forsiktigt bort plastskyddet fran kniven.

e Kniven (9h) ar mycket vass! Hall den alltid i den
ovre delen av plast och hantera den varsamt.

¢ Placera kniven pa tappen i mitten av skalen (9f).
Tryck ner den och vrid sa att den laser fast.

e Fyll skalen med matvaror. Satt pa locket (9a) pa
skalen med sparren (9e) till hoger om skalens
handtag och rikta in mot markeringarna.

e | 3s locket genom att vrida det medurs tills
sparren laser fast med ett klick.

e Sattin motorenheten (2) i kopplingen (9b) och
tryck tills den laser fast.

e Anslut apparaten till elnatet och satt in pamataren
(9c¢) i matningsroret (9d).

e Satt igang apparaten nar du vill anvanda
matberedaren. Hall motorenheten med ena
handen och matberedarskalen med den andra
under bearbetningen.

e Nar du har hackat fardigt ska du dra ut natslad-
den och trycka ner EasyClickPlus-frikopplingsk-
napparna (3) for att lossa motorenheten.

e Tryck ner lockspéarren (9e) och hall den nertryckt.
Vrid locket (9a) motsols for att lasa upp det.

e Lyft upp locket. Ta ut kniven forsiktigt innan du
haller ut skalens innehall. Vrid kniven en aning for
att lasa upp den och ta bort den genom att dra
den uppat.

Varning
e Anvand inte matberedartillbehédret for att
bearbeta extremt harda matvaror, som t.ex.

oskalade noétter, isbitar, kaffebonor, sadeskorn
eller harda kryddor som muskot. Bearbetning av
dessa typer av matvaror kan skada knivarna.

e Stéll aldrig in matberedarskalen i en
mikrovagsugn.

Med hjéalp av kniven (9h) kan du aven blanda latta
smetar som pannkakssmet eller kaksmet med upp
till 250 g mjol.

Exempel pa recept: Pannkakssmet

375 ml mjolk

250 g vetemjol

24agg

e Hall mj6lken i skalen, hall sedan i mjolet och
tillsatt darefter aggen.

¢ Mixa smeten pa hégsta hastighet tills den ar slat.

Knadning av deg (D)

Figur F galler aven for anvandning av degkroken
(9i). Degkroken ar idealisk for knadning av olika
degtyper, som jasdeg eller smoérdeg.

Montering och hantering

¢ Placera degkroken pa tappen i mitten av skalen
(9f). Tryck ner den och vrid sa att den laser fast.
Hall mjolet i skalen (hogst 250 g) och tillsatt de
ovriga ingredienserna, forutom vatskan.

Satt igdng maskinen med Smartspeed-knappen
intryckt till %4.

Tillsatt vatskan genom matningsréret medan
motorn ar i gang.

OBSERVERA: Maximal knadningstid: 1 minut — lat
sedan motorn svalna i 10 minuter.

Exempel pa recept: Pizzadeg

250 g vetemjol

¥ tsk salt

Y tsk torrjast

5 msk olivolja

150 ml vatten (ljummet)

e Hall alla ingredienser forutom vattnet i skalen och
borja knada.

e Tillsatt vattnet genom matningsroret medan
motorn ar i gang.

Exempel pa recept: Smordeg

250 g vetemijol

170 g osaltat smor (kallt/hart, sma bitar)

80 g socker

1 tsk vaniljsocker

1 litet 4gg

1 nypa salt

e Hall smor och socker i skalen och borja knada.
Anvand kallt smor for basta resultat.

e Tillsatt mjolet och resten av ingredienserna.

e Degen blir mjuk om du knadar den for lange.
Sluta att knada direkt nar degen ar formad som
en boll.

e Stéll in degen i kylskapet och lat den svalna under
en halvtimme innan du fortsatter.
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Skivning / Strimling / Julienne /

Pommes frites (E)

Anvand insatsen for skivning (i) om du vill skiva farsk
frukt eller gronsaker, t.ex. gurka, 16k, svamp,
applen, morotter, radisor, potatis, zucchini eller kal.
Anvand insatserna for fin och grov strimling (ii) for
att strimla matvaror som applen, morotter, potatis,
rédbetor, kal, ost (mjuk till mellanhard)“

Anvand insatsen for julienne-strimling (iii) om du vill
skara frukt och gronsaker a la julienne.

Anvand pommes frites-skivan (9k) om du vill géra
pommes frites.

Se bearbetningsguide E fér rekommenderade
hastigheter.

Montering och hantering

e Sattin en insats for skivning eller strimling i

insatshallaren (9j) och I1as fast den i ratt lage.

Placera den monterade insatshallaren eller

pommes frites-skivan pa tappen i mitten av

skalen och vrid sa att den laser fast.

Satt fast locket pa skalen med spérren till hdger

om skalens handtag.

Las locket genom att vrida det medurs tills

sparren laser fast med ett klick.

Satt in motorenheten i kopplingen och tryck tills

den laser fast.

Anslut apparaten till elnatet och lagg i matvarorna

som ska bearbetas genom matningsroret.

For basta resultat nar du gér pommes frites ska

du lagga 3-4 potatisar (beroende pa storlek) i

matningsroret i locket nar motorn &r avstangd.

Satt igang apparaten for att paborja

bearbetningen. Strack aldrig in fingrarna i

matningsroret nar apparaten ar igang. Anvand

alltid pamataren for att fylla pa matvaror.

e Nar du ar klar ska du dra ut natsladden och trycka
ner frikopplingsknapparna for att koppla loss
motorenheten.

e Efter anvandning ska du dra ut natsladden och
trycka ner EasyClick Plus-frikopplingsknapparna
for att koppla loss motorenheten.

Vard och rengoring (F)

e Rengor alltid stavmixern och tillbehéren noggrant
innan den forsta anvandningen och efter varje
anvandning med vatten och diskmedel.

e Dra ut stavmixerns natsladd fore rengoéringen.

e Sank inte ner motorenheten (2) eller vaxelladorna

(6a, 7a) i vatten eller nagon annan vatska. Rengor

endast med en fuktig trasa.

Locket (9a) kan skéljas under rinnande vatten.

Sank inte ner det i vatten och diska detinte i

maskin.

Alla andra delar kan du diska i diskmaskin.

Anvand inte slipande rengdéringsmedel som kann

repa ytan.

Alla andra delar kan du diska i diskmaskin.

Anvand inte slipande rengdéringsmedel som kann

repa ytan.

e Om du bearbetar matvaror med hog pigmenthalt
(t.ex. morotter) kan tillbehéren bli missfargade.
Torka av dessa delar med vegetabilisk olja innan
du reng6r dem.

Garanti och service

Se den separata garantin och servicebroschyren
eller ga till www.braunhousehold.com for utforlig
information.

Bade specifikationerna for utformningen och denna
bruksanvisning kan dndras utan foregaende
meddelande.

Nar produkten ar forbrukad far den inte
kastas tillsammans med hushallssoporna.
Avfallshantering kann ombesdrjas av Brauns
servicecenter eller pa din lokala atervinnings-
station.

e Tryck ner locksparren och hall den nedtryckt. Vrid ~ for kontakt med livsmedel
locket motsols for att lasa upp det. Overensstammer med foreskrifterna i

e Lyft upp locket. Ta ut insatshallaren eller pommes
frites-skivan forsiktigt innan du haller ut skalens
innehall. Vrid insatshallaren eller pommes frites
-skivan en aning och ta bort den genom att dra.

e FOr att ta bort insatsen ska du trycka uppat i
anden som sticker ut i den undre delen av
insatshallaren.

Veiledning for feilsgking

Materialen och féremalen som ar avsedda er

Europadirektivet 1935/2004.

Problem Mojliga orsaker

LOsning

Den manuella mixern fungerar inte. | Ingen strom

Kontrollera att apparaten ar ansluten till strom.
Kontrollera husets sakring/effektbrytaren.

Om inget av ovanstaende fungerar ska du
kontakta Brauns kundservice.
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Suomi

Tuotteemme tayttavat korkeimmat laatu-,
toiminnallisuus- ja suunnittelustandardit.
Toivottavasti nautit taysin sydamin uudesta
Braun-laitteesta.

Ennen kayttoa

Lue kayttoohjeet huolella ja taysin, ennen kun kaytat
laitetta, ja sailyta ne tulevaa kaytt6a varten. Poista
kaikki pakkausmateriaalit ja tarrat ja havita ne
asianmukaisesti.

Varoitus
° Teréat ovat erittdin teravia!
=\ Kasittele terid erittdin varovai-
sesti valttyaksesi vammoilta.
¢ QOle varovainen kasitellessasi teravia
terid, tyhjentaessasi kulhoa ja puh-
distaessasi tuotetta.

¢ Tata laitetta saavat kayttaa myos hen-
kilot, joiden fyysinen, havainto- tai
henkinen kyky on alentunut tai joilla
on vain vahaista kokemusta tai tieta-
mysta laitteen kayt0sta, jos heidan
toimintaansa valvotaan tai heille
annetaan ohjeet laitteen turvallisesta
kaytosta ja jos he ymmartavat kayt-
toon liittyvat vaarat.

¢ [ apset eivat saa leikkia laitteella.

¢ Tama laite ei sovellu lasten kayttoon.

e Lapset on pidettava kaukana lait-
teesta ja sen virtajohdosta.

e Jos virtajohto vahingoittuu, valmista-
jan, sen huoltoedustajan tai vastaa-
vasti patevan henkilon on vaindettava
se vaarojen valttdmiseksi.

e Sammuta laite ja irrota se pisto-
rasiasta aina, kun jatat sen valvo-
matta ja ennen sen kokoamista, pur-
kamista, puhdistusta ja varastointia.

¢ Ennen kuin kytket johdon pisto-
rasiaan, tarkista etta jannite vastaa
laitteen pohjaan merkittya jannitetta.

¢ Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
kotikayttoon ja tavallisten kotitalou-
dessa kaytettyjen maarien kasittelyyn.

e Ala kayta laitetta muihin kuin tassa
kayttooppaassa kuvattuihin tarkoituk-
siin. Vaarinkaytto saattaa aiheuttaa
loukkaantumisen.

¢ Ala kayta mitaan laiteen osaa
mikroaaltouunissa.

¢ Puhdista kaikki osat ennen ensim-
maista kayttOkertaa tai tarpeen vaa-
tiessa Hoito ja puhdistus -luvun ohjei-
den mukaisesti.

Osat ja lisdvarusteet

Alynopeuskytkin / nopeudensaatod
Moottoriosa
EasyClick Plus -vapautuspainikkeet
ActiveBlade-varsi
Sekoituslasi
Vispilélisavaruste
a Kayttopyorastd
b Vispila
7 Soseutuslisdvaruste

a Kayttopyorastdo

b Soseutusvarsi

¢ Sekoitustera
8 350 ml:n pilkontalisdvaruste «hc»

a Kansi

b Pilkkomistera

¢ Pilkontakulho

d Liukumaton kumirengas
9 1500 ml:n monitoimilisdvaruste «fp»
Kansi (ja ratas)
Moottoriosan kiinnike
Painin
Tayttoputki
Kannen salpa
Monitoimikoneen kulho
Liukumaton kumirengas
Pilkkomistera
Taikinakoukku
Lisdvarusteenpidike
(i) Viipalointilisavaruste (karkea)
(ii) Raastinlisdvarusteet (hieno, karkea)
(iii)Julienne-lisavaruste
k Ranskalaisten perunoiden leikkuukiekko

OO WN =
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Laitteen kdayttaminen

Alynopeuskytkin
nopeudensaatoon
Yksi puristus, kaikki nopeudet. Mita enemman
puristat, sitd suurempi nopeus. Mita suurempi

nopeus, sitd nopeammat ja hienommat sekoitus- ja
pilkkomistulokset.

Yksikatinen kaytto: alynopeuskytkimella (1) voit
kaynnistaa laitteen ja saataa nopeutta yhdella kadella.
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ActiveBlade-varsi (A)

Sauvasekoittimessa on ActiveBlade-varsi, jonka
avulla tera ulottuu astian pohjalle. S&ato tapahtuu
automaattisesti sekoituksessa syntyvan paineen
ansiosta, ja tama soveltuu erityisesti kovien
ainesten, kuten raakojen hedelmien ja vihannesten,
sekoittamiseen.

Se sopii myds erinomaisesti dippikastikkeiden,
kastikkeiden, salaattikastikkeiden, keittojen,
vauvanruokien seka juomien, smoothien ja
pirteldiden valmistukseen.

Parhaat tulokset saadaan suurimmalla nopeudella.

Kokoaminen ja kaytto

¢ Kiinnita ActiveBlade-varsi (4) moottoriosaan niin,
ettd se napsahtaa paikoilleen.

¢ Aseta sekoitusvarsi sekoitettavien ainesten

joukkoon. Kytke laite sitten paalle.

Sekoita ainekset haluamaasi paksuuteen hitaalla

pystyliikkeella. Kayttamastasi paineesta riippuen

ActiveBlade-varsi painuu alaspain ja tera tulee

ulos.

Irrota sauvasekoittimen pistoke kayton jalkeen ja

paina EasyClick Plus-vapautuspainiketta (3)

irrottaaksesiActiveBlade-varren.

Puhdistaminen helpottuu, kun nesteet tai

ainekset eivat ylita ActiveBlade-varren vihreda

viivaa.

Varoitus

¢ Ald anna nesteiden tai ainesten ylittaa

sekoitusvarren vihreaa viivaa.

Jos soseutat laitteella kuumaa ruokaa kasarissa

tai kattilassa, nosta kasari tai kattila pois

lammonlahteen paalta ja varmista, etta neste ei

kiehu. Anna kuuman ruoan jadhtya hieman

valttydksesi palovamman vaaralta.

o Ald anna sauvasekoittimen istua kuumassa

kasarissa liedelld, kun sita ei kayteta.

Al4 raavi ActiveBlade-varrella kasarin tai kattilan

pohjaa.

o Ald kdyta keskeytyksettd 1 minuutin pitempaéan.

e Alla laitteen jadhtya 3 minuuttia, ennen kuin jatkat
késittelya.

Esimerkkiresepti: Majoneesi

250 g 0ljya (esim. auringonkukkadljya)

1 kananmuna ja liséksi 1 munankeltuainen

1-2 tlk etikkaa

Suolaa ja pippuria maun mukaan

e [aita kaikki ainekset (huoneenlammaossa)
sekoituslasiin ylla olevassa jarjestyksessa.
Laita sauvasekoitin sekoituslasin pohjalle.
Sekoita suurimmalla nopeudella, kunnes 6ljy
alkaa emulgoitua.

Sauvasekoittimen yha kdydessa nosta varsi
hitaasti sekoituksen paalle ja laske se takaisin,
jotta kaikki 6ljy sekoittuu.
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HUOM: Kasittelyaika: noin 1 minuutti salaateille
ja enintdan 2 minuuttia paksummille
majoneeseille (esim. dippi).

Vispildlisavaruste (A)

Kayta vispilda ainoastaan kerman ja
munanvalkuaisten vatkaamiseen seka
sokerikakkujen ja valmiiksi sekoitettavien
jalkiruokien valmistukseen.

Kokoaminen ja kaytto

e Kiinnita vispila (6b) kayttopyorastdon (6a).

e Kohdista moottoriosa kootun vispilalisélaitteen
kanssa ja paina osat yhteen niin, ettéd ne
napsahtavat kiinni.

Irrota pistoke kayton jalkeen ja paina EasyClick
Plus-vapautuspainikkeita irrottaaksesi
moottoriosan. Veda sitten vispild irti
kayttopyorastosta.

o Ala kéyta keskeytyksettd 3 minuuttia pitempaan.
Alla laitteen jaahtya 3 minuuttia, ennen kuin jatkat
kasittelya.

Parhaat tulokset

e Kierra vispildd myotapaivaan samalla, kun pidat

sitd hieman vinossa.

Valta roiskeet aloittamalla hitaasti ja kayttamalla

vispildlisdvarustetta syvassa astiassa tai

pannussa.

e Aseta vispila kulhoon ja kaynnista laite vasta sen
jalkeen.

e Varmista aina, etta vispild ja sekoituskulho ovat
taysin puhtaat ja rasvattomat, ennen kuin vispaat
munanvalkuaisia. Vispaa kerralla enintaan nelja
munanvalkuaista.

Esimerkkiresepti: Kermavaahto

400 ml kylméaa kermaa (min. 30 % rasvaa, 4 — 8 °C)

¢ Aloita matalalla nopeudella (paina kytkinta
kevyesti) ja lisda nopeutta (lisda painetta
kytkimelld) vispauksen aikana.

e Kayta aina tuoretta kylmaa kermaa saadaksesi
enemman ja pysyvampaa kermavaahtoa
vispatessasi.

Soseutuslisavaruste (B)

Soseutuslisdvarusteella voidaan soseuttaa
keitettyja vihanneksia ja hedelmia, kuten perunoita,
bataatteja, tomaatteja, luumuja ja omenoita.

Ennen kaytt6a

e Al3 soseuta kovaa tai keittamatdnta ruokaa; laite
saattaa vioittua.

e Kuori ainekset ja poista kivet ja kovat osat; keita
ja valuta vesi pois ja soseuta sitten hedelma/
vihannes.



Kokoaminen ja kaytto

e Sovita kayttopyorasto (7a) varteen (7b)
kaantamalla sita myotapaivaan, kunnes se
lukittuu paikoilleen.

e Kaanna soseutuslisavaruste ylosalaisin ja laita

sekoitustera (7c) keskinavan paalle ja kierra

vastapaivaan. (Jos kayttopyorasto ei ole kunnolla

paikoillaan, sekoitustera ei kiinnity).

Kohdista koottu soseutuslisavaruste

moottoriosan kanssa ja napsauta osat yhteen.

Kytke pistorasiaan.

e Upota soseutuslisdvaruste aineksiin ja kytke laite

e paalle.

Liikuta soseutuslisdvarustetta tasaisin

pystyliikkein ainesten Iapi, kunnes koostumus on

haluamasi.

Vapauta alynopeuskytkin ja varmista, etta

soseutuslisdvaruste on pysahtynyt taysin, ennen

kuin nostat sen ulos ruoasta.

Irrota laite pistorasiasta kayton jalkeen. Irrota

sekoitustera (7c¢) kiertamalla vastapaivaan.

Irrota soseutuslisavaruste moottoriosasta

painamalla EasyClick Plus vapautuspainikketta.

Irrota vaihde akselista vastapaivaan kiertamalla.

Varoitus

o Al koskaan kayta soseutuslisdvarustetta
kasarissa suoraan lammonlahteen paalla.

e Ota kasari aina liedeltd ja anna sen jaahtya

hieman.

Laita kasari tai kulho vakaalle tasapinnalle ja tue

sitd vapaalla kadella.

Ala naputa soseutuslisavarustetta keittoastian

kylkeen kayton aikana tai sen jalkeen. Kaavi

jaanndsruoka pois lastalla.

e Parhaat soseutustulokset saadaan, kun kasaria

tai kulhoa ei tayteta ruoalla yli puolenvalin.

Al kasittele useampaa kuin yhta eraa pitamatta

valilla taukoa.

o Ald kdyta keskeytyksettd 1 minuutin pitempaéan.

Alla laitteen jaahtyd 4 minuuttia, ennen kuin jatkat

késittelya.

Esimerkkiresepti: Perunamuusi

1 kg keitettyja perunoita

200 ml lamminta maitoa

e |aita perunat kulhoon ja soseuta 30 sekunnin
ajan (paina alynopeuskytkin 3/4 pohjaan)

e Lisda maito. Jatka soseutusta 30 sekuntia.

Pilkontalisavaruste (C)

Pilkontalisdvaruste (8) sopii erinomaisesti kovan
juuston, sipulien, yrttien, valkosipulin, vihannesten,
leivan, keksien ja pahkinodiden pilkkomiseen seka
pienien vauvanruokasoseannosten valmistukseen.

«hc»-pilkontalisdvarusteella (8) saadaan hienommat
tulokset. Se ei sovellu lihan pilkkomiseen.
«hc»-pilkontalisdvarustetta kaytettdessa aineksia ei
saa tayttaa maksimiviivaa korkeammalle. «hc»-

pilkontalisdvarusteen pisin kayttoaika:

1 minuutti suurella maaralla kosteita aineksia,

30 sekuntia kuivilla tai kovilla aineksilla.

HUOMAA: odota vahintaan 3 minuuttia, ennen kuin
kaytat sitéa uudelleen (vikojen estdmiseksi). Lopeta
késittely heti, jos moottori hidastuu ja/tai laite alkaa
taristé voimakkaasti.

Lue kasittelyoppaasta C maksimimaarat, suositellut
ajat ja nopeudet.

Ennen kaytt6a

¢ |eikkaa ruoka valmiiksi pieniksi paloiksi
pilkkomisen helpottamiseksi.

e Poista luut, janteet ja rustot lihasta, jotta terat
eivat vioitu.

e Tarkista, etta liukumaton kumirengas (8d) on
kiinni pilkontakulhon pohjassa.

Kokoaminen ja kaytto

¢ |rrota muovisuoja varoen terasta.

e Tera (8b) on erittdin terava! Pitele sitd aina
muoviosasta ja kasittele sita varoen.

e Aseta tera pilkontakulhon (8c) keskitapille. Paina

se alas ja kierra sita siten, etta se lukittuu

paikoilleen.

Tayta pilkontalisdvaruste ruoalla ja laita kansi (8a)

paikoilleen.

Kohdista pilkontalisdvaruste moottoriosan (2)

kanssa ja napsauta ne yhteen.

Kaynnista laite kayttaaksesi pilkontalisavarus-

tetta. Pitele moottoriosaa kayton aikana yhdella

kadella ja pilkontakulhoa toisella.

Pilko kova ruoka (kuten parmesaanijuusto) aina

taydelld nopeudella.

Kun olet pilkkonut ainekset, irrota pistoke ja paina

EasyClick Plus -vapautuspainikkeita (3)

irrottaaksesi moottoriosan.

e Nosta kansi ylos. Ota tera varoen ulos ennen kuin
tyhjennat kulhon. Irrota tera kiertamalla sita
hieman ja vetamalla se sitten irti.

Varoitus

o Ali kasittele pilkontalisévarusteilla (8) erittin
kovia ruokia, kuten kuorimattomia pahkinagita,
jaakuutioita, kahvinpapuja, jyvia tai kovia
mausteita, kuten muskottipahkinaa. Muutoin
terat voivat vioittua.

e Jos kaytat laitetta kuuman ruoan soseutukseen,
varmista etté neste ei kiehu. Anna kuuman ruoan
jadhtya hieman valttyaksesi palovamman
vaaralta.

o Al koskaan laita pilkontakulhoa mikroaaltouuniin.

«hc» — esimerkkiresepti: Hunajaluumut

(pannukakkujen taytteeksi tai levikkeeksi)

50 g kuivattuja luumuja

75 g juoksevaa hunajaa

70 ml vetta (vaniljalla maustettua)

e Tayta «hc»-pilkontakulho luumuilla ja juoksevalla
hunajalla.
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e Sailytd jadkaapissa 3 °C:n lampdtilassa 24 tuntia.

e Lisad 70 ml vetta (vaniljalla maustettua).

e Pilko 1,5 sekuntia maksiminopeudella (paina
alynopeuskytkin pohjaan).

Monitoimilisavaruste

Monitoimilisavaruste (9) sopii:

e ohuen taikinan pilkkomiseen ja sekoittamiseen;

e taikinan vaivaamiseen (kun on kaytetty enintaan
250 g jauhoja);

e viipalointiin ja ranskalaisten perunoiden
valmistukseen.

Pilkkominen (D)

Tera (9h) sopii lihan, kovan juuston, sipulien, yrttien,
valkosipulin, vihannesten, leivan, keksien ja
péahkinodiden pilkkomiseen.

Lue kasittelyoppaasta D maksimimaarat, suositellut
ajat ja nopeudet.

Ennen kayttoa

o | eikkaa ruoka valmiiksi pieniksi paloiksi
pilkkomisen helpottamiseksi.

e Poista luut, janteet ja rustot lihasta, jotta terat
eivat vioitu.

e Poista yrteista varret ja kuori pahkinat.

e Tarkista, ettd liukumaton kumirengas (9g) on
kiinni kulhon pohjassa.

Kokoaminen ja kaytto

e |rrota muovisuoja varoen terasta.

e Terad (9h) on erittain terava! Pitele sita aina
muoviosasta ja kasittele sitd varoen.

e Aseta tera kulhon (9f) keskitapille. Paina se alas ja

kierra sita siten, etta se lukittuu paikoilleen.

Tayta kulho aineksilla. Kiinnita kansi (9a) kulhoon

kulhon kahvan oikealla puolella olevalla salvalla

(9e) asettaen merkinnat kohdakkain.

Lukitse kansi kiertamalla sitéd myotapaivaan siten,

etta salpa kiinnittyy napsahtaen.

e Kiinnita moottoriosa (2) liittimeen (9b).

e Kytke laite pistorasiaan ja aseta painin (9¢)

tayttoputkeen (9d).

Kaynnista laite kayttadksesi monitoimilisdvarus-

tetta. Pitele moottoriosaa kayton aikana yhdella

kadella ja monitoimikoneen kulhoa toisella.

Kun olet pilkkonut ainekset, irrota pistoke ja paina

EasyClick Plus -vapautuspainikkeita (3)

irrottaaksesi moottoriosan.

e Paina kannen salpaa (9e) ja pida se pohjassa.
Vapauta kansi (9a) kiertamalla sitd vastapaivaan.

e Nosta kansi ylos. Ota terd varoen ulos ennen kuin
tyhjennat kulhon. Irrota ja vapauta tera
kiertamalla sitd hieman ja vetamalla se sitten irti.

Varoitus

o Al4 pilko monitoimilisdvarusteella erittiin kovia
ruokia, kuten kuorimattomia pahkingita,
jaakuutioita, kahvinpapuja, jyvia tai kovia
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mausteita, kuten muskottipahkinaa. Muutoin
terat voivat vioittua.

¢ Ala koskaan laita monitoimikoneen kulhoa
mikroaaltouuniin.

Teralla (9h) voi myos sekoittaa ohutta taikinaa,
kuten pannukakku- tai kakkutaikinaa, jossa on
kaytetty enintdan 250 g jauhoja.

Esimerkkiresepti: Pannukakkutaikina

375 ml maitoa

250 g vehnéjauhoa

2 kananmunaa

e Kaada maito kulhoon, lisaa sitten jauhot ja
lopuksi kananmunat.

e Alla laitteen jaahtya 4 minuuttia, ennen kuin jatkat
kasittelya.

e Sekoita taikina tasaisesti tdydella nopeudella.

Taikinan vaivaaminen (D)

Kuva F koskee myo6s taikinakoukun (9i) kayttoa.
Taikinakoukku sopii erinomaisesti erilaisten
taikinoiden, kuten hiiva- ja leivonnaistaikinoiden,
vaivaamiseen.

Kokoaminen ja kaytto

e Aseta taikinakoukku kulhon (9f) keskitapille.
Paina se alas ja kierra sita siten, etta se lukittuu
paikoilleen.

e Tayta kulho taikinalla (enintaén 250 g) ja liséa
sitten muut ainekset, paitsi nesteet.

e Kayta laitetta painamalla dlynopeuskytkinta 3 alas.

e Lisada nesteet tayttoputken kautta moottorin
ollessa kaynnissa.
HUOM: Pisin vaivausaika: 1 minuutti — anna sen
jalkeen moottorin jadhtya 10 minuuttia.

Esimerkkiresepti: Pizzataikina

250 g vehndjauhoa

¥ tlk suolaa

5 tlk kuivahiivaa

5 rkl oliividljya

150 ml vetta (haaleaa)

e Laita kaikki ainekset vetta lukuunottamatta
kulhoon ja aloita vaivaaminen.

e Lisda vesi tayttoputken kautta moottorin
kaydessa.

Esimerkkiresepti: Makeat leivonnaiset

250 g vehnéjauhoa

170 g suolatonta voita (kylmaa/kovaa, pienina

paloina)

80 g sokeria

1 vaniljasokeri

1 pieni kananmuna

1 ripaus suolaa

e Laita voi ja sokeri kulhoon ja aloita vaivaaminen.
Parhaat tulokset saadaan kylmalla voilla.

e Lisda jauho ja muut ainekset.

¢ Taikinasta tulee liian pehmeaa, jos sita vaivataan
liikaa. Lopeta vaivaaminen pian sen jalkeen, kun
taikina on muotoutunut palloksi.



e Jaahdyta taikinaa jadkaapissa puoli tuntia ennen
leipomista.

Viipalointi / pilkkominen / Julienne /
ranskalaiset perunat (E)

Viipaloi keittamattomat hedelmat ja vihannekset
viipaleiksi viipalointilisdvarusteella (i). Kayta
esimerkiksi kurkkua, sipulia, sienid, omenoita,
porkkanoita, retiiseja, perunoita, kesakurpitsaa tai
kaalia.

Raasta esimerkiksi omenat, porkkanat, perunat,
punajuuret, kaali, juusto (pehmea tai keskikova)
hienolla tai karkealla raastinlisavarusteella (ii).
Leikkaa hedelmat ja vihannekset Julienneksi
Juliennelisavarusteella (iii).

Valmista ranskalaisia perunoita ranskalaisten
perunoiden leikkuukiekolla (9k).

Lue suositellut nopeudet kasittelyoppaasta E.

Kokoaminen ja kaytto

e Aseta lisavaruste lisdvarusteenpidikkeeseen (9j)

ja napsauta se paikoilleen ennen kuin aloitat

viipaloinnin tai raastamisen. Laita koottu

lisavarusteenpidike tai ranskalaisten perunoiden

leikkuukiekko kulhon keskitapille ja kierra sita

siten, etta se lukittuu paikoilleen.

Kiinnita kansi kulhoon kulhon kahvan oikealla

puolella olevalla salvalla.

Lukitse kansi kiertamalla sitd myotapaivaan siten,

etta salpa kiinnittyy napsahtaen.

e Kiinnitd moottoriosa liittimeen.

e Kytke laite pistorasiaan ja laita ksiteltavat

ainekset tayttoputkeen.

Ranskalaiset perunat onnistuvat parhaiten, kun

laitetaan 3-4 perunaa (koosta riippuen) kannen

tayttoputkeen moottorin ollessa sammuksissa.

Kytke laite paélle. Ala koskaan kurota

tayttoputkeen laitteen ollessa paalla. Syota

ainekset aina painamalla painimella.

Irrota pistoke kayton jalkeen ja paina

vapautuspainikkeita irrottaaksesi moottoriosan.

Irrota pistoke kayton jalkeen ja paina EasyClick

Plus-vapautuspainikkeita irrottaaksesi

moottoriosan.

e Paina kannen salpaa ja pida se pohjassa. Vapauta
kansi kiertamalla sita vastapaivaan.

e Nosta kansi ylos. Ota lisdvarusteenpidike tai
ranskalaisten perunoiden leikkuukiekko varoen

lisdvarusteenpidike tai ranskalaisten perunoiden
leikkuukiekko kiertamalla sita hieman ja vetamalla
se sitten irti.

e Lisdvaruste irrotetaan tyontamalla ylospain sita
paata, joka tulee esiin lisdvarusteenpidikkeen
pohjasta.

Hoito ja puhdistus (F)

e Puhdista aina sauvasekoitin ja sopivat

lisdvarusteet huolella ennen ensimmaista kayttoa

ja jokaisen kayttokerran jalkeen vedella ja

pesuaineella.

Irrota sauvasekoitin pistorasiasta ennen

puhdistamista.

Ala upota moottoriosaa (4) tai kayttdpyodrastdoa

(6a, 7a) veteen tai muuhun nesteeseen. Pyyhi

puhtaaksi vain kostealla liinalla.

Kansi (9a) voidaan huuhdella juoksevassa

vedessa. Al upota veteen tai laita

tiskikoneeseen.

Kaikki muut osat voidaan pesté tiskikoneessa. Ala

kayta hankaavia puhdistusaineita, jotka voisivat

naarmuttaa pintaa.

Voit irrottaa liukumattoman kumirenkaan kulhon

pohjasta voidaksesi puhdistaa sen erityisen hyvin.

e Kun prosessoidaan ruokaa, joka sisaltaa paljon
pigmenttia (esim. porkkanoita), lisdvaruste
saattaa varittyd. Pyyhi nama osat vihannesoljylla
ennen puhdistamista.

Takuu ja huolto

Tarkempia tietoja on erillisessa takuu-
ja huoltolehtisessa ja osoitteessa
www.braunhousehold.com.

Seka mallin tietoja ettd naita kayttdohjeita voidaan
muuttaa ilman erillista ilmoitusta.

W

Ala havita tuotetta kotitalousjatteiden kanssa
sen kayttoian lopussa. Havittaminen
tapahtuu Braun-huollossa tai sopivassa
kerdyspisteessa.

Elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin
joutuvat materiaalit ja tarvikkeet
vastaavat Euroopan yhteison asetuksen

ulos ennen kuin tyhjennat kulhon. Irrota 1935,/2004 vaatimuksia.
Vianetsintaopas
Ongelma Mahdolliset syyt Ratkaisu

Sauvasekoitin ei toimi. Eivirtaa

Tarkista, etta laite on kytketty pistorasiaan.
Tarkista sulake/katkaisin.

Jos ei mikaan ylla olevista, ota yhteytta Braunin
huoltoon.
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Polski

Nasze produkty zostaty zaprojektowane tak, aby
spetnia¢ najwyzsze standardy w zakresie jakosci,
funkcjonalnoéci i wzornictwa. Mamy nadzieje, ze
nowy produkt firmy Braun spetni Panstwa
oczekiwania.

Przed uzyciem

Przed uzyciem urzgdzenia nalezy doktadnie i w
catosci przeczytac instrukcje obstugi, a nastepnie
zachowac jg na przysztosc¢. Zdemontuj wszystkie
elementy oraz wszystkie etykiety znajdujgce sie na
urzgdzeniu i usun je w odpowiedni sposob.

Uwaga

o Ostrza sg bardzo ostre! Aby
unikng¢ skaleczen, obchodz

sie z nimi niezwykle ostroznie.
¢ Nalezy zachowac ostroznosc¢ podczas
obchodzenia sie z ostrzami o ostrych
krawedziach, oprozniania misy i czysz-
czenia.

¢ Urzgdzenie nie powinno by¢ uzywane
przez 0soby o obnizonej sprawnosci
fizycznej, sensorycznej lub umystowej
oraz 0soby z niewystarczajgca wiedzg,
i doSwiadczeniem, jesli nie znajdujg,
sie one pod nadzorem osoby odpo-
wiedzialnej za ich bezpieczenstwo, nie
zostaty poinstruowane jak bezpiecznie
uzywac urzadzenia oraz nie zrozumiaty
zwigzanych z tym zagrozen.

¢ Nie wolno pozwoli¢, aby dzieci bawity
sie tym urzadzeniem.

¢ Urzgdzenie nie powinno by¢ uzywane
przez dzieci.

* W poblizu urzgdzenia oraz jego kabla
zasilajgcego nie mogg przebywac
dzieci.

* Wprzypadku, gdy kabel zasilajgcy jest
uszkodzony, wowczas w celu uniknie-
cia zagrozen dla uzytkownika, kabel
ten musi zosta¢ wymieniony przez
producenta, autoryzowany serwis
naprawczy producenta lub przez
0sobe o podobnych kwalifikacjach
fachowych.
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* Przed pozostawieniem urzgdzenia
bez nadzoru, montazem, demonta-
zem, czyszczeniem oraz przechowy-
waniem nalezy kazdorazowo je wytg-
czyC i odtgczyc od sieci.

* Przed podtaczeniem urzgdzenia do
gniazda zasilania sprawdz, czy napie-
cie pragdu jest zgodne z napieciem
wskazanym na urzadzeniu.

¢ Urzadzenie jest przeznaczone
wyfgcznie do uzytku w gospodarstwie
domowym i do obrébki normalnych
dla gospodarstw domowych ilosci
produktow.

* Urzadzenie nalezy stosowac wytgcz-
nie zgodnie z jego przeznaczeniem
opisanym w niniejszej instrukcji
obstugi. Niewfasciwe uzycie moze
spowodowac niebezpieczenstwo
uszkodzenia ciata.

¢ Nie uzywac zadnych czesci urzadze-
nia w kuchenkach mikrofalowych.

® Przed pierwszym uzyciem lub w razie
koniecznosci nalezy wyczyscic
wszystkie elementy zgodnie z instruk-
cjami z rozdziatu Konserwacja i
Czyszczenie.

Czescii osprzet

1 Inteligentny przetacznik predkosci / rozne
predkosci
Silnik
Przyciski blokady EasyClick Plus
Nasadka ActiveBlade
Wysokie naczynie
Koncowka do trzepania
a Przektadnia
b Trzepaczka
7 Koncowka do przecierania
a Przektadnia
b Nasadka do przecierania
c kopatka
8 350 ml koncoéwka do siekania «hc»
a Pokrywa
b Ostrze do siekania
¢ Misa do siekania
d Antyposlizgowy pierscien gumowy
9 1500 ml koncoéwka do robota kuchennego «fp»
a Pokrywa (z przektadnig)
b Sprzegto silnika
¢ Popychacz
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Otwor do napetniania

Zatrzask pokrywy

Pojemnik uniwersalny

Antyposlizgowy pierscien gumowy

Ostrze do siekania

Hak do wyrabiania ciasta

Uchwyt wktadki

(i) Wktadka do krojenia w plasterki (grubo)

(il) Wktadki do szatkowania (na drobno i
grubo)

(iii)Wktadka typu julienne do krojenia w stupki

k Tarcza do frytek

——Ta +0Qa

Jak korzystac z urzadzenia

Inteligentny przetacznik wielu
predkosci

Wszystkie predkosci dostepne za jednym
nacisnieciem. Im mocniej naciskasz tym wieksza
jest predkosc. Im wyzsza predko$¢ tym szybsze
i bardziej efektywne jest miksowanie i siekanie.

Obstuga tylko jedng reka; Inteligentny przetgcznik
predkosci (1) umozliwia wtgczanie urzadzenia

i kontrole predkosci jego obrotow przy uzyciu jednej
reki.

Nasadka ActiveBlade (A)

Reczny blender wyposazony jest w nasadke
ActiveBlade, ktéra umozliwia wydtuzenie ostrza do
samego konca nasadki miksujgcej. Regulacja
potozenia ostrza nastepuje automatycznie, w
zaleznosci od sity nacisku podczas miksowania.
Funkcja ta jest szczegolnie przydatna podczas
miksowania twardych produktéw takich jak surowe
owoce i warzywa.

Rozwigzanie to doskonale sprawdza sig takze
podczas przygotowywania dipéw, sosow, dresingdw
do satatek, zup, pokarmow dla dzieci a takze
drinkow i koktajli mlecznych.

Aby uzyskac¢ najlepszy efekt miksowania urzgdzenie
nalezy ustawi¢ na najwyzsze obroty.

Montaz i obstuga

e Wprowadz koncoéwke nasadki ActiveBlade (4) do
silnika, az do zaskoczenia blokady (klikniecia).

e Umies¢ nasadke miksujgcg do pojemnika z

produktami, ktére majg by¢ zmiksowane.

Nastepnie wtgcz urzgdzenie.

Miksuj sktadniki poruszajgc delikatnie koncowkag

w gore i w dot, az do uzyskania wymagane;j

konsystencji produktow. Wysokos¢ potozenia

ostrza w nasadce miksujgcej ActiveBlade zmienia

sie w zaleznosci od przytozone;j sity nacisku.

e Po uzyciu odtacz blender od zrodta zasilania i
nacisnij przyciski blokady EasyClick Plus (3), aby
odtgczy¢ nasadke ActiveBlade.

Uwaga

e Ptyny lub miksowane sktadniki nie powinny
przekracza¢ poziomu zielonej linii znajdujgcej sie
na nasadce miksujgce;.

e W przypadku uzywania urzadzenia do

przecierania gorgcej zywnosci w rondlu lub

garnku nalezy w pierwszej kolejnosci wytaczyc¢

palnik kuchenki i sprawdzi¢ czy ptyn przestat sie

gotowac. Aby unikng¢ ryzyka poparzenia nalezy

odczekac¢ do momentu lekkiego schtodzenia sie

potrawy.

Nie nalezy pozostawia¢ nieuzywanego blendera

w gorgcym naczyniu lub na kuchence.

Nie nalezy skroba¢ nasadka ActiveBlade po

spodzie naczynia.

Urzagdzenie nie powinno dziata¢ w trybie pracy

ciggtej dtuzej niz 1 minut.

® Przed ponowng pracg pozostaw urzgdzenie do
ostygniecia przez 3 minuty.

Przyktadowy przepis: Majonez

250 g oleju (np. oleju stonecznikowego)

1 jajko i 1 dodatkowe z6ttko jajka

1-2 tyzeczki octu

sol i pieprz do smaku

e Umies¢ wszystkie sktadniki (o temperaturze
pokojowej) w wysokim naczyniu w kolejnosci jak
wyzej.

® Umies¢ nasadke miksujaca blendera na spodzie

naczynia. Miksuj z maksymalng predkoscig do

momentu rozpoczecia si¢ procesu emulgacii

oleju.

Przy wigczonym blenderze powoli poruszaj

nasadkag miksujgca w gore i w dot mieszanki

w celu zebrania resztek oleju.

UWAGA: Czas przygotowania: majonez satatkowy

ok. 1 minuty, gesty majonez okoto 2 minut (np.

do dipow).

Korncoéwka do trzepania (A)

Uzywaj trzepaczki tylko do ubijania $mietany i jajek,
przygotowania ciasta biszkoptowego oraz gotowych
do miksowania deserow.

Montaz i obstuga

e Podtacz trzepaczke (6b) do przektadni (6a).

e Ustaw w jednej linii silnik i trzepaczke i przycisnij

do siebie oba elementy, az do zaskoczenia

blokady (klikniecia).

Po uzyciu odtgcz urzgdzenie od zrodta zasilania

i nacisnij przyciski zwalniania blokady EasyClick

Plus, aby odtgczy¢ korpus silnika. Nastepnie

wyciagnij trzepaczke z przektadni.

Urzgdzenie nie powinno dziata¢ w trybie pracy

ciagtej dtuzej niz 3 minuty.

® Przed ponowng pracg pozostaw urzgdzenie do
ostygniecia przez 3 minuty.

Wskazoéwki dla uzyskania najlepszych efektow
e Obracaj trzepaczka w prawo, trzymajac jg pod
niewielkim katem.
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® Aby unikng¢ rozpryskiwania rozpocznij ubijanie z
niewielkg predkoscig i ubijaj produkty w gtebokim
naczyniu.

e W pierwszej kolejnosci umiesc¢ trzepaczke w
misie, a nastepnie wtgcz urzadzenie.

® Przed rozpoczeciem ubijania jajek upewnij sie,
czy trzepaczka i misa do mieszania sg czyste i
pozbawione ttuszczu. Ubijaj jednoczesnie nie
wiecej niz 4 jajka.

Przyktadowy przepis: Bita Smietana

400 ml schtodzonej $mietany (min. 30% zawartosci

ttuszczu, temp. 4 - 8 °C)

e Rozpocznij ubijanie z niewielkg predkosciag
(naciskajac lekko przetgcznik), a nastgpnie
zwigksz predkos$c¢ ubijania (naciskajgc mocniej
przetgcznik).

e Aby uzyskac lepszy efekt ubijania zawsze uzywaj
Swiezej, schtodzonej Smietany.

Konncowka do przecierania (B)

Koncowka do przecierania moze stuzy¢ do
przecierania gotowanych warzyw i owocow takich
jak ziemniaki, bataty, pomidory, $liwki i jabtka.

Przed uzyciem

¢ Nie wolno przeciera¢ twardych i nieugotowanych
produktéw, gdyz moze to doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzgdzenia.

® Przed rozpoczeciem przecierania owocow lub
warzyw nalezy usung¢ z nich wszelkie
zanieczyszczenia, obrac¢ ze skory, a nastepnie
ugotowac i pozby¢ sie nadmiaru wody.

Montaz i obstuga

e Zamocuj przektadnie (7a) na nasadce (7b),
obracajgc jg w prawo, az do momentu
zaskoczenia blokady.

e Obro¢ koncowke do przecierania do gory i natéz

topatke (7c) na srodkowg piaste. Przekrec¢ jg w

lewo, aby znalazta si¢ we wiasciwym miejscu.

(Jezeli przektadnia nie bedzie prawidtowo

zamocowana, to tfopatka nie da sig zablokowac¢ w

odpowiedniej pozycji).

Ustaw w jednej linii silnik i koncowke do

przecierania i przycisnij do siebie oba elementy,

az do zaskoczenia blokady (kliknigcia). Podtgcz

urzgdzenie do zrédta zasilania.

* Umies¢ koncowke do przecierania w srodku

sktadnikow i wtgcz urzadzenie.

Delikatnie przesuwaj koncowka do przecierania w

gore i w dot, az do uzyskania pozadane;j

konsystencji produktu.

Przed wyjeciem koncowki do przecierania z

potrawy zwolnij inteligentny przetacznik

predko$ci i upewnij sie, ze koncowka do

przecierania przestata sie obracac.

e Po uzyciu odtagcz urzgdzenie od zrodfa zasilania.
Usun fopatke (7c) przekrecajac ja w prawo.

70

Nacisnij przyciski blokady EasyClick Plus, aby
odfgczy¢ silnik od koncowki do przecierania.
Odtacz przektadnie od watka napedowego,
obracajac jg w lewo.

Uwaga

e Koncowki do przecierania nie wolno uzywacéw
rondlu stojgcym na palniku kuchenki.

e Rondel nalezy zawsze zdja¢ z ognia i lekko

ostudzic.

Rondel lub mise nalezy ustawi¢ na ptaskiej,

stabilnej powierzchni i przytrzymac reka.

Podczas i po zakonczeniu uzycia urzadzenia nie

nalezy uderza¢ koncowka do przecierania o

krawedz naczynia do gotowania. Resztki potrawy

nalezy zeskrobywac ze $cianek naczynia

przeznaczong do tego szpatutka.

Aby uzyskac najlepsze efekty, miksowana

potrawa powinna zajmowac najwyzej potowe

objetosci rondla lub misy.

Nie nalezy miksowa¢ produktow jednych po

drugich.

Urzgdzenie nie powinno dziata¢ w trybie pracy

ciggtej dtuzej niz 1 minut.

* Przed ponowng pracg pozostaw urzgdzenie do
ostygniecia przez 4 minuty.

Przyktadowy przepis: Puree ziemniaczane

1 kg ugotowanych ziemniakow

200 ml cieptego mleka

e Umies¢ ziemniaki w misie i przecieraj przez
30 sekund (nacisk 3/4 na inteligentnym
przetaczniku predkosci)

e Dodaj mleko. Przecieraj przez 30 sekund.

Koncowka do siekania (C)

Koncoéwka do siekania (8) przeznaczona jest w
szczegolnosci do siekania twardego sera, cebuli,
ziot, czosnku, warzyw, chleba, krakersow i
orzechow, a takze przygotowywania niewielkich
porcji przecierow dla niemowlat.

Do siekania drobnych orzechéw uzywaj koncowki
«hc» (8). Nie nadaje sie do miesa.

Podczas uzywania koncowki «<hc» nie przekraczac¢
linii maksymalnej ilosci sktadnikow. Maksymalny
czas pracy koncowki do siekania «<hc»: 1 minuta dla
duzej ilosci mokrych sktadnikow, 30 sekund dla
wysuszonych i twardych sktadnikow.

UWAGA: odczekaj co najmniej 3 minuty przed
kolejnym uzyciem (aby zapobiec usterkom). Natych-
miast zakoncz obrobke, gdy zmniejszy sie predkos$¢
obrotowa silnika lub gdy pojawig si¢ silne wibracje.

Informacje dotyczgce maksymalnej masy,
zalecanych czasow i predkosci zawarte sg w
instrukcji obrobki C.

Przed uzyciem

e Pokroj produkty na mate kawatki, aby utatwi¢
siekanie.



e Usun z migsa kosci, sciggna i chrzastki, aby
zapobiec uszkodzeniu ostrzy.

e Sprawdz, czy antyposlizgowy pierscien gumowy
(8d) znajduje sie na spodzie misy do siekania.

Montaz i obstuga

e Usun ostroznie plastikowg ostone z ostrza.

e Ostrze (8b) jest bardzo ostre! Chwytaj ostrze za

plastikowg czes$¢ znajdujgca sie u gory i obchodz

sie z nim ostroznie.

Umies$c¢ ostrze na srodkowym trzpieniu misy do

siekania (8c) Nacisnij ostrze i obré¢ je, az do

momentu zaskoczenia blokady.

e Napetnij mise produktami i natéz pokrywe (8a).

e Ustaw w jednej linii koncowke do siekania i silnik
(2) i przycisnij oba elementy, az do zaskoczenia
blokady (kliknigcia).

* Aby uzy¢ ostrza do siekania nalezy wigczy¢

urzgdzenie. Podczas obrobki produktow trzymaj

jedng reka korpus silnika, a drugg mise do

siekania.

Produkty twarde (np. parmezan) siekaj z

maksymalng predkoscia.

® Po zakonczeniu siekania odtgcz urzgdzenie od

zrodta zasilania, a nastepnie nacisnij przyciski

zwalniania blokady EasyClick Plus (3), aby

odtgczy¢ korpus silnika.

Zdejmij pokrywe. Ostroznie wyjmij ostrze i

oproznij mise. Aby usung¢ ostrze przekrec je

delikatnie i wyciggnij.

Ostroznie

e Nie uzywaj koncowki do siekania (8) z ostrzami
do siekania w przypadku obrébki bardzo
twardych produktéw takich jak nietuskane
orzechy, kostki lodu, ziarna kawy, ziarna zb6z lub
twardych przypraw np. gatka muszkatotowa.
Obroébka takich produktéw moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia ostrzy.

e W przypadku uzywania urzgdzenia do
przecierania gorgcej zywnosci nalezy upewnic
sie, ze ptyn przestat si¢ gotowac. Aby unikna¢
ryzyka poparzenia, nalezy odczeka¢ do momentu
lekkiego schtodzenia sie potrawy.

¢ Nie wolno podgrzewa¢ misy do siekania
kuchence mikrofalowe;.

«hc» Przyktadowy przepis: Suszone $liwki z miodem

(jako nadzienie do nalesnikow lub pasta)

50 g suszonych $liwek

75 g kremowego miodu

70 ml wody (z aromatem waniliowym)

e Wt6z suszone $liwki i kremowy miéd do misy
do siekania «hc».

e Przechowywac przez 24 godz. w lodéwce,
w temperaturze 3 °C.

e Doda¢ 70 ml wody (z aromatem waniliowym).

e Siekac¢ przez 1,5 sekundy przy
najwyzszejpredkosci (naciskajgc mocno
przycisk, az do uzyskania maksymainej
predkosci).

Osprzet do robota kuchennego

Osprzet do robota kuchennego (9) moze

stuzy¢ do:

e siekania, miksowania i mieszania luznego
ciasta;

e wyrabiania ciasta (maksymalnie z 250 g maki);

e krojenia w plasterki, szatkowania i przygotowania
frytek.

Siekanie (D)

Ostrze (9h) przeznaczone jest do siekania miesa,
twardego sera, cebuli, przypraw, czosnku, warzyw,
chleba, krakersow i orzechow.

Informacje dotyczgce maksymalnej masy,
zalecanych czasow i predkosci zawarte sg w
instrukcji obrobki D.

Przed uzyciem

e Pokroj produkty na mate kawatki, aby utatwi¢
siekanie.

e Usun z migsa kosci, sciegna i chrzastki, aby

zapobiec uszkodzeniu ostrzy.

Usun fodygi z przypraw ziotowych i tupiny z

orzechoéw.

e Sprawdz, czy antyposlizgowy pierscien gumowy
(99) znajduje sie na spodzie misy robota
kuchennego.

Montaz i obstuga

e Usun ostroznie plastikowg ostone z ostrza.

e Ostrze (9h) jest bardzo ostre! Chwytaj ostrze za
plastikowg czes$¢ znajdujaca sie u gory i obchodz
sie z nim ostroznie.

Umies¢ ostrze na srodkowym trzpieniu misy (9f).
Nacisnij ostrze i obré¢ je, az do momentu
zaskoczenia blokady.

Napetnij mise sktadnikami. Zat6z pokrywe (9a) na
mise z zatrzaskiem (9e) ustawionym na prawo od
uchwytu misy i ustaw zgodnie z oznaczeniem.
Aby zamkng¢ pokrywe obroc¢ jg w prawo, az do
zaskoczenia blokady.

e W16z silnik (2) do sprzegta (9b), az do momentu
zaskoczenia blokady.

Podtgcz urzgdzenie do zrodta zasilania i

wtdz popychacz (9c) do otworu do napetniania
(9d).

e Aby uzyC robota nalezy wtgczy¢ urzadzenie.
Podczas obrobki produktow trzymaj jedng reka,
korpus silnika, a drugg mise robota.

Po zakonczeniu siekania odtgcz urzadzenie od
zrodta zasilania, a nastepnie nacisnij przyciski
zwalniania blokady EasyClick Plus (3), aby
odtgczyc¢ korpus silnika.

Nacisnij i przytrzymaj zatrzask pokrywy (9e).
Przekre¢ pokrywe (9a) w lewg strone, aby zwolni¢
blokade.

Zdejmij pokrywe. Ostroznie wyjmij ostrze i
oprdznij mise ze sktadnikow. Aby odblokowac i
usung¢ ostrze przekrec je delikatnie, a nastepnie
pociagnij.

Al



Ostroznie

¢ Nie uzywaj koncowki robota do siekania bardzo
twardych produktow takich jak nietuskane
orzechy, kostki lodu, ziarna kawy, ziarna zb6z lub
twardych przypraw np. gatka muszkatotowa.
Obroébka takich produktéw moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia ostrzy.

¢ Nie wolno podgrzewa¢ misy robota w kuchence
mikrofalowe;j.

Przy uzyciu ostrza (9h) mozna takze mieszac luzne
ciasto np. ciasto nalesnikowe lub ciasto na babke,
z maksymalng ilo$cig maki wynoszacg 250 g.

Przyktadowy przepis: Ciasto nale$nikowe

375 ml mleka

250 g maki

2 jajka

* Wlej mleko do misy, wsyp maki i dodaj jajek.

e Miksuj produkty z maksymalng predkoscig do
uzyskania jednolitej konsystenciji.

Wyrabianie ciasta (D)

Na ilustracji F pokazano uzycie haka (9i) do
wyrabiania ciasta. Hak do wyrabiania ciasta nadaje
sie idealnie do produkcji roznych rodzajow ciast np.
ciasta drozdzowego lub ciasta na placki.

Montaz i obstuga
e Umies¢ hak do wyrabiania ciasta na srodkowym
trzpieniu misy (9f). Nacisnij hak i obré¢ go, az do
momentu zaskoczenia blokady.
Napetnij mise magka (maksymalnie 250 g), a
nastepnie dodaj kolejne sktadniki z wytgczeniem
ptynow.
® \Wigcz urzgdzenie z sitg nacisku % na
inteligentnym przetgczniku predkosci.
e Ptyny dodawaj poprzez otwoér do napetniania
podczas pracy silnika.
UWAGA: Maksymalny czas wyrabiania ciasta:
1 minuta - po tym czasie wytgcz silnik na 10 minut
w celu jego schtodzenia.

Przyktadowy przepis: Ciasto do pizzy

250 g maki

Y2 tyzki stotowej soli

Y2 tyzki stotowej wysuszonych drozdzy

5 tyzek stotowych oliwy z oliwek

150 ml wody (letniej)

* \Wi6z wszystkie sktadniki, z wyjgtkiem wody, do
misy i rozpocznij wyrabianie ciasta.

® Przy uruchomionym silniku dodaj wode poprzez
otwor do napetniania.

Przyktadowy przepis: Stodkie ciasto

250 g czystej maki

170 g niesolonego masta (zimne i twarde, mate
kawatki)

80 g cukru

1 cukier waniliowy

1 mate jajko

1 szczypta soli
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® \Wt6z masto i cukier do misy i rozpocznij wyrabianie.
Dla lepszego efektu uzyj zimnego masta.

e Dodaj make i pozostate sktadniki.

Przy zbyt dtugim wyrabianiu ciasto bedzie zbyt

migkkie. Zakoncz wyrabianie ciasta po

uformowaniu sie kuli.

Przed przystgpieniem do kolejnych czynnosci

wtdz ciasto do lodéwki na pot godziny.

Krojenie w plasterki / Szatkowanie / Krojenie
w stupki / Przygotowanie frytek (E)

Do krojenia surowych owocoéw i warzyw w plasterki;
np. ogorkow, cebuli, grzybéw, jabtek, marchwi,
rzodkiewki, ziemniakow, cukinii i kapusty uzywaj
wktadki do krojenia w plasterki (i).

Do szatkowania takich produktéw jak jabtka,
marchew, ziemniaki, buraki, kapusta, ser (migkki i
Srednio twardy) uzywaj wktadek do szatkowania na
drobno lub grubo (ii).

Do krojenia owocoéw i warzyw w stupki uzywaj
wktadki typu julienne (iii).

Do przygotowywania frytek uzywaj specjalnej tarczy
do produkgiji frytek (9k).

Informacje dotyczgce zalecanych predkosci
zawarte sg w instrukcji obrobki E.

Montaz i obstuga

e W celu pokrojenia produktow w plasterki i
poszatkowania wt6z odpowiednig wkiadke w
specjalny uchwyt wktadki (9j) i zablokuj jg w
danym potozeniu. Umie$¢ uchwyt z wktadka lub
tarcze do frytek na srodkowym trzpieniu misy i
przekre¢ w celu zablokowania we wtasciwym
miejscu.

Zatoz pokrywe na mise z zatrzaskiem ustawionym
na prawo od uchwytu misy.

Aby zamkng¢ pokrywe obroc¢ jg w prawo, az do
zaskoczenia blokady.

W16z silnik do sprzegta, az do momentu
zaskoczenia blokady.

Podtacz urzgdzenie do zrodta zasilania i wioz
produkty do otworu do napetniania.

Dla uzyskania najlepszego efektu produkciji frytek
przy wytgczonym silniku umies$¢ 3-4 ziemniaki

(w zaleznosci od rozmiaru) w otworze do
napetniania w pokrywie.

Wtgcz urzgdzenie w celu rozpoczecia obrobki.

W zadnym wypadku nie wolno siegac¢ do wnetrza
otworu do napetniania przy wtgczonym silniku.
Do wprowadzania produktéw zawsze uzywaj
popychacza.

Po uzyciu odtgcz urzgdzenie od zrodta zasilania i
nacisnij przyciski blokady, aby odtaczy¢ korpus
silnika.

Po uzyciu odtgcz urzgdzenie od zrodta zasilania i
nacisnij przyciski zwalniania blokady EasyClick
Plus, aby odtaczy¢ korpus silnika.

Nacisnij i przytrzymaj zatrzask pokrywy. Przekre¢
pokrywe w lewg strone, aby zwolni¢ blokade.
Zdejmij pokrywe. Ostroznie wyjmij uchwyt z
wktadka lub tarcze do frytek, a nastgpnie oproznij



miseg z zawartosci. Aby usung¢ uchwyt wktadki
lub tarcze do frytek przekrec je delikatnie i
wyciggnij.

e W celu wyjecia wktadki z uchwytu nacisnij do gory
koniec wkfadki, ktory wystaje u spodu uchwytu
wktadki.

Konserwacja i czyszczenie (F)

* Blender reczny oraz jego akcesoria umyj po
pierwszym uzyciu i kazdym kolejnym woda, i
detergentem.

Przed rozpoczeciem czyszczenia odtgcz blender

od zrodta zasilania.

¢ Nie dopuszczaj do zamoczenia silnika (2) i

przektadni (6a, 7a) wodg lub innym ptynem.

Urzagdzenie nalezy czysci¢ tylko przy uzyciu

wilgotnej szmatki.

Pokrywe (9a) mozna my¢ pod biezgcg wodg. Nie

zanurzaj w wodzie i nie myj w zmywarce.

e \Wszystkie pozostate cze$ci mozna my¢ w
zmywarce. Nie uzywaj srodkow do szorowania,
gdyz moze to prowadzi¢ do zarysowania
powierzchni.

e Aby doktadnie wyczys$ci¢, zdejmij ze spodu misy
antyposlizgowy pierscien gumowy.

e Podczas obrobki produktow o wysokiej
zawartosci pigmentu (np. marchwi) moze dojs¢
do przebarwienia osprzetu. Przed umyciem
nalezy takie czesci przetrze¢ olejem jadalnym.

Rozwigzywanie problemow

Gwarancija i serwis

W celu uzyskania szczegotowych informaciji
zapoznaj sig z tre$cig oddzielnej broszury
dotyczgcej gwarancji i serwisu lub odwiedz witryne
www.braunhousehold.com.

Producent zastrzega sobie mozliwos¢
wprowadzania zmian w specyfikacji technicznej
produktu oraz w instrukcji obstugi urzgdzenia bez
wczeséniejszego powiadomienia.

wyrzucac wraz z odpadami komunalnymi.
Zuzyte urzadzenie nalezy przekazac do
odpowiedniego punktu zbiérki zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

Zuzytego urzgdzenia nie wolno faczyc i E
—

kontaktu z artykutami spozywczymi sg,
zgodne ze wskazaniami Rozporzgdzenia
Komisji Europejskiej 1935/2004.

Materiaty i przedmioty przeznaczone do er

Problem Mozliwe przyczyny | Rozwigzanie

Blender nie dziata. Brak zasilania. Sprawdzi¢, czy urzgdzenie jest podtgczone do zasilania.
Sprawdzi¢ bezpiecznik / wytagcznik obwodu w domowej
instalacji elektryczne;.

Jesli to nie pomoze, skontaktowac¢ sie z Centrum Obstugi
Klienta Braun.
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Cesky

Nase vyrobky jsou navrzeny tak, aby spliiovaly
nejvy8si standardy kvality, funk&nosti a designu.
Doufame, Ze budete mit ze svého nového pristroje
Braun radost.

Pred pouzitim

Pred pouZzitim pristroje si peclivé a kompletné
prectéte pokyny pro uZivatele a uschovejte je pro
pristi potfebu. Odstrarite vSechny obaly a Stitky a
naleZité je zlikvidujte.

Pozor

o NoZe jsou velmi ostre! Abyste
predesli poranéni, zachazejte s

noZi velmi opatrné.

* Pri manipulaci s ostrymi fezacimi noZi,
pri vyprazdiovani nadoby a béhem ¢is-
téni je tfreba davat pozor.

¢ Osoby se snizenymi fyzickymi, senzo-
rickymi nebo dudevnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkuSenosti a zna-
losti mohou pouZivat tento pristroj
pouze pod dozorem nebo po instruktazi
tykajici se bezpetného pouZzivani pri-
stroje, a pokud rozumi souvisejicim rizi-
kiim.

e S pristrojem si déti nesméji hrat.

* Tento pristroj nesméji pouZivat déti.

¢ Dé&ti by se mély udrZovat v dostatecné
vzdalenosti od pristroje a jeho privodni
Siidry.

e Je-li pfivodni 8fidira poskozena, musi ji
vymeénit vyrobce, jeho servisni zastupce
nebo podobné kvalifikované osoby, aby
se predeslo nebezpeci.

e \/Zdy pristroj vypnéte a odpojte, je-li
ponechan bez dohledu a pred sestavo-
vanim, rozebiranim, isténim a usklad-
nénim.

e Pred pripojenim k elektrické zasuvce
zkontrolujte, zda napéti v elektrické siti
odpovida napéti uvedenému na pristroji.

¢ Tento pfistroj je konstruovan pouze pro
pouZivani v doméacnosti a pro zpracova-
vani mnozstvi normalnich v domacnosti.
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* Nepouzivejte pristroj k zadnému
jinému ucelu nez je urCeny ucel
popsany vtomto navodu k pouZiti.
Jakékoli nespravné pouZziti mize
zapriCinit potencialni moznost urazu.

* NepouZzivejte zadny dil v mikrovinné
troubg.

e OcCistéte pred prvnim pouZzitim nebo
podle potreby vSechny dily podle
pokynul v ¢asti Péce a Cisténi.

Dily a pFisluSenstvi

Spinat Smartspeed / variabilni rychlosti
Cast motoru
Uvoliovaci tlacitka EasyClick Plus
HFidel ActiveBlade
Pohar
Slehaci prislu§enstvi
a Prevodovka
b Metla
7 PrisluSenstvi na pyré
a Prevodovka
b Hridel na pyré
c Lopatka
8 350 ml pfisluSenstvi na sekani «<hc»
a Viko
b Sekacin(z
¢ Sekacinadoba
d Protiskluzovy pryZzovy krouzek
9 1500 ml prisluSenstvi kuchyriského robota «fp»
Viko (s pfevodem)
Spojka pro ¢ast motoru
Posunovac
Plnici trubice
Zapadka vika
Nadoba robota
Protiskluzovy pryZzovy krouzek
Sekaci nliz
Hnétaci hak
Drzak vloZky
(i) Krajecivlozka (hruba)
(ii) Strouhaci vlozky (jemna, hruba)
(iii)Vlozka Julienne
k Kotou¢ na hranolky

OO wWN =
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Jak pouzivat pristroj

Spina¢ Smartspeed pro
variabilni rychlosti

Jedno stisknuti, vSechny rychlosti. Cim vice stisknete,
tim vy§Si je rychlost. Cim vy$Si je rychlost, tim

Obsluha jednou rukou: spina¢ Smartspeed (1)
umoZziiuje zapnout pristroj a ovladat rychlost jednou
rukou.



Hridel ActiveBlade (A)

Ru&ni mixér je opatreny htidelem ActiveBlade, ktery
umoziiuje vysunout nuz do spodni asti zvonu.
Nastaveni se provadi automaticky tlakem
potfebnym pfi mixovani, hodi se zvlasté k mixovani
tvrdych potravin, napft. syrového ovoce a zeleniny.

Rovnéz se skvéle hodi k ptipravé dipu, omacek,
salatovych dresinku, polévek, kojenecké stravy a
také napojli, smoothies a mlé&nych koktejl.

Pro nejlepsi vysledky pouZivejte nejvySSi rychlost.

Sestaveni a obsluha

e Pripevnéte htidel ActiveBlade (4) k €asti motoru

tak, aby zaklapl.

Umistéte mixovaci hfidel do smési, ktera se ma

mixovat. Poté zapnéte pfistro;j.

Rozmixujte pfisady do poZadované konzistence

jemnymi pohyby nahoru a dolu. V zavislosti na

pusobicim tlaku se htidel ActiveBlade stlaci a nuz

se vysune.

e Po pouZiti odpojte ru¢ni mixér od sité a stisknéte
uvoliiovaci tlacitka EasyClick Plus (3) pro sejmuti
hridele ActiveBlade.

Pozor

¢ Nenechte tekutiny nebo prisady presahnout

zelenou rysku mixovaciho hridele.

PYi pouZiti pFistroje k pripravé pyré z horkych

potravin v panvi nebo hrnci sejméte panev nebo

hrnec z tepelného zdroje a ujistéte se, Ze tekutina

nevie. Nechte horké potraviny trochu

vychladnout, abyste zabranili riziku opareni.

® Nenechte ru¢ni mixér usazeny v horkém hrnci na

panelu sporaku, kdyZ jej nepouzivate.

NeoSkrabujte hridel ActiveBlade o spodek panvi a

hrncd.

e Nepracujte nepretrzité déle nez 1 minut.

e Pred pokracovanim ve zpracovavani nechte pristroj
3 minuty vychladnout.

Priklad receptu: Majonéza

250 g oleje (napf. slunecnicovy olej)

1 vejce a 1 vajeCny Zloutek navic

1-2 polévkova IZice octa

sul a pepf pro ochuceni

e Vlozte vSechny prisady (pfi pokojové teploté) do
poharu ve vySe uvedeném poradi.

e VloZte ru¢ni mixér na dno poharu. Mixujte
maximalni rychlosti, dokud olej nezacne
emulgovat.

e Se stale bé&Zicim ru¢nim mixérem pomalu
zvednéte hridel ke hladiné smési a zpét dolli pro
zapracovani zbytku oleje.

POZNAMKA: Doba zpracovani: pfibl. 1 minuta
pro salaty a az 2 minuty pro hustsi majonézu
(napt. pro namaceni).

Slehaci prislu§enstvi (B)

Pouzivejte metlu pouze ke Slehani krému, vaje¢nych
bilkt, vyrobé piskotovych buchet a hotovych dezertd.

Sestaveni a obsluha

e Pripevnéte metlu (6b) k pfevodovce (6a).

e Zarovnejte t€leso motoru se sestavenym
nastavcem a zatlacte dily do sebe tak, aby zaklaply.

e Po pouZziti odpojte pristroj od sité a stisknéte
uvoliiovaci tlacitka EasyClick Plus pro sejmuti
Casti motoru. Poté vytahnéte metlu z prevodovky.

e Nepracujte nepretrzité déle nez 3 minuty.

e Pred pokraovanim ve zpracovavani nechte
pristroj 3 minuty vychladnout.

Rady pro co nejlepsi vysledky

e Pohybujte metlou ve sméru hodinovych ru€ic¢ek a
drzte ji vlehkém naklonu.

e Pro zabranéni rozstfiku zanéte pomalu a
pouZivejte Slehaci nastavec v hlubokych
nadobach nebo hrncich.

e Vlozte metlu do nadoby a teprve poté zapnéte
pristroj.

e Pred Slehanim vaje¢nych bilk(l se vzdy ujistéte, ze
jsou metla a misici nadoba zcela Cisté a proste
tuku. Slehejte maximalné 4 vajecné bilky.

Przyktadowy przepis: Bita Smietana

400 ml schtodzonej $mietany (min. 30% zawartosci

ttuszczu, temp. 4 -8°C)

e Rozpocznij ubijanie z niewielkg predkoscia,
(naciskajac lekko przefgcznik), a nastgpnie
zwieksz predkos$c¢ ubijania (naciskajgc mocniej
przetacznik).

e Aby uzyskac lepszy efekt ubijania zawsze uzywaj
Swiezej, schtodzonej Smietany.

PrisluSsenstvi na pyré (B)

PrisluSenstvi na pyré Ize pouzit k rozmackavani
varené zeleniny a ovoce, napt. brambor, sladkych
brambor, raj¢at, Svestek a jablek.

Pred pouZitim

e Nerozmackavejte tvrdé nebo neuvarené
potraviny, mlzZe to poskodit pfistroj.

¢ Oloupejte a odstrarite pecky nebo tvrdé ¢asti,
ovoce/zeleninu uvarte a zced'te, poté
rozmackavejte.

Sestaveni a obsluha

e Pripevnéte prevodovku (7a) k htideli (7b)
otacenim ve sméru hodinovych ruci¢ek, dokud
nezaklapne na misté.

e Otocte prisluSenstvi na pyré spodni ¢asti nahoru
a pripevnéte lopatku (7c) pres stfedovy naboj a
otocte ji proti sméru hodinovych rucicek. (Neni-li
prevodovka spravné pripevnéna, nelze lopatku
zajistit na misté).
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e Zarovnejte sestavené prisluSenstvi na pyré s
télesem motoru a zaklapnéte obé& ¢asti do sebe.
Zapojte zastrcku.

e Ponorte mackaci nastavec do prisad a zapnéte
pristroj.

e Pohybujte mackacim nastavcem lehce nahoru a
dolu skrz prisady, dokud nedosahnete
pozadované konzistence.

e Uvolnéte spina¢ Smartspeed a ujistéte se, Ze se
prisluSenstvi na pyré zcela zastavilo, nez je
vyjmete z pokrmu.

e Po pouZiti odpojte pristroj od sité. Sejméte
lopatku (7c) oto€enim ve sméru hodinovych
rucicek.

e Stisknéte uvolfiovaci tlaCitka EasyClick Plus pro
sejmuti prisluSenstvi na pyré z ¢asti motoru.
Oddélte prevodovku od htidele oto&enim proti
sméru hodinovych rucicek.

Pozor

¢ Nikdy nepouZivejte pfisluSenstvi na pyré v hrnci

nad pfimym teplem.

Vzdy sejméte hrnec z plotny a nechte lehce

vychladnout.

Postavte hrnec nebo nadobu na stabilni rovny

povrch a volnou rukou jej pridrzte.

Neklepejte prisludenstvim na pyré o bok nadoby

na vareni béhem pouzivani nebo po ném.

Seskrabte zbytky potravin Skrabkou.

e Pro dosazeni co nejlepsich vysledkl nepliite
hrnec nebo nadobu potravinami vice nez do
poloviny.

e Nezpracovavejte vice nez jednu davku bez
prerudeni.

e Nepracujte nepretrzité déle nez 1 minut.

e Pred pokratovanim ve zpracovavani nechte
pristroj 4 minuty vychladnout.

Priklad receptu: Bramborova kase

1 kg varenych brambor

200 ml teplého mléka

e VloZte brambory do nadoby a mackejte je
30 sekund (3/4 drahy tlacitka Smartspeed)

e Pridejte mléko. Pokracujte v mackani dalSich
30 sekundy.

PrisluSenstvi na sekani (C)

Sekacek (8) se skvéle hodi k sekani tvrdého syru,
cibule, bylin, Eesneku, zeleniny, chleba, suchart,
ofechl a pro pfipravu malych porci détské kase.

Pouzijte sekacek «hc» (8) pro jemné vysledky. Neni
vhodné pro maso.

Pro sekacek «hc» mnozstvi pfisad nesmi pfesahnout

vySe nez je oznaceni max. Maximalni doba provozu
pro sekacek «hc»: 1 minuta pro velka mnoZstvi
mokrych pfisad, 30 sekund pro suché nebo tvrdé
prisady.

POZNAMKA: pred dalsim provozem nechte interval
nejméné 3 minuty (aby se zabranilo porucham).
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lhned zastavte zpracovavani, pokud rychlost motoru
klesne anebo dochazi k silnym vibracim.

Viz pravodce zpracovanim C ohledné& maximalnich
mnoZstvi, doporucenych dob a rychlosti.

Pred pouZitim

* Pro snadnéjsi sekani nakrajejte potraviny na malé
kousky.

e Odstrarite kosti, Slachy a chrupavky z masa, aby
se neposkodily noZe.

e Ujistéte se, Ze je protiskluzovy pryZovy krouZzek
(8d) pripevnény na spodku sekaci nadoby.

Sestaveni a obsluha

e Opatrné sejméte plastovy kryt z noze.

e NU(z (8b) je velmi ostry! Drzte jej vZdy za horni
plastovou ¢ast a zachazejte s nim opatrné.
Umistéte ntiZ na stfedovy kolik sekaci nadoby (8c).
Stlacte jej dolli a otocte tak, aby se zajistil na misté.
¢ Napliite sekacek potravinami a priloZte viko (8a).
e Zarovnejte sekacek s ¢asti motoru (2) a
zaklapnéte je do sebe.

Pro provoz sekacku zapnéte pristroj. Beéhem
zpracovavani drzte ¢ast motoru jednou rukou a
sekaci nadobu druhou.

VZdy sekejte tvrdSi potraviny (napf. parmazan)
plnou rychlosti.

e Po dokonc&eni sekani odpojte pristroj od sité a
stisknéte uvoliiovaci tlacitka EasyClick Plus (3)
pro sejmuti ¢asti motoru.

Zvednéte viko. Pred vysypanim obsahu nadoby
opatrné vyjméte ndz. Pro vyjmuti ntZ lehce otocte
a poté jej vytahnéte.

Pozor

¢ Nepouzivejte prisluSenstvi na sekani (8) se
sekacimi noZi ke zpracovavani nadmérné tvrdych
potravin, napfiklad nevyloupanych ofech,
ledovych kostek, kavovych zrnek, zrn nebo tvrdého
koteni, napt. muskatového orechu. Zpracovavani
téchto potravin by mohlo poskodit noze.

P¥i pouZiti pristroje k pfipravé pyré z horkych
potravin se ujistéte, Ze tekutina nevie. Nechte
horké potraviny trochu vychladnout, abyste
zabranili riziku opareni.

Nikdy nedavejte sekaci nadoby do mikrovinné
trouby.

«hc» Przyktadowy przepis: Suszone $liwki z miodem

(jako nadzienie do nalesnikow lub pasta)

50 g suszonych Sliwek
75 g kremowego miodu
70 ml wody (z aromatem waniliowym)

e Wt6z suszone sliwki i kremowy miod do misy

do siekania «hc».
e Przechowywac przez 24 godz. w lodéwce,

w temperaturze 3 °C.
e Dodac¢ 70 ml wody (z aromatem waniliowym).
Siekac¢ przez 1,5 sekundy przy
najwyzszejpredkosci (naciskajac mocno przycisk,
az do uzyskania maksymalnej predkosci).



Prislusenstvi kuchyriského
robota

PrisluSenstvi kuchyriského robota (9) Ize pouZit pro:
¢ sekani, mixovani a miseni lehkého tésta;

e hnéteni tésta (z max. 250 g mouky);

e krajeni, strouhani a priprava hranolek.

Sekani (D)
NoZem (9h) muZete sekat maso, tvrdy syr, cibuli,
byliny, Cesnek, zeleninu, chléb, suchary a ofechy.

Viz pravodce zpracovanim D ohledné& maximalnich
mnoZstvi, doporu¢enych dob a rychlosti.

Pred pouZitim

¢ Pro snadnéjsi sekani nakrajejte potraviny na malé
kousky.

e Qdstrarite kosti, chrupavky, §lachy a krupky z
masa, aby se neposkodily noZe.

e Qdstrarite stonky bylin a ofechové skorapky.

e Ujistéte se, Ze je protiskluzovy pryZzovy krouzek
(99) pripevnény na spodku nadoby robota.

Sestaveni a obsluha

e Opatrné sejméte plastovy kryt z noZe.

e NUZ (9h) je velmi ostry! Drzte jej vZdy za horni
plastovou ¢ast a zachazejte s nim opatrné.

e Umistéte nGz na stfedovy kolik nadoby (9f).

Stlacte jej dolll a otocte tak, aby se zajistil na

misté.

Napliite nadobu potravinami. PfiloZte viko (9a) na

nadobu se zapadkou (9e) umisténou napravo od

rukojeti nadoby a zarovnejte je se znackami.

Pro zajisténi viko otoCte ve sméru hodinovych

rucicek tak, aby zapadka se zaklapnutim zapadia.

Vlozte ¢ast motoru (2) do spojky (9b) tak, aby
zaklapla.

Zapoijte pristroj do sité a vloZte posunovac (9c)
do plnici trubice (9d).

Pro provoz kuchyriského robota pfistroj zapnéte.
Bé&hem zpracovavani drzte ¢ast motoru jednou
rukou a nadobu robota za rukojet’.

e Po dokonc&eni sekani odpojte pfistroj od sité a
stisknéte uvoliiovaci tlacitka EasyClick Plus (3)
pro sejmuti ¢asti motoru.

Stlacte zapadku vika (9e) a podrzte ji. Odjistéte
viko (9a) jeho otocenim proti sméru hodinovych
rucicek.

Zvednéte viko. Pfed vysypanim obsahu nadoby
opatrné vyjméte ndz. Pro vyjmuti a odjisténi nGiz
lehce otoCte a poté jej vytahnéte.

Pozor

* NepouZivejte prisluSenstvi kuchyriského robota k
sekani nadmérné tvrdych potravin, napriklad
nevyloupanych ofechd, ledovych kostek,
kavovych zrnek, zrn nebo tvrdého koreni, napfr.
muskatového ofechu. Zpracovavani téchto
potravin by mohlo po$kodit noze.

¢ Nikdy nedavejte nadobu robota do mikrovinné
trouby.

NoZem (9h) mizZete také misit lehké tésto jako
palacinkové tésto nebo dortovou smés z 250 g mouky.

Przyktadowy przepis: Ciasto nalesnikowe

375 ml mleka

250 g maki

2 jajka

* Wlej mleko do misy, wsyp maki i dodaj jajek.

® Miksuj produkty z maksymalng predkoscig do
uzyskania jednolitej konsystenciji.

Hnéteni tésta (D)
Obrazek F také plati pro pouZiti hnétaciho haku (9i).

Hnétaci hak je idedlni k hnéteni riiznych druhl
t&sta, napf. kynutého nebo pecivového.

Sestaveni a obsluha

e Umistéte hnétaci hak na stfedovy kolik nadoby
(9f). Stlacte jej dolli a otocte tak, aby se zajistil na
misté.

Naplfite do nadoby mouku (max. 250 g), poté
pridejte ostatni pfisady kromé tekutin.

Zapnéte pristroj stisknutim spinace Smartspeed
do % drahy.

Pridejte tekutiny skrz plnici trubici za béhu
motoru.

POZNAMKA: Maximalni doba hné&teni: 1 minuta
— poté nechte motor 10 minut vychladnout.

Priklad receptu: Tésto na pizzu

250 g hladké mouky

¥ Cajové Izitky soli

Y2 Cajove IZiCky suSeného drozdi

5 polévkovych IZic olivového oleje

150 ml vody (vlazné)

e VloZte v8echny prisady kromé vody do nadoby a
zaCnéte s hnétenim.

e Pridejte vodu skrz plnici trubici za béhu motoru.

Priklad receptu: Sladké pecivo

250 g hladké mouky

170 g nesoleného masla (studené/tvrdé, malé

kousky)

80 g cukru

1 vanilkového cukru

1 malé vejce

1 8petku soli

e VloZte maslo a cukr do nadoby a zacnéte s
hnétenim. Pro dobry vysledek pouZijte studené
maslo.

¢ Pridejte mouku a zbytek prisad.

e Nadmé&rnym hnétenim se té€sto stane prilis
meékkym. Zastavte hnéteni kratce poté, co tésto
vytvorilo kouli.

e Zchlad'te tésto v ledni¢ce pul hodiny pred
zpracovanim.

Krajeni / strouhani / Julienne / hranolky (E)
PouZijte krajeci vlozZku (i) pro nakrajeni syrového
ovoce a zeleniny na kousky; napt. okurky, cibule,
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houby, jablka, mrkve, fedkvicky, brambory, cukety a
zeli.

PouZijte jemné a hrubé strouhaci viozky (ii) ke
strouhani potravin jako jablek, mrkvi, brambor, fepy,
zeli, syru (mékkého az stfedné tvrdého).

Pouzijte vlozZku julienne (iii) k nakrajeni ovoce a
zeleniny na jemné nudliCky.

Pouzijte kotou€ na hranolky (9k) pro pfipravu
hranolek.

Viz pravodce zpracovanim E ohledné doporucenych
rychlosti.

Sestaveni a obsluha

e Pro krajeni a strouhani umistéte viozku do drzaku

vloZky (9j) a zaklapnéte ji do spravné polohy.

Umistéte sestaveny drzak vlozky nebo kotou€ na

hranolky na stfedovy kolik nadoby a otocte tak,

aby zaklapl na misté.

PriloZte viko na nadobu se zapadkou umisténou

napravo od rukojeti nadoby.

Pro zajisténi viko otoCte ve sméru hodinovych

rucicek tak, aby zapadka se zaklapnutim zapadla.

e VloZte ¢ast motoru do spojky tak, aby zaklapla.

Zapoijte pfistroj do sité a vloZte potraviny ke

zpracovani do plnici trubice.

Pro co nejlepsi hranolky vloZte 3-4 brambory

(podle velikosti) do plnici trubice vika pfi

vypnutém motoru.

Zapnéte pristroj. Je-li pfistroj zapnuty, nesahejte

nikdy do plnici trubice. K podavani potravin vZzdy

pouZzijte posunovac.

e Po pouZiti odpojte pristroj od sité a stisknéte
uvolriovaci tlaCitka pro sejmuti té€lesa motoru.

e Po pouZiti odpojte pristroj od sité a stisknéte

uvolfiovaci tlagitka EasyClick Plus pro sejmuti

¢asti motoru.

Stlacte zapadku vika a podrZte ji. Odjistéte

vikojeho oto¢enim proti sméru hodinovych

rucicek.

Zvednéte viko. Pred vysypanim obsahu nadoby

opatrné vyjméte drzak vliozky nebo kotou¢ na

hranolky. Pro vyjmuti drzak vlozky nebo kotou¢ na

hranolky lehce otoc¢te a poté jej vytahnéte.

Chcete-li vyjmout viozku, stlacte ji na jednom

konci, ktery vyCniva na spodku drZzaku vlozZky.

Privodce odstrainovanim poruch

Péce a cisténi (F)

e Pred prvnim pouzitim a vZzdy po kaZzdém poufZiti
ruéni mixér a vhodné pfrislugenstvi dikladné
ocistéte vodou a prostfedkem na myti nadobi.

e Pred Cisténim odpojte ru¢ni mixér od sité.

Neponofujte ast motoru (2) ani prevodovky

(6a, 7a) do vody nebo jiné kapaliny. Cistéte je

pouze vihkou tkaninou.

Viko (9a) Ize oplachnout pod tekouci vodou.

Neponorujte do vody ani nevkladejte do mycky

na nadobi.

e VSechny ostatni dily Ize myt v my&ce na nadobi.

NepouZivejte abrazivni CistiCe, které by mohly

poskrabat povrch.

Pro zvlasté dukladné vycisténi mizete sejmout

protiskluzovy pryZovy krouzek ze spodku nadoby.

P¥i zpracovavani potravin s vysokym obsahem

barviva (napf. mrkev) muaze prislusenstvi zménit

barvu. Otfete tyto dily pfed ¢isténim rostlinnym
olejem.

Zaruka a servis

Pro podrobné informace viz samostatny zarucni a
servisni dokument nebo navstivte www.
braunhousehold.com.

Konstrukéni specifikace a uzivatelsky navod
podléhaji zmé&nam bez predchoziho upozornéni.

Nezahazujte vyrobek na konci jeho
Zivotnosti do domovniho odpadu.
Likvidaci m(ze provést servisni stredisko
Braun nebo prislusné sbérny ve vasi zemi.

Materialy a soucasti, které jsou uréeny
pro styk s potravinami, spliuji
ustanoveni evropského nafizeni
1935/2004.

S

Problém Potencialni pri¢iny

Reseni

Ru&ni mixér nefunguje. Chybi napajeni

Zkontrolujte, zda je pfistroj pfipojeny k el. siti.
Zkontrolujte jistiC / pojistky ve vaSem byté.
Pokud nic z vySe uvedeného nepomlize,
kontaktujte servis Braun.
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Slovensky
Nase produkty sa vyrabaju tak, aby spifiali tie

najprisnejSie Standardy kvality, funk&nosti a dizajnu.

Pevne verime, Ze obsluha spotrebi¢a Braun bude
pre vas prijemnym zazitkom.

Pred pouzitim pristroja

Pred pouZitim spotrebica si pozorne precitajte celé
pokyny pre pouzivatela a uschovajte siich pre
referenciu do buducnosti. Odstrarite vSetok baliaci
material a Stitky a naleZite ich zlikvidujte.

Upozornenie

° Ostrie je mimoriadne ostré!
Zaobchadzajte s nim velmi
opatrne, aby ste sa neporanili.
¢ Pri manipul&cii s ostrymi reznymi
Cepelami, vysypani misky a pocas Cis-
tenia bud'te opatrni.

e Tento pristroj mézu pouzivat’ osoby s
obmedzenymi fyzickymi, vnemovymi
alebo mentalnymi schopnostami, pri-
pade o0soby s nedostatoCnymi skuse-
nostami a znalost'ami, ak na ne
dohliada ina osoba, pripadne boli
zaSkoleni v pouzivani pristroja bezpec-
nym spdsobom a porozumeli nebez-
pecenstvam, ktoré im hrozia.

® Deti sa nesmdu hrat’ s pristrojom.

e Tento pristroj nie je urCeny na pouZzitie
detmi.

¢ Deti sa musia zdrziavat'v dostatoCnej
vzdialenosti od pristroja a jeho hlav-
ného napajacieho kabla.

¢ Ak je napajaci kabel poSkodeny, je v
zaujme zachovania bezpeCnosti pouzi-
vatela, aby ho vyrobca, jeho zakaz-
nicky servis alebo podobne kvalifiko-
vany personal vymenil.

e Ked' sa spotrebiC ponechava bez
dozoru a pred zlozenim, rozlozenim,
Cistenim a uskladnenim ho vzdy vyp-
nite a odpojte.

® Pred zapojenim pristroja do elektrickej
zasuvky skontrolujte, Ci napatie v sieti
zodpoveda napatiu vytlaCenému na
spodnej strane pristroja.

OO WN =

e Tento pristroj je navrhnuty vyluCne
pre pouzitie vdomacnosti a na spra-
covavanie normalnych mnozstiev v
domacnosti.

e Spotrebi€ nepouZivajte na Ziadny
iny ucel, ako je zamySlané pouzi-
vanie popisané v tejto pouzivatel-
skej prirucke. Akékolvek zneuzitie
moze sposobit’ potencionalne zranenie.

¢ Ziadnu Cast’ nepouZzivajte v mikro-
vinnej rure.

* Pred uporabo ustrezno oCistite vse
dele ter pri tem upoStevajte navodila
v razdelku Nega in CiSCenje.

Diely a prislusenstvo

Spinac inteligentnych/premenlivych otacok
Diel motora

Uvolfiovacie tlac¢idla EasyClick Plus

Hriadel ActiveBlade

Nadoba

Doplnkova metlicka

a Prevodovka

b Metlicka

7  PrisluSenstvo na pyré

a Prevodovka
b Hriadel na pyré
c Lopatka

8 350 ml doplnkovy krajac¢ «hc»

a Veko

b Cepel na krajanie

¢ Miska krajaca

d ProtiSmykovy gumeny kruh

9 1500 ml dopInkovy kuchynsky robot «fp»

Veko (s prevodom)

Spojka pre diel motora

Piest

Privodna trubica

Zapadka veka

Miska kuchynského robota
ProtiSmykovy gumeny kruh
Cepel na krajanie

Hak na miesenie

DrZiak nastavca

(i) Nastavec na krajanie (hrubé)
(ii) Nastavec na drvenie (jemné, hrubé)
(iii)Nastavec Julienne

k Kotu¢ na pripravu hranolCekov

= (o Byl Mo R e R o g V]

Obsluha spotrebica

Spina€ inteligentnych otacok
pre variabilné otacky

Jedno stlaenie, vSetky otacky. Cim viac stlagite,
tym vy&Sie budu otacky. Cim vysSie su otacky, tym
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rychlejSie a jemnejSie budu vysledky mixovania a
krajania.

Obsluha jednou rukou: spina¢ inteligentnych otacok
(1) vdm umoZiiuje zapnut’ spotrebi¢ a ovladat’
otacky jednou rukou.

Hriadel’ ActiveBlade (A)

Rug&ny mixér je vybaveny hriadelom ActiveBlade,
ktory umoZziiuje noZu vysunut’ sa ku dnu zvona. Toto
nastavenie prebieha automaticky na zaklade tlaku
potrebného pri mixovani a tento reZzim je vhodny
obzvlast’ na mixovanie tvrdych potravin, ako napr.
surového ovocia a zeleniny.

TaktieZ je idedlny na pripravu dipov, omacok,
dresingov na $alat, polievok, jedal pre kojencov, ako
aj napojov, smoothie a mlie¢nych kokteilov.

Na dosiahnutie optimalnych vysledkov pouZite
maximalne otacky.

Montaz a obsluha

e Hriadel ActiveBlade (4) nasad’te na diel motora
tak, aby zaznelo cvaknutie.

e Hriadel mixéra umiestnite do zmesi, ktora sa
bude mixovat’. Potom spotrebi¢ zapnite.

¢ |ngrediencie zmixujte na poZadovanu
konzistenciu, pricom vykonavajte pohyb nahor a
nadol. V zavislosti od vyvijaného tlaku sa hriadel
ActiveBlade zatlaci a vysunie sa €epel.

e Po pouziti odpojte ru¢ny mixér a stlacenim
uvolfiovacich tlagidiel EasyClick Plus (3) odpojte
hriadel’ ActiveBlade.

Pozor

¢ Nedovolte, aby kvapalina a ingrediencie presiahli

zelenu rysku na hriadeli mixéra.

Ak spotrebi€ pouzivate na pripravu pyré z

horucich potravin v panvici alebo hrnci, panvicu

alebo hrniec dajte dolu z ohfia a skontrolujte, €i

kvapalina nevrie. Horucu potravinu nechajte

mierne vychladnut’, aby nemohlo djst’ k

popaleniu.

e Ked’ sa ru€ny mixér nepouziva, nenechavajte ho

poloZeny na horicom hrnci na varnej platni.

Nedovolte, aby hriadel ActiveBlade poskriabal

dna panvic a hrncov.

¢ Nepracujte bez preruSenia dlhSie ako 1 minut.

e Pred pokraCovanim v spracovani nechajte
spotrebi¢ 3 minuty chladnut’.

Priklad receptu: Majonéza

250 g oleja (napr. slne¢nicovy olej)

1 vajce a edte 1 vajeény Zitok

1 - 2 polievkové lyZice octu

sol'a korenie na ochutenie

e V3etky ingrediencie (pri izbovej teplote) dajte do
nadoby vo vysSie uvedenom poradi.

e Rucny mixér umiestnite na dno nadoby. Mixujte
pri maximalnych ota¢kach, kym sa z oleja
nezacne tvorit’ emulzia.
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e Rucny mixér nechajte spusteny a hriadel pomaly
dvihajte k hornému okraju zmesi a spat’ nadol,
aby ste zapracovali aj zvySok oleja.

POZNAMKA: Cas pripravy: priblizne 1 minuta
v pripade Salatov a do 2 minut pre hustejSiu
majonézu (napr. na dip).

Doplnkova metlicka (A)

MetliCku pouzivajte len na Slahanie smotany,
vaje¢nych bielkov, pripravu bublaniny a dezertov vo
forme polotovarov.

Montaz a obsluha

¢ Nasad’te metlicku (6b) na prevodovku (6a).

e Teleso motora zarovnajte so zmontovanou
nasadou metli¢ky a jednotlivé diely tlacte k sebe,
kym sa neozve cvaknutie.

e Po pouziti odpojte od elektriny a diel motora
odpojte uvolfiovacimi tlacidlami EasyClick Plus.
Potom metliku vytiahnite von z prevodovky.

e Nepracujte bez prerusenia dih8ie ako 3 minuty.

¢ Pred pokracovanim v spracovani nechajte
spotrebi¢ 3 minuty chladnut’.

Tipy pre optimalne vysledky

e Metlickou pohybujte v smere hodinovych ruciciek
a drzte ju mierne naklonenu.

e Ak chcete zabranit' vySplechovaniu, za€nite
pomaly a nasadu metlicky pouZivajte v hibokych
nadobach alebo hrncoch.

e Metlicku dajte do misky a aZz potom zapnite
spotrebic.

e Pred Slahanim vaje¢nych bielkov sa vZdy uistite,
Ze metlicka a miska na mixovanie su dokonale
Cisté a nie su mastné. Nikdy neSlahajte viac ako
4 vajec¢né bielky.

Priklad receptu: Sfahaka
400 ml vychladenej smotany (min. 30 % obsah tuku,
4-8°C)
e Srahat’ zaénite na nizkych otagkach (nizky tlak
na spinaci) a otacky zvysujte (vacsi tlak na
spinaci).
e Vzdy pouZivajte Cerstvo vychladenu smotanu,
aby ste dosiahli vacsi a stalejsi objem pri
Slahani.

Pris’luéenstvo na pripravu
pyré (B)

PrisluSenstvo na pripravu pyré je mozné pouzit' na

roztlaCenie uvarenej zeleniny a ovocia, ako su

zemiaky, bataty, rajciny, slivky a jablka.

Pred pouZitim

e Pyré nepripravujte z tvrdych alebo nevarenych
potravin, pretoZe tym mézZete poSkodit’
spotrebic.



e Zeleninu a ovocie oSupte a odstrarte kdstky a
tvrdé Casti. Uvarte ich, potom ich sced’te a az
nasledne z nich pripravujte pyré.

Montaz a obsluha

e Prevodovku (7a) upevnite k hriadelu (7b) tak, ze

ju otocite v smere hodinovych ruciciek, kym

cvaknutim nezapadne na miesto.

Otocte prislusenstvo na pripravu pyré hore

nohami a upevnite lopatku (79c) cez stredovy

naboj a lokalizujte ho ota€anim proti smeru
otacania hodinovych ruciciek. (Ak prevodovka nie
je spravne nasadenad, lopatka sa nebude dat’
zaistit’ na svojom mieste).

e Zmontované prisluSenstvo na pripravu pyré
zarovnajte s telesom motora a obidva diely
nechajte zapadnut’ dohromady. Pripojte.

e Nasadu na pripravu pyré ponorte do ingrediencii

a zapnite spotrebic.

Pomocou jemnych pohybov nahor a nadol pohybujte

nasadou na pripravu pyré ponorenou do ingrediencii,

kym sa nedosiahne poZadovana textura.

Uvornite spinac inteligentnych otacok a pred

vybratim z potraviny sa uistite, Ze prisluSenstvo na

pripravu pyré sa uplne prestalo otacat’.

e Po pouZiti spotrebi¢ odpojte od zdroja napajania.

Odstrarite lopatku (7c) otaganim v smere

hodinovych ruciciek.

Stlacenim uvoltiovacich tlacidiel EasyClick Plus

odpojte prisludenstvo na pripravu pyré od dielu

motora. Oddel'te prevodovku od hriadela
otacanim proti smeru hodinovych ruciCiek.

Pozor

¢ Nikdy nepouZivajte prisluSenstvo na pripravu pyré

na panvici nad priamym zdrojom tepla.

Panvicu vZdy odloZte zo zdroja tepla a nechajte ju

mierne vychladnut'.

Panvicu alebo misku postavte na stabilny a

plochy podklad a prichyt'te ju vofnou rukou.

Pocas alebo po pouZiti neoklepavajte

prislu§enstvo na pyré o bo&nu stranu nadoby na

varenie. Na zoSkrabanie zvySkov potravin pouZzite

vareSku.

Na dosiahnutie najlepsich vysledkov pocas

roztla€ania nikdy nenapliiajte panvicu ani misku

potravinami viac ako do polovice.

e Nespracuvajte viac ako jednu davku bez

prerudenia.

Nepracujte bez prerusenia dlhSie ako 1 minut.

e Pred pokraCovanim v spracovani nechajte
spotrebi¢ 4 minuty chladnut’.

Priklad receptu: Zemiakové pyré

1 kg uvarenych zemiakov

200 ml teplého mlieka

e Zemiaky dajte do misky a roztlacajte ich 30 sekund
(spinac inteligentnych otaCok drzte stlaceny na
3/4 zaberu)

¢ Pridajte mlieko. Pokracujte v roztlacani d’alSich 30
sekund.

Doplnkovy krajac (C)

Krajac (8) je idealny na krajanie tvrdého syra, cibule,
byliniek, cesnaku, zeleniny, chleba, krekrov,
orechov a na pripravu malych porcii detského pyré.

Na dosiahnutie jemnych vysledkov pouZzite krajac
«hc» (8). Nie je vhodny na maso.

Pri krajaci «<hc» neprekracujte mnoZstvo prisad nad
liniu max. Maximalna doba prevadzky pre kraja¢
«hc»: 1 minatu v pripade velkého mnoZstva prisad s
vysokym obsahom vody, 30 sekund v pripade
suchych alebo tvrdych prisad.

POZNAMKA: pred opatovnou prevadzkou pockajte
minimalne 3 minuty (aby ste predisli zlyhaniam).
Ked'’ otatky motora klesnu alebo za¢nu vznikat’ silné
vibracie, okamzite ukoncite spracovanie.

Maximalne mnoZstva, odporucané €asy a otacky
najdete v navode na pripravu C.

Pred pouZitim

e Potraviny vopred nakrajajte na mensSie kusky, aby
sa krajanie zjednodusilo.

e Qdstrarte kosti, Sfachy a chrupavky z masa, aby
nedoslo k poSkodeniu Cepeli.

e Uistite sa, Ze protiSmykovy gumeny kruh (8d) je
nasadeny na dne misky krajaca.

Montaz a obsluha

¢ Opatrne odstrarite plastovy kryt z Cepele.

e Cepel (8b) je mimoriadne ostra! Vzdy ju drzte za

hornu plastovu €ast’ a manipulujte s fiou opatrne.

Cepel umiestnite na stredovy klin misky krajaca

(8c). Zatlacte ju nadol a otocte ju dookola, aby

zapadla na miesto.

Kraja¢ naplite potravinami a nasad'te veko (8a).

e Zarovnajte krajac s dielom motora (2) a
zacvaknite ich dohromady.

e Ak chcete prevadzkovat’ krajac, zapnite

spotrebi¢. Pocas pripravy jednou rukou drzte diel

motora a druhou rukou misku krajaca.

TvrdSie potraviny (napr. parmezan) vzdy krajajte

pri maximalnych otackach.

¢ Po dokonceni krajania spotrebi¢ odpojte od

elektriny a teleso motora uvolnite uvolfiovacimi

tlacidlami EasyClick Plus (3).

Zdvihnite veko. Cepel opatrne vyberte skor, nez z

misky vylejete obsah. Ak chcete vybrat’ Eepel,

zlahka ju otocte a potom ju odstrarite stiahnutim.

Pozor

e Doplnkoveé krajace (8) s epelami na krajanie
nepouZzivajte na spracovanie mimoriadne tvrdych
potravin, ako st nevyluskané orechy, ladové
kocky, zrnka kavy, obilniny alebo tvrdé koreniny,
ako napr. muskatovy orech. Spracovanie tychto
potravin moze poskodit’ Cepele.

e Ak spotrebi€ pouZivate na vyrobu pyré z horacich
potravin, uistite sa, Ze horuca kvapalina nevrie.
Horucu potravinu nechajte mierne vychladnut,
aby nemohlo dojst’ k popaleniu.
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* Misky kraja¢a nikdy nedavajte do mikrovinnej
rary.

Priklad receptu «hc»: Medové suSené slivky (ako

plnka do lievancov alebo natierka)

50 g sliviek

75 g krémového medu

70 ml vody (s prichut'ou vanilky)

e Naplrte misku krajaca «hc» slivkami a krémovym
medom.

e UloZte na 24 hodin do chladnicky pri teplote 3 °C.

e Pridajte 70 ml vody (s prichut'ou vanilky).

e Sekajte 1,5 sekundy pri maximalnej rychlosti
(Uplne stlacte spinac inteligentnych otacok).

Doplinkovy kuchynsky robot

Doplnkovy kuchynsky robot (9) sa da pouzivat’ na:

® krajanie, mixovanie a zmieSavanie lahkého cesta;
e miesenie cesta (z max. 250 g muky);

e krajanie, drvenie a pripravu hranol€ekov.

Krajanie (D)

Pomocou ¢epele (9h) mdzete krajat’ maso, tvrdy
syr, cibul'u, bylinky, cesnak, zeleninu, chlieb, krekry
a orechy.

Maximalne mnozstva, odporucané €asy a otacky
najdete v navode na pripravu D.

Pred pouZitim

e Potraviny vopred nakrdjajte na mensie kusky, aby
sa krajanie zjednodusilo.

e Qdstrarte kosti, Slachy a chrupavky z masa, aby
nedoslo k poSkodeniu Cepeli.

e Qdstrarite stonky z byliniek a Skrupiny z
orechov.

e Uistite sa, Ze protiSmykovy gumeny kruh (99) je
nasadeny na dne misky kuchynského robota.

Montaz a obsluha
¢ Opatrne odstrarite plastovy kryt z Cepele.
e Cepel (9h) je mimoriadne ostra! VZdy ju drzte
za hornu plastovu €ast’ a manipulujte s fiou
opatrne.
e Cepel umiestnite na stredovy klin misky (9f).
Zatlacte ju nadol a otoc¢te ju dookola, aby zapadla
na miesto.
Misku napliite potravinami. Nasad'te veko (9a) na
misku so zapadkou (9e) umiestnenou napravo od
rukovate misky a zarovnajte vyznacené znacky.
e Ak chcete zaistit’' veko, otacajte ho v smere
hodinovych ruciciek, aby cvaknutim zapadlo na
miesto.
Zavadzajte diel motora (2) do spojky (9b), kym
necvakne.
Spotrebic¢ zapojte do elektriny a zasurite piest
(9c) do privodnej trubice (9d).
Ak chcete prevadzkovat' kuchynského robota,
zapnite spotrebi¢. Pocas pripravy jednou rukou
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drzte diel motora a misku kuchynského robota na
rukovati.
e Po dokonceni krajania spotrebi¢ odpojte od
elektriny a teleso motora uvolnite uvolfiovacimi
tlac¢idlami EasyClick Plus (3).
Potlac¢te zapadku veka (9e) a drzte ju. Veko (9a)
odistite ota€anim proti smeru hodinovych
ruciciek. .
Zdvihnite veko. Cepel opatrne vyberte skor, nez z
misky vylejete obsah. Ak chcete vybrat’ a odistit’
Cepel, zlahka ju otoCte a potom ju odstrarite
stiahnutim.

Pozor

¢ Doplnkového kuchynského robota nepouZivajte
na spracovanie mimoriadne tvrdych potravin,
ako su nevyluskané orechy, ladové kocky, zrnka
kavy, obilniny alebo tvrdé koreniny, ako napr.
muskatovy orech. Spracovanie tychto potravin
moZe poskodit’ Cepele.

Misku kuchynského robota nikdy nedavajte do
mikrovinnej rary.

Pomocou ¢epele (9h) mdZete tiez miesit’ lahké
cesto, ako napr. cestitko na lievance alebo zmes
na kola¢ s hmotnost'ou muky do 250 g.

Priklad receptu: Cesti¢ko na lievance

375 ml mlieka

250 g polohrubej muky

2 vajcia

¢ Nalejte mlieko do misky, potom pridajte
muku a nakoniec vajcia.

¢ Priplnej rychlosti Slahajte cesticko, kym nebude
jemné.

Miesenie cesta (D)

Obrazok F sa vzt'ahuje aj na pouZitie haku na
miesenie (9i). Hak na miesenie je idealny na
miesenie r6znych druhov cesta, ako napr.
kysnutého cesta alebo cesta na pecivo.

Montaz a obsluha

e Hak na miesenie umiestnite na stredovy klein

misky (9f). Zatlagte ju nadol a otocte ju dookola,
aby zapadla na miesto.
Misku napliite mukou (max. 250 g) a potom
pridajte ostatné ingrediencie okrem tekutych
prisad.
Zapnite spotrebi€ s % tlakom na spina¢
inteligentnych otacok.
e Tekuté prisady prilejte cez privodnu trubicu, ked’
bude motor v prevadzke.
POZNAMKA: Maximalna doba miesenia: 1 mintta
— potom nechajte motor 10 minat chladnat’.

Priklad receptu: Cesto na pizzu

250 g polohrubej muky

Y2 Cajovej lyZiCky soli

2 Cajovej lyzicky suSenych kvasnic
5 polievkovych lyZic olivového oleja
150 ml (vlaZznej) vody



* V3etky ingrediencie okrem vody dajte do misky a
zacnite miesit’.

e Vodu prilejte cez privodnu trubicu, ked’ bude
motor v prevadzke.

Priklad receptu: Sladké pecivo

250 g polohrubej muky

170 g nesoleného masla

(studené/tvrdé, malé kusky)

80 g cukru

1 vanilkovy cukor

1 malé vajce

1 Stipka soli

e Maslo a cukor dajte do misky a zacnite miesit’.
PouZite vychladené maslo, aby ste dosiahli
optimalne vysledky.

* Pridajte muku a zostavajuce ingrediencie.

e V pripade nadmerného vymiesenia bude cesto
prilis makké. Kratko po tom, ako sa z cesta
vyformuje gula, ukoncite miesenie.

e Kym budete pokraCovat’, cesto nechajte pol
hodinu chladnat’ v chladnicke.

Krajanie / drvenie / julienovanie/priprava
hranoléekov (E)

Nastavec na krajanie (i) pouZite na krajanie
surového ovocia a zeleniny na platky, napr. uhorka,
cibula, hriby, jablka, mrkva, red’kovka, zemiaky,
cukina a kapusta.

Nastavce na jemné a hrubé drvenie (ii) pouZite na
drvenie potravin, ako su jablka, mrkva, zemiaky,

¢ervena repa, kapusta syr (makky az stredne tvrdy).

Nastavec Julienne (iii) pouZite na nakrajanie ovocia
a zeleniny do formy Julienne.

Kotu¢ na pripravu hranol&ekov (9k) pouzite na
pripravu hranol¢ekov.

Odporucané otacky najdete uvedené v navode na
pripravu E.

Montaz a obsluha

¢ Na krajanie a drvenie umiestnite nastavec do
drZiaka nastavca (9j) a zacvaknite ho na miesto.
Zmontovany drZiak nastavca alebo kotu¢ na
hranol€eky umiestnite na stredovy klin misky a
otocte ich dookola, aby zapadli na miesto.

e Nasad'te veko na misku so zapadkou
umiestnenou napravo od rukovate misky.

e Ak chcete zaistit’' veko, otacajte ho v smere

hodinovych ruciciek, aby cvaknutim zapadlo na

miesto.

Zavadzajte diel motora do spojky, kym necvakne.

e Spotrebi¢ zapojte do elektriny a spracuvané
potraviny vloZte do privodnej trubice.

eV zaujme dosahovania optimalnych vysledkov pri

priprave hranol€ekov umiestnite 3—4 zemiaky

(v zavislosti od velkosti) do privodnej trubice na

veku, kym je motor vypnuty.

Zapnite spotrebi€ a zahajte pripravu. Nikdy

nesiahajte do privodnej trubice, kym je spotrebi¢

zapnuty. Na vtla€anie potravin vzdy pouZivajte

piest.

e Po pouZiti odpojte od elektriny a teleso motora
uvolnite uvolfiovacimi tlacidlami.
e Po pouZziti odpojte od elektriny a diel motora
odpojte uvolfiovacimi tlacidlami EasyClick Plus.
Potlacte zapadku veka a drzte ju. Veko odistite
otacanim proti smeru hodinovych ruciciek.
Zdvihnite veko. DrZiak nastavca alebo kotu¢ na
pripravu hranol¢ekov opatrne vyberte skor, nez
z misky vylejete obsah. Ak chcete vybrat’ drZiak
nastavca alebo kotu¢ na pripravu hranolcekov,
zlahka ich oto&te a potom ich odstrarite
stiahnutim.
e Ak chcete nastavec vybrat’, koniec pre€nievajuci
na spodku drziaka potlac¢te nahor.

Starostlivost’ a Cistenie (F)

e Pred prvym pouZitim a po kazdom pouZiti umyte
rucny Slahac a patri¢né prisludenstvo vo vode a
Cistiacom prostriedku

e Pred Cistenim ru¢ny mixér odpojte od elektriny.

e Diel motora (2) ani prevodovky (6a, 7a) _

neponarajte do vody ani inych kvapalin. Cistite

pomocou vihkej handricky.

Veko (9a) je mozné oplachnut’ pod te€ucou

vodou. Neponarajte do vody ani nedavajte do

umyvacky riadu.

V8etky ostatné diely sa daju umyvat’' v umyvacke

riadu. Nepouzivajte abrazivne Cistiace

prostriedky, ktoré by mohli poSkriabat’ povrch.

e Ak chcete misku dokladne vycistit’, mbZete z nej

odstranit’ protiSmykovy gumeny kruZok.

Pri spracovani potravin s vysokym obsahom

farbiv (napr. mrkva) méze dojst’ k zafarbeniu

prisluSenstva. Pred Cistenim utrite tieto diely
rastlinnym olejom.

Zaruka a servis

Podrobné informacie najdete v samostatnej
zarucnej a servisnej brozuarke, pripadne navstivte
stranku www.braunhousehold.com.

Dizajnové 3pecifikacie a tieto pouzivatel'ské pokyny
podliehaju zmenam bez predchadzajuceho
upozornenia.

Produkt na konci svojej zivotnosti nelikvidujte
v komunalnom odpade. Zlikvidovat’ ho
mobzete cez servisné stredisko spolo¢nosti
Braun alebo na prisludnych zbernych
miestach vo vasej krajine.

Materialy a predmety uréené pre styk
s potravinami su v sulade s
poZiadavkami eurépskeho nariadenia
1935/2004.

W
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Sprievodca rieSenim problémov

Problém

Mozné priciny

RieSenie

Ru&ny mixér nefunguje.

Nie je zapojené napajanie

Skontrolujte, ¢i je spotrebi¢ zapojeny.
Skontrolujte poistku/isti¢ vo vasej
domacnosti.

Ak ni¢ z vy88ie uvedeného nepomaha,
kontaktujte servis spolo¢nosti Braun.
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Magyar

ermékeinket ugy alkottuk meg, hogy azok a
legmagasabb szintli min6ségi, makodésbeli
és megjelenésbeli kbvetelményeknek is
megfeleljenek. Reméljik, minden tekintetben
élvezettel hasznalja majd 0j Braun készilékét.

Hasznalat elott

Gondosan és teljes korlien olvassa at a hasznalati
utasitast, miel6tt hasznalatba venné a késziiléket,
és Orizze meg azt késbdbbi hivatkozas céljabol.
Tavolitson el minden csomagolast és cimkét, majd
artalmatlanitsa azokat eldirasszerten.

Figyelem
° A kések rendkiviil élesek! A
=\ seérulések elkerilése érdeke-
ben keérjik, banjon rendkiviil
. Ovatosan a késekkel!

¢ Ovatosan kell banni az éles vagokeé-
sekkel a tal Uritése és tisztitasa soran.

o A késziléket korlatozott fizikai, érzék-
szervivagy szellemi kepességekkel
rendelkezd, illetve tapasztalattal vagy
kell6 tudassal nem rendelkez6 sze-
mélyek is hasznalhatjak megfelel®
felligyelet vagy a készulék biztonsa-
gos hasznalatara vonatkozé utmuta-
tas mellett, és a veszélyek megértése
eseten.

e Gyermekek ne jatsszanak a késziilék-
kel.

e Bzt a késziléket gyermekek nem
hasznalhatjak.

o A késziiléket és annak tapkabelét
gyermekektdl elzarva tartsa.

¢ Ha a tapkabel meghibasodott, akkor
aveszelyek elkerilése érdekében a
gyartoval, annak szerviztigynokeével,
vagy mas ugyanilyen képesitési
szakemberrel cseréltesse ki azt.

* Miel6tt 6rizetlendl hagynd, 0ssze-,
illetve szétszerelné, tisztitana, illetve
elrakna, mindig kapcsolja ki készllé-
ket, a csatlakozodugot pedig hiuzza ki
a konnektorbol.

e A csatlakozoaljzathoz torténd csatla-
koztatas el6tt ellendrizze, hogy a
haldzati fesziltség megfelel-e a kés-
zuléken jelzett érteknek.

¢ Ezt a készuléket kizarolag haztartasi
hasznalatra és a haztartasokban
szokvanyos élelmiszer mennyiségek
feldolgozasara tervezték.

* Ne hasznalja a készuléket az ezen
hasznalati itmutatoban leirtaktol
eltér6 modon. A helytelen hasznalat
séruléseket okozhat.

¢ Egyik alkatrészt se hasznalja mikro-
hullamu sut6ben.

® Els) hasznalat el6tt, illetve szikség
szerint tisztitson meg minden alkat-
részt, az «<Apolas és tisztitas» rész
utmutatasait kovetve.

Alkatrészek és tartozékok

Smartspeed kapcsolo / allithato sebesség
Motorrész
EasyClick Plus kioldobgombok
ActiveBlade tengely
Keverbedény
a Forgorész-haz
b Habver6
7 Plrésitétartozék
a Forgorész-haz
b Purésité meghajtotengelye
c Lapat
8 350 ml es apritétartozék «hc»
a Fedél
b Apritopenge
c Apritotal
d Csuszasgatlo gumigydrd
9 1500 ml-es robotgép-tartozék «fp»
Fedél (forgorésszel)
A motorrész csatlakozorésze
Nyomorud
Betoltogarat
Fedélzar
Munkatal
Cslszasgatlé gumigylri
Apritobpenge
Dagasztovilla
Betéttarto
(i) Szeletel6betét (durva)
(ii) Reszeldbetét (finom, durva)
(iii) Julienne-betét
k Hasabburgonya-tarcsa
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A késziilék hasznalata

Sebességallitas a Smartspeed
kapcsoloéval

Egy nyomassal valamennyi sebességfokozat
elérhet6: er6sebb nyomasra né a sebesség.
Gyorsabb sebességnél a keverés és az apritas
gyorsabban és finomabbra torténik.

Mikddtetés egy kézzel: a Smartspeed kapcsoloval
(1) a készlilék egy kézzel is bekapcsolhato, és
sebessége egy kézzel is szabalyozhato.

ActiveBlade tengely (A)

A botmixer ActiveBlade tengellyel van felszerelve,
amely lehetdvé teszi, hogy a kés a keverbedény
aljaig elérjen. A beallitas automatikusan, a
keveréshez sziikséges nyomas hatasara torténik.

A tengely kiilondsen alkalmas kemény élelmiszerek
(pl. nyers gyumaolcsok és zoldségek) keverésére.

Valamint tokéletesen alkalmas martasok, sz6szok,
salatadntetek, levesek, bébiételek, valamint italok,
smoothie-k és tejes turmixok készitésére.

Alegjobb eredmény eléréséhez hasznalja a
legmagasabb sebességfokozatot.

Osszeszerelés és miikodtetés

e Az ActiveBlade tengelyt (4) illessze a
motorrészbe, amig kattané hangot nem hall.
Helyezze a kever6szarat az 9sszekeverendd
anyagba. Ezutan kapcsolja be a készliléket.
A hozzavalokat lagy fel-le mozgassal keverje,
amig el nem érti a kivant allagot. A nyomastol
flggbden az ActiveBlade tengely benyomodik, a
penge pedig szélesebbre nyilik.

Hasznalat utan huzza ki a botmixer
csatlakozodugojat és az ActiveBlade tengely
levalasztasahoz nyomija le az EasyClick Plus
kioldbgombokat (3).

Figyelem

e Afolyadékok vagy 0sszetevOk szintje a
kever6tengely zold jelzésénél nem lehet
magasabb.

e Ha a készllékkel forro ételt plrésit labasban, a

labast tavolitsa el a héforrastol, és gy6z6djon

meg arrol, hogy a folyadék nem forr. A forrazas

elkerllése érdekében a forro ételeket engedije

kissé lehlIni.

A hasznalaton kivili botmixert ne hagyja a forrd

labasban tlizhelyen.

Az ActiveBlade tengellyel ne karcolja meg a

labasok aljat.

Ne hasznalja ezt az izemmaodot folyamatosan 1

percnél hosszabb ideig.

Miel6tt folytatna a feldolgozast, 3 percig hagyja

lehlIni a késziléket.
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Recept (példa): Majonéz

250 g olaj (pl. napraforgdolaj)

1 egész tojas és 1 tojassargaja

1-2 evbkanal ecet

SO és bors izlés szerint

e Valamennyi (szobahémérséklet(l) hozzavalét a
fenti sorrendben helyezze a keverb6edénybe.

e A botmixert helyezze el a keveréedény aljan.
Maximalis sebességen keverje, amig az olaj el
nem kezd emulgealédni.

e A bekapcsolt botmixert lassan emelje fel a
keverék tetejére, majd lassan engedje vissza,
hogy a maradék olaj is elkeveredjen.
MEGJEGYZES: Az elkészitési idé kb. 1 perc a
salatak esetében, és maximum 2 perc a s(iriibb
majonéz (pl. martogatashoz) esetében.

Habverd tartozék (A)

A habverd6t kizarolag tejszin vagy tojasfehérje
felveréséhez, valamint piskotatészta vagy
desszertporbodl készilt keverék készitéséhez
hasznalja.

Osszeszerelés és mikodtetés

¢ A habvero6t (6b) csatlakoztassa a forgorészhez
(6a).

e A motortestet illessze az 6sszeszerelt habvertol-
dalékhoz, és a részeket nyomja 6ssze, amig
kattan6 hangot nem hall.

e Hasznalat utan huzza ki a készilék csatlako-
z6dugojat a konnektorbdl, és a motorrész
eltavolitdsahoz nyomja meg az EasyClick Plus
kioldbgombokat. Ezutan a habver6t huzza ki a
forgorészbol.

¢ Ne haszndlja ezt az izemmodot folyamatosan 3
percnél hosszabb ideig.

e Miel6tt folytatna a feldolgozast, 3 percig hagyja
lehiini a készlléket.

Tippek a legjobb eredmény eléréséhez

e A habver6t kissé megdontve, az éramutatd
jarasaval megegyez6 iranyban mozgassa.

e Az élelmiszer kifroccsenésének megakadalyoza-
sa érdekében lassu sebességgel kezdje, és a
habverdtartozékot mély edényben vagy labasban
hasznalja.

e A habver6t helyezze az edénybe, és ezutan
kapcsolja be a készulléket.

¢ Miel6tt elkezdené felverni a tojasfehérjét, mindig
gy6z6djon meg arrol, hogy a habver6 és a
keverbedény teljesen tiszta és zsirmentes.
Egyszerre legfeljebb 4 tojasfehérjével dolgozzon.

Recept (példa): Tejszinhab

400 ml hideg tejszin (min. 30%-o0s zsirtartalmu,

4-8°C-0s)

e Alacsony sebességfokozaton kezdje a keverést
(enyhén nyomja a kapcsolot), majd keverés
kdzben fokozza a sebességet (nyomja erésebben
a kapcsolot).




* A nagyobb térfogatu, keményebb habhoz friss,
hideg tejszint hasznaljon.

Piirésitotartozék (C)

A purésitdtartozék fott zoldségek és gyimolcsok
(pl. burgonya, édesburgonya, paradicsom, szilva,
alma) purésitésére hasznalhato.

Hasznalat el6tt

¢ Ne purésitsen kemény vagy nyers élelmiszert;
kart okozhat az eszk6zben.

e A magokat és a gyiimolcs kemény részeit
tavolitsa el, majd f6zze meg, szlrje le, és
purésitse a zoldséget/gyimdolcsot.

Osszeszerelés és miikodtetés

e Az 6ramutato jarasaval megegyez6 iranyban
forgatva illessze a forgorész-hazat (7a) a
meghajtotengelyhez (7b), amig az a helyére nem
zarodik.

e Forditsa fejjel lefelé a purésitdtartozékot, és
illessze a lapatot (7c¢) a kbzponti csuklopont folé,
majd a rogzitéshez forgassa az éramutato
jarasaval ellentétes iranyba. (Ha a forgorész-haz
nem illeszkedik megfeleléen, akkor a lapat nem
rogzil a helyére.)

e |llessze az 6sszeszerelt plrésitdtartozékot a
motortesthez, majd a két részt illessze 6ssze.
Csatlakoztassa az elektromos halézathoz.

e A plrésitétartozékot meritse a hozzavaldkba,
majd kapcsolja be a készliléket.

e A purésitétartozékot finoman mozgassa fel-le,
amig el nem éri a kivant allagot.

e Miel6tt a tartozékot kiemelné az ételbdl, engedje
ki a Smartspeed kapcsolot, és gy6zd6djon meg
arrol, hogy a purésitétartozék teljesen megallt.

e Hasznalat utan hazza ki a készilék
csatlakozddugojat a konnektorbdl. A lapatot (7¢)
az 6ramutato jarasaval megegyezd iranyba
torténd forgatassal tavolitsa el.

e Az EasyClick Plus kioldbgomb megnyomasaval
tavolitsa el a purésitétartozékot a motorrészroél. Az
oramutato jarasaval ellentétes iranyba forgatva

valassza le a forgérész-hazat a meghajtétengelyrol.

Figyelem

e Soha ne haszndlja a plrésitétartozékot
kozvetlentl a héforras felett elhelyezett labasban.

* Mindig vegye le a labast a tlizhelyr6l és engedije,
hogy egy kissé lehljon.

* Alabast vagy talat stabil, sima fellileten helyezze
el, és fél kézzel tartsa.

e Ne Utdgesse a purésitdtartozékot a f6z6edény
oldalahoz hasznalat kozben vagy azt kbvetden.

A folosleges ételmennyiség kiszedéséhez
hasznaljon egy szed6lapatot.

* Alegjobb eredmény elérése érdekében
purésitéskor mindig csak félig toltse meg étellel a
labast vagy a talat.

e Tobb adag étellel megszakitasokkal dolgozzon.

* Ne hasznalja ezt az izemmodot folyamatosan 1
percnél hosszabb ideig.

e Miel6tt folytatna a feldolgozast, 4 percig hagyja
leh(Ini a készlléket.

Recept (példa): Burgonyapuré

1 kg foétt burgonya

200 ml meleg tej

Helyezze a burgonyat egy talba, majd 30
masodpercig purésitse (a Smartspeed kapcsolot
3/4-ig lenyomva).

Adja hozza a tejet. Folytassa a puirésitést még

30 masodpercig.

Apritétartozék (C)

Az aprito (8) kivaldan alkalmas kemény sajt,
voréshagyma, zoldfliszerek, fokhagyma, z6ldségek,
kenyér, sos keksz és olajos magvak apritasara,
valamint kis mennyiségl bébiételek készitésére.

A «hc» jelzési aprit6t (8) hasznalja finom
apritashoz. Hisokhoz nem alkalmas.

Az apritand6 hozzavalok mennyisége ne legyen
nagyobb, mint amennyi a «hc» jelzés(l apritéba a
max. jelzésig fér. A «<hc» jelzésl aprito esetében a
miikodtetés maximalis idétartama: 1 perc nagy
mennyiség(l, nedves hozzavalo6 esetén; 30 masod-
perc szaraz vagy kemény hozzavalok esetén.
UGYELJEN ARRA, HOGY: az Gjabb miikddtetés
megkezdése el6tt (a meghibasodas elkerlilése
érdekében) legalabb 3 percet varjon. Azonnal
hagyja abba az apritast, ha a motor sebessége
csOkken és/vagy er6s rezgés érezhetd.

A maximalis mennyiségeket, az ajanlott idétartamot
és a sebességet Id. a C. Elkészitési utmutatéban.

Hasznalat el6tt

e A konnyebb apritas érdekében az élelmiszert
vagja apro darabokra.

e A pengék sérilésének elkerilése érdekében a
husbol tavolitsa el a csontokat, az inakat és a
hartyas részeket.

e Gydz6djon meg arroél, hogy a csuszasgatlo
gumigyri (8d) az apritotal also részéhez van
régzitve.

Osszeszerelés és mikodtetés

» Ovatosan tavolitsa el a pengérél a
mianyagboritast.

e A penge (8b) nagyon éles! Mindig a fels6

miianyagrésznél fogja meg, és dvatosan kezelje.

A pengét helyezze az apritotal kozepén talalhatd

tliskére (8c). Nyomija le, és forgassa el, amig a

helyére nem zarodik.

Toltse meg az apritot élelmiszerrel, és helyezze ra

afedelet (8a).

lllessze az apritdt a motorrészhez (2), majd

pattintsa 6ket dssze.

Az apritd Uzemeltetéséhez kapcsolja be a

készUléket. A feldolgozas kbzben egyik kezével a
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motorrészt, a masik kezével pedig az apritotalat
tartsa.

A keményebb élelmiszereket (pl. Parmezan
sajtot) mindig teljes sebességen apritsa.

Az apritas befejezése utan huzza ki a készilék
csatlakozédugoéjat a konnektorbdl, és a
motorrész eltavolitdsahoz nyomja meg az
EasyClick Plus kioldbgombokat (3).

Emelje fel a fedelet. A tal kitritése elbtt bvatosan
tavolitsa el a pengét. A penge eltavolitdsahoz kissé
forditsa el, majd huzza ki a pengét.

Figyelem

¢ Ne hasznalja az aprito-tartozékokat (8) rendkivil
kemény élelmiszerek (pl. Tisztitatlan diofélék,
jégkocka, kavébab, gabona vagy kemény
flszerek, pl. szerecsendio) el6készitéséhez. Az
ilyen élelmiszerek el6készités kdzben karosithatjak
a pengéket.

e Ha a készlléket forro ételek plrésitésére hasznalja,

ellenrizze, hogy a folyadék nem forr-e. A forrazas

elkertilése érdekében a forro ételeket engedje

kissé lehdlni.

Az apritotalat soha ne helyezze mikrohullamu

sutbbe.

«hc» Recept (példa): Mézes aszalt szilva

(palacsintatolteléekként vagy péksiuteményre kenve)

50 g aszalt szilva

75 g krémes méz

70 ml vizet (vanilia izesités(it)

e Tegye az apritétalba «hc» az aszalt szilvat és a
krémes mézet.

e Tarolja hit6szekrényben 3 °C-on 24 6ran
keresztul.

e Adjon hozza 70 ml vizet (vanilia izesitésit).

e Maximalis sebességen (a Smartspeed gombot
teljesen benyomva) apritsa 1,5 masodpercig.

Robotgép-tartozék

A robotgép-tartozék (9) alkalmas:

e apritasra, keverésre, konny( tészta kikeverésére;

e tésztadagasztasra (maximum 250 g lisztbdl);

e szeletelésre, reszelés és hasabburgonya
készitése

Apritas (D)

A pengével (9h) aprithatd has, kemény sajt,
voroshagyma, zoldfliszerek, fokhagyma, z6ldség,
kenyér, sos keksz és olajos magvak.

A maximalis mennyiségeket, az ajanlott idétartamot
és a sebességet Id. az D. Elkészitési utmutatoban.

Hasznalat el6tt

e A konnyebb apritas érdekében az élelmiszert
vagja apro darabokra.

* A pengék sérulésének elkerllése érdekében a
hasbol tavolitsa el a csontokat, a porcokat, az
inakat és a hartyas részeket.
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e Tavolitsa el a fliszerndvények szarat és a diofélek
héjat.

e Gydz6djon meg arrél, hogy a csuszasgatlo
gumigyra (9g) a munkatal alsé részéhez van
rogzitve.

Osszeszerelés és mikodtetés

 Ovatosan tavolitsa el a pengérdl a mianyagbo-

ritast.

A penge (9h) nagyon éles! Mindig a fels6

manyagrésznél fogja meg, €s dvatosan

kezelje.

A pengét helyezze a tal kdzepén talalhato tuskére

(9f). Nyomja le, és forgassa el, amig a helyére

nem zarodik.

Helyezze az élelmiszert a talba. A fedelet (9a)

illessze a talhoz a tal fulétél jobbra elhelyezett

zar (9e) segitségével, majd a jelzés alapjan
allitsa be.

e | ezarashoz a fedelet forgassa el az 6ramutatd
jarasaval megegyez6 iranyba, amig a zar nem
kattan.

e A motorrészt (2) illessze a csatlakozorészbe (9b),

amig a helyére nem pattan.

A készllék csatlakozodugojat dugja be a

konnektorba, és a nyomorudat (9c) illessze a

betoltégaratba (9d).

A hasznalathoz kapcsolja be a késziiléket. A

feldolgozas kbzben egyik kezével a motorrészt,

a masik kezével pedig a munkatalat tartsa.

Az apritas befejezése utan huizza ki a készllék

csatlakozddugojat a konnektorbol, és a motor-

rész eltavolitasahoz nyomja meg az EasyClick

Plus kioldbgombokat (3).

e Nyomija le a fedél zarjat (9e), és tartsa igy. A
nyitdshoz a fedelet (9a) forgassa az 6ramutaté
jarasaval ellentétes iranyba.

e Emelje fel a fedelet. A tal kilritése el6tt 6vatosan
tavolitsa el a pengét. A penge eltavolitasahoz
kissé forditsa el, majd huzza ki a pengét.

Figyelem

¢ Ne hasznalja az robotgép-tartozékot rendkiviil
kemény élelmiszerek (pl. tisztitatlan diofélék,
jégkocka, kavébab, gabona vagy kemény
fliszerek, pl. szerecsendio) elbkészitéséhez. Az
ilyen élelmiszerek feldolgozaskor karosithatjak a
pengéket.

e A munkatalat soha ne helyezze mikrohullamu
sutdbe.

A penge (9h) hasznalataval konny( tészta (pl.
maximum 250 g lisztbol késziilt palacsintatészta
vagy suteménytészta is kikeverhetd).

Recept (példa): Palacsintatészta

375 ml meleg tej

250 g finomliszt

2 tojas

* Ontse atejet a jelzésii talba, majd adja hozza a
lisztet és véglil a tojast.




* Alegmagasabb sebességfokozaton keverje a
tésztat, amig sima nem lesz.

Tésztadagasztas (D)

Az F. abran a dagasztovilla (9i) hasznalata is lathato.
A dagasztovilla idedlis eszkdz kulonféle tésztak

(pl. élesztds tésztak vagy stiteménytésztak)
dagasztasara.

Osszeszerelés és miikddtetés

e A dagasztovillat helyezze a tal kbzepén talalhato
tiskére (9f). Nyomja le, és forgassa el, amig a
helyére nem zarodik.

¢ Ontse a lisztet (maximum 250 g-ot) a talba, majd a
folyadékok kivételével adja hozza a tobbi hozzavalot.

e Kapcsolja be a késziiléket, és a Smartspeed
kapcsoloét %4-ig nyomja be.

o A motor miikddése kozben a t6ltdcsovon
keresztil adja hozza a folyadékokat.
MEGJEGYZES: Maximalis dagasztasi id6: 1 perc
— ezutan a motort hagyja 10 percig hlni.

Recept (példa): Pizzatészta

250 g finomliszt

2 teaskanal so

% tedskanal szaritott élesztd

5 evOkanal olivaolaj

150 ml langyos viz

* Aviz kivételével valamennyi hozzavalot tegye a
talba, és kezdje el a dagasztast.

o A motor miikddése kbzben a betdltdgaraton
keresztil adja hozza a vizet.

Recept (példa): Edes siiteménytészta

250 g finomliszt

170 g sozatlan vaj (hideg/kemény, apré

darabokban)

80 g cukor

1 csomag vanilias cukor

1 kisméret(i tojas

1 csipet s6

e Avajat és a cukrot tegye a talba, és kezdje el a
dagasztast. A jobb eredményhez hasznaljon
hideg vajat.

® Adja hozza a lisztet és a tobbi hozzavalot.

e Atul sokaig tartd dagasztas hatasara a tészta
tulsagosan megpuhul. Amikor a tészta
labdaformava all 6ssze, hagyja abba a dagasztast.

e Ezutan a tésztat fél 6rara tegye hitébe.

Szeletelés / Reszelés / Julienne szeletelés /
Hasabburgonya készitése (E)

A szeletelbbetét (i) haszndlataval nyers gyumalcs és
z0ldség szeletelhetd vékony szeletekre (pl. uborka,
voroshagyma, gomba, alma, sargarépa, retek,
burgonya, cukkini és kaposzta).

A finom és durva reszelébetétek (ii) hasznalataval
pl. alma, sargarépa, burgonya, cékla, kaposzta, sajt
reszelhetd (finomra vagy kdzepesen durvara).
Gylmolcsok és zoldségek julienne szeleteléséhez
hasznalja a julienne betétet (iii).

Hasabburgonya készitéséhez hasznalja a
hasabburgonya-tarcsat (9k).

Az ajanlott Iépéseket Id. az E. Elkészitési
Utmutatoban.

Osszeszerelés és mikodtetés

e Szeleteléshez és reszeléshez tegyen egy betétet

helyezze a betéttartoba (9j) és pattintsa be a

helyére azt. Az 6sszeszerelt betéttarto vagy

hasabburgonya-tarcsat helyezze a tal kzepén

talalhato tiskére, majd forgassa el, amig a

helyére nem zarodik.

A fedelet illessze a talhoz a tal flilétdl jobbra

elhelyezett zar segitségével.

e |Lezarashoz a fedelet forgassa el az 6ramutato
jarasaval megegyez6 iranyba, amig a zar nem
kattan.

e A motorrésztillessze a csatlakozérészbe, amig a

helyére nem pattan.

A készlilék csatlakozodugojat dugja be a

konnektorba, és az éleimiszert helyezze a

betdltdgaratba.

Alegjobb eredmény érdekében kikapcsolt motor

mellett 3-4 burgonyat (mérettdl fliggben)

helyezzen a fedél betdltdgaratjaba.

e A mikodtetéshez kapcsolja be a késziiléket.

Soha ne nyuljon a betéltégaratba, ha a készilék

be van kapcsolva. Az élelmiszer adagolasahoz

mindig a nyomorudat hasznalja.

Haszndlat utan huzza ki a készullék

csatlakozddugojat a konnektorbol, és a motortest

eltavolitdsahoz nyomja meg a kioldbgombokat.

Ezutan a habver6t huzza ki a forgorészbol.

Haszndlat utan hizza ki a készullék

csatlakozédugojat és a nyomja le az EasyClick

Plus kioldbgombokat.

e Nyomja le a fedél zarjat, és tartsa igy. A nyitashoz

a fedelet forgassa az 6ramutat6 jarasaval

ellentétes iranyba.

Emelje fel a fedelet. A tal kitiritése el6tt

oOvatosan tavolitsa el a betéttartot vagy a

hasabburgonyatarcsat. A betéttartd vagy a

hasabburgonyatarcsa eltavolitasahoz kissé

forditsa el a tartozékot, majd huzza ki.

A betét eltavolitasahoz tolja felfele a betétnek a

betéttartd aljanal kiallo végét.

Rendbentartas és tisztitas (F)

e Az elsd hasznalat el6tt, valamint minden

hasznalat utan tisztitsa meg alaposan a

botmixert és megfelel tartozékait vizzel és

mososzerrel.

Tisztitas el6tt huzza ki a botmixer

csatlakozddugojat a konnektorbol.

A motorrészt (2) vagy a forgérész-hazat (6a, 7a)

ne meritse vizbe vagy mas folyadékba. Csupan

egy nedves torl6éruhaval tordlje meg.

A fedél (9a) folyévizben ledblithetd. Ne meritse

vizbe, és ne tegye mosogatogépbe.

e Minden mas rész tisztithaté mosogatégépben.
Ne hasznaljon csiszol6anyagot tartalmazo
tisztitoszert, amely megkarcolhatja a felliletet.
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e A csuszasgatlo gumigylrik a talak aljarol tisztitas
céljabol eltavolithatok.

* Nagy pigmenttartalmu élelmiszerek (pl.
sargarépa) feldolgozasakor a tartozékok
elszinez6dhetnek. Tisztitas el6tt t6rdlje at ezeket
a részeket novényi olajjal.

Garancia és szerviz

A részletes informaciokat lasd a kiilon garancia- és
szervizflizetben vagy latogasson el a www.
braunhousehold.com weboldalra.

A miszaki leiras és a jelen hasznalati utasitas
értesités nélkil modosithato.

A termék hasznos élettartamanak leteltével
ne dobja azt a haztartasi hulladékok kozé.

A kiszolgalt készuléket hulladékként atveszi
a Braun szervizkdzpont vagy leadhatja azt az
On orszagaban talalhatd megfeleld hulladékgyijté
telepeken.

anyagok megfelelnek az Eurdpai Unio
1935/2004 rendeletében
foglaltaknak.

Az élelmiszerekkel kapcsolatba kerilo targy er

Hibaelharitasi atmutato

Probléma Lehetséges okok

Megoldas

A botmixer nem mikodik. Nincs aramellatas

Ellendrizze, hogy a készulék be van-e dugva.
Ellenérizze a biztositékot/megszakitot
otthonaban.

Ha az ellen6rzést kovetden a probléma
tovabbra is fennall, forduljon a Braun
Ugyfélszolgalatahoz.
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Hrvatski

Nasi proizvodi izradeni su u skladu s najvi§im
standardima kvalitete, funkcionalnosti i dizajna.
Nadamo se da ¢ete u potpunosti uzivati u svom
novom uredaju tvrtke Braun.

Prije uporabe

Molimo vas da prije poCetka koriStenja uredaja
paZljivo i u cijelosti proCitate korisniCke upute i
pohranite ih za buduce koristenje. Uklonite
ambalaZu i etikete i odloZite ih na odgovarajuci
nacin.

Pozor
o Ostrice su vrlo oStre! Rukujte
=2\ S njima ¢im paZljivije da biste
izbjegli mogucénost ozljedi-
vanja.

® Posebnu paznju je potrebno obratiti
kod rukovanja oStrim reznim oStri-
cama, praznjenju posude i tijekom
Ciscenja.

¢ Ovaj uredaj mogu koristiti osobe sa
smanjenim fizi€kim, senzornim ili
mentalnim sposobnostima ili osobe
bez iskustva i znanja ako su pod nad-
zorom ili ukoliko su dobile upute o
koriStenju uredaja na siguran nacin te
shvataju mogucu opasnost.

¢ Djeca se ne smiju igrati s uredajem.

¢ Djeca ne smiju koristiti ovaj ureda;.

¢ Drzite djecu podalje od uredaja i nje-
gova strujnog kabela.

¢ Ako se kabel za napajanje oSteti,
mora ga zamijeniti proizvodac, nje-
gova servisna sluzba ili osobe slicnih
kvalifikacija da bi se izbjegle moguce
opasnosti.

e Uvijek iskljuCite i iskopCajte uredaj iz
izvora napajanja kada je bez nadzora
te prije njegovog sastavljanja, rastav-
ljanja, Cicenja ili pohranjivanja.

® Prije ukljuCivanja u utiCnicu, provjerite
odgovara li va$ napon naponu ispisa-
nom na dnu uredaja.

¢ Ovaj uredaj je namijenjen iskljucivo za
upotrebu u domacinstvu i za obradu

e uobiCajenih koliCina koje se u doma-
cinstvu koriste.

¢ Nemoijte koristiti aparat ni u koju drugu
svrhu osim one navedene u ovim upu-
tama za koriStenje. Svaka pogre$na
primjena moze dovesti do ozljeda.

¢ Ne koristite nijedan dio uredaja u
mikrovalnoj pecnici.

¢ Molimo vas da prije prvog koriStenja
ili kad je to potrebno oCistite sve dije-
love, pridrZzavajuci se uputa navede-
nih u odjeljku OdrZavanje i €iS¢enje.

Dijelovi i pribor
Smartspeed prekidac za razli¢ite brzine
Kuciste s motorom
EasyClick Plus gumbi za otpustanje
Nastavak ActiveBlade
Posuda
Pjenjaca
a Kuciste
b Nastavak pjenjace
7 Dodatak za pripremu pirea
a Kuciste
b Posuda za pire
¢ Lopatica
8 Sjeckalica zapremine 350 ml «hc»
a Poklopac
b Ostrica za sjeckanje
¢ Posuda za sjeckanje
d Gumeni obru¢ protiv klizanja
9 Dodatak procesora hrane zapremine 1500 ml «fp»
Poklopac (s kuc¢istem)
Nastavak za kuciste s motorom
Potiskivac
Otvor za punjenje
Poklopac za zatvaranje
Posuda procesora hrane
Gumeni obru¢ protiv klizanja
Ostrica za sjeckanje
Nastavci za mije$enje
Drza€ umetka
(i) Umetak za rezanje (grubo)
(ii) Umeci za usitnjavanje (fino i grubo)
(iii) Umetak za rezanje povrca tehnikom julienne
k Disk za prZzene krumpirice

OO WN =
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Kako koristiti uredaj

Smartspeed prekidac za
biranje brzine
Jedan pritisak, sve brzine. Sa svakim pritiskom
brzina se povec¢ava. Sto je brzina vec¢a, mijeSanje i
sjeckanije bit ¢e brZe i sitnije.
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Rukovanje jednom rukom: Smartspeed prekidac
(1) omogucava vam uklju€ivanje uredaja i
upravljanje brzinama jednom rukom.

Pjenjaca (A)

Koristite pjenjacu samo za pripremu Slaga od
tu€enog vrhnja, Slaga od bjelanjaka, izradu biskvitnog
tijesta i slastica za koje treba promijesati gotove
sastojke.

Nastavak ActiveBlade (A)

Stapni mikser je opremljen nastavkom ActiveBlade
koji omogucava sje€ivu dohvacanje dna posude.
Brzina se automatski prilagodava primjenom pritiska
potrebnog za miksanje, $to je posebno pogodno za °
miksanje tvrdih namirnica, npr. sirovog voc¢a i povrc¢a.

Sklapanjeirad

e Pri¢vrstite pjenjacu na (6b) kuciste (6a).

Poravnajte kuciste s motorom s kucistem s

pjenjacom i pri€vrstite ih dok ne Skljocnu.

e Nakon koristenja iskljuCite uredaj iz struje, a
potom za odvajanje motornog dijela pritisnite
EasyClick Plus gumbe za otpustanje. Zatim

Uredaj je takoder idealan za pripremanje preljeva,
umaka, preljeva za salate, juha, kaSica za bebe, te

pi¢a, smoothija i frapea.

Za najbolji u¢inak koristite najve¢u brzinu.

Sklapanje i rad

Pri¢vrstite nastavak ActiveBlade (4) na kuciste s
motorom tako da Skljocne.

Postavite nastavak ActiveBlade u smjesu za
mijeSanje. Zatim uklju€ite uredaj na opisani nacin.
Miksajte sastojke do Zeljene konzistencije
laganim pokretima gore-dolje. Ovisno o
primijenjenom pritisku, ActiveBlade osovina ¢e
pritiskati hranu, a sjecivo se ispruZziti.

Nakon koristenja Stapni mikser iskljuCite iz struje i
pritisnite gumbe za odvajanje EasyClick Plus (3)
kako biste odvojili nastavak ActiveBlade.

Paznja

Tekucina ili sastojci ne smiju prijec¢i zelenu crtu
nastavka za miksanje.

Ako uredajem mijeSate vru¢u hranu u posudi za
kuhanje, uklonite je s izvora topline i pazite da
tekucina ne klju¢a. Pustite vru¢u hranu da se malo
ohladi kako biste izbjegli opasnost od klju¢anja.
Ne ostavljajte ru¢ni mikser u vru¢oj posudi za
kuhanje na Stednjaku kada ga ne upotrebljavate.
Nemojte grebati nastavkom ActiveBlade po dnu
tava i posuda za kuhanje.

Nemojte koristiti neprekidno duze od 1 minute.
Pustite uredaj da se hladi 3 minuta prije nastavka
s radom.

Primjer recepta: Majoneza

250 g ulja (npr. suncokretovog)
1 cijelo jaje i 1 Zumanjak

1-2 Zlice octa

sol i papar po Zelji

Stavite sve sastojke (na sobnoj temperaturi) u
posudu prema navedenom redoslijedu.
Postavite Stapni mikser na dno posude. Miksajte
maksimalnom brzinom dok ulje ne po¢ne
emulgirati.

Uklju€eni Stapni mikser polako podizite do vrha
smjese i spustajte ga do dna kako biste ostatak
ulja sjedinili sa smjesom.

NAPOMENA: Vrijeme izrade: otprilike 1 minuta za
salate i do 2 minute za gu§¢u majonezu (npr. za
umak).
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izvucite pjenjacu iz njezinog kucista.

e Nemojte koristiti neprekidno duze od 3 minute.

e Pustite uredaj da se hladi 3 minuta prije nastavka
s radom.

Savjeti za postizanje najboljih rezultata

e Okrenite pjenjau u smjeru kazaljke na satu
drzeci je malo nakoSenom.

Kako biste sprijecili prskanje, zapocnite polako
mijeSati i pritom koristite duboke posude.
Uredaj ukljucite tek nakon 8to postavite pjenjacu
u posudu.

Pobrinite se da pjenjaca i posuda budu uvijek
besprijekorno Cisti i da na njima nema masnoce
prije nego $to poc¢nete tuci snijeg od bjelanjaka.
Tucite odjednom najvide 4 bjelanjka.

Primjer recepta: Slag

400 ml ohladenog vrhnja za §lag (min. 30% udjela

masnoce, 4 - 8 °C)

e Zapocnite tuci vrhnje za Slag malom brzinom
(laganim pritiskom na prekidac) i pojacavajte je
(jaCim pritiskom na prekidac) tijekom tu€enja.

e Uvijek koristite svjeZe ohladeno vrhnje za Slag
kako biste postigli bolji i stabilniji volumen tijekom
tu€enja.

Dodatak za pripremu pirea (B)

Sjeckalica se moZe koristiti za pripremu pirea od
povréa i voca poput krumpira, batata, rajcica, Sljiva
i jabuka.

Prije uporabe

e Nemojte gnjeciti tvrdu ili nekuhanu hranu jer time
moZete oStetiti uredaj.

e QOgulite i uklonite kostice i sve tvrde dijelove;
kuhajte i ocijenite namirnice, a zatim ih izradite
u pire.

Sklapanje i rad

e Postavite kuciste (7a) na posudu (7b) tako da ga
okrec¢ete u smjeru kazaljke na satu kako bi
Skljocnuli.

Okrenite dodatak za pripremu pirea naopako i
postavite lopaticu (7c) u srediste te je okrenite



u smjeru suprotnom od kazaljke na satu kako
biste je udvrstili. (Ako se kuciste ispravno ne
pricvrsti, lopatica nece biti u€vr§¢ena na svom
mjestu).

e Poravnajte sastavljeni dodatak za pripremu pirea
s kuc¢istem motora i spojite ih tako da Skljocnu.
Ukljucite ga.

e Uronite glavni nastavak u sastojke i ukljucite
uredaj.

e Laganim pokretima gore-dolje pomicite glavni
nastavak kroz sastojke dok ne postignete Zeljenu
teksturu.

e Otpustite Smartspeed prekidac i uvjerite se da je
dodatak za pripremu pirea potpuno zaustavljen
prije nego $to ga uklonite.

e Nakon uporabe iskop&ajte uredaj iz napajanja.
Uklonite lopaticu (7c¢) okre¢uci je u smjeru
suprotnom od kazaljke na satu.

e Za odvajanje dodatka za izradu pirea od motornog
dijela, pritisnite EasyClick Plus gumbe za
otpustanje. Mjenjac odvojite od osovine tako da ga
okrecete u smjeru suprotnom od kazaljke na satu.

Paznja

e Dodatak za pripremu pirea nikad nemojte koristiti
u posudi koja se nalazi na izravhom izvoru
topline.

e Uvijek uklonite posudu s izvora topline i ostavite
ga da se ohladi.

e Postavite posudu na stabilnu, ravnu povrSinu i
pridrZavajte je slobodnom rukom.

¢ Nemojte naslanjati dodatak za pripremu pirea na
stijenku posude za kuhanije tijekom ili nakon
njegove uporabe. Za uklanjanje viska hrane
koristite lopaticu.

e Za postizanje najboljih rezultata pri izradi pirea,
nikada nemojte posudu napuniti hranom viSe od
polovice.

e Nemojte izradivati viSe od jedne smjese pirea bez
prekidanja.

e Nemojte koristiti neprekidno duze od 1 minute.

e Pustite uredaj da se hladi 4 minuta prije nastavka
s radom.

Primjer recepta: Pire od krumpira

1 kg kuhanih krumpira

200 ml toplog mlijeka

e Stavite krumpire u posudu i gnjecite ih 30 sekundi
(brzinom od 3/4 pomaka na Smartspeed
prekidacu).

e Dodajte mlijeko. Nastavite gnjeciti jo§ 30
sekundi.

Sjeckalica (C)

Sjeckalica (8) je idealna za sjeckanje tvrdog sira,
luka, zac€inskog bilja, ¢eSnjaka, povrca, kruha,
krekera i ora8astih plodova te za pripremu malih
porcija djecjih kaSica.

Koristite «<hc» sjeckalicu (8) za sitno sjeckanje. Nije
prikladna za meso.

Pri upotrebi «hc» sjeckalice ne prekoracujte
maksimalnu koli¢inu sastojaka oznaenu crtom.
Maksimalno vrijeme rada sjeckalice «hc»: 1 minuta
za vece koli¢ine mokrih sastojaka, 30 sekundi za
suhe ili tvrde sastojke.

NAPOMENA: izmedu upotreba potrebno je
razdoblje mirovanja od najmanje 3 minute (radi
spreCavanja greSaka). Kad dode do smanjenja
brzine i/ili jakih vibracija, odmah prekinite s
obradom hrane.

Pogledajte Vodi¢ za obradu hrane C kako biste
saznali podatke o najve¢im koli¢inama,
preporu¢enom vremenu rada i brzinama.

Prije uporabe

e |zrezite namirnice na manje komade radi lakSeg
sjeckanja.

e Uklonite iz mesa sve kosti, Zile i hrskavicu kako se
oStrice ne bi oStetile.

e Provijerite je li gumeni obru€ protiv klizanja (8d)
priévrS¢en za dno posude za sjeckanje.

Sklapanje i rad

e Pazljivo uklonite plasti¢nu zastitu sa sjeciva.

e Sjecivo (8b) je vrlo ostro! Uvijek ga hvatajte za
gornji plasti¢ni dio i paZljivo njime rukujte.
Postavite sjeCivo na sredisnji klin posude za
sjeckanje (8c). Pritisnite ga prema dolje i
zaokrenite ga kako bi se uc€vrstio na svom mjestu.
Napunite sjeckalicu namirnicama i zatvorite
posudu poklopcem (8a).

Sjeckalicu stavite u ravninu s ku¢istem s motorom
(2) i pricvrstite ih zajedno tako da $kljocnu.

Kako biste zapoceli rad sa sjeckalicom, ukljucite
uredaj. Tijekom obrade hrane kuciste s motorom
drzite jednom rukom, a posudu za sjeckanje
pridrZzavajte drugom.

Uvijek sjeckajte tvrde namirnice (npr. sir
parmezan) pri punoj brzini.

Kad zavrSite sa sjeckanjem, iskljucite i pritisnite
EasyClick Plus gumbe za otpustanje (3) za
odvajanje motornog dijela.

UKlonite poklopac. PaZljivo izvadite sjeCivo prije
nego sto izvadite sadrzaj iz posude. Kako biste
uklonili sjeCivo, lagano ga zaokrenite i zatim ga
izvucite.

Paznja

e Nemojte koristiti sjeckalice (8) sa sjeCivima za
obradu izrazito tvrde hrane poput oraSastih
plodova u ljusci, kocaka leda, zrna kave, ostalog
zrnja i tvrdih zacina kao $to je muskatni orascic.
Obrada takve hrane moZe oStetiti sjeCiva.

e Ako uredaj koristite za miksanje vru¢e hrane,

uvjerite se da tekucina nije kipuca. Pustite vrucu

hranu da se malo ohladi kako biste izbjegli

opasnost od klju¢anja.

Nemojte nikada stavljati posude za sjeckanje u

mikrovalnu pecnicu.

«hc» Primjer recepta: Nadjev za palacinke ili namaz
od suhih Sljiva i meda
50 g suhih Sljiva
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75 g kremastog meda

70 ml vode (s okusom vanilije)

¢ U posudu za sjeckanje «hc» stavite Sljive i med.

e Drzite na temperaturi od 3 °C u hladnjaku 24 sata.

e Dodajte 70 ml vode (s okusom vanilije).

e Sjeckajte 1,5 sekunde pri maksimalnoj brzini
(pritisnite do kraja Smartspeed prekidac).

Dodatak za obradu hrane

Dodatak za obradu hrane (9) idealan je za:

e sjeckanje, miksanje i izradu laganog tijesta;

* mijeSenje tijesta (za koli¢inu od 250 g bragna);

® rezanje, usitnjavanje i priprema krumpirica za
prZenje.

Sjeckanje (D)

Sjecivo (9h) koristite za sjeckanje mesa, tvrdog
sira, luka, zacinskog bilja, ¢eSnjaka, povréa, kruha,
krekera i oraSastih plodova.

Pogledajte Vodi¢ za obradu hrane D kako biste
saznali podatke o najve¢im koli¢inama,
preporu¢enom vremenu rada i brzinama.

Prije uporabe

e |zreZite namirnice na manje komade radi lakSeg
sjeckanja.

e Uklonite iz mesa sve kosti, hrskavicu i Zile kako se
oStrice ne bi oStetile.

e Prije obrade uklonite peteljke biljki i ljuske
ora8astih plodova.

e Provjerite je li gumeni obru¢ protiv klizanja (99)
priévr§¢en za dno posude za obradu hrane.

Sklapanje i rad

e PaZljivo uklonite plasti¢nu zastitu sa sjeciva.

e Sjecivo (9h) je vrlo o8tro! Uvijek ga hvatajte za
gornji plasti¢ni dio i paZljivo njime rukujte.

e Postavite sjeCivo na sredidnji klin posude (9f).
Pritisnite ga prema dolje i zaokrenite ga kako bi
se ucvrstio na svom mjestu.

e Stavite namirnice u posudu. Pri¢vrstite poklopac
(9a) na posudu zaponcem (9e) smjestenim
desno od ru€ke posude i poravnajte ga prema
oznakama.

e Kako biste blokirali poklopac, okrenite ga u
smjeru kazaljke na satu kako bi Skljocnuo.

e Umetnite kuciste s motorom (2) na spoj (9b) i
pricvrstite ga tako da Skljocne.

e Ukopcajte uredaj u struju i umetnite potiskivac
(9c) u otvor za punjenje (9d).

e Kako biste zapoceli rad s procesorom hrane,
ukljucite uredaj. Tijekom obrade hrane kuciste
s motorom drZite jednom rukom, a posudu
procesora hrane pridrzavajte drugom.

e Kad zavrSite sa sjeckanjem, iskljucite i pritisnite
EasyClick Plus gumbe za otpustanje (3) za
odvajanje motornog dijela.

e Pritisnite zaponac poklopca (9e) i zadrzite ga.
Okrenite poklopac (9a) u smjeru suprotnom od
kazaljke na satu kako biste ga oslobodili.
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e Uklonite poklopac. PaZljivo izvadite sjeCivo prije
nego $to izvadite sadrzaj iz posude. Kako biste
uklonili i oslobodili sje€ivo, lagano ga zaokrenite
i zatim ga izvucite.

PaZnja

e Dodatak za obradu hrane nemojte koristiti za
obradu izrazito tvrde hrane poput oraSastih
plodova u ljusci, kocaka leda, zrna kave, ostalog
zrnja i tvrdih zacina kao 5to je muskatni oraScCic.
Obrada takve hrane moZe ostetiti sjeCiva.

e Posudu za obradu hrane nemojte nikada stavljati
u mikrovalnu pecnicu.

SjeGivom (9h) moZete takoder mijeSati lagano
tijesto poput tijesta za palacinke ili mjeSavinu za
biskvitne kolace s koli¢inom bragna do 250 g.

Primjer recepta: Tijesto za palaCinke

375 ml mlijeka

250 g viSenamjenskog brasna

2 jaja

¢ Ulijte mlijeko u posudu», a zatim dodajte
bradno pa jaja.

* MijeSajte smjesu pri najvecoj brzini dok ne
postane glatka.

MijeSenje tijesta (D)

Slika F prikazuje i uporabu nastavka za mijeSenje
(9i). Nastavak za mijeSenje idealan je za mijeSenje
tijesta kao 3to su dizana tijesta ili tijesta za peciva.

Sklapanje i rad

e Postavite nastavak za mijeSenje na sredisnji klin
posude (9f). Pritisnite ga prema dolje i zaokrenite
ga kako bi se u¢vrstio na svom

mjestu.

Stavite u posudu bradno (do 250 g), a zatim
dodajte sve druge sastojke osim tekucih.
Ukljug€ite uredaj pritiskom Smartspeed prekidaca
u pomaku od %.

Ulijte tekucinu kroz otvor za punjenje dok motor
radi.

NAPOMENA: Maksimalno vrijeme mijeSenja:

1 minuta — potom pustite da se motor hladi

10 minuta.

Primjer recepta: Tijesto za pizzu

250 g viSenamjenskog brasna

2 Zlicice soli

¥ ZliCice suhog kvasca

5 Zli¢ica maslinovog ulja

150 ml vode (mlake)

e Stavite sve sastojke osim vode u posudu i
zapocCnite mijesati.

e Ulijte vodu kroz otvor za punjenje dok motor radi.

Primjer recepta: Slatko pecivo

250 g viSenamjenskog brasna
170 g nesoljenog maslaca (hladnog/tvrdog, u
kockicama)



80 g Secera

1 vanilin Se¢er

1 manje jaje

1 prstohvat soli

e Stavite maslac i Se¢er u posudu i zapocnite
mijeSati. Za bolji rezultat koristite hladni maslac.

e Dodajte bradno i ostale sastojke.

e Tijesto ¢e postati previse mekano ako ga predugo

mijesite. Zaustavite mijeSanje nedugo nakon $to

se tijesto formira u kuglu.

Ohladite tijesto u hladnjaku na pola sata prije

nego S$to nastavite s njegovom izradom.

Rezanje / Usitnjavanje / Rezanje tehnikom
julienne / Rezanje krumpiri¢a za przenje (E)
Koristite umetak za rezanje (i) kako biste rezali
sirovo voce i povrée, npr. krastavce, luk, gljive,
jabuke, mrkve, repu, krumpir, tikvice i kupus.
Koristite umetke za sitno i grubo usitnjavanije (ii) za
usitnjavanje hrane poput jabuka, mrkve, krumpira,
cikle, kupusa i sira (mekog i srednje tvrdog).
Koristite umetak za rezanje tehnikom julienne (iii) za
rezanje voc¢a i povréa na duge uske trakice.
Koristite disk za rezanje krumpiri¢a za przenje (9k)
za pripremu przenih krumpiri¢a.

Pogledajte Vodi¢ za obradu hrane E kako biste
saznali preporucene brzine.

Sklapanje i rad

e Zarezanje i usitnjavanje stavite umetak u drza¢

umetka (9j) i umetnite ga na njegovo mjesto tako

da 8kljocne. Postavite sastavljeni drzac s

umetkom ili disk za krumpirice za przenje na klin

u sredini posude i zavrtite ga kako bi se uévrstio

na svom mjestu.

Pri¢vrstite poklopac na posudu zaponcem

smjeStenim desno od ru¢ke posude.

Kako biste blokirali poklopac, okrenite ga u

smjeru kazaljke na satu kako bi Skljocnuo.

Umetnite kuciSte s motorom na spoj kako bi se

blokirao.

UkopcCajte aparat u struju i punite posudu hranom

za obradu kroz otvor za punjenje.

Za najbolji rezultat rezanja krumpiri¢a za przenje

stavite 3-4 krumpira (ovisno o veli¢ini) kroz otvor

za punjenje na poklopcu dok motor jos nije

ukljucen.

Ukljucite uredaj kako bi zapoceo s radom. Ne

stavljajte ruke u otvor za punjenje dok je uredaj

uklju€en. Za guranje hrane uvijek koristite

potiskivag.

¢ Nakon koristenja uredaj iskljucite iz struje i
pritisnite gumbe za odvajanje kako biste kuciste s
motorom odvojili od kuc¢ista s pjenjacom.

e Nakon koristenja iskljuCite uredaj iz struje, a

potom za odvajanje motornog dijela pritisnite

EasyClick Plus gumbe za otpustanje.

Pritisnite zaponac poklopca i zadrzite ga.

Okrenite poklopac u smjeru suprotnom od

kazaljke na satu kako biste ga oslobodili.

Uklonite poklopac. PaZljivo izvadite drza¢ umetka
ili disk za rezanje krumpiri¢a za przenje prije nego
§to izvadite sadrZaj iz posude. Kako biste uklonili
drza¢ umetka ili disk za rezanje krumpiri¢a za
prZzenje, lagano ga zaokrenite i zatim ga izvucite.
Kako biste uklonili umetak, pritisnite ga na kraju
koji viri na dnu drZa¢a umetka.

Odrzavanje i ¢iSéenje (F)

e Uvijek temeljito oCistite Stapni mikser i
odgovarajuce nastavke prije prve te nakon svake
upotrebe vodom i deterdZentom.

e Prije CiS¢enja iskopcCajte mikser.

e Nemojte uranjati ku¢iste s motorom ili (2) kucista

za nastavke (6a, 7a) u vodu ili drugu tekucinu.

BriSite ih samo vlaznom krpom.

Poklopac (9a) se moze ispirati pod teku¢om

vodom. Nemojte ga uranjati u vodu niti prati u

perilici posuda.

Sve ostale dijelove je moguce prati u perilici suda.

Nemojte koristiti abrazivna sredstva za ¢is¢enje

koja bi mogla izgrebati povrSinu dijelova miksera.

e Gumeni obruc¢ protiv klizanja moZe se ukloniti s

dna posude radi temeljitog CiSc¢enja.

Prilikom obrade hrane bogate pigmentima (npr.

mrkve), dijelovi miksera mogu promijeniti boju.

Dijelove miksera koji su promijenili boju prije

pranja namaZite biljnim uljem.

Jamstvo i servis

Detaljnije informacije potraZite u zasebnom jamstvu
i letku ili posjetite www.braunhousehold.com.

Specifikacije proizvoda i ove korisni¢ke upute mogu
se mijenjati bez prethodne obavijesti.

Molimo vas da, nakon isteka Zivotnog vijeka
trajanja proizvoda isti ne odlazete kao
kuc¢anski otpad. OdloZiti ga moZete

u servisnom centru tvrtke Braun ili prikladnom

sabirnom mjestu u vasoj zemlji.
er

Materijali i predmeti koji dolaze u kontakt
s hranom ispunjavaju sve zahtjeve
EU-Direktive 1935/2004.
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Vodic¢ za rjeSavanje problema

Problem

Moguéi uzroci

RjeSenje

Stapni mikser ne radi.

Nema napajanja

Provjerite je li uredaj uklju€en u struju.
Provijerite osigurac / prekida¢ strujnog kruga u
vaSem domu.

Ako nista od navedenog ne rijesi problem,
obratite se servisnom centru tvrtke Braun.
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Slovenski

podrocju kakovosti, funkcionalnosti in oblikovanja.
Sréno upamo, da boste uZzivali pri uporabi svoje
nove naprave Braun.

Pred uporabo

Pred uporabo naprave natan¢no in v celoti preberite
navodila za uporabo ter jih shranite za kasnej$o
uporabo. Odstranite vso embalazo in oznake ter jih
ustrezno zavrzite.

Opozorilo

o Rezila so zelo ostra! Da bi
preprecili poSkodbe, vas

prosimo, da z rezili rokujete z
najve€jo mozno skrbnostjo.

® Pri ravnanju z ostrimi rezili, praznjenju
posode in CiSCenju bodite previdni.

¢ Osebe, kiimajo zmanjSane telesne,
Cutne ali duSevne zmoznosti ali
nimajo zadostnega znanja oz. izku-
Senj, lahko napravo uporabljajo
samo, e so pod nadzorom ali ¢e so
jim dana ustrezna navodila o varni
uporabi naprave in razumejo nevar-
nosti, ki so s tem povezane.

e Otroci se ne smejo igrati z napravo.

e Otroci naprave ne smejo uporabljati.

e Otroci se ne smejo zadrZevativ
obmocju naprave in elektrinega
kabla.

¢ Ce je elektricni kabel poSkodovan, ga
mora zamenjati proizvajalec, njegov
serviser ali podobno usposobljena
oseba, da ne pride do nevarnosti.

¢ Ko napravo pustite brez nadzora in
preden jo sestavite, razstavite, Cistite
in shranite, jo vedno izklopite in izklju-
Cite iz vtiCnice.

® Preden prikljuCite napravo v elek-
tri¢no vtiCnico, preverite, ali vasa
omreZna napetost ustreza napetosti,
ki je navedena na dnu naprave

¢ Naprava je namenjena izklju¢no upo-

rabi v gospodinjstvu in predelavi take

koli€ine Zivil, ki je obiCajna za gospo-
dinjstvo.

¢ Naprave ne uporabljajte za namene,
ki v tem priroCniku niso opisani kot
predvidena uporaba. Vsakrsna
napacna raba lahko povzroCi
poSkodbe.

¢ Nobenega dela naprave ne postavite
v mikrovalovno pecico.

* Pred uporabo ustrezno ocistite vse
dele ter pri tem upoStevajte navodila
v razdelku Nega in CiSCenje.

Deli in nastavki

Pametno stikalo za prilagajanje hitrosti
Motorna enota
Gumbi za sprostitev EasyClick Plus
Drzalo ActiveBlade
Ca8a
Nastavek za stepanje
a Menjalnik
b Metlica
7 Nastavek za tlacenje
a Menjalnik
b Drzalo za pire
c Lopatka
8 350-ml nastavek za sekljanje «hc»
a Pokrov
b Rezilo za sekljanje
¢ Posoda za sekljanje
d Gumijasti podstavek za prepre¢evanje drsenja
9 1500 ml nastavek za pripravo hrane «fp»
Pokrov (z nastavkom)
Spoj motorne enote
Potisni nastavek
Nastavek za polnjenje
Zapah pokrova
Posoda za pripravo Zivil
Gumijasti podstavek za preprecevanje drsenja
Rezilo za sekljanje
Nastavek za gnetenje
Nosilec za nastavke
(i) Nastavek za rezanje (grobo)
(ii) Nastavek za strganje (fino, grobo)
(iii)Nastavek za rezanje tankih trakov
k Plos¢a za ocvrt krompirek

Uporaba naprave

DU~ WN =

=T STQ T Q0o

Pametno stikalo za
prilagajanje hitrosti
Z enim pritiskom imate na voljo vse hitrosti. Mo¢nejsi,

kot je stisk, viSja je hitrost. Vi§ja, kot je hitrost, hitrejSe
in bolj natantno bo me3anije ter sekljanje.
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Enoro¢no delovanje: pametno stikalo za prilagajanje
hitrosti (1) vam omogoca, da vklopite napravo in
prilagajate hitrost z eno roko.

Drzalo ActiveBlade (A)

Ro&ni mesalnik vklju€uje drzalo ActiveBlade, ki
rezilu omogoc&a, da se razteza vse do dna drzala.
Prilagoditev se izvede samodejno tako, da prilagaja
tlak opravilom za meSanje. To je posebej prirocno
za meSanje trdih Zivil, npr. surovega sadja, in
zelenjave.

Prav tako je ta postopek primeren tudi za pripravo
omak, solatnih prelivov, juh, hrane za dojencke kot
tudi za pijace, smutije in mle€ne napitke.

Ce zelite dosedi najboljse rezultate, uporabite
najvisjo hitrost.

Sestava in delovanje

Drzalo ActiveBlade (4) pritrdite na motorno enoto
tako, da se zaskoCi.

Drzalo ActiveBlade vstavite v zmes, ki jo Zelite
zmes8ati. Nato vklopite napravo (po korakih,
opisanih v teh navodilih).

Z rahlimi gibi navzgor in navzdol zmeS&ajte
sestavine do Zelene strukture. DrZalo ActiveBlade
se bo skrcilo, rezilo pa se bo razsirilo, kar je
odvisno od uporabljenega pritiska.

Po uporabi izklju€ite rocni meSalnik in pritisnite
gumba za sprostitev EasyClick Plus (3), da
odstranite drZalo ActiveBlade.

Pozor

Bodite pozorni, da tekoc€ina ali sestavine ne
presezejo zelene Crte na drzalu za mesanje.

Ce z napravo Zelite pretlagiti vro¢o hrano v kozici
ali loncu, odstranite kozico oz. lonec iz
toplotnega vira ter zagotovite, da tekocina ne vre.
Pocakajte, da se vro€a hrana nekoliko ohladi, saj
se v nasprotnem primeru lahko opecete.

Ce ro¢nega mesalnika ne uporabljate, ga ne
pustite v vroc€i kozici ali kuhinjskem loncu.

Z drzalom ActiveBlade ne praskajte po dnu kozic
ali posod.

Naprava naj ne deluje neprekinjeno vec kot 1
minut.

Poc&akajte 3 min, da se naprava ohladi, in nato
nadaljujte s pripravo Zivil.

Primer recepta: Majoneza

250 g olja (npr. son&ni¢no olje)

1 jajce in 1 dodaten jajéni rumenjak
1-2 Zlici kisa

Sol in poper dodajte po okusu

Sestavine (na sobni temperaturi) dodajte v ¢aso v

vrstnem redu, ki smo ga navedli zgoraj.

Ro¢ni meSalnik postavite na dno ¢aSe. MeSajte
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e Z vkloplienim ro€nim mesalnikom poc&asi
premesajte zmes do vrha in nato nazaj navzdol,
da se zme3a Se preostanek olja.

OPOMBA: ¢as priprave: pribl. 1 min za solate in
2 min za gostej$o majonezo (npr. za omake za
pomakanije).

Nastavek za stepanje (A)

Metlico uporabljajte samo za stepanje smetane,
mesSanje beljakov, pripravo biskvitov in sladic.

Sestava in delovanje

e Metlico (6b) pritrdite na menjalnik (6a).

e Ohi8je motorja poravnajte s pritrjieno metlico in
potisnite dela skupaj, dokler se ne zaskocita.
Po uporabi izklju€ite napravo in pritisnite gumba
za sprostitev EasyClick Plus, da odstranite
motorno enoto. Nato metlico povlecite iz ohigja.
¢ Naprava naj ne deluje neprekinjeno vec¢ kot 3
minuti.

Pocakajte 3 min, da se naprava ohladi, in nato
nadaljujte s pripravo Zivil.

Namigi za doseganje najboljsih rezultatov

e Metlico premikajte v smeri urinega kazalca pod

majhnim kotom.

Ce Zelite prepregiti $kropljenje, zatnite po&asi in

pripomocek za stepanje uporabljajte v globokih

kozicah ali posodah.

Metlico najprej postavite v posodo in Sele nato

vklopite napravo.

e Preden zaCnete stepati beljake, vedno zagotovite,
da sta metlica in posoda za mes$anije v celoti Cisti
in brez ostankov ma&cob. Hkrati lahko stepate
najvec 4 beljake.

Primer recepta: Stepena smetana

400 ml hladne smetane (vsebnost mas¢obe min.

30 %, 4-8°C)

e ZacCnite z nizko hitrostjo (stikalo narahlo pritisnite)
in povecajte hitrost (vedji pritisk na stikalo) med
stepanjem.

e Ce Zelite med stepanjem pridobiti ve&jo koli¢ino
in gostejSo smetano, vedno uporabite sveZo
hladno smetano.

Nastavek za tlacenje (B)

Nastavek za tlacenje uporabljate za tlacenje kuhane
zelenjave in sadja, kot so krompir, sladki krompir,
paradiznik, slive in jabolka.

Pred uporabo

¢ Ne tlacite trde ali surove hrane, saj lahko
poskodujete enoto.

e Olupite in odstranite pecke ter trde delce; sadje
in zelenjavo skuhajte in jih odtocite, nato pa jih
stlacite.



Sestava in delovanje

e Menjalnik (7a) namestite na drzalo (7b) tako, da
ga zasukate v smeri urnega kazalca, dokler se ne
zaskoCi.

Nastavek za tlacenje obrnite na glavo in
namestite lopatko (7c) €ez osredniji del ter
zasukajte v nasprotni smeri urnega kazalca.

(Ce menjalnik ni pravilno nameg&en, lopatke ne
bo mogoce trdno pritrditi).

Pritrjeni nastavek za tlatenje poravnajte z ohiSjem
motorja in potisnite dela skupaj, da se zaskocita.
Priklju€ite napravo.

Nastavek za tlacenje postavite v sestavine in
vklopite napravo.

Z rahlimi gibi navzgor in navzdol nastavek za
tlatenje premikajte po sestavinah, dokler ne
doseZete Zelene strukture.

Sprostite pametno stikalo za prilagajanje hitrosti
in zagotovite, da se je nastavek za tlaCenje v
celoti ustavil, preden ga odstranite iz Zivil.

Ko koncate, napravo izklju€ite. Lopatko (7¢)
odstranite tako, da jo obrnete v smeri urinega
kazalca.

Pritisnite gumba za sprostitev EasyClick Plus, da
odstranite nastavek za tlatenje iz motorne enote.
OhiSje locite od drzala tako, da ga obrnete v
nasprotni smeri urnega kazalca.

Pozor

¢ Nastavka za tlacenje nikoli ne uporabljajte v kozici
neposredno nad virom toplote.

e Kozico vedno odmaknite od vira toplote in
pocakajte, da se nekoliko ohladi.

e Kozico ali posodo postavite na stabilno, ravno
povrsino in jo primite z roko.

e Med uporabo ali po njej ne trepljajte nastavka za
tlacenje ob stran posode za kuhanje. S kuhinjsko
lopatico postrgajte preostalo hrano.

e Za najboljsi rezultat med tlacenjem kozice ali
posode nikoli ne napolnite s hrano ¢ez
polovico.

¢ Ne obdelujte vegijih koli¢in Zivil brez prekinitev.

¢ Naprava naj ne deluje neprekinjeno vec kot 1
minut.

e Pocakajte 4 min, da se naprava ohladi, in nato
nadaljujte s pripravo Zivil.

Primer recepta: Pire krompir

1 kg kuhanega krompirja

200 ml toplega mleka

e Krompir dodajte v posodo in ga tlacite 30 s
(pametno stikalo za prilagajanje hitrosti pritisnite
do 3/4)

¢ Vlijte mleko. Tlacite $e nadaljnjih 30 s.

Nastavek za sekljanje (C)

S sekljalnikom (8) lahko sekljate trdi sir, Cebulo,
zelis€a, Cesen, zelenjavo, kruh, krekerje in oreS¢ke
ter pripravite manj$e porcije kasic za otroke.

Za natan¢no sekljanje uporabite sekljalnik «<hc» (8).
Ni primeren za meso.

Pri sekljalniku «hc» ne presezite maksimalne
koli¢ine sestavin, ki jo oznacuje ¢rta »max«. Najved;ji
dovoljeni Cas delovanja za sekljalnik «<hc»: 1 minuta
za vecdje kolic¢ine mokrih sestavin, 30 sekund za
suhe ali trde sestavine.

OPOMBA: Pocakajte vsak 3 minute, preden izdelek
spet uporabite (da se izognete okvaram). Ce se
hitrost motorja zmanjSa in/ali se zacnejo pojavljati
mocne vibracije, takoj prenehajte z uporabo.

V Navodilih za pripravo C najdete ve¢ informacij
0 najvecji dovoljeni koli€ini, priporo¢enih ¢asih in
hitrostih.

Pred uporabo

e Zivila vnaprej narezite na koscke, da jih boste
lahko lazje sesekljali.

* Meso ocistite, da bo brez kosti, tetiv in

hrustancev — tako se boste izognili morebitnim

poskodbam rezil pri sekljanju.

Poskrbite, da je gumijasti podstavek za

preprecevanje drsenja (8d) pritrjen na dno

posode za sekljanje.

Sestava in delovanje

e Pazljivo odstranite plasti¢ni ovoj z rezila.

e Rezilo (8b) je zelo ostro! Vedno ga primite za
zgornji plasti¢ni del in bodite izjemno pozorno pri
delu z rezilom.

Rezilo postavite na srediS¢ni nastavek posode za
sekljanje (8c). Pritisnite ga navzdol in ga zavrtite,
da se zaskodi.

Sekljalnik napolnite z Zivili in ga zaprite s
pokrovom (8a).

Sekljalnik poravnajte z motorno enoto (2) in ju
pritisnite skupaj, da se zaskoCcita.

Ce Zelite upravljati sekljalnik, vklopite napravo.
Med pripravo Zivil drZzite motorno enoto z eno,
posodo za sekljanje pa z drugo roko.

Bolj trda Zivila (npr. parmezan) vedno sekljajte pri

Ko je sekljanje zaklju¢eno, izklju€ite napravo in
pritisnite gumba za sprostitev EasyClick Plus (3),
da odstranite motorno enoto.

Dvignite pokrov. Preden stresete vsebino posode,
pazljivo odstranite rezilo. Rezilo odstranite tako,
da ga narahlo obrnete in nato izviecete.

Pozor

¢ Nastavkov za sekljanje (8) z rezili za sekljanje ne
uporabljajte za pripravo izjemno trdih Zivil, kot so
neolusceni ore3cki, ledene kocke, kavna zrna,
Zitarice, ali trde zaCimbe, npr. mu8katni oreS¢ek.
Ce zelite pripraviti tak&ne vrste Zivil, lahko
poskodujete rezila.

Ce Zelite z napravo pretlagiti vro¢o hrano, se
prepriajte, da teko€ina ne vre. PoCakajte, da se
vro€a hrana nekoliko ohladi, saj se v nasprotnem
primeru lahko opecete.
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® Posod za sekljanje nikoli ne vstavljajte v
mikrovalovno pecico.

Primer recepta za «hc»: Slive z medom (kot nadev

ali namaz za palacinke)

50 g suhih sliv

75 g kremastega medu

70 ml vode (z okusom vanilje)

e V posodo za sekljanje «<hc» dodajte slive in
kremastega medu.

e 24 ur hranite v hladilniku pri temperaturi 3 °C.

e Dodajte 70 ml vode (z okusom vanilje).

e 1,5 sekunde seklajte z maksimalno hitrostjo (do
konca pritisnite pametno stikalo za prilagajanje
hitrosti).

Pripomocek za pripravo zivil

Pripomocek za pripravo Zivil (9) lahko uporabite za:

e sekljanje in me3anje lahkega testa;

e gnetenje testa (z najvec 250 g moke);

® rezanje, strganje in za pripravo ocvrtega
krompircka.

Sekljanje (D)
Z rezilom (9h) lahko sekljate mesto, trdi sir, Cebulo,
zelis¢a, Cesen, zelenjavo, kruh, krekerje in orescke.

V Navodilih za pripravo D najdete vec¢ informacij o
najveciji dovoljeni koli€ini, priporo€enih ¢asih in
hitrostih.

Pred uporabo

e Zivila vnaprej narezite na kos¢ke, da jih boste
lahko laZje sesekljali.

* Meso ocistite, da bo brez kosti, kit in hrustancev
— tako se boste izognili morebitnim poSkodbam
rezil pri sekljanju.

e Prizelis¢ih in neolus€enih oreS¢kih odstranite
stebla.

e Poskrbite, da je gumijasti podstavek za
preprecevanje drsenja (9g) pritrjen na dno
posode za pripravo Zivil.

Sestava in delovanje

e Pazljivo odstranite plasti¢ni ovoj z rezila.

e Rezilo (9h) je zelo ostro! Vedno ga primite za
zgornji plasti¢ni del in bodite iziemno pozorno pri
delu z rezilom.

Rezilo postavite na sredi§¢ni nastavek posode
(9f). Pritisnite ga navzdol in ga zavrtite, da se
zaskoCi.

V posodo dodajte Zivila. Pritrdite pokrov (9a) na
posodo, tako da bo zapah (9e) desno od ro¢aja
posode in ga poravnajte z oznakami.

Ce zelite pokrov zakleniti, ga obrnite v smeri
urinega kazalca, da se zapah zaskoci.

Vstavite motorno enoto (2) v spoj (9b), dokler se
ne zaskoci.

Prikljucite napravo in v nastavek za polnjenje (9d)
vstavite potisni nastavek (9c).
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Ce zelite upravljati pripomoc&ek za pripravo Zivil,
vklopite napravo. Med pripravo Zivil drzite
motorno enoto in posodo za pripravo Zivil za
rocaj.

Ko je sekljanje zaklju€eno, izklju€ite napravo in
pritisnite gumba za sprostitev EasyClick Plus (3),
da odstranite motorno enoto.

Pritisnite zapah pokrova (9e) in ga pridrzite.
Obrnite pokrov (9a) v nasprotni smeri urinega
kazalca, da ga snamete.

Dvignite pokrov. Preden stresete vsebino posode,
pazljivo odstranite rezilo. Rezilo odstranite in
odklenete tako, da ga narahlo obrnete in nato
izvleCete.

Pozor

e Nastavka za pripravo Zivil ne uporabljajte za
sekljanje izjemno trdih Zivil, kot so neolusceni
oreScki, ledene kocke, kavna zrna, Zitarice, ali
trde za€imbe, npr. muskatni ores¢ek. Ce Zelite
pripraviti tak8ne vrste Zivil, lahko poSkodujete
rezila.

Posode za pripravo Zivil nikoli ne vstavljajte v
mikrovalovno pecico.

Z rezilom (9h) lahko prav tako zmeS$ate lahko testo,
kot je testo za palacinke ali meSanica za torte z
najvec¢ 250 g moke.

Primer recepta: Testo za palaCinke

375 ml mleka

250 g gladke moke

2 jajci

¢ Mleko dodajte v posodo, nato dodajte Se
moko ter na koncu jajci.

e MeSajte maso pri polni hitrosti, dokler testo ne
postane gladko.

Gnetenje testa (D)

Slika F velja tudi za uporabo nastavka za gnetenje
(9i). Nastavek za gnetenje predstavlja odli¢no izbiro
za gnetenje razlicnih vrst testa, kot je kvaSeno testo
ali testo za pecivo.

Sestava in delovanje
e Nastavek za gnetenje postavite na sredis¢ni
nastavek posode (9f). Pritisnite ga navzdol in ga
zavrtite, da se zaskoci.
V posodo dodajte moko (najv. 250 g) in nato Se
druge sestavine razen tekocin.
Vklopite napravo s %-pritiskom pametnega
stikala za prilagajanje hitrosti.
e Med delovanjem motorne enote, skozi nastavek
za polnjenje vlivajte tekocine.
OPOMBA: najdaljsi €as gnetenja: 1 min — nato
pocakajte 10 min, da se motor ohladi.

Primer recepta: Testo za pice

250 g gladke moke
V2 Cajne ZliCke soli




Y2 Cajne Zlicke suhega kvasa

5 Zlic olivnega olja

150 ml (mla¢ne) vode

¢ V posodo dodajte vse sestavine razen vode in
zacCnite gnesti.

¢ Med delovanjem motorne enote, skozi nastavek
za polnjenije vlivajte vodo.

Primer recepta: Sladko pecivo

250 g gladke moke

170 g nesoljenega masla (strjeni, majhni kos¢ki)

80 g sladkorja

1 vanilijev sladkor

1 majhno jajce

1 8Cepec soli

e V posodo dodajte maslo in sladkor ter zacnite
gnesti. PriporoCamo, da uporabite hladno maslo.

¢ Dodajte moko in preostale sestavine.

e Ce boste testo prevec gnetli, bo postalo
premehko. Kmalu po tem, ko je testo dobili obliko
Z0ge, lahko prenehate z gnetenjem.

e Preden nadaljujete, postavite testo v hladilnik in
pocakajte 30 min, da se ohladi.

Rezanje / strganje / rezanje tankih trakov /
priprava ocvrtega krompircéka (E)

Uporabite nastavek za rezanje (i), da nareZete
surovo sadje in zelenjavo na rezine; npr. kumare,
¢ebulo, gobe, jabolka, korenje, redkvice, krompir,
bucke in zelje.

Z nastavkoma za grobo in fino strganje (ii)
nastrgajte Zivila, kot so jabolka, korenje, krompir,
rdeca pesa, zelje, sir (mehki, poltrdi).

Z nastavkom za rezanje tankih trakov (iii) nareZite
sadje in zelenjavo na tanke trakove.

S plos¢o za ocvrt krompiréek (9k) lahko pripravite
ocvrt krompircek.

Vet informacij o priporocenih hitrostih najdete v
razdelku Navodila za pripravo E.

Sestava in delovanje

e Zarezanje in strganje vstavite v nosilec za
nastavke (9j) nastavek in poskrbite, da se zaskoci
v poloZaj. Sestavljeni nosilec za nastavke ali
plo&¢o za ocvrt krompir€ek vstavite na srediS¢ni
nastavek v posodi in ga zavrtite, da se zaskoci.
Pritrdite pokrov na posodo, tako da bo zapah
desno od ro¢aja posode.

Ce zelite pokrov zakleniti, ga obrnite v smeri
urinega kazalca, da se zapah zaskoci.

e Vstavite motorno enoto v spoj, da se zaskoci.
PrikljuCite napravo in vstavite Zivila, ki jih Zelite
pripraviti, v nastavek za polnjenje.

e Za doseganje najboljsih rezultatov pri ocvrtem
krompir€ku priporo¢amo, da v nastavek za
dodajanje na pokrovu vstavite 3—4 krompirje
(odvisno od velikosti). Motorna enota mora biti
med tem postopkom izklopljena.

Vklopite napravo in pri¢nite pripravljati Zivila. Ko je
naprava vklopljena, nikoli ne segajte v nastavek

za polnjenje. Za dodajanje hrane vedno
uporabljajte potisni nastavek.

Po uporabi izkljudite in pritisnite gumba za
sprostitev, da odstranite ohisje motorja.

Po uporabi izklju€ite napravo in pritisnite gumba
za sprostitev EasyClick Plus, da odstranite
motorno enoto.

Pritisnite zapah pokrova in ga pridrzite. Obrnite
pokrov v nasprotni smeri urinega kazalca, da ga
snamete.

Dvignite pokrov. Preden stresete vsebino posode,
pazljivo odstranite nosilec za nastavke ali ploS¢o
za ocvrt krompir¢ek. Nosilec za nastavke ali
plos¢o za ocvrt krompiréek odstranite tako, da ga
narahlo obrnete in nato izvleCete.

Nosilec odstranite tako, da izbo&eni konec
nastavka na dnu nosilca za nastavke potisnete
navzgor.

Vzdrzevanje in ¢iSéenje (F)

e Roc¢ni meSalnik in ustrezne dodatke vedno
temeljito odistite z vodo in detergentom pred prvo
uporabo in po vsaki uporabi.

e Pred Cis¢enjem mesSalnik vedno izkljucite.

Motorne enote (2) ali menjalnikov (6a, 7a) ne

potapljajte v vodo oz. druge tekocine. Obrisite jih

samo z vlazno krpo.

Pokrov (9a) lahko sperete s tekoCo vodo. Ne

potopite ga v vodo in ga ne perite v pomivalnem

stroju.

Vse ostale dele lahko operete v pomivalnem

stroju. Ne uporabljajte sredstev za poliranje, saj

lahko opraskate povrSino.

Vse ostale dele lahko operete v pomivalnem

stroju. Ne uporabljajte sredstev za poliranje, saj

lahko opraskate povrsino.

Pri pripravi hrane, ki ima veliko vsebnost barvil

(npr. korenje), se lahko nastavki razbarvajo. Te

dele pred CiSCenjem obriSite z rastlinskim oljem.

Garancija in servis

Za podrobne informacije glejte poseben garancijski
in servisni letak ali obis&ite spletno mesto www.
braunhousehold.com.

Tako tehni¢ni podatki kot tudi uporabni$ka navodila
se lahko brez opozorila spremenijo.

Ko izdelek ni ve¢ uporaben, ga ne zavrzite
med gospodinjske odpadke. Izdelek lahko
prinesete v Braunov servisni center ali na
ustrezno zbiralis€e v vasi drzavi.

Materiali in pripomocki, ki lahko pridejo
v stik z Zivili, so skladni z uredbo
Evropskega parlamenta in Sveta §t.
1935/2004.

W
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Vodic¢ za odpravljanje napak

Tezava

Morebitni vzroki

Resitev

Roc&ni meSalnik ne deluje.

Ni napajanja

Preverite, ali je vti€ aparata vtaknjen v vti¢nico.
Preverite varovalko/odklopnik v svojem domu.
Ce ni¢ od nastetega ne deluje, se obrnite na
servis druzbe Braun.
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Tiirkce

Uriinlerimiz en distiin kalite, fonksiyonellik ve

tasarim standartlarina uyacak sekilde tasarlanmigtir.

Yeni Braun cihazinizdan memnun kalmanizi
umariz.

Uyan

Aleti kullanmadan 6nce lutfen kullanici talimatlarinin
tamamini dikkatlice okuyun ve ileride bagvurmak
amacilyla saklayin. Tim ambalaj malzemelerini ve
etiketleri gikartip uygun sekilde atin.

Dikkat

o Bicaklar cok keskindir!

7\ Yaralanmalara kars, lutfen
bicaklari cok dikkatli bir
sekilde kullanin.

e Keskin kesme bicaklari takilip cikarti-
lirken, kap bosaltilirken ve temizlik
sirasinda dikkat edilmelidir.

¢ Bu cihaz fiziksel, duyusal veya zihin-
sel yetileri dusuk ya da tecrubesi ve
bilgisi olmayan kimseler tarafindan
kullanilabilir. Ancak, bu kisiler cihazin
guvenli bicimde kullanimri hakkinda
yeterince bilgilendirilmis, tehlikeleri
anlamig olmalidir ve denetim altinda
bulunmalidir.

¢ Cocuklar cihazla oynamamalidir.

* Bu cihaz ¢ocuklar tarafindan kullanil-
mamalidir.

 Cocuklar cihazdan ve gli¢ kablosun-
dan uzak tutulmalidr.

* Guc kablosu hasarliysa, riski onlemek
icin Uretici, servis yetkilisi veya benzer
ehliyete sahip kisiler tarafindan
degistirilmelidir.

¢ Cihaz g0zetim altinda olmadiginda ve
montaj, sokim, temizleme ve depo-
lama Oncesinde her zaman cihazi
kapatin ve fisini ¢cekin.

e Cihazi prize takmadan Once, sebeke
cereyan geriliminin, cihazin altinda
yazili olan voltaj ile uygunlugunu
kontrol ediniz

¢ Bu cihaz yalnizca evde kullaniimak
icin ve normal sartlarda evde kullan.

lan miktarlarin islenmesi igin tasarlan-
migtir.

e Bu aleti, bu kilavuzda tarif edilen
amag haricinde baska hicbir amaca
yonelik kullanmayin. Amag disi kulla-
nim yaralanma ihtimalini ortaya
cikartir.

e Cihazin herhangi bir parcasini mikro-
dalga firnda kullanmayin.

e | tfen tum parcalar ilk kez kullan-
madan once veya gerekli oldukca,
Bakim ve Temizlik bolumundeki
talimatlara uyarak temizleyin.

Parcalar ve Aksesuarlar

Akilli Hiz anahtari / degisken hiz
Motor parcasi
EasyClick Plus ¢ikartma digmeleri
ActiveBlade mili
Kap
Cirpma aksesuari
a Disli kutusu
b Cirpici
7 Pure aksesuari
a Disli kutusu
b Pire mili
c Palet
8 350 ml dograma aksesuari <hc»
a Kapak
b Dograma bigagi
¢ Dograma kasesi
d Kaymaz kauguk halka
9 1500 ml mutfak robotu aksesuari «fp»
Kapak (digliile)
b Motor pargasi igin baglanti elemani
¢ ltme parcasi
d Besleme borusu
e Kapak mandali
f
g
h
i
j

OO WN =

QO

Mutfak robotu kabi
Kaymaz kauguk halka
Dograma bicagi
Yogurma kancasi
Ek parca tutucusu
(i) Dilimleme ek parcasi (kalin)
(ii) Parcalama ek parcalari (ince, kalin)
(iii) Jllyen dograma ek pargasi
k Patates kizartmasi diski

Cihazin Kullanilmasi

Degisken Hizlar icin Akilli Hiz
Anahtan

Tum hizlar igin bir kere basmak yeter. Ne kadar
basarsaniz, hiz o kadar yukselir. Hiz ne kadar yiksek
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olursa, karistirma ve dograma sonuclari o kadar hizl
ve ince olur.

Tek el ile calistirma: Akill Hiz anahtari (1) cihazi tek
elinizle calistirmanizi ve hizi tek elinizle kontrol
etmenizi saglar.

ActiveBlade Mili (A)

El mikseri, bigagin haznenin tabanina kadar
uzanmasini saglayan bir ActiveBlade miline sahiptir.
Ayarlama, 6zellikle ¢ig meyveler ve sebzeler gibi
sert yiyecekleri karigtirmaya uyacak bigcimde,
karistirma islerinde ihtiyac duyulan basinca gére
otomatik olarak gerceklestirilir.

Ayrica meze, sos, salata sosu, gorba, bebek
mamasi ile icecek, meyve puresi ve milkshake
hazirlamaya da cok uygundur.

En iyi sonuglar icin en ytiksek hizi kullanin.

Takma ve Calistirma

e ActiveBlade milini (4) tik sesi duyana kadar
motora bastirin.

Karistirma milini karistinlacak karisimin icine
koyun. Ardindan cihazi ¢alistirin.

Hafifce yukar - asagi hareket ettirerek
malzemeleri istenen kivama gelene kadar
karistirin. Uygulanan basinca bagh olarak,
ActiveBlade mili asagi inecektir ve bicak
uzayacaktir.

Kullandiktan sonra el mikserinin figini cekin ve
ActiveBlade milini gikarmak icin cikarma
EasyClick Plus diigmelerine (3) basin.

Uyari

e Swvilarin veya malzemelerin karigtirma milinin yesil
cizgisinin Uzerine gikmasina izin vermeyin.

e Cihazi bir tencere veya canak icerisindeki sicak
yiyecekleri pure haline getirmek icin
kullaniyorsaniz, tencereyi veya canagi isi
kaynagindan kaldirin ve sivinin kaynamadigindan
emin olun. Yanma riskinden kacinmak icin sicak
yiyeceklerin biraz sogumasini bekleyin.

e El mikseri kullaniimadiginda pisirme ytizeyindeki
sicak bir tavanin icerisinde birakmayin.

¢ ActiveBlade Milini tencerelerin ve tavalarin dibine
surtmeyin.

¢ 1 dakikadan fazla siirekli olarak caligtirmayin.

¢ islemeye devam etmeden 6nce 3 dakika boyunca
cihazin sogumasini bekleyin.

Tarif Ornegi: Mayonez

250 g siviyag (or. aycicegdi yag)

1 yumurta ve ilaveten 1 yumurta sarisi

1-2 corba kasigi sirke

Bir fiske tuz ve karabiber

e Tum malzemeleri (oda sicakliginda) yukaridaki
sirada kaba koyun.

e El mikserini kabin dibine oturtun. Yag kivam
kazanmaya baslayana kadar maksimum hizda
karistirin.
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* YaQin geri kalanini karisima dahil etmek igin el
mikseri calismaya devam ederken mili karigimin
ylzeyine kadar kaldirin ve tekrar indirin.

NOT: isleme siiresi: salatalar igin yaklagik
1 dakika ve daha kivaml bir (6r. meze yapma
amacli) mayonez icin 2 dakikaya kadar.

Cirpma Aksesuari (A)

Cirpiciyr yalnizca krema cirpmak, yumurta aklarini
cirpmak, kek hamuru ve hazir tatlilar karnistirmak
icin kullanin.

Takma ve Calistirma

e Cirpicyr (6b) disli kutusuna (6a) takin.

¢ Motor govdesini takilan cirpiciile hizalayin ve

parcalari tik sesini duyana kadar birbirine dogru

itin.

Kullandiktan sonra fisi gekin ve motor pargasini

ayirmak icin EasyClick Plus cikarma digmelerine

basin. Daha sonra cirpiciyi digli kutusundan

cekin.

¢ 3 dakikadan fazla surekli olarak calistirmayin.

¢ islemeye devam etmeden 6nce 3 dakika boyunca
cihazin sogumasini bekleyin.

En lyi Sonuglar icin ipugclari

e Cirpiciyr hafif egimli tutarak saat yoniinde hareket
ettirin.

e Sicramayi 6nlemek icin yavas baslayin ve cirpiciyi
derin kaplarda veya tencerelerde kullanin.

e Cihazi cirpiciyi bir kaseye yerlestirdikten sonra
cahstirin.

* Yumurta aklarini giromadan 6nce her zaman
cirpicinin ve karistirma kasesinin tamamen temiz
ve yagsiz olmasini saglayin. En fazla 4 yumurta
akini cirpin.

Tarif Ornegi: Krem Santi

400 ml sogutulmus krema (min. %30 yag icerigi,

4-8°C)

e Cirpma sirasinda her zaman (anahtara hafifce
basarak) dusiik hizda baslayin ve hizi artirin
(anahtara daha sert basin).

e Cirpma sirasinda daha buyiik ve daha kararh bir
hacme ulasmak igin her zaman taze sogutulmus
krema kullanin.

Piire Aksesuari (C)

Pire aksesuari, patates, tath patates, domates, erik
ve elma gibi pismis sebzeleri ve meyveleri plire
haline getirmek icin kullanilabilir.

Kullanmadan Once

e Sertveya cig gidalan pure haline getirmeyin;
Unite zarar gorebilir.

e Herhangi bir tasi veya sert parcayi soyun ve
ayirin; meyveyi/sebzeyi pisirip stizdikten sonra
pure haline getirin.



Takma ve Calistirma

e Digli kutusunu (7a) yerine sabitlenene kadar saat
yonunde cevirerek mile (7b) oturtun.

e Plre aksesuarini ters cevirin ve paleti (7c) orta

gobege yerlestirip sabitlemek icin saat yonunin

tersine cevirin. (Disli kutusu sabitlenmemisse

palet yerine oturmaz).

Takilan ptire aksesuarini motor gbvdesi ile

hizalayin ve iki parcayi tik sesi duyana kadar

birbirine bastirin. Figi takin.

Pure aksesuarini malzemelere daldirin ve cihaz

calistinin.

istenen kivama ulagana kadar hafifge yukari —

asag hareket ettirerek piire aksesuarinimalze-

melerin icinde gezdirin.

Akilli Hiz anahtarini birakin ve yiyecekten

cikarmadan 6nce pure aksesuarinin dondsunin

tamamen durdugundan emin olun.

Kullandiktan sonra cihazin figini gekin. Paleti (7c)

saat yonunde cevirerek cikarin.

Plre aksesuarini motor parcasindan ayirmak igin

EasyClick Plus ¢gikarma diigmelerine basin. Digli

kutusunu saat yonunun tersine cevirerek milden

ayirn.

Uyari

® Pure aksesuarini asla direkt 1s1 kaynagi tuzerindeki
bir tencerede kullanmayin.

* Tencereyi daima i1sI kaynagindan uzaklastirip biraz

sogumasini saglayin.

Tencereyi veya kaseyi sabit, diiz bir ylizeye

yerlestirin ve bostaki elinizle destekleyin.

® Pure aksesuarini kullanim sirasinda veya
sonrasinda pisirme tenceresinin yan tarafina
vurmayin. Fazla gidalar kazimak igin bir spatula
kullanin.

* Plre yapma esnasinda en iyi sonugclari elde

etmek icin bir tencereyi veya kaseyi asla

yarisindan fazla gidayla doldurmayin.

Araliksiz olarak birden fazla partiyi islemeyin.

¢ 1 dakikadan fazla sirekli olarak calistirmayin.

¢ islemeye devam etmeden énce 4 dakika boyunca
cihazin sogumasini bekleyin.

Tarif Ornegi: Patates Pliresi

1 kg pismis patates

200 ml ilik stit

e Patatesleri bir kaseye koyun ve 30 saniye
karistinin (Akilll Hiz anahtarina 3/4 oraninda basin)

e Sitt ilave edin. Karistirmaya 30 saniye daha
devam edin.

Dograma Aksesuari (C)

Dograyici (8) sert peynir, sogan, yesillik, sarimsak,
sebze, ekmek, kraker, kuru yemis dogramak ve
kucuk porsiyonlar halinde bebek mamasi
hazirlamak icin idealdir.

En iyi sonuglar icin «<hc» dograyiciyi (8) kullanin. Et
icin uygun degildir.

«hc» dograyici icin malzemelerin miktarini
maksimum ¢izgisinin tzerine gecirmeyin. «hc»
dograyici icin maksimum calisma siresi: Buyuk
miktarlarda islak malzemeler icin 1 dakika, kuru
veya sert malzemeler igin 30 saniye.

NOT: Tekrar ¢alistirmadan 6nce en az 3 dakika ara
verin (arizalari 6nlemek icin). Motor hizi dustuginde
ve/veya gugcli titresimler olustugunda igslemeyi
derhal durdurun.

Maksimum miktarlar, nerilen sireler ve hizlar igin
Isleme Kilavuzu C’ye basgvurun.

Kullanmadan Once

e Daha kolay dogramak icin yiyecekleri nceden
kuclk parcalara ayirin.

¢ Bicaklarin zarar gérmesini dnlemeye yardimci
olmak icin kemikleri, sinirleri ve kikirdagi ayirin.

e Kaymaz kauguk halkanin (8d) dograma kasesinin
tabanina takili oldugundan emin olun.

Takma ve Calistirma

¢ Plastik kaplamayi dikkatli bir sekilde bigaktan
cikarin.

e Bicak (8b) gok keskindir! Bigagdi her zaman Ust

plastik kisimdan ve dikkatli bir sekilde tutun.

Bicagi dograma kasesinin orta pimine yerlestirin

(8c). Asagiya dogru bastirin ve yerine oturmasi

icin dondurin.

Dograyiciya yiyecek doldurun ve kapagdi takin (8a).

e Dograyiclyl motor pargasi (2) ile hizalayin ve tik

sesi duyana kadar birbirine bastirin.

Dograyiciy galistirmak igin cihazi agin. isleme

sirasinda bir elinizle motor pargasini, digeriyle ise

dograma kasesini tutun.

Sert yiyecekleri (6r. parmesan peyniri) her zaman

tam hizda dograyin.

Dograma tamamlandiginda fisi cekin ve motor

parcasini ayirmak igin EasyClick Plus (3) gikarma

dugmelerine basin.

Kapag kaldirin. Kasedeki malzemeleri bosaltma-

dan o6nce bicag dikkatli bir sekilde cikarin. Bigagi

cikarmak icin hafifce cevirin, daha sonra ¢ekin.

Uyari

e Dograyici aksesuarlarini (8) ve dograma
bicaklarini kabuklu yemisler, buz kiipleri, kahve
cekirdekleri, tahillar veya sert baharatlar, or.
muskat gibi gok sert yiyecekleri islemek icin
kullanmayin. Bu yiyeceklerin islenmesi bicaklara
zarar verebilir.

Sicak yiyeceklerden plire yaparken, sivinin
kaynamadigindan emin olun. Yanma riskinden
kacinmak igin sicak yiyeceklerin biraz sogumasini
bekleyin.

Dograyici kaselerini hicbir zaman mikrodalga
finna koymayin.

«hc» Tarif Ornegi: Bal-Erik (krep igine veya lizerine
surmekicin)

50 g erik

75 g stizme bal
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70 ml (vanilya aromali)

e «hc» dograma kasesini kuru erik ve stizme bal ile
doldurun.

e Buzdolabinda 3°C isida 24 saat saklayin.

e 70 ml (vanilya aromal) su ekleyin.

¢ 1,5 saniye boyunca maksimum hizda dograyin
(Akill Hiz anahtarina tamamen basin).

Mutfak Robotu Aksesuari

Mutfak robotu aksesuari (9) su islemler icin

kullanilabilir:

e Dograma, karistirma ve hafif hamur karnstirma;

e hamur yogurma (maks. 250 g un icin);

e dilimleme, parcalama, ve patates kizartmasi
dograma.

Dograma (D)

Bicagi (9h) kullanarak et, sert peynir, sogan, yesillik,
sarimsak, sebze, ekmek, kraker ve kuruyemis
dogranabilir.

Maksimum miktarlar, 6nerilen sureler ve hizlar icin
Isleme Kilavuzu D’ye basvurun.

Kullanmadan Once

¢ Daha kolay dogramak icin yiyecekleri 6nceden
kiicuk parcalara ayirin.

e Bicaklarin zarar gérmesini dnlemeye yardimci
olmak icin kemikleri, sinirleri ve kikirdagi ayirin.

e Yesilliklerin saplarini ayirin, yemiglerin kabugunu
cikarin.

e Kaymaz kauguk halkanin (9g) mutfak robotu
kasesinin tabanina takili oldugundan emin olun.

Takma ve Calistirma

¢ Plastik kaplamayi dikkatli bir sekilde bigaktan
cikarin.

e Bicak (9h) cok keskindir! Bicagi her zaman Ust
plastik kisimdan ve dikkatli bir sekilde tutun.

e Bigagi kasenin orta pimine yerlestirin (9f). Asagiya
dogru bastirin ve yerine oturmasi igin dondurin.

e Kaseye yiyecek doldurun. Kapagi (9a) kase
sapinin sagindaki mandal (9e) ile kaseye takin ve
isaretlerle hizalayin.

e Kapag: kilittemek icin mantal tik sesi cikararak
yerine oturacak sekilde saat yonlinde cevirin.

e Motor parcasini (2) yerine oturana kadar baglanti
elemanina (9b) bastirin.

e Cihazin fisini takin ve itme parcasini (9¢) besleme
borusuna (9d) yerlestirin.

® Mutfak robotunu calistirmak icin cihazi agin.
isleme sirasinda bir elinizle motor pargasini,
digeriyle ise mutfak robotu kasesinin sapini
tutun.

e Dograma tamamlandiginda fisi cekin ve motor
pargasini ayirmak icin EasyClick Plus (3) cikarma
digmelerine basin.

e Kapak mandalina (9e) basin ve basili tutun.
Kapagi (9a) serbest birakmak icin saat yoniinin
tersine cevirin.

106

Kapagi kaldirin. Kasedeki malzemeleri
bosaltmadan 6nce bigagi dikkatli bir sekilde
cikarin. Bicagi cikarmak ve acmak icin hafifce
gevirin, daha sonra cekin.

Uyari

e Mutfak robotu aksesuarini kabuklu yemisler, buz
kupleri, kahve cekirdekleri, tahillar veya sert
baharatlar, 6r. muskat gibi cok sert yiyecekleri
dogramak igin kullanmayin. Bu yiyeceklerin
islenmesi bicaklara zarar verebilir.

* Mutfak robotu kasesini higbir zaman mikrodalga
finna koymayin.

Bicagi (9h) kullanarak maksimum 250 gram un
kullanarak krep hamuru veya kek hamuru gibi hafif
hamurlari da karistirabilirsiniz.

Tarif Ornegi: Krep Hamuru

375 ml sut

250 g katkisiz un

2 yumurta

e Siitli kasesine bosaltin, daha sonra un ve son
olarak yumurtalari ekleyin.

® Yumusak bir hamur kivami alana kadar tam hizda
karigtirin.

Hamur Yogurma (D)

Sekil F, yogurma kancasinin (9i) kullanimricin de
gecerlidir. Yogurma kancasi, maya veya pasta
hamuru gibi farkl hamur tarlerinin yogurulmast icin
idealdir.

Takma ve Calistirma

* Yogurma kancasini kasenin orta pimine yerlestirin
(9f). Asagrya dogru bastirin ve yerine oturmasi
icin dondurin.

Kaseyi (maks. 250 g) un ile doldurun, daha sonra
sivi malzemeler haric diger malzemeleri ekleyin.
Akilli Hiz anahtarina % oraninda basarak cihazi
calistinn.

Motor calisir vaziyetteyken besleme borusundan
sivi malzemeleri ilave edin.

NOT: Maksimum yogurma siiresi: 1 dakika — daha
sonra motoru 10 dakika sogumaya birakin.

Tarif Ornegi: Pizza hamuru

250 g katkisiz un

Y2 cay kasigi tuz

Y2 cay kasigi kuru maya

5 corba kasig1 zeytinyadi

150 ml su (1hk)

e Su haric tim malzemeleri kaseye koyun ve
yogurmaya baslayin.

* Motor calisir vaziyetteyken besleme borusundan
su ilave edin.

Tarif Ornegi: Tath Pasta

250 g katkisiz un

170 g tuzsuz tereyagi (soguk/sert, kiiclik pargalar)
80 g seker

1 sekerli vanilya




1 klicuk yumurta

1 tutam tuz

* Tereyadini ve sekeri kaseye koyun ve yogurmaya
baglayin. lyi sonug almak igin soguk tereyagi
kullanin.

e Unu ve geri kalan malzemeleri ekleyin.

e Hamur fazla yogrulursa gok yumusak olacaktir.
Hamur bir top haline geldikten kisa bir slire sonra
yogurmayi durdurun.

e Devam etmeden 6nce hamuru yarim saat
boyunca buzdolabinda birakin.

Dilimleme / Parcalama / Jiilyen Dograma /
Patates Kizartmasi (E)

Elma, havuc, patates, pancar, lahana, peynir
(Parmesan gibi) benzeri yiyecekleri pargalamak igin
ince ve kalin parcalama ek parcalarini (ii) kullanin.
(ii) Elma, havug, patates, pancar, lahana, peynir gibi
(yumusak - sert arasi) yiyecekleri pargalamak igin
ince ve kalin parcalama ek pargalarini kullanin.

(iii) Meyve ve sebzeleri jlilyen dogramak icin jllyen
dograma ek parcasini kullanin.

Patates kizartmasi hazirlamak icin Patates
kizartmasi diskini (9k) kullanin.

Onerilen hizlar igin isleme Kilavuzu E’ye bagvurun.

Takma ve Calistirma

¢ Dilimleme ve parcalama icin ek parca tutucusuna
(9j) bir ek parca yerlestirin ve yerine oturtun.
Takilan ek parca tutucuyu veya Patates kizartmasi
diskini kasenin orta pimine yerlestirin ve yerine
oturmasi icin cevirin.

e Kapag! kase sapinin sagindaki mandal ile kaseye

takin.

Kapag kilittemek icin mantal tik sesi gikararak

yerine oturacak sekilde saat yonunde cevirin.

* Motor parcasini yerine oturana kadar baglanti

elemanina bastirin.

Cihazin fisini takin ve islenecek yiyecegdi besleme

borusuna yerlestirin.

Patates kizartmalarindan en iyi sonuclari almak

icin, motor kapaliyken kapagin besleme borusuna

(boyutlarina bagli olarak) yaklasik 3-4 patates

yerlestirin.

Cihazi galistirmak icin digmesini acin. Cihaz

calisir vaziyetteyken hicbir zaman besleme

borusuna dokunmayin. Yiyecek ilave etmek igin

mutlaka itme parcasini kullanin.

Kullandiktan sonra figi gekin ve motor gévdesini

ayirmak icin gikarma digmelerine basin.

Kullandiktan sonra figi ¢ekin ve motor parcasini

ayirmak icin EasyClick Plus cikarma digmelerine

basin.

Kapak mandalina basin ve basil tutun. Kapagi

serbest birakmak i¢in saat yonunin tersine

cevirin.

Kapagdi kaldirin. Kasedeki malzemeleri

bosaltmadan 6nce ek parca tutucusunu veya

Patates Kizartmasi diskini dikkatli bir sekilde

cikarin. Ek parga tutucusunu veya Patates

Kizartmasi diskini gcikarmak igin, hafifge cevirin ve
cekin.

® Bir ek parcayi cikarmak icin, ek parca
tutucusunun alt kisminda cikinti yapan ucu yukari
dogru itin.

Bakim ve Temizleme (F)

¢ ik kez kullanmadan énce ve her kullanim
sonrasinda el mikserini ve uygun aksesuarlarini
deterjan ve suyla etraflica temizleyin.

¢ El mikserini temizlemeden 6nce figini cekin.

Motor pargasini (2) veya digli kutularini (6a, 7a)

suya veya baska bir siviya daldirmayin. Yalnizca

nemli bir bezle temizleyin.

Kapak (9a) musluk suyunda calkalanabilir. Suya

daldirmayin veya bulasik makinesinde yikamayin.

Diger butln parcgalar bulasik makinesinde

yikanabilir. Yiizeyi gizebilecek asindirici

temizleyiciler kullanmayin.

Diger butln parcalar bulasik makinesinde

yikanabilir. Ylizeyi cizebilecek asindirici

temizleyiciler kullanmayin.

e Pigmenticerigi yuksek yiyecekleri (0r. havuc)
islemden gecirirken aksesuarlarin rengi
bozulabilir. Bu pargalarn temizlemeden 6nce
bitkisel yag ile silin.

Garanti ve Servis

Detayli bilgi icin ayr olarak verilen garanti ve servis
brosuriine bakin veya www.braunhousehold.com
adresini ziyaret edin.

Hem tasarim Ozellikleri hem de bu kullanim
talimatlari haber vermeksizin degistirilebilir.

Cihaz kullanim dmriini tamamladiginda
lutfen evsel atiklarla birlikte atmayin. Cihazi
atmak icin Braun Servis Merkezine veya
ilkenizde bulunan uygun toplama noktalarina
birakabilirsiniz.

Gida maddeleri ile temas eden aksam ve
materyaller Avrupa Birliginin 1935/2004
sayill ydnergesi ile 6ngorulen tavsiyelere
uygundur.

W
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EEE STANDARTLARINA UYGUNDUR

Bakanlikca tespit edilen kullanim omru 7 yildir.
Uretici firma ve CE isareti uygunluk degerlendirme
kurulusu:

De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-Str. 4

63263 Neu-Isenburg

Germany

Delonghi Bosphorus Ev Aletleri Tic. A.S Meydan
Sok. No:1

Beybi Giz Plaza D:53-54 Maslak/ITANBUL

DLB Tuketici Hizmetleri

444 27 64

info@braunhousehold.com.tr

Sorun Giderme Kilavuzu

Sorun Olasi nedenler

Coziim

El mikseri calismiyor. Elektrik yok

Cihazin prize takili olup olmadigini kontrol edin.
Evdeki sigortayi/devre kesiciyi kontrol edin.

Sorun bunlardan kaynaklanmiyorsa Braun Musteri
Hizmetleri ile temasa gegin.
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Roméana (RO/MD)

Produsele noastre sunt proiectate pentru a indeplini
cele mai ridicate standarde de calitate,
functionalitate si design. Speram sa va bucurati pe
deplin de noul dvs. aparat Braun.

Inainte de utilizare

Va rugam sa cititi cu atentie si in intregime
instructiunile inainte de a utiliza aparatul si sd le
pastrati pentru referinta ulterioara. Indepartati toate
ambalajele si etichetele si le evacuati ca deseu in
mod corespunzator.

Atentie

o Lamele sunt foarte ascutite!
Pentru a evita accidentele,

manuiti lamele cu cea mai
mare grija.

e Se va avea grijd la manevrarea lame-
lor ascutite si tdioase, la golirea
bolului siin timpul curatarii.

¢ Acest aparat poate fi utilizat de
persoanele cu capacitati fizice, sen-
zoriale sau mentale reduse sau de
persoanele fara cunostinte sau expe-
rienta doar sub supraveghere sau
dupa o instruire care sa le ofere infor-
matiile necesare pentru utilizarea in
sigurantd a aparatului si daca acestea
inteleg pericolele implicate.

e Copiii nu trebuie lasati sd se joace cu
acest aparat.

¢ Acest aparat nu trebuie utilizat de
cdtre copii.

¢ Nu lasati aparatul si cablul de alimen-
tare laindemana copiilor.

¢ Daca cablul de alimentare este dete-
riorat, acesta trebuie nlocuit de céatre
producator, de catre agentul de ser-
vice sau de catre persoane calificate
pentru a se evita potentialele peri-
cole.

* Opriti intotdeauna aparatul si scoa-
teti-1 din priza cand este lasat nesu-
pravegheat siinaintea asamblarii,
dezasamblarii, curatarii si depozitarii.

¢ |nainte de conectarea la priza, verifi-
cati daca tensiunea acesteia cores-
punde celei indicate pe aparat.

e Acest aparat este proiectat exclusiv
pentru uz casnic, pentru procesarea
de cantitati obisnuite din gospodarie.

* Nu utilizati aparatul pentru niciun alt
scop decat cel pentru care a fost
prevazut, descris in acest manual de
utilizare. Orice utilizare eronata poate
cauza leziuni.

* Nu utilizati piesele aparatuluiin
cuptor cu microunde.

e VVa rugam sa curatati toate piesele
nainte de prima utilizare sau conform
cerintelor, urménd instructiunile din
sectiunea Ingrijire si curatare.

Piese si accesorii

1 Buton pentru controlul inteligent al vitezei Smart
Speed / viteze variabile
Motor
Butoane de declansare EasyClick Plus
Picior pasator ActiveBlade
Cupa
Accesoriu dispozitiv de batut
a Aparat de viteze
b Dispozitivde batut
7 Accesoriu pentru piure
a Cutie de viteze
b Picior pasator pentru piure
c Paleta
8 Accesoriu tocdtor de 350 ml «hc»
a Capac
b Lama de tocare
¢ Castron tocator
d Inel anti-alunecare din cauciuc
9 Accesoriu dispozitivde procesare alimente de
1500 ml «fp»
Capac (cu angrenaj)
Cuplaj pentru motor
Dispozitivde impingere
Tub de introducere alimente
Incuietoare capac
Recipient dispozitiv de procesare alimente
Inel anti-alunecare din cauciuc
Lama de tocare
Carlig de framantare
Portcutit insertii
(i) Insertie de feliere (gros)
(i) Insertii de tocare (subtire, gros)
(i) Insertie pentru taiere Julienne
k Disc pentru cartofi préjiti
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Cum se utilizeaza aparatul

3 Butonul pentru controlul
inteligent al vitezei pentru
viteze variabile

O apasare, toate vitezele. Cu cat apasati mai mult,
cu atat viteza va fi mai mare. Cu cat viteza este mai
mare, cu atat mai repede si mai subtire va amesteca
si va toca aparatul.

Operatiune pentru o singurd mana: butonul pentru
controlul inteligent al vitezei Smartspeed (1) va
permite sa porniti aparatul si sa controlati viteza cu
0 singura mana.

Piciorul pasator ActiveBlade (A)

Blenderul de mana este dotat cu un picior pasator
ActiveBlade, care permite cutitului sa se extinda
catre partea inferioara a palniei. Reglarea se face
automat prin apdsarea necesara in operatiunile de
amestecare, fiind potrivit in special pentru
amestecarea alimentelor tari, ca de exemplu fructe
silegume crude.

Este, de asemenea, perfect adecvat pentru
prepararea legumelor pasate, a sosurilor, a
sosurilor pentru salate, a supelor, a hranei pentru
bebelusi, precum si a bauturilor, a celor de tip
smoothie si milkshake.

Pentru cele mai bune rezultate folositi viteza cea
mai mare.

Asamblarea si utilizarea

¢ Atasati piciorul pasator ActiveBlade (4) la motor

pana cand face clic.

Puneti piciorul de amestecare in compozitia care

trebuie amestecata. Apoi porniti aparatul.

Amestecati ingredientele pana obtineti

consistenta dorita printr-o miscare usoara

sus-jos. In functie de presiunea aplicata, piciorul
pasator ActiveBlade se va lasain jos, iar lama se
va extinde.

e Dupa utilizare, scoateti blenderul de mana din
priza si apasati butoanele de deblocare EasyClick
Plus (3) pentru a detasa piciorul pasator
ActiveBlade.

Atentie

* Nu lasati lichidele sau ingredientele sa
depaseasca linia verde a piciorului de
amestecare.

¢ Daca se foloseste aparatul pentru a pasa
alimente fierbinti intr-o cratita sau oald, luati
cratita sau oala de pe foc si asigurati-va ca
lichidul nu fierbe. Lasati alimentele fierbinti sa se
raceasca putin pentru a evita riscul de a va opari.
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¢ Nu lasati blenderul de méana intr-o oala fierbinte
pe aragaz atunci cand nu il folositi.

* Nu zgariati piciorul pasator ActiveBlade de fundul
tigailor si al oalelor

* Nu operati continuu mai mult de 1 minute.

e L3dsati aparatul sa se raceasca timp de 3 minute
Tnainte de a continua prepararea.

Exemplu de reteta: Maioneza

250 g ulei (ex. ulei de floarea-soarelui)

1 ou si 1 galbenusin plus

1-2 linguri de otet

Sare si piper dupa gust

* Puneti toate ingredientele (la temperatura
camerei) In cupd, n ordinea indicatda mai sus.

® Puneti blenderul de manain partea de jos a
cupei. Amestecati la vitezd maxima pana cand
uleiul incepe sé se Incorporeze In compozitie.

e Cu blenderul de mana inca mergand, ridicati usor
piciorul pasator catre partea de sus a
amestecului si lasati-1 Thapoi in jos pentru a
incorpora si restul uleiului.

NOTA: Timp de procesare: aprox. 1 minut pentru
salate si pana la 2 minute pentru o maioneza mai
groasa (ex. pentru legume pasate).

Accesoriu dispozitiv de
batut (A)

Folositi dispozitivul de batut numai pentru frisca,
spuma de albusg, pandispan si deserturi
semipreparate.

Asamblarea si utilizarea

e Atasati dispozitivul de batut (6b) la aparatul de
viteze (6a).

e Aliniati corpul motorului cu accesoriul de batut
asamblat siimpingeti piesele unain alta pana
cand fac clic.

e Dupa utilizare, scoateti stecarul din priza si
apdsati butoanele de deblocare EasyClick Plus
pentru a detasa motorul. Apoi trageti dispozitivul
de batut din aparatul de viteze.

e Nu operati continuu mai mult de 3 minute.

Lasati aparatul sa se raceasca timp de 3 minute

Tnainte de a continua prepararea.

Sfaturi pentru a obtine cele mai bune rezultate

* Miscati dispozitivul de batut in sensul acelor de

ceasornic tindndu-| usor inclinat.

Pentru a preveni improscarea, incepeti incet si

utilizati accesoriul de batut in recipiente sau oale

adanci.

Puneti dispozitivul de batut intr-un recipient si

numai apoi porniti-I.

¢ Asigurati-va intotdeauna ca dispozitivul de batut
si recipientul pentru amestecare sunt complet
curate si fara grasimiinainte de a bate albusurile
de ou. Bateti numai pana la 4 albusuri.




Exemplu de reteta: Frisca

400 ml smantana rece (continut de grasime min.

30%, 4-8°C)

o Tncepegi la o viteza mica (presiune usoara asupra
butonului) si cresteti viteza (presiune mai mare
asupra butonului) in timp ce bateti smantana.

* Folositi intotdeauna smantana proaspata pentru
a obtine un volum mai mare si mai stabil atunci
cand bateti smantana.

Accesoriul pentru piure (B)

Accesoriul pentru piure poate fi utilizat pentru a zdrobi
legume si fructe gatite precum cartofi, cartofi dulci,
rosii, prune si mere.

Tnainte de utilizare

¢ Nu zdrobiti alimente tari sau negétite deoarece
este posibil sa deteriorati aparatul.

e Cojiti siindepartati samburii sau partile tari; gatiti
si scurgeti, iar apoi zdrobiti fructele/legumele.

Asamblarea si utilizarea

® Potriviti aparatul de viteze (7a) pe piciorul pasator
(7b) rotind in sensul acelor de ceasornic pana
cand se fixeaza in locul respectiv.

Intoarceti accesoriul pentru piure invers si potriviti
paleta (7c) peste butucul central, rotind in sensul
invers acelor de ceasornic pentru fixare. (Daca
aparatul de viteze nu este montat corespunzator,
atunci paleta nu se va fixa in locul respectiv).
Aliniati accesoriul pentru piure asamblat cu
corpul motorului si imbinati cele doua piese pana
fac clic. Introduceti stecarul in priza.

Scufundati accesoriul zdrobire in ingrediente si
porniti aparatul.

Utilizdnd o miscare usoara sus-jos deplasati
accesoriul zdrobire prin ingrediente pana obtineti
textura dorita.

Eliberati butonul pentru controlul inteligent al
vitezei Smartspeed si asigurati-va ca accesoriul
pentru piure s-a oprit complet din Tnvartit inainte
de a-l scoate din mancare.

¢ Dupa utilizare scoateti aparatul din priza.
Indepartati paleta (7c¢) invartind-o Tn sensul
acelor de ceasornic.

Apasati butoanele EasyClick Plus pentru a detasa
accesoriul pentru piure de motor. Separati
aparatul de viteze de piciorul pasator invartind in
sens invers acelor de ceasornic.

Atentie

* Nu utilizati niciodata accesoriul pentru piure
ntr-o cratita direct pe o sursa de incalzire.

* Luati intotdeauna cratita de pe sursa de caldura si

lasati-o sa se raceasca putin.

Asezati cratita sau castronul pe o suprafata plana

stabila si sprijiniti-I cu mana libera.

Nu loviti accesoriul pentru piure de partea laterala

a vasului de gatit in timpul sau dupa utilizare.

Utilizati o spatuld pentru a indeparta alimentele in

exces.

® Pentru rezultate optime la zdrobire, nu umpleti
niciodata cratita sau castronul mai mult de
jumatate cu alimente.

¢ Nu procesati mai mult de o incarcare fara
ntrerupere.

¢ Nu operati continuu mai mult de 1 minute.

e |3sati aparatul sa se raceasca timp de 4 minute
Tnainte de a continua prepararea.

Exemplu de reteta: Cartofi piure

1 kg cartofi fierti

200 ml lapte cald

® Puneti cartofii intr-un castron si zdrobiti timp de
30 de secunde (o distantad de 3/4 de pe butonul
Smartspeed)

e Adaugati laptele. Zdrobiti din nou timp de inca
30 de secunde.

Accesoriul tocator (C)

Tocétorul (8) este perfect adecvat pentru a toca
branza tare, ceapa, ierburi, usturoi, legume, péaine,
biscuiti, nuci si pentru prepararea portiilor mici de
piure pentru bebelusi.

Folositi tocatorul «<hc» (8) pentru rezultate bune. Nu
este adecvat pentru carne.

Tn cazul tocatorului <hc» nu depasiti cantitatea de
ingrediente mai sus de linia de max. Timp maxim de
functionare pentru tocatorul «<hc»: 1 minut pentru
cantitati mari de ingrediente umede, 30 de secunde
pentru ingrediente uscate sau tari.

NOTA: I4sati un interval de cel putin 3 minute nainte
de a-1 pune din nou n functiune (Pentru a preveni
defectele). Opriti imediat prepararea daca viteza
motorului scade si/sau daca apar vibratii puternice.

Consultati Ghidul de preparare C pentru a vedea
cantitatile maxime, vitezele si timpii recomandati.

Tnainte de utilizare

e Taiati alimentele Tn bucati miciin prealabil pentru
0 tocare mai ugoara.

¢ Indepartati oasele, tendoanele si zgarciurile din
carne pentru a preveni deteriorarea lamelor.

* Asigurati-va ca inelul anti-alunecare din cauciuc
(8d) este atasat la partea de jos a castronului
tocatorului.

Asamblarea si utilizarea

¢ Indepartati cu atentie protectia de plastic de pe
lama.

e Lama (8b) este foarte ascutita! Tineti-o

Tntotdeauna de partea de plastic superioara si

manevrati-o cu atentie.

Puneti lama n pivotul central al castronului

tocatorului (8c). Apasati-I si invartiti-l pentru a se

fixa Tn locul respectiv.

¢ Umpleti tocatorul cu alimente si puneti capacul (8a).

e Aliniati tocatorul cu motorul (2) si imbinati-le pana
fac clic.
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Pentru a utiliza tocatorul, porniti aparatul. Tn

timpul prepardrii tineti motorul cu o méana si

castronul tocatorului cu cealalta.

« Intotdeauna tocati alimentele mai tari (ex. Branzi
parmezan) la viteza maxima.

e Cand tocarea este gata, scoateti stecarul din

priza si apasati butoanele de deblocare EasyClick

Plus (3) pentru a detasa motorul.

Ridicati capacul. Scoateti cu atentie lama ihainte

de a goli continutul castronului. Pentru a scoate

lama Tnvartiti-o usor si apoi trageti de ea.

Atentie

¢ Nu folositi accesoriile tocatorului (82) cu lame
tocatoare la prepararea alimentelor foarte tari,
precum nuci intregi, cuburi de gheata, boabe de
cafea, graunte sau condimente tari, ca de
exemplu nucsoara. Prepararea acestor alimente
ar putea deteriora lamele.

e Daca utilizati aparatul pentru a face piure din
alimente fierbinti asigurati-va ca lichidul nu fierbe.
Lasati alimentele fierbinti sa se raceasca putin
pentru a evita riscul de a va opari.

¢ Nu puneti niciodata castroanele tocatoruluiin
cuptorul cu microunde.

«hc» Exemplu de retetad: Prune uscate cu miere
(ca umplutura de clatite sau sos de ornat)

50 g prune uscate

75 g miere cremoasa

70 ml de apa (aromata cu vanilie)

e Umpleti castronul tocatorului «<hc» cu prune
uscate si miere cremoasa.

e Tinetila 3 °Cn congelator timp de 24 de ore.

e Adaugati 70 ml de apa (aromata cu vanilie).

® Tocati timp de 1,5 secunde la vitezd maxima
(apésati butonul pentru controlul inteligent al
vitezei Smartspeed pana la capat).

Accesoriul dispozitivului de
procesare a alimentelor

Accesoriul dispozitivului de procesare a alimentelor

(9) poate fi folosit pentru:

e tocarea, amestecarea si framantarea aluatului
moale;

e framantarea aluatului (cu max. 250 g de faina);

® tdiere, maruntire si prepararea cartofilor prajiti.

Tocarea (D)

Utilizand lama (9h) puteti toca carne, branza tare,
ceapad, ierburi, usturoi, legume, paine, biscuiti si
nuci.

Consultati Ghidul de preparare D pentru a vedea
cantitatile maxime, vitezele si timpii recomandati.

Tnainte de utilizare
* Taiati alimentele In bucati miciin prealabil pentru
o tocare mai usoara.
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» Indepartati oasele, cartilajele, tendoanele si
zgarciurile din carne pentru a preveni
deteriorarea lamelor.

* Indepértati cozile ierburilor si cojile de nuca.

® Asigurati-va ca inelul anti-alunecare din cauciuc
(99) este atasat la partea de jos a recipientului
dispozitivului de procesare a alimentelor.

Asamblarea si utilizarea

o Tndepérta;i cu atentie protectia de plastic de pe
lama.

e Lama (9h) este foarte ascutita! Tineti-o

Tntotdeauna de partea de plastic superioara si

manevrati-o cu atentie.

Puneti lama in pivotul central al castronului (9f).

Apdsati-o si invartiti-o pentru a se fixa in locul

respectiv.

Umpleti castronul cu méancare. Fixati capacul (9a)

pe castron cu ajutorul incuietorii (9e) situate in

dreapta méanerului castronului si aliniati-l cu
marcajele.

Pentru a bloca capacul invartiti-I in sensul acelor

de ceasornic, astfel iIncat incuietoarea sa se fixeze

printr-un clic.

Introduceti motorul (2) in cuplaj (9b) pana cand

se blocheaza.

Introduceti aparatul in priza si introduceti

dispozitivul de impingere (9c¢) in tubul de

introducere a alimentelor (9d).

Pentru a utiliza dispozitivul de procesare a

alimentelor, porniti aparatul. Tn timpul prepararii

tineti motorul cu 0 mana si recipientul dispozitivului
de procesare a alimentelor cu cealalta.

e Cand tocarea este gata, scoateti stecarul din
priza si apasati butoanele de deblocare EasyClick
Plus (3) pentru a detasa motorul.

e Apdsati incuietoarea capacului (9e) si tineti asa.

Tnvérti;i capacul (9a) In sensul invers acelor de

ceasornic pentru a-1 debloca.

Ridicati capacul. Scoateti cu atentie lama Tnainte

de a goli continutul castronului. Pentru a scoate

si a debloca lama invartiti-o usor si apoi trageti
de ea.

Atentie

¢ Nu folositi accesoriul dispozitivului de procesare
a alimentelor la tocarea alimentelor foarte tari,
precum nuci intregi, cuburi de gheata, boabe de
cafea, graunte sau condimente tari, ca de
exemplu nucsoara. Prepararea acestor alimente
ar putea deteriora lamele.

* Nu puneti niciodata recipientul dispozitivului de
procesare a alimentelor in cuptorul cu microunde.

Utilizand lama (9h), puteti de asemenea sa
amestecati aluatul moale precum cel de clatite sau
o compozitie de prajiturad cu pana la 250 g de faina.

Exemplu de reteta: Aluat de clatite

375 ml lapte
250 g faina simpla
2 ouad



* Turnati lapte Tn castron, apoi adaugati faina
siin final ouale.

* Folosind viteza maxima amestecati aluatul pana
cand devine omogen.

Framantarea aluatului (D)

Figura F se aplica de asemenea si la utilizarea
carligului de framantare (9i). Carligul de framantare
este ideal pentru framantarea diverselor tipuri de
aluat, cum ar fi cel din drojdie sau cel de foi.

Asamblarea si utilizarea

* Puneti carligul de framantare in pivotul central al
castronului (9f). Apasati-I si invartiti-l pentru a se
fixa in locul respectiv.

e Umpleti castronul cu faina (max. 250 g), apoi
adaugati celelalte ingrediente, cu exceptia
lichidelor.

e Porniti aparatul la o distanta de apasare de % de
pe butonul pentru controlul inteligent al vitezei
Smartspeed.

e Adaugati lichidele prin tubul de introducere a
alimentelor in timp ce motorul functioneaza.
NOTA: Timp maxim de frimantare: 1 minut — apoi
permiteti motorului sa se raceasca timp de
10 minute.

Exemplu de reteta: Aluat de pizza

250 g faina simpla

Y2 lingurita de sare

Y2 lingurita de drojdie uscata

5 linguri ulei de masline

150 ml apa (calduta)

¢ Puneti toate ingredientele, cu exceptia apei, in
castron siincepeti sa framantati.

* Ad&ugati apa prin tubul de introducere a
alimentelor in timp ce motorul functioneaza.

Exemplu de reteta: Produse de patiserie dulci

250 g faind simpla

170 g unt nesarat (rece/tare, bucati mici)

80 g zahar

1 zahar vanilat

1 ou mic

1 praf de sare

e Puneti untul si zaharul in castron si incepeti sa
framantati. Pentru rezultate optime utilizati unt
rece.

e Adaugati faina si restul ingredientelor.

e Aluatul va deveni prea moale daca framantati

excesiv. Opriti framantatul la scurt timp dupa ce

aluatul a format o minge.

R&citi aluatul in congelator timp de jumatate de

ora nainte de a continua.

Felierea / taierea / taierea Julienne / cartofi
prajiti (E)

Utilizati insertiile pentru feliere (i) pentru a taia
fructele si legumele crude in bucati subtiri; de ex.
castraveti, ceapa, ciuperci, mere, morcovi, ridichi,
cartofi, dovlecei si varza.

Folositi insertiile pentru feliere subtire si groasa (ii)
pentru a felia alimente precum mere, morcovi,
cartofi, sfecla rosie, varza, branza (moale catre
medie).

Folositi insertia pentru tadiere Julienne (iii) pentru a
taia fructe silegume in forma Julienne.

Folositi discul pentru cartofi prajiti (9k) pentru a
prepara cartofi prajiti.

Consultati Ghidul de preparare E pentru a vedea
vitezele recomandate.

Asamblarea si utilizarea

* Pentru taiere si maruntire, amplasati o insertie in
suportul insertiei (9j) si introduceti-o pana cand
se fixeaza in locul sau. Puneti portcutitul pentru
insertii asamblat sau discul pentru cartofi préjiti
pe pivotul central al castronului si nvartiti-I pentru
a se fixa in locul respectiv.

e Fixati capacul pe castron cu ajutorul incuietorii
situate In dreapta manerului castronului.

® Pentru a bloca capacul invartiti-1 in sensul acelor
de ceasornic, astfel incat incuietoarea sa se
fixeze printr-un clic.

¢ Introduceti motorul in cuplaj pana cand se

blocheaza.

Introduceti aparatul in priza si puneti alimentele

care urmeaza sa fie procesate in tubul de

introducere a alimentelor.

Pentru rezultate optime la prepararea cartofilor

prajiti, puneti 3-4 cartofi (in functie de marime) in

tubul de alimentare al capacului cand motorul
este oprit.

Porniti aparatul pentru a-I utiliza. Nu puneti

niciodata mana in tubul de alimentare cand

aparatul functioneaza. Folositi intotdeauna
dispozitivul de impingere pentru a introduce
alimente.

Dupa utilizare, scoateti stecarul din priza si apasati

butoanele de deblocare pentru a detasa corpul

motorului.

Dupa utilizare scoateti stecarul din prizé si apasati

butoanele de deblocare EasyClick Plus pentru a

detasa motorul. ~

Apadsati incuietoarea capacului si tineti asa. Invartiti

capacul in sensul invers acelor de ceasornic

pentru a-l debloca.

Ridicati capacul. Scoateti cu atentie portcutitul

pentru insertii sau discul pentru cartofi préajiti

Tnainte de a goli continutul castronului. Pentru a

scoate portcutitul pentru insertii sau discul pentru

cartofi prajiti invartiti-1 usor si apoi trageti de el.

Pentru aindeparta o insertie, impingeti in sus

capatul insertiei care iese n evidenta in partea de

jos a portcutitului pentru insertii.

Ingrijire si curatare (F)

e Curatati intotdeauna bine blenderul de mana si
accesoriile adecvate cu apa si detergent inainte
de prima utilizare si dupa fiecare utlizare.
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Scoateti din priza blenderul de mana inainte de
curatare.

Nu scufundati motorul (2) sau aparatul de viteze
(6a, 7a) in apa sau in alt lichid. La stergerea
aparatului folositi doar o carpa umeda.

Capacul (9a) poate fi clatit sub jet de apa. Nu
scufundati in apa si nu puneti in masina de spalat
vase.

Toate celelalte piese pot fi curatate intr-o masina
de spalat vase. Nu folositi detergenti abrazivi care
ar putea zgaria suprafata.

Puteti indeparta inelul anti-alunecare din cauciuc
de la partea de jos a castronului pentru o curatare
mult mai buna.

e Cand procesati alimente cu continut ridicat de
pigment (de exemplu, morcovi), accesoriile se
pot decolora. Stergeti aceste piese cu ulei
vegetal Tnainte de a le spala.

Instructiuni de depanare

Garantie si service

Pentru informatii detaliate vezi brosura
separata de garantie si service sau vizitati
www.braunhousehold.com.

Atéat specificatiile de proiectare, cat si aceste
instructiuni de utilizare se pot schimba fara aviz
prealabil.

Nu aruncati produsul impreuna cu deseurile
menajere la sfarsitul ciclului de viata al
acestuia. Produsul poate fi remis la un centru
de service Braun sau la un punct de colectare
corespunzator din tara dvs.

Materialele si obiectele destinate Il
contactului cu produsele alimentare sunt Q f
Tn conformitate cu dispozitiile

regulamentului European 1935/2004.

Problema Cauze posibile | Solutie

Amestecatorul manual nu functioneaza. | Nu este energie | Verificati aparatul sa fie in priza.

Verificati siguranta /disjunctorul din casa dvs.
Daca nu este nici unul din cazurile de mai
sus, contactati serviciul clienti Braun.
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EAANVIKG

Ta TPOoIdVTA HOg KOTAOKELATOVTAL e TPOTIO TETOLO
@OTE VA TTANPOULV TIG UPNASGTEPEG TIPOBIAYPAPEG
MoLOMTAG, AEITOVPYIKOTNTAG KOl OXESIAOUOD.
EAmiCoupue 611 Ba amoAaloeTe MANP®G TN VEQ 00G
ouokeun) Braun.

Mpw ™ xprion

MapakaAolue SlaBaoTe Pe TPOCOXN TIC 08NnYieg
XPTIONGC TPV XPNOLUOTIONOETE TN GUOKEUN).
APpaIPEDTE T CUOKELAGIA KAL TIG ETIKETEG KAl
QAMOOVUPETE KATAAANAQL.

Mpoooxn

o Ot Aemibeg eivat oD
kopTePEC! Mo va amoPUYETE

TOUG TPAUMATIONOUC Xelpile-

OTE TIC AETidEC e eEQIPETIK)

TIPOCOXN.

e [p€mnel va divetal MPOOOXT| OTOV XEIPL-
oué Twv Aemidwv KOt G, KATA TNV
EKKEVROT) TOU UTTOA Kal KaTA TOV
KaBapiouo.

® AuTI) n GUOKEUT) UTTOPEL VO XPNOLUO-
momOei and AToua UE HEIWUEVES
(PUOIKEG, OVTIANTITIKEG 1} B1AVONTIKEG
KaVOTNTEC 1) ATOUO XWPIC eumelpia
KQl YV@OEIG, MOVO UTIO ETITNPNON 1)
eav Toug £xouv 600¢i 0dnyieg yia mv
OOQOAT) XpPri0T TG OUOKELTC Kal
€xouv KaTaAdpet Toug evoexOEVOUC
KivdvougG.

¢ Ta noudid va pnv maifouv pe m
OUOKELT).

e Autr 1) ouokeun dev mpémet va xpnot-
poroteital and madid.

e Ta aibid va unv Epxovrtal oe ENaQN
HE I CLUOKEUN KA TO NAEKTPIKO KOA®-
610 ¢ ouUOKEUT|C.

® EGv T0 nAeKTPIKO KaA@DI0 Exel pOa-
pei, mpémnel va avtikataotabei amnd
TOV KOTOOKELOOTN, EEOVCIOB0TNHEVO
OLVEPYEID TOU 1) KATAAANAQ KaTAPTI-
OMEVA ATOMA Y1 VO ATOTPATIEL O Kiv-
duvoc.

¢ Anievepyomoleite mavroTe kat Bydlete
omo6 v npiCa ™ cuokeun Otav dev

DU WN =

UTIAPXEL ETUTIENON KaL TPV amd )
OUVOPHOAGYN oM, TNV
OTIOCUVOPHUOAGYT|OT), TOV KABOPIoUO
KQlL TNV amoBnkevan.

¢ [Tpwv BaAeTte ™ cuoker) oy mpiCa
eAEYETE €AV ) TAON TOU PEVUATOC
OUMPQVEIL e TV TAOT) IOV avaypa-
(PETAL OTO KAT® MEPOG NG GUOKEUTC.

e AuTr) 1) ouoKeun £xel oxedlaoTel povo
Y10 OIKIOKT) XPriOM KOl YO OIKIOKEG
MoCOMTEC.

¢ Mnv xpnoloToLEiTE AUTI) TN CUOKEUN
ylo kavévav GAAO OKOTIO EKTOG NG
npoPAendeEVNG XP10NG IOV TIEPLYPA-
(PETAL OTO TIAPOV EYXEPIBIO Xprio).
OmnoladnnoTe KOk xprion eveExETal
VQ TIPOKOAECEL TPAUUOTIONO.

® ATtayOp€eVETALT) Q10T OTOIOLONTOTE
€EapMUATOC 0€ POUPVO MIKPOKUMA-
TQV.

¢ [NapakaAoupe va kabapiCete OAa Ta
HEQN TIPV XPNOMOTIOMOETE N
OUOKEUT) YIa TIPQTT POPA 1) GTAV XPEL-
aletatl, oOUP®Va Je TIC 08nyiec ™G
QVTIOTONG EVOTNTOC.

Mépn kot eEapmpupara

AwakoTg Smartspeed / 8i1agpopeg Tax0mTEQ
EE€dpmpua potép

Koupuméd anao@dAhiong EasyClick Plus
Atovag ActiveBlade

Aoxeio

EE&pTnua yla TO XTUTIN P!

a [lpoodpmua petddoong kivnong

b Xtumnmppt

7 EEGpmMua ya oATo

a lMpoodptua petddoong kivnong
b AEovag yla TIoATo
¢ MMteplylo

8 350 ml eEdpnua k6 «he»

a Kandku

b Aemiba kommg

¢ MmoA kK6pTn

d AvTIoAloONTIKOG SAKTUALOG OTIO KAOUTCGOUK

9 1500 ml eEdptnua eneEepyaoTr) TPOPILWV «fp»

a Kamdki (ue HoTépP)

b Z0v6eouog yia To HOTEP
Mpowbnmpag
2wAnvag tpo@odoaiag
MavdaAo kamakiov

® Q0
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MmoA eneEepyaoTr TPOPIU®V
AvTIOAIOONTIKOG BAKTOALOG ATO KAOUTOOUK
Aemida kot g

Zupwmpag

Yrno8oxr| évBeTou diokou

(i) 'EvBetog 6iokog kommg (xovdpog)

(i) "EvBeToL Biokol Tepayopol (Aemtog, xov6pog)
(iii) 'EvBeTog 6iokog kotmg o Awpibeg

k Aiokog yia TnyaviTég MaTATeG

——5aq -

Tpoémog Xpriong ¢ CUCKEUNG

Awakomng Smartspeed yua
Suapopeg TaxvmMTEG

Me éva opi&lpo, 6Aeg ol TaxvTeg. Ooo
MeEPIO0OTEPO TIECETE, TOOO PEYOAADTEPN N TAXVTNTA.
‘000 peyoAldTEPN 1 TAXVLTNTA TOCO YPNYOPOTEPA KO
AEMTOTEPO TA ATIOTEAECUATA AVANEIENG KAL KOTING.

Aertoupyia pe To €va xépt: o BlakoTmg Smartspeed
(1) oag divel T duvaTtdTA VO EVEPYOTIOLEITE TN
OLOKELT KAl VO PUONICETE TV TaX0TTA UE TO Eva XEPL.

Atovag ActiveBlade (A)

To unAévtep xelpog eivat eEomAIopéVo pe dEova
ActiveBlade, Tou apéxet T duvatodTNTa £KTAONG
TOUL poxaplod oTov MUOUEvVa Tou UTOA. H puBuion
yivetal autéuaTta pe v Tieon 1o anatteital oTig
£pYaOieC avAUEIENG, IOV XPEIATETAL IBIAITEPWG VIO
TNV AVAREIEN OKANPGOV TPOPIHQV, TL.X. WHOV
PPOUTWV KAl AOXAVIKGOV.

Eival emiong 18avikdg yia va TapaokeVAOETE VT,
OGATOEG, VIPEDIVYK YIA TIG COAATEG, OOUTEG,
BpepIKES TPOPERS, KOOGS Kal TIOTA, GUOVOIC KAl
MIAKOEIK.

Mo kKaAUTEPO ATIOTEAEONATA, XPNOIUOTIOWOTE TNV
vdnAdTePN TOXOTNTA.

JuvapupoAdynon kat Aerroupyia

e [Ipooapmote Tov dEova ActiveBlade (4) oto
HOTEP OTIOU VO OKOUOTEL KAIK.

e TomoBemate Tov AEova avAauelENng oTo Peiypa

TIOU TIPOKELTAL VO avapEIKOEL. TN ouvéxela

EVEPYOTIOINOTE TN CUOKEU.

AvapiEete Ta CLOTATIKA OTNV ETOVUNTA

TIUKVOTNTO PE ATOAT Kivnon avw KATw. AvaAoya

Je Tnv Ttieon ou aokeital, o agovag ActiveBlade

ouuméCetal kat ekteivetal n Aemida.

Metd ) xprion, BydAte and v npifa 1o

MTAEVTEP XEIPOG KAL THEDTE TA KOLUTIA

amneAevOépwong EasyClick Plus (3) yia va

amnoouvdéaete Tov dEova ActiveBlade.

Mpoooxn

° Mnv agpnvete Ta LYPA 1} TO CUCTOTIKG VO
uttepBaivouv TN PACIVN YPAUUr Tou dEova
avaueigng.
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® AV XPNOLUOTIOIEITE T CUOKEUT YIO VO
TIOATOTIOM OETE CEOTEG TPOPEG OE KATOAPOAAKL T
KATOOPOAQ, APAIPECTE TO KATOAPOAAKL 1) TNV
KaToapoOAa and ) nnyn BepudTNTAC KAl
BeBawwbeite 6T1 Hev Bpdlel To LYPO. APNOTE TO
Ce0TO TPOPIUO VA KPUDOEL EAAPPDOC, OOTE VO UNV
UTIAPXEL KivBuvog EYKOOUOTOG.

e MnVv OKOUUTIATE TO UTTAEVTEP XEIPOG OTAV Bev
xpnotonoteitat oe {e0 KOTOAPOAQ OTO PATL NG
kouivag.

e Mnv Ebvete Tov dEova ActiveBlade otov dTo twv
MOYEIPIKGOV OKEVGV.

e Mnv AeITOUPYEITE TN CUOKEUT CUVEXOLEVA YO
neploooTePo amnod 1 Aentd.

e ANOTE TN OUOKEUT] VO KPUMOEL YIa 3 AETITA TIPIV
ouvexioete T dladikaaoia.

Mapddetypa cuvtayng: MaylovéCa

250 g A&t (T.X. nAEAQLO)

1 avyod kat erumAéov 1 KpOKO avyou

1-2 kouTaAléc TN colTag EVSL

AAGTLKOL TUTIEPL

e TonoBemoTe OAQ TA CLOTATIKA (O€ BEpUOKpATia

dwpuatiov) oto oxeio pe ™ oelpd Tov

QVAQEPOVTAL TTIAPATIAVE.

TomoBe™OTE TO UTIAEVTEP XEIPOG OTOV TIATO TOU

Soxeiov. AvapiEte otn P€ylo TaxOTNTA UEXPL TO

Ad8L va yoAakTwuatonomeei.

e BV TO UTAEVTEP XEIPOC EEaKOAOLOET va
Aertoupyei, onk@OOoTE apyd Tov AEova OTo TIAVR
MEPOG TOL PEIYUOTOG Kal TIAAL TIPOG TA KATW YO
VO EVOWUATOOETE TO UTIOAOITIO AGSL.

YHMEIQXH: Xpbvog enekepyaaoiag: mepinou
1 Aemto v TIG COAATEG KAl 2 AETITA YIA TIO TIMXTH
MOYLOVECQ (TL.X. YIQVTLTT).

ESapmua yia to xturmtipt (A)

XPNOIWOTIOWOTE TO XTUTINTAPL MOVO YIa OavTLyi, yia
Va XTUTINOETE AOTIPASIa AVY®V, VA VO PTIAEETE
TIOVTEOTIAVL KAl YAUKA OTIO €TOIUO UETYMAL.

2UVaPUOAGYNON Kal AEToupyia

¢ [1IpooapTroTe TO XTUTINTAPL (Bb) OTO MPOTAPTNUA
petddoong kivnong (6a).

e EuOUYpPOUUIOTE TO HOTEP UE TO OUVAPOAOYNUEVO

€EAPTNUA YIO TO XTUTINTIPL KAL THECTE TA KOUUATIA

METAED TOUG LEXPL VA AKOVOETE KAIK.

MeTd ) Xprion, anocuv8EaTe amnd TNV Mapoxn

PEVNOTOGC KA TIATIOTE TA KOLUTIA ATIACOPAAIONG

EasyClick Plus yla va agaipéaete 10 €EdpTnua

KIVNTAPA. XM cuvéxela ByAATe Tov auyodaptn

amno 1o KIBOTIO HETABOONG.

Mnv AEITOVPYEITE TN CUOKEUT) CUVEXOUEVA YO

mePLO0OTEPO aTo 3 AeTTd.

e ANOTE TN OUOKEUT] VO KPUMOEL YIa 3 AETITA TIPIV
ouvexioete ) dladikaoia.

JUPPBOUVAEG Yia KAAUTEPQ ATOTEAECUATO
e Kouvnote To xTumnmpt 6e€l6oTpopa HéEXPL va
£pBel oe eAa@pLd KAioN).




e [0 va amogUYeTe TO TUTOIAIOUA, EEKIVIIOTE apYdA
KAl XPNOLLOTOMOTE TO EEAPTNHA YIO TO XTUTINTHPL
oe Babia Soxeia ) KOTOAPOAEG.

e TOTIOOETNOTE TO XTUTINTIPL OE £VAl UTIOA KAl HOVO
TOTE EVEPYOTIOINOTE T CUOKEUT.

e [1avta va 8laopaAifete OTL TO XTUTINTIPL KAL TO
MTIOA avApelgng eival evieA®g kabBapd Kat Xwpig
A, mpiv xTuTmoeTe aompdadla avy®v. XTuTndTe
HOVO £wC 4 aoTPAdIa AVYQV.

Mapddetypa ouvtayng: Zavriyi

400 ml kpOa KpEua (EAAY. TIEPIEKTIKOTNTA AITTAPQOV

30%, 4 -8°C)

e =gKIvOTE PE apyr) Tax0TNTa (EAQPPLA TliEoe OTO
B10KOTTN) KAl ALEROTE TNV TAXVTNTA (UEYAADTEPN
Tlieom OTO BLAKOTITN) EVA XTUTIATE.

e XPNOIUOTIOIEITE TIAVTA PPECKIA KPUA KPEU
Y0 TIEPIOCOTEPO KAl TILO OTABEPO OYKO EVR
XTUTIATE.

EEapmua yia moAto (B)

To €EAPTUA YIa TIOATO UTIOPET va XPNOIUOoTIOmOEl
Y10 VO TIOATOTIOIOETE HAYEIPEPEVA AQXAVIKA KAl
@PoUTA, OTIWG TIATATEG, YAUKOTIOTATEG, VTOUATEG,
Sapdoknva kat unAa.

Mpw ™ xprion

e Mnv TIOATOTIOIE(TE OKANPAG 1] WA TPOPIUA, YiaTi
umnopei va pokAnOei {nuid ot povada.

® =ePAoudioTe KAl APAIPETTE TIETPEG 1] OKANPA
UEPN, HaYEPEDTE KAl OTPAYYIETE KOL OTN CLVEXELQ
TIOATOTIOOTE TA PPOUTA/AAXAVIKA.

2UVOPHOAGYNON Kal Aettoupyia
e [1pocapudOoTe TO MPOCAPTNHUA HETABOONG
kivnong (7a) otov d&ova (7b) otpépovtag
6eElooTPOPA HEXPL VO aapaAioovy ot BEon.
Z1piPTe TO EGAPTNUA Yia TOV TIOATO avATioda Kalt
TIPOCOPUOOTE TO MTEPUYIO (7C) OTO KEVIPIKO
TUAMO KOl OTPIPTE aploTERPOOTPOPA YIO VA TO
€£YKATOOTNOETE. (AV TO TIPOOAPTUA LETASOONC
Kivnong &ev mpooappootei 0woTd, To TITEPUYLO
b6ev Oa aopaAioel ot B€on Tou).
EuBuypappiote T0 cuvapuoAoynuévo eEdpTnua
Y10 TOV TIOATO E TO HOTEP KAl EVOOTE UE KAIK TA
600 pépn padi. BaAte omv mpiCa.
e BubOiote 10 EEGPTNUA TIOATOTIOINTY) OTA CUOTATIKA
KAl EVEQYOTIOWOTE T GUOKEUN.
e Me amaA£ég Kivnoelg mave KATw, KIVAOTE TO
€EAPTNMA TIOATOTIONTY) OTA CLOTATIKA, LEXPL VA
emteuxOein embuun™ VEN.
AmnieAeuBepmoTte To Slakdé™T Smartspeed kat
BeBawwBeite 6TI TO €EAPTNUA YIA TOV TIOATO €XEL
OTAMOTNOEL EVIEADG VA TIEPIOTPEPETAL TIPWV TO
apalpeoeTe and 10 TPOPIUO.

Apalpéate To ITEPVYILO (7C) OTPEPOVTAG
b6eklbotpoa.

MeTd ) xprjon, BYAATe Tn cuokeur amnod v TPila.

e [Matote Ta kouutd anac®daAiong EasyClick Plus
Y10 VO OTIOOUVVEECETE TO EEAPTNA TIOATOTIOMONG
amod 10 eEAPTNUA KIVNTAPA. ATTIOCUVEEQTE TO
KIBAOTIO HETABOONG aMd TOV AEOVA TIEPIOTPEPOVTAG
aplotepdOTPOPA.

Mpoooxn

e [10TE PNV XPNOILOTIOIETE TO EEAPTNA VIO TOV TIOATO
o€ KAaTtoapoOAa Tou BpiokeTal AvVe Ot TIA.

e Apalpeital Tavra v KatoapoAa and mm euTa
KAl 0PrOTE VO KPUWOEL EAAPPDG.

e AKOUWTINOTE TNV KATOAPOAQ 1) TO UTIOA OE
otabepn), eninedn emipdvela kat o pIiEte ™ pe
TO EAEVOEPO XEPL OAG.

e Mnv xTuTidTe TO EEAPTNHA YIa TIOATO OTA TMAAIVA

TOU MOYELIPIKOVU OKEVOUG KATA TN XPron 1] HETA T

XPT\on. XpNOIUOTIOOTE UIa OTIATOUVAQ YO VO

E0oeTe TO LTTOAOLTIA TPOPIWV.

lNa kKaAOTEPA ATOTEAECUATA KOTA TNV

TIOATOTIONON TIOTE PNV YEUICETE PE TO TPOPIUO TNV

KATOOPOAQ 1] TO UTIOA TTAV® ATO TO JIOo.

Mnv ene€epydleote EPIOOOTEPEG ATIO Wia

uepPideg xwpic lakorm.

Mnv AeITOVPYEITE TN CUOKEUT) CUVEXOUEVA YO

nePIOoOTEPO aTO 1 AeTTd.

e ANOTE TN OUOKEUT) VO KPUAOEL YIO 4 AETITA TIPV
ouveyioete T dladikaaia.

Mapdadetypa ouvrayng: AlUEVEG TTATATEG

1 kg payelpepéveg natareg

200 ml Ceoto6 yaAa

e BAATE TIG TOTATEG O€ £VAl UTIOA KQIL TIOATOTIOINOTE
yia 30 SevtepdAemta (pUOUION 3/4 oTO BlaKOTIN
Smartspeed).

* [1pooB&aTe TO YAAQ. ZuvexioTe TV MOATOTIOMON
yia akéun 30 deutepodAETTA.

E€apmpa ké6¢pn (C)

O noAtonomn g (8) evdeikvutal andAuta yia

TNV OATOTOINON OKANPOU TUPLOV, KPEUUUSLOV,
Botavwv, okOpdou, Aaxavik®v, Pwulol, Tagiuadiov,
KUPGV KAPTIGV KAl YIO TNV TIAPAOKEUT MIKPWV
HEPIBWV TMAUBIKMV KPEUDV.

Xpnotgomowmote Tov KO «he» (8) ylia komn og
AemTd TEPAXIO. Agv evBeikvuTal yia KPEAG.

'@ Tov kK6 «hc», N MOCOTTA TWV CUOTATIKAOV HEV
TpEMEL va uTtepPaivel TN PEY. ypauun. Méyiotog
XPOVOG Aertoupyiag yia Tov KO «he»: 1 Aemtd

yla LEYAAEG TIOCOTNTEG LYPKOV CUCTATIKGOV, 30
deutepoOAenta yia ENpda 1 okKANPAG CUOTATIKA.
YHMEIQZH: nepiuévete TOVAGXIOTOV 3 AeTTTA TIPOTOU
xpnowornomoete Eava ™ Aettoupyia (yio mv
amoTPOTH OPOANATWV). ZTOUATOTE AUEOWG TN
Sladikaocia 6tav n Tax0dTTA TOU HOTEP HEIOVETAL
1)/Kal TIPOKOTITOUV IOXUPEG BOVAOELG.

Avatpé€te otov O8nyo EneEepyaoiag C ya Tig
UEYIOTEG TTIOOOTNTEG, TOUG CUVIOTMUEVOUG XPOVOUG
KAl TIG OUVIOTOUEVEG TAXUTNTEG.
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Mpw m xpnon

e KOYTte amod mpv Ta TPOPIUA OE HIKPA KOPPATIA Y
€UKOAOTEPN KOTIN.

o Apalp€aTe TUXOV KOKAAQ, velpa Kat xovBpoug
aTmod TO KPEQG YA va Unv PokANBei nuid oTic
Aemibeg.

* BeBaliwbeite 611 0 avTioAoONTIKOG SakTOAIOC aTtd
KAOUTOOUK (8d) eival TomtoBemuévog aTov TATO
TOU UTIOA KOPTN.

JuvappoAdynon kat Aertoupyia

o AQaIPECTE TIPOOEKTIKA TO TIAACOTIKO KAALHMO OTIO
m Aemida.

e H Aemida (8b) eival moA0 kogptepr)! Na Tnv
KPATATE AVTA aTtd TO MAVK TIAAOTIKO HEPOG KOl
va ) XepiCeaTe e MPOOOXN.

e TomoBemoTte TN Aemida OTOV KEVTPIKO TIEIPO TOL
MTIOA KOPTN (8c). MiEoTe TN MPOG TA KATW KAl
oTpiPTE TN OOTE VO ao@aAioel ot B€on.

e [euioTe TOV KOPTN UE TPOPIUO KAl BAATE TO

kamdkt (8a).

EvBuypaupiote 10 KOPTN PE TO HOTEP (2) Kat

KOUUTIQOOTE TA padi.

e [0 va AEITOLPYNOEL O KOPTNG, EVEPYOTIOOTE TN
ouokeur). Katd m diadikaoia kpatioTe To LOTEP
E TO €va XEPL KAL TO UTIOA KOPTN HE TO GAAO.

e Ko6Bete mAvta Ta o OKANPA TPOMLUA (TL.X.

noappeCava) ot HEYIoTn Tax0TTA.

‘Otav oAokANpwOEei n MoATonoINON, anMocuvdEaTe

amnod Vv Mapoxn PEVLATOG KAl TIATHOTE TA KOUUTIA

anao@aAong EasyClick Plus yia va agpaipéoete

T0 €EAPTNUA KIVNTPA.

® INKQOOTE TO KATAKL. BydATe mpooekTikd T Aemida
TPV aBEIA0ETE TO TIEPIEXOUEVO TOU UTIOA. N va
apalpeoeTe T Aemnida, aTpidTe TV EAAPPOG KAl
TpaPNETE V.

Mpoocoxn
e Mnv xpnolpotoleite Ta eEapmuata KOPTN (8) ue
TIG AeTtiBEG KOTIMG Yia TNV eneEepyacia eEApeTIKA
OKANPQV TPOPIN®Y, OIS ENPOUG KAPTIOUC UE TO
TOOMAL, TIAYAKIA, KOKKOL KAPE, KOKKOL 1) OKANPG
MTTaxapIkd, T.X. Hooxokdpudo. H eneEepyaoia
AUTOV TWV TPOPIUWV PUTIOPET va TIPOKAAETEL TnuId
oTic Aettibec.
Edv xpnotuotoleite T CLUOKELT yia va
ToATonomoeTe Ce0TO PayNTod, PPOVTIOTE OOTE TO
VYPO va unv Bpadet. Nepiuévete va KPUOOEL Alyo
Y0 va antopUYETE ToV Kivuvo (ePATIONOTOC.
e Mnv ToTIOBETETE TIOTE TA UTOA KOPTN O POLPVO
MIKPOKUUATWV.

«hc»Mapddetypa ouvtayng: MEA-Aapdoknva (wg

YEUION 1) EMAAEILUA VIO TNYAVITEG)

50 g Eepd Bapdoknva

75 g appAaTo PEAL

70 mlvepd (éxovtag pikel Bavilieg)

e [euioTe TO UMOA KOPTN «he» e Eepd Baudoknva
KAl apPATO HEAL

e MuAdagte otoug 3 °C oto Yuyeio yia 24 OpeC.

e [pooBéate 70 mlvepd (éxovtag pikel Bavilieg).
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e Koyte yia 1,5 devtepOAemTa 0N HEYIOTN
TaxvTa (TIEOTE TEAEIWG TO BLOKOTITN
Smartspeed).

ESapmpua enegepyaotn)
TPOPINWV

To eEdpmpua eneEepyaot) TPOPIUWV (9) pmopei va

XpnotuotmonOei yia:

® va KOYEeTE, avakaTEPETE KAl avapiEeTe eAa@pLa
Coun;

e CuuwoeTe COUN (ue Bdon pey. moodTNTA AAELPLIOD
250 9);

® KOTIN) 0€ PETEG, TPIPTNG KAl TIAPACKELT) TNYAVITNG
nataTac.

Tepdxwoua (D)

Me ) Aemida (9h) unopeite va kOYeTe KP€Qg,
OkANPO TUPI, KPEUMOBIa, BOTavVA, OKOPBO, AaXaVIKA,
Poui, magudadia kat Enpoug kapmolg.

AvaTtpéEte otov O6nyo EneEepyaoiag D yia g
MEYIOTEG TTIOOOTNTEG, TOUG CUVIOTMOUEVOLG XPOVOULG
KAl TIC OUVIOTOUEVEG TAXUTNTEG.

Mpw ™ xprion

e KoyTte and mpv Ta TPOPIUA OE UIKPA KOUUATIA
YO EUKOAOTEPN KOTI.

e Apaipéate TUXOV KOKAAQ, velpa Kat xov8poug
amod TO KPEAG YA VA UNV TIPOKANOEei {npid oTig
Aemibeg.

e Apaipéote Ta KoToAvia amnod ta BOTava, Kal Ta

TOO6PALa a6 Toug ENPoUG KapPTOoUG.

BeBaiwOeite 611 0 avTioAloONTIKOG SAKTUAIOG OTIO

KOoUTooUK (9g) gival TooBeTNUEVOG GTOV TIATO

TOU UTIOA eTEEEPYAOTY) TPOPIUWV.

JuvapuoAdynon kat Aerroupyia

® ApalpEOTE MPOCEKTIKA TO TAAOTIKO KAALULA OTIO

™ Aemiba.

H AemiSa (9h) eivat moAL kopTepn)! Na v

KPOTATE MAVTA AT TO MAVE TAACTIKO HEPOG KAl

va T xelpiCeoTe pe MPoooxn.

TomnoBetoTe ™ Aeiba OTOV KEVTPLIKO TIEIPO TOL

uToA (9f). Méote ™ MPog Ta KATW Kat oTPiPTE ™

QOTE va aopaAioel otn B€on.

e [guioTe TO PTIOA e TO TPOPIUO. TooBe™OTE

TO KATIAKL (92) OTO UTIOA e TO HAvEaAo (9e)

TOMOOeTNUEVO BEEIG amd T AaPr) TOU UTIOA KOl

€VOVYPAUUIOUEVO UE TIG EVOEIEEIC.

Na va aopoaAioeTe TO KATAKL, OTPIPTE TO

6e€l6oTPOPa MOOTE TO HAVEOAO va acpaAioel

JE €va KAIK.

Elcdyete 10 poTéP (2) 0N povada oulevéng (9b)

MEXPL va aopaAioel.

e BAATte TN ouokeun oty TipiCa Kal EL0AYETE TOV
mpowOnmMpea (9¢) oto ocwArva Tpopodooiag (9d).

e [0 va AEITOLVPYNOEL 0 EMEEEPYACTNG TPOPILWY,
€vepyoTIomoTe T ouokeur). Katd ) diadikaoia
KPOTNOTE TO HOTEP UE TO €VA XEPL KAL TO UTIOA TOU
eneEepPyaoTr) TPOPINWV UE TO AAAO.




‘Otav oAokANpwOEei n MoATOMOMNON, AMOCLVEEDTE
amnod Vv Napoxn PEVUATOG KAl TIATHOTE TA KOUUTIA
anao@dAiong EasyClick Plus yia va agpaipéoete
T0 €EAPTNUA KIVNTTPA.

Méote 10 pAvBaAo Tou KaTakioL (9e) kat
KPATAOTE TO. ZTPIPTE TO KATIAKL (9a)
aploTEPOOTPOPA YIA VA AVOIEEL TO HAVEOAO.
2NKKOOTE TO KATIAKL. ByAATe mpooekTika TN Aettiba
Tptv adeldoeTe TO TIEPLEXOUEVO TOU UTIOA. [Na va
APAPECETE Kal va anaopaAiosTe ) Aenida,
otpiPTE TNV EAAPP®G KAl TPAPRNRETE TNV.

Mpoooxn

e Mnv xpnotuotoleite To eEGPTNUA EMEEEPYATTN VIO
va KOPETE eEAIPETIKA OKANPA TPOPIUA, OTIWG
ENPoug KapToUG Pe TO TOOMAL, TIAYAKLO, KOKKOUG
KAQE, KOKKOUG 1) OKANPA UTaxapikd, T.x.
Hooxokapudo. H eneEepyacia autov Twv
TPOMINWV UTIOPEL va TIPOKAAEDEL (NG OTIG
Aemibeg.

Mnv TonoBeTeiTE MOTE TO UTIOA ETIEEEPYQTTT
TPOPINWV OE POVUPVO UIKPOKUUATWV.

Me ™ Aemiba (9h), unopeite emniong va avapitete
eAAPPV KOUPKOUTL OTIWG KOUPKOUTL YIO TNYQAVITEG 1)
pefypa yia k€K pe Baon €wg 250 g aAeupl.

Mapdadetypa ouvtayng: KoupkoUTt ylia Tyaviteg

375 ml ydAa

250 g aAelpt yia OAEG TIG XPNOEIG

2 auyd

e BAATE TO YAAQ OTO UMOA, KOl OTN CUVEXELQ
TPO0BEDTE OAEVPL KAL TEAOG TA AUYA.

e > LEYIOTN TaXVTNTA, OVAMIETE TO KOUPKOUTL
UEXPLVa Yivel Agio.

Zopwpa Lopng (D)

H eikdva F 1ox0el emiong yia ) xpron Tou AykKioTpou
Cupopatog (9i). To dykiotpo CupGUATOG gival
16aviko yia 10 COPWHA BIaPOPETIKGOV TOTIWV COUNG,
OTMwG CuuAPL T COPEG CaxaPOTAACTIKNG.

2UVOPHOAGYNON Kat Aettoupyia

e TomoBemote TO AYKIOTPO CUUMOUATOC OTOV

KEVTPIKO TiEipOo Tou umoA (9f). Méate To IPOGg TA

KATW KAl OTPIPTE TO MOTE va aoPaAioel ot B€on.

[epiote TO UMOA e aAelpl (pey. 250 g), om

ouvéxela PoaB€aTe Ta AAAQ CUOTOTIKA EKTOG

anod Ta vypda.

Evepyomomote T ouokeun pe puBuLoN mieong

% 8lako6™T SMmartspeed.

¢ [1po0BEoTe Ta LYPA HECW TOU OWANVA
TPOPOB00iag EVE AEITOUPYEL TO HOTEP.
YHMEIQXH: Méyiotog xpovog COpwong: 1 Aentd
— OTN CUVEXELD APTOTE TO HOTEP VA KPUROEL YA
10 Aemtad.

MNapadetypa cuvtayng: ZOun yia mtoo
250 g aAelpL yia OAEG TIG XPTOEIQ

2 KOUTOAQKL TOU YAUKOU OAQTL

2 KOUTOAAKL TOU YAUKOU Enpn payta

5 kouTaAlEG TNG oouTag eAatdAado

150 mlvepd (xAlapod)

e BAATE OAQ TO OLOTATIKA EKTOC ATIO TO VEPO OTO
MTIOA KO apxioTe To COPWUAL.

e [1po0B&aTe TO vEPDO HECK TOU OWANVA
TPOPOBOOCIiag eV AEITOVPYE( TO HOTEP.

MNapadetypa cuvrayng: MNAuko

250 g aAelpt yia OAEG TIG XPNOELG

170 g avaAato Boltupo (kpUO/OKANPO, HIKPG

KOUMATIO)

80 g Caxapn

1 Bavilla

1 WKPO avyod

1 p€Ca aAdGTL

e BdAte 10 Bo0TUPO KL TN CAXaPN OTO UTTOA KOl
apxiote 1o CUUwA. MNa KAAUTEPA aMoTEAETUATO
Xpnoomomnote KpUo BolTuPO.

e [MpooBéate TO AAEDPL KOL TA UTIOAOITIO CUCTOTIKA.

e H COun 6a yivel ToOAO paAakr) amnod 1o uTEPBOAIKO
COpwUa. ZTapatoTe T0 (UUWHA APECWS HOAG N
COuN oxnuatiCel pa udaAa.

e BdAAte T COUN oTO YUYEIO YIa WLOT) OPA TIPIV TN
BOUAEYETE.

Kom og péteg / Kol og Y1Ad koppdtia / Komm
og Awpibeg / Tnyavitég matdareg (E)
Xpnotuotowote 1o €vOeTo 6iokou KoM (i) yia va
KODETE WA PPOUTA KAl AOXAVIKA OE (PETEC, TL.X.,
ayyolpla, KpeUpLdia, pavitapla, unAa, kapota,
pamnavakia, matateg, KOAokUOa kat Adxavo.
Xpnotpotowote To AeTtd Kat xovepod EvOeTo Siokou
KOTING o€ WIAG KOPMATLIA (ii) Yo va UihokopeTe
TPOPINA OTIWG UNAQ, KapOTa, TATATEG, TTavTlapLa,
Adxavo, Tupi (LaAaKS €wG HETPLO).

XpnotuotowoTe To €vOeTO 6iokoU KOTING 08 Awpidbeg
(iii) yia va ko eTe polTa Kal Aaxavikd oe Awpibeg.
XpnotuotowmoTe Tov 8i0KO Y0 TNYAVITEG TIATATEG
(9K) yla va mapaoKeVAOETE TNYAVITEG TIOTATEG.

AvatpéEte otov O6nyo EneEepyaoiag E yia tig
OUVIOTQOUEVEG TOXUTNTEG.

ZUVapPUOAGYNON Kal AeToupyia

e [la KOt O0€ PETEG N TPIYPIUO TOMOOETOTE éva

€vOeTO €EAPTNMA OTN BAON €vOETOL EEQPTAATOC

(9j) kal kovumnaTte To 01N B€0n Tou. TonoBeTOTE

N ouvapuoAoynuévn Baon EvoeTou €EQPTALATOG

1) TO 6{0KO Y10 TNYOVITEG TIATATEG OTOV KEVTPIKO

TEPO TOU UTOA KOl TIEPIOTPEPTE TNV UE TO XEPL YIA

aopoAioel o B€on mgG.

TomoBeT0TE TO KATIAKL OTO UTIOA UE TO HAVEAAO

TomoOeTNEVO BEELG amd T AaPr) TOU UTIOA.

Na va aopoAioeTe TO KOTAKL, OTPIPTE TO

6e€160TPOPa (OTE TO HAVOAAO v 0OPaAioeL pe

€Va KAIK.

Elcdyete 10 poTéP 0N Hovada o0CELENG HEXPL VO

aogaoAioel.

e BAATe TN ouokeun oty TipiCa Kal EL0AYETE TO
mpog enegepyaonia TPOPILO OTO OWANIVA
TpOPodoaiag.
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[a KaAUTEPQ ATIOTEAECUOTA OTIC TNYAVNTEG
Matdrteg, Tonobemote 3-4 MATATEG (AvAAOYa Ue
T0 HéyeBOG) OTO OWANVa TPOPOSOCiag Tou
KATIOKIOU €V TO HOTEP Bev eival oe Aettoupyia.
EvepyoTomoTe TO GUOKEUN Yla VO AEITOUPYNOEL.
Moté unv ayyiCete 10 OWANvVa Tpopodoaiag 6tav
N OLOKeLN gival evepyoTonuévn. XpnotuoToleite
TIAVTA TOV TIPOWONTPA YIa va TPOPOSOTHOETE TO
TPOPIUO.
Metd ) xprion, BydAte and v npifa kal Eote
Ta KOUUTILG ATIEAEVOEPKONG VIO VO ATIOOUVVEEDETE
TO WOTEP.
MeTd ) Xprion, anoouvdEaTe amnod TV TAPOoXN
PeVUATOC KAl TIATAOTE TA KOLUTILA ATIACPAAIONG
EasyClick Plus yia va agaipéoete 10 €Edptnua
KivnTmpa.
Méote TO LAVEOAO TOU KATIOKIOU KAL KQOTNOTE TO.
2TpiPTE TO KATIAKL OPLOTEPOOTPOPA VIO VA AVOIEEL
T0 pavdaAo.
® 3NKQOOTE TO KATIAKL. BYAATE ipooekTikd ) Bdon
€VOETWV 1) TO 8i0KO Yla TNYAVNTEG TATATEG TIPWV
adeldoeTe TO MEPIEXOUEVO TOU UTIOA. 'la va
apalpéoete ™ Baon EvOeTwv 1} To dioko yia
TNYAVNTEG MOTATEG, OTPIPTE EAAPP®G KAL OTN
ouvéxela TpapngTe.
e [0 va apalpéaeTe éva EvOeTO, TPARNETE TIPOG Ta
TAve amnod To €va AKPO TIoU EEEXEL TIPOG TOV TIATO
G BAong EvoeTwy.

dpovrida kat KaBapiopog (F)

e KaBapilete MAVTOTE OXOAOOTIKA TO MTTIAEVTED
XEIPOC KAl TA KATAAANAQ eEapTpaTa pv amnod v
TPQTN kal DOoTEPA aTd KABE XPron e vePO Kal
ATIOPPUTIOVTIKO.

e BydAte amno ) mpiCa 10 UMAEVTEP XEIPOG TIPLV TOV
KaBapiouo.

e Mnv BuBiCete TO HOTEP (2) 1} TA MPOCAPTAATA
petaddoong kivnong (6a, 7a) oe vepod 11 GAAO UYPO.
KaBapioTte pdvo pe éva uypod mavi.

To kamndkt (9a) unopei va EenMAubei kdtw and
TPEXOLEVO VEPO. MnV BubileTe O€ vepod, oUTE va
TO TOTIOOETEITE OE TIALVTIPLO TILATWV.

‘OAa ta GAAQ pépn pumopovyv va MAvBolv oe

TIAUVTTPLO TIATWV. Mnv xpnolpomnoleite okAnpd

KaBapIoTIKA TTIoV Ba uropoloav va xapdgouv v

ETIPAVELQ.

e Mropeite va apalpéaTe TOV avTi-OAICONTIKO
eAaoTIKO BAKTOALO aTIO TO KATW PEPOC TOU UTIOA
Y10 va TO KaBapioeTe akOUN O KAAJ.

e Katd Tnv eneEepyaoia TPO@IinwV Je PnAn

TIEPIEKTIKOTNTA O XPWOTIKEG (T1.X. KAPOTA) TA

eEapmuaTa eVvEEXETAL VO OTIOXPWUATIOTOUV.

2KOULTHOTE QUTA TA LEPN UE PUTIKO AGBL TPV TA

KkabapioeTe.

EyyOnon kot Zuvtijpnon

['a Aemttopepeic mMANnpo@opieg umopeite va
avaTpEEETE OTO EEXWPLOTO PUAAAGBIO £yYUNONG KOl
OULVTIPNONG N VA ETIIOKEPOEITE TNV IOTOCEAIBO www.
braunhousehold.com.

Tb0oo ol ipodlaypa@Eg oxedlaouol 600 Kat AUTEG Ol
08nyieg xpromg vnodkewTal 0e AAAAYEG XWPIG
mnpoelbomnoinon

ATOPPIUUOTA HETA TO TEAOG TOU KOKAOUL
Cwn ¢ Tou. Mnopeite va 1o MapadwoeTe
0oTo KEVTPO 0€pPIg TNG Braun 1) ota onueia
OUAAOYTG TNG XWPAG 0OG.

Ta VAIKA KO TO QVTIKEIUEVA TIOV Il
mnipoopiCovtal va €pBouv o enagn Pe
TPOPIUO CUUHOPPEVOVTAL JE TIC

Bl10TéEeIg Tov Evpwmnaikod Kavoviouoo
1935/2004.

Mnv meTdTe TO POIOGV OTA OIKIAKA E

O6nyo6cg avtipeTtOMONG PORANUATROV

Mpo6BANua MOeavég attieg

AOon

To umAévtep xelpog dev Aettoupyei. | Aev mapéxetal peva | EAEyETe av n ouokeur eivat cuvdedepévn e

NV NMapoxr PEVUOTOG.

EAéyETe TNV aopaAela/To SlakoTTn
KUKAQUOTOG TNG OIKiag 00G.

Av kavéva and Ta apandave dev
AEITOUPYNOEL, ETIKOWMOVNOTE E TO OEPPIG
m™mg Braun.
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Kasak

Bi3aiH eHiMaepimi3 canachl, XXYMbICbl XXaHe
Om3ariHbl XaFbliHaH 6apnblk CTaHAapTTapFa xayarn
6epepij. XXaHa Braun KypbUIFbICbIH UriniriHi3re
KONOAHbIHbI3.

Miope xababiFbl

KypbiiFbiHbl Naganany angabiHaa nanganaHyLbl
HYCKayJbIFbIH MYKUSIT OKbIMN LbIFbIN, Honalakra
aHblKTama any yLliH caktan KonbiHpbI3. Bykin
opayblILL NeH XancelpManapapsl anbir, TUICTI Typae
KOKbICKA NTaKTbIPbIHbI3.

AGaitnaHpi3
° Xyanepi ete eTkip! Xapakar
S\ aamay YLiH Xy34epiH
CaKTbIKNEeH KOAaHbIHbI3.

® OTKip Keckill MblllakTapapl yCTaraH,
LapaHbl 6ocaTkaH XoHe TasanaraH
ke3ne aban 6ony KaxeT.

e [leHe, Xyike He 6onmaca akbli-ov
KemicTiri 6ap, Hemece ochbl
KYPbIFbIHbI KAYINCi3 nanganaHy yLiH
ToXipmbeci MeH Binimi XeTkinikcia
agampapabl 6acka agam kagaranaca
He acnanTbl Kayincia nanganaHy
BoibIHLLIA HycKay Oepce FaHa byn
acnanTbl KongaHybliHa 6onaabl.

¢ bananap KypbliFbIMEH OiHAMaybl
THic.

® by KypbliFbiHbI Oananapabi,
namnpanaHybiHa 6onmanapl.

e bananapabl KypblFbiFa XXaHE OHbIH,
SNEKTP CbIMbIHA XaKblHAATYFa
6onmangpl.

e Kopek CbIMbl OyniHin Kanca, katepni
Xaf4ai OpbiH a5IMac YLUiH OHbl
OHAIpYLLi HEeMeCe BHIIPYLUIHIH,
yoKineTTi areHTi Hemece OinikTi agam
aybICTbIpYyFa THIC.

® KypbliFbl Kapaychl3 kasFaH kesae
X8HE OHbI KypacTblpy, 6enLuekTey,
Ta3anay XaHe cakTay angblHaa
dpKaLLAH BLLIPIHI3 X8He TOK KO3iHEH
aXblpaTbIHbI3

e KypbinfFbiHbI aFbiTnaFa kocnac OypbiH,
aFblTNaHbIH, KyaT KyLUi KypbliFbliaa.

KOPCETINreH KyaT KYLUiHE Cal eKeHiHe
KO3 XETKI3iHI3.

® byn KypbiiFbl TYPMbICTA FaHa
KONJaHyFa apHasFaH XaHe
TaFraMaapabl TYPMbICTA KAXEeTTi
MOJLLIEPAE FaHa KOMAAHy KaxerT.

e AcnanTbl OCbl HYyCKAy/bIKTa
CYPETTeNreH KonaaHbiny
MakcaTblHaH 6acka makcatTa
nanganaxyra 6onmaingel. Jypbic
nanganaHbay agamHbIH Xapakat
anyblHa ceben 60s1ybl MyMKiH.

e ElukaHpan 6enweriH WwarbiH
TOMNKbIHAbI NELTe NakganaHyFa
6onmanigpl.

® AnFawl peT navganaHap angbiHoa
Hemece kaxeT 6onFaH kesae, «KyTin
yCTay XoHe Tasanay» benimaepiHgeri
HyckaynapfFa CymeHin, 6apnbik,
OernLweKTepiH Ta3anaHbl3.

BenwekTep XXaHe Kepek-
XXapakrap

1 AkbUIAbl XbU1AaMAObIK aybICThIPFbILL/QPTYPJI
Xblngamabikrap
MoTop Geniri
EasyClick Plus 6ocarty Tyinmenepi
ActiveBlade cantamacsbl
Onweyiw blapiCbl
ApanacTblpFblLl XXabablFbl
a bepinic kopabbl
b ApanacTbipfbiL
7 Thope xababifbl
a bepinic kopabbl
b MMope cantamacsl
¢ Kanakwa
8 350 ml Typay xabapifbl «<hc»
a Kaknak,
b Typay xyai
¢ Typay blgbiCbl
d CoblpfFyFa KapCbl pe3eHKe cakmHachl
9 1500 ml ac kombariHbl «fp»
Kaknak (TapTnackl 6ap)
MoTop 6eniriHiH KOCKbILLbI
tepriw
Myp>a
Kaknak 6ekitrneci
Taram KoMbalHbIHbIH, biAbICHI
CbIpFyFa KapCbl pe3eHKe CakMHachl
Typay xy3i
Wney inmeri
TiniMmwe ycTarbiLbl

ok wnN

=T oTQ T Q0o
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(i) Kecy Tinimweci (katkbin)
(i) ¥cakTay Tinimweci (xiHiwke, ipi)
(iii) ¥3bIHHaH Kecy TiniMLeci

k ®pu kapTobbIHa apHanFaH Anck

KypbsiFbiHbl Kanan KonpaHy
Kepek

OpTYpAi XbingamMabiKkTapFa
apHanfaH akbuigbl Xbl1gam-
ObIK aybICTbIPFbILUbI

Bip peTt 6acy - 6apnbIk xbingamapikTap. backaH
caliblH Xblngamablk yaen tyceai. Xelngamapix,
HeFypJIbIM XOFapbl 60/1ca, apanacTbipy XaHe Typay
HaTWMXKeNepi COFYPJIbIM Xblnaam api XiHjLuke
6onagbl.

Bip KOAIMEH XyMbIC iCTey: akblnabl Xblnaamaplk,
aybICTbIPFbILWbI (1) KYPbINFbIHbI KOCY XOHe
XblnaamaplKTel 6ip KoNMeH 6ackapy MyMKIHAIMH
Gepegi.

ActiveBlade cantamachsl (A)

Kon 6nenpepi ActiveBlade cantamacbimeH
XabaplKTanFaH, Con apkblsibl Mblllak TabakTbiH,
TybGiHe neliiH y3apanbl. PeTtTeynep apanactbipy
MakcaTbiHAA KaxeT 60naTbiH KbiCbiMFa 6aiinaHbICTbl
aBTOMaTTbl TYpAE Xacanaabl. 9cipece, LUnKi Xemic
MEH KOKBHICTep CUSKTbI KaTTbl TaFaMbl apanacTbipy
YLUIH KOnamnsl.

Ty30bIKThl, ABMAEYILUTEPA], canaT AaMAaeyillTepiH,
Kexenepni, 6ana TamakTapblH, CyCbiIHAAPAbI, XXEMIC
KOKTENNbAEPIH XBHEe CYT KOKTENbAEPIH a3ipneyre
KONamnbl.

BapblIHLLa XaKCbl HOTUXeNepre KOs XeTKi3y YLUiH
>KOFapFbl XblNAaMAbIKTbl KONAAHbIHbI3.

KypacTbIpy xaHe KonaaHy

e ActiveBlade cantamachbiH (4) moTop GeniriHe
canFaHga, CbipT eTKeH OblObIC ecTinyi Tmic.

e ApanacTblpy YLWiH 6neHaep cantamachbiH
KOCMaHbIH, iliHe canbiHpl3. CopaH
KENiIHKYPbUIFbIHbI KOCbIHbBI3.

e JKarnan xofapbl-TOMEH KO3FanTbir,
VHIrpeaneHTTepa KaeTTi KOHCUCTEeHUMsFa
XeTKi3iHi3. ActiveBlade cantamachl TycipinreH
KyLUKe 6ainaHbICTbl TOMEHAEM, XY3i y3apabl.

e [laiimanaHraHHaH KeiiH Kkon 6neHaepiH Kyat
Ke3iHEH CybIpblHbI3 Aa, ActiveBlade 6iniriH
axblpaty ywiH EasyClick Plus 6ocaTy TylimenepiH
(3) 6acbIHbI3.

CakraHablpy

e CyWMbIKTbIKTAp HEMECE UHIFPeaMEHTTEpP
apanacTblpy canTaMacblHbIH, Xacbl Cbl3biFbIHaH
acnaybl TUic.

e Erep KypblifblHbl bICTbIK TaFamabl KOCTPONAiH,
HemMece Ka3aHHbIH, iLiHAEe MbIXY YLUiH
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KongaHaTtbliH 60ncaHbl3, KecTpenai Hemece
KasaHgbl Kbl3Yy OLLaFblHAH anbln TACTaHbI3 XaHe
CYMBbIKTBIKTbIH, KalriHay YPAiCi TOKTaYbIH KYTiHi3.
Ky#nin kanmac yLiH bICTbIK TaMaKTbl a3aan
CYbITbIM aJbIHbI3.

blcTbiK Ka3aH newTiH, YCTiHAE Typca, Ko
6neHaepiH KasaHHbIH iWiHAe KanablpMaHbI3.
ActiveBlade cantTamacbIMeH KaCcTpennepain,
HemMece KasaHgapablH TyOiH Cbipbin afiMaHbI3.
* 1 MUHYTTaH y3arblpak y34ikci3 nainganaHoaHps.
JKanracTtblpmac 6ypblH KypbInifbl CyblFaHwa 3
MWHYT KYTiHj3.

Peuent mbicanbl: MarioHes

250 g mali (Mbicanbl, KyHOaFbIC Maibl)

1 XXYMbIPTKA X8HEe KOCbIMLUA 1 XXYMbIPTKaHbIH,

capbiChbl

1-2 ac Kachblk Cipke cybl

[om wbiFapy yLliH Ty3 6eH OypblLl

e Bapnblk HrpegneHTTepai (benve
TemMneparypacbiHAa) eLweyill bIAbICTbIH, iliHe
XOFapblOa KePCETINreH peTiMeH canblHbI3.

e Kon 6neHaepiH enweyill biabICTbIH, TYOiHe
canbiHbI3. Maii maiFbiHaana 6actaraHLia
KOFaPFbl Xbl1AAMAbLIKNEH apanacTbIPbiHbI3.

e Kon 6neHgepi Xymbic icTen TypraHaa,
canTtamMaHbl KOCNaHbIH, YCTiHE 6asy KeTepiHi3
XOHE Mali Kanabifbl apanachin KeTy YLUiH KanTa
6aTbIPbIHbI3.

ECIHI3AE BOJICbIH: ©Haey yakbiTbl: canarrap
YLUIH WamameH 1 MUHYT XaHe Mainbl ManoHesnep
YLUIH LWWaMameH 2 MUHYT (MbicasFa, Ty3AbIK).

ApanacTbipfbill XXababiFbl (A)

ApanacTbIpFbIlUThI TEK KaHa KiNerem, XXyMbIPpTKaHbIH,
aKybI3blH LLAKayFa xeHe OUCKBUT MeH AalibiH
Kocna fecepTTepiH a3ipneyre KONAaHbiHbI3.

KypacTbIpy xaHe KonaaHy

e ApanacTblprbiwThl (Bb) 6epinic kopabbiHa (6a)
BeKITiHI3.

e MoTop 6eniriH KypacTblpbliFaH apanacTbipFbiLL
KOCbIMLLACBbIMEH KaTap KOMbIM, CbIPT €TKEH
ObIObIC ECTINreHLIe ekeyiH UTepiHi3.

e [MarpanaHbin 6onFaHHaH KeriH KyaT Ke3iHeH
CYbIPbIHbI3 A2, KO3FaNTKbIL 66NiKTi aFbITbin any
ywiH EasyClick Plus 6ocaty 6atbipmanapbiH
6acbiHbi3. CoaaH KeniH apanacTblpFbILUTbI
6epinic kopabblHaH TapTbIN anblHbI3.

e 3 MUHYTTaH y3arblpak y34ikci3 nainganaHbaHpls.

JKanracTtblpmac 6ypbiH Kypblifbl CyblFaHwa 3

MWHYT KYTiHj3.

OKorFapfbl HOTUXEre XeTy KEHECTEPI

e ApanacTbIpFbllUTbl CoJ KONAEHEH, yCTan, carat
BOaFbITbIMEH KO3FaHbI3.

e LlawbipaThin anmac yuiH, 6asy 6actaHpl3 xaHe
TEpEeH, bIAbIC NEH TepeH, Taba KonAaHbIHpbI3.

L4 ApaﬂaCTblprlLlJTbl anabIMeH blablCKa CaJiblHbI3,
TeK CoaH KeniH FaHa KypblIFblHbl KOCbIHbI3.




KyMbIpTKa aKkybI3blH LWaikamMac OypbiH,
apanacTbIpFbILLTBIH, X8He apanacTbipy
blAbICBIHbIH, Ta3a O0NYbIH XXaHe Malinbl 6onmaybiH
TeKcepiHi3. XXyMbIpTKa aKkybl3blHbIH, MeJILLEPIH
4-TeH acblpMaHbI3.

PeuenTt mbicansi: LWalikanFaH kineremn

400 ml cybiFaH kinerew (kypambl kem gereHge 30%

mawnbl, 4 — 8 °C)

e Basy XbingamablkrneH 6acTtaHbi3 (ayblCThIPFbILLKA
asjan KaHa Kyl canbin) XaHe warikay
6apbICbiHAA XblNAAMAbLIKTbI YIFAATLIHEI3
(aybICTbIPFbILIKA CanFaH KyLTi KyLWEenTin).

e |llalikay 6apbiCbiHAA YIKEHIPEK XaHe TypakTbinay
Kenemre KOoJ XeTKi3y YLiH apKallaH XaHa
anblHFaH Bpi CyblFaH Kinerenaji KoNAaHbIHbI3.

Mope xababirbl (B)

Miope xababiFbiH KAPTOM, TOTTI KAPTOM, Kbi3aHak,
Kapaepik XaHe anma CUSKTbI XXEMICTEP MeH
nicipinreH kekeHicTepaj e3y YLUiH KonaaHyra 6onaabl.

Konpgaxap angbiHoa

e KaTTbl HeMece nicnereH Taramabl KonaaHb6aHbI3,
cebebi KypblFbIHbIH, OY3bliybl MYMKIH.

e TacTtap HemMece KaTTbl 3aTTapabl asnbin TaCTaHbI3;
XKEMICTIi/KOeKBHICTi MbIXY YLUiH, anabIMeH nicipin,
OJaH KeMiH CyblH TOriHi3.

KypacTbIpy xaHe KonaaHy

e Bepinic kopabbliH (7a) canTamara (7b) carat
TinimeH Gypan OpHaTbIHbI3.

e [Tiope xabaplFbiH TOHKEPIM, KanakLwaHbl (7¢)

opTasiblk TOPaObIHbLIH, YCTIHEH ackipa gangen

canblin, carart TifiHe Kapcbl 6ypaHbi3. (Erep

Oepinic kopabbl AypbIC OpHATbIIMAca, KanakLa

OpPHbIHAA HbIK, TYypMangpl).

KypacTbipbiiFaH niope xababiFbiH MOTOP

KOprycbIMeH KaTapan Kolibir, eki 6enwekTi

OipikTipiHi3. XXanFaHbI3.

e E3riw KOCbIMLIACLIH UHFPEOVNEHTTEPAIH, iliHe
6aTbIPbIHbI3 XXAOHE KYPbUFbIHbI KOCbIHbI3.

e E3riw KOCbIMLIACHIH aKblpblHAAMN XOFapbl-TOMEH
KO3Fan, UHIrPeaAneHTTEP KaXETTi KOHCUCTEHUMSsIFA
XEeTKEHLLE e3iHi3.

e AKbInabl Xblnaamablk ayblCTbIPFbILLbIH XiOepiHi3
XaHe Mniope xabablfFbl aiHaNyblH TOSbFbIMEH
TOKTaTKaHAA FaHa OHbl TaFAMHaH anblHbI3.

e KonpaHbICTaH KeMiH KypbUIFbIHbI pO3eTkaaaH
axblpaTbiHbI3. KanakLwaHbl (7¢) carat
GarblTbiMeH BGypan anblHbI3.

e E30e kepek-xaparblH KO3FanTkblLl 6eikTeH
arbITbin any ywiH EasyClick Plus 6ocaty
HaTtblipMmanapbiH 6ackiHbI3. Bepinic KopabbIiH
cafar TiniHiH 6arbiTbiHa Kapcbl 6ypan, YHFblAaH
aFbIThIN aNbIHpI3.

CakTaHabIpy
e [liope XabaplFbiH KOCTPesIre canbir, Tikenei neww
YCTiHE KOMbIN KonaaHyra 6onmManabl.

e AnabIMEH COYC asiFblH OTTaH TYCipin, CybITbIN

anblHpbI3.

KacTpenai Hemece asakTbl TYpakTbl api Teric

Xepre opHaTbIHbI3 X8He OHbl 60C KOJIbIHBI3OEH

ycTan TypbIHbI3.

e KonpgaHbiC Ke3iHae Hemece KonaaHbICTaH KeniH
nope xababIFbIH TaMak, Micipy blAbIChIHbIH, LUETIHE
COFbIN KaknaHpl3. APTbIK TaMakTbl any YLUiH
KanakLuaHbl KonaaHbIHbI3.

e HoaTumxeci xakcbl 60y yLiH, 83ipney 6apbiCbiHAa
K9CTpersire HeMece blabiCKa TaFaMapbl TONTbIpMai
CablHbI3.

e 9p casbiIMHaH KeliH KifipreH xeH, y3aikci3
KoJsigaHyra 6onmangpi.

® 1 MUHYTTaH y3aFblpak, y34ikci3 nainganaHoaHpls.

XKanracTtblpmac 6ypbiH KyPbIFbl CyblFaHLla

4 MVIHYT KYTIH|3.

PeuenT mbicanbl: Kapton niopeci

1 kg nicipinren kapTon

200 ml xbnbl cyT

e KapTonTbl biObICTbIH, ilWiHe canbin, 30 cekyHaTam
MbDKbIHbI3 (aKbl1Abl Xbl1AaMAObIK,
QybICTbIPFbILTBIH, Xblnaamabifbl 3/4).

CyTTi KOCbIHbI3. Tafbl Aa 30 ceKkyHO, MbIXbIHbI3.

Typay xa06abifbl (C)

Typarbiw (8) KaTThl ipiMLLIK, NMNA3, acLuer,
capbIMCak, TYPJi KBKOHIC, HaH, KPEKEP MEH XaHFak,
CUSKTbl a3blK-TYJIKTi TypayFa Konamnsbl.

Kakcbl HoTMXe YLiH «hc» TypaybiLlbIiH (8)
KoNngaHblHbI3. On eTke Xxapamangbl.

«hc» TypayblLLbl YLWIH UHTPEANEHTTEPAIH, MenLLEPIH
MakcvMangpl Cbi3blFbiHaH aCbipMaHpl3. <hc»
TYPaFbiLLbIH €H, y3ak KOnAaHy yakbiTel: blnFanabl
VNHIPEAVEHTTEPAIH, YIKEH MenLepi YLWiH 1 MUHYT,
KypFak HemMece KaTTbl MHFpeaueHTTep yLiH 30 cexyHA,.
ECKEPTE: kainTagaH naiganadHy anabiHaa
KemMinge 3 MUHYT apanblk, KanablpbiHbi3 (akaynapabl
6onabipMay yiwiH). MoTop XbligamapbiFbl 6aslynaraH
Kesne xoaHe/Hemece Tepbenic naripa 6onfaH kesne
eHaey 6apbICbiH iepey TOKTaTbIHbI3.

Tamak MesnLwepi, yakbIT XXaHE XblngamablK, Xanbl
keHecTepai C HyCKaysbiFbIHAH KapaHbl3.

KonpaHap angbiHga

e OHaii Typany YLUiH TaFamMbl anblH ana ycakran
Typan anbiHbI3.

e XysaepiHe 3aKbIM KesiMey YLUiH eTTiH,
CYMEKTEPIH, CiHipiH XoHe LeMipLleKkTepiH anbin
TacTaHbI3.

e CbipfFyra Kapchl cakuHa (8d) Typay TabarbiHbIH
TybiHe BekiTinin TypFaHbiHA KO3 XEeTKI3iHi3.

KypacTbIpy XaHe KongaHy

e )Ky3aiH nnacTuk KabblH abarinan anbiHpi3.

e (8b) xy3si eTe eTkip! OHbl 8pAalibiM NNACTUKTEH
XacanFaH XorFapFbl 6esliriHeH yCTaHbI3 XXoHe
abarnaHbl3.
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Kyagai Typay TabakLachiHblH, (8C) opTanblk,
Ginirine opHaTbIHbI3. TOMEH Kapaii 6achbir,
OpHbIHA 6ekKiTinyi ywiH 6ip peT bypaHbi3.

Typay blabICbIHA TaFamApl Canbin, KaKnarbiH

XabblHpI3 (8a).

Typaybllw neH moTop 6eririH (2) kaTap Kownbir,

onapapl GipikTipiHi3.

TypaybILWTbl KONAAHY YLUIH KYPbISFbIHbI KOCbIHI3.

Kymbic kesiHae moTop 6eniriH 6ip KonbIHbI30eH,

an Typay blAbICbIH EKiHLUi KONbIHbI3OEH ycTan

TYPbIHBI3.

KatTbinay Taramaapabl (Mbicasnbl, napMe3aH

ipiMLLIri) 8pkaLlaH XoFapFbl XblnaamablkneH

TypaHbI3.

e Typan 6onFaH COH, KyaT Ke3iHEeH CybIpbIm,
KO3FanTKbILW 6enikTi aFbiTbin any ywiH EasyClick
Plus 6ocaty 6ateipmanapsbiH (3) 6ackiHpbI3.

e KaknakTbl XXOFapbl kKeTepiHi3. blapicTel 6ocaTnac

OyYpbIH, Xy3ai abannan anbin WbiFbiHbI3. Xy3ai

asnbin WbIFY YLWiH OHbl Cas1 BYPbIHbI3, COAAH KeliH

TapTbIN anbiHbI3.

CakraHabipy

e KabbiFbiHaH Ta3apTblIMaraH XaHFakTap, My3
LwapLbinapsl, kodbe AsHAepi, AoHOep Hemece
XKynap XaHFarbl CUSIKTbl KATTbl 4OMAEYILTEepA
XXOHe KaTTbl TaFramMaapAbl eHAey YLUiH Typay
XababiKTapblH (8) Typay Xy3aepiMeH
KonaaHbaHbI3. ATanFaH Tarampap Xysaepre
3aKbIM KENTIPYi MYMKIH.

e AcnanThbl bICTbIK TaFramAbl €3y YLUiH nanganaHFaH

Kesfe, CYMbIKTbIKTbIH, KariHan TypMaFaHbiHa Ke3

XKEeTKIi3iHi3. Kylin kanmac yLWiH bICTbIK TaMaKThbl

as3aan CybITbiM asblHbI3.

Typay blAbICbIH MUKPOTOJIKbIHAEI NEWwTe

KongaHyra 6onmManapi.

«hc» PeuenT mbicanbl: ban KocbiiFaH epik (Kyrimak,
casmacbl HeMece Tocan peTiHae)

50 g kapa epik

75 g koto 6an

70 mn cy (BaHWNb oaMi 6ap)

e «hc» Typay blAbICbIHA Kapa epik neH 6anapl
casblHpI3.

ToHasbITKbIWKa 3 °C TemnepatypameH

24 cafaTka KOMbIHbI3.

e 70 Mn cy KOCbIHbI3 (BaHW/b AaMi 6ap).

EH, xofapbl XbingamabikneH 1,5 cekyHn, Typanpl3
(AkbIIOb! XblNaaMAbIK, aybICTbIPFbILLbIH
TOJbIFbIMEH 6aCbIHbI3).

Taram KoMmOalHbI

Ac kombaliHbIH (9) keneci apekeTTep YLUiH
KoJimaHyrFa 6onagbi:

e Typay, apanacTbipy XaHe XeHisl KamMblp >Xacay;

e Kamblp nney (eH ken gereHae 250 g yH);

® Tiny, ycakray XeHe KapTon KybIpy.

Typay (D

(9h) xy3iH KOnAaHbIN €T, KaTThl ipiMLLIK, NA3, Wwen,
capbiMcak, KOKeHICTep, HaH, Kpekep XaHe
XaHFakTapabl TypayFa 6onaabi.
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Taram MesLepi, yakbIT XoHe Xblg, aMmablk Xanbl
keHecTepai D HyckaynbiFbIHAH KapaHbl3.

KonpaHap angesiHpa

e OHar Typany ywiH Taramapl angplH ana ycakran
Typan anbiHbI3.

e XXy3gepiHe 3aKbIM KESIMEC YLLUIH ETTiH,
CYMEKTEPIH, CiHipNEpPiH XaHe LeMipLuekTepiH
anbin TacTaHbI3.

e lllenTepaiH cabakTapblH XaHE XaHFakTapabiH,
KaObIFbIH abin TacTaHbI3.

e ChIpFyFa Kapchbl pe3eHke cakmHachkl (9g) Typay
blObICbIHbIH, TYGiHE KUTi3inreHiH TeckepiHia.

KypacTbIpy xaHe KonaaHy

e JKy3aiH nnacTuk KabblH abarinan anbiHpl3.

e (9h) xy3i eTe eTkip! OHbl 9pAaNbIM NIACTUKTEH

XacasFaH XXorFapfbl 6eniriHeH ycTaHbl3 XaHe

abarnaHpl3.

Kyapni TabakwaHblH (9f) opTanbik GiniriHe

OpHaTbiHbI3. TeMeH Kapai 6achkin, OpHbIHA

GekiTinyi ywiH 6ip pet 6ypaHpi3.

blobicka Taramaapapl canbiHpi3. KaknakTsl (9a)

bIbICTbIH, TYTKACbIHbIH, OH, XaFblHa OpHaiackaH

6ekiTkilwiHe (9e) Takan, 6enrinepmeH

TEHECTIPIHI3.

KaknakTbl 6ekiTy yLliH OHbI caFaT TiniMeH Oypan,

6eKiTneCiH CbIpT eTKi3in XabblHbI3.

e MoTop 6eniriH (2) kockplwka (9b) BekiTiHi3.

KypbInFbIHbI KyaT Ke3iHe xanFan, ntepriwTi (9c)

Myp>kara (9d) canbiHpi3.

e KombanHapl KongaHy YLiH KypbUFbIHbl KOCbIHbI3.
OKyMmbic kegiHae MoTop 6eniriH 6ip KONbIHEI3OEH,
an Typay blAbICblH €KiHLUI KONbIHbI3OEH
TYTKACbIHAH yCTan TyYpPbIHpbI3.

e Typan 60FaH COH, KyaT Ke3iHeH Cyblpbim,
KO3FaNTKpILL 6enikTi aFbiTein any ywiH EasyClick
6ocaTty 6aTbipManapsbliH (3) 6acbiHpI3.

e Kaknak 6ekitrneciH (9e) 6acbin yCTaHpI3.
BekiTneHi 6ocarty yuwiH kaknakTbl (9a) carat
TiniHe Kapcbl OypaHbI3.

e KaknakTbl XoFapbl KeTepiHi3. blapicTel 6ocatnac
B6ypbIH, Xy3ai abanan anbin WolFbiHbI3. Xy3aj
60caTy XaHe anbin LWbIFY YLUiH OHbl Can BYpPbIHbI3,
COJaH KeliH TapTbin anbiHbI3.

CakraHablpy

¢ KabbIFbiHaH Ta3apTblUIMaraH XaHFakTap, My3
wapLbinapsl, kode osHaepi, ABHAEP HEMeCEe
Kyrnap XaHfFarbl CUSKTbl KATTbl AOMAEYILUTEepAi
XaHe KaTTbl TaFaMaapabl Typay yLiH KoMOanHapl
KonaaHbaHbI3. ATanFaH Taramaap xysgepre
3aKbIM KeNTipyi MYMKIH.

e KombaiH blabICbIH MUKPOTOJIKbIHABI NEeLTe
KongaHyra 6onmangpi.

(9h) xy3iH KonaaHbIN, KyriMak KaMblpbl CUSKTbI
XEHiN cyiblk kamblpapl Hemece 250 g yHHa
acnanTbiH TOPT KOCMacbH 83ipnieyre 6onaabl.

peuenT Mmbicanbl: Kyimak Kamblpbl
375 ml eyt
250 g eneHreH yH




2 XyMbIpTKA

e CyTTi blAbICbIHA KYWNbIHbI3, COAAH KEeWiH yHab!
XKAHE XYMbIpTKanapabl KOCbIHbI3.

e Cyiiblk Kamblpapbl 6Gipkenki 6osiFaHLIa XXoFapbl
XblAaMabIKNEeH apanacTblpbiHbI3.

Kambip nney (D

F cypeTi nney inmeriHiHin, (9i) kongaHbiCbiHa a
KaTbICTbl NariganaHbinanbl. Viney inmMeri awbiTkbl
HeMece TaTTi KaMblp CUSKTbI TYPJIi KAMbIP TYpPAepiH
o3iprieyre Konamnsbl.

KypacTbIpy XaHe KonaaHy

e Wney inmeriH biabICTbIH, (9f) opTanbik GiniriHe

opHaTbiHbI3. TOMeH Kapai 6acbin, opHbIHA

GekiTinyi yLiH 6ip peT 6ypaHbI3.

TabakTbl YHMEH ToNTbIpbIHbI3 (250 g ackipmaii),

COJaH KeWiH cyMbIKTbIKTapaaH 6acka

VNHrpeamneHTTePAi KOCbIHbI3.

o AKbINAbl XbUTAAMAbIK aybICThIPFbILLbIHAA Y4
XonakLua KyLWwiH TaHaan, KypbiiFbiHbI
KOCbIHbI3.

e MoTop KOCbINbIN TypFaHaa CYMbIKTbIKTbI
KaKMnakKTbiH MypXachl apKpblsibl KYMbIHbI3.
ECIHISOE BEOJICbIH: Nney yakbITbIHbIH,
y3aKTblfbl: 1 MUHYT, COAaH KeriH MOTop
cyblFaHwa 10 MUHYT KyTiHi3.

PeuenT mbicansbi: MNuuua kamblpbl

250 g eneHreH yH

Y2 Wwan Kacblk Ty3

Y2 Wan KacblK KypFak, albITKbl

5 ac KacblK 391MTYH Malibl

150 ml cy (>kbinbl)

e CypnaH 6acka 6apnblk MHIpeaneHTTepai biabicka
canblHpI3 XaHe uneli 6acTaHbl3.

e MoTOp KOCbI/bIN TypFaHaa CyMbIKTbIKTbI
KaKMnakKTbiH MypXachl apKblsibl KYMbIHbI3.

PeuenT mbicasnbl: ToTTi KaMblp

250 g eneHreH yH

170 g Ty3CbI3 capbl Mal (CybIK/KATThl, KiLULKEHE

GernwekTep)

80 g kaHT

1 BaHWNNH KaHTbI

1 WwafblH XyMbIPTKA

1 WweIMWbBIM TY3

e Capbl Mail MEH KaHTTbI biAbICKA Canbin, UNemn
B6acTaHbI3. XXakCbl HOTUXEre XETY YLUIH CYbIK,
capbl Manabl KONOAHbIHBIS.

® YH[bl XX8HE KasFaH MHrpeauneHTTepai
KOCbIHbI3.

e |llamafaH TbiC UneyaeH Kamblp ThiM XYMCaK,
6onbin keTeadi. Kamblp Aon niliHiHe KenreHHeH
KEWNiH nneynj ToKTaTbIHbI3.

e XanractblpMac 6ypbIH KaMblpAbl
TOHA3bITKbILITHIH, iLiHAE 6ip XapbiM caraTt 60/ibl
CYbITbIHbI3.

Tiny / yry / y3biHwakTan kecy / ¢pu kaptoobl (E)
LLIvKi xxeMic neH KeKeHICTi Typay YLUiH Keckill Tinimai
(i) nanpganaHbiHbI3; MblCanbl, KNSP, NA3,

caHblpaykynak, anmMa, cabis, WwasnFam, kKapTorn, Kaai
XXOHE opamxanbipak,.

Anma, cabi3, kapTon, KbI3blILLa, opamxanbipak,
XKOHE CbIp CUSAKTbI TaFaMaapabl (XKYMCaKTbIFbl
opTalla) ycakTray YLUiH XiHiLLKe XaHe KaTKbl
ycakTay TinimwenepiH (ii) KongaHbIHbI3.

JKemictep MeH KekeHicTepaj y3blHLIaKTan kecy
YLWiH apHanbl Tinimwenepai (i) KonaaHbIHbI3.

®pu kapToObIH 83ipsiey yLiH dpu KapTobbIHA
apHanfaH AncKiHi (9k) konaaHbIHbI3.

YCbIHbIIFaH XblgaMmabikTapabl E HyckaysbiFbiHaH
KapaHbi3.

KypacTbIpy xaHe KonaaHy

e Kecy xaHe ycakTay YLUiH NnacTUHaHbl NaacTuHa
YCTaTKbILWbIHbIH, (9)) iLWiHE OpHaTbIHBI3 Aa,
OpHbIHA CbIPT eTKi3din 6ekiTiHi3. KypacTbipbiiFaH
TiniMwe ycTarbllWbiH HeMece dpu KapTobbiHa
apHanfaH OUCKiHi TabakTbiH opTanbIk GiniriHe
casbln, opHbiHa 6ekiTinreHwe 6ip peT 6ypaHbI3.

e KaknakTbl blAbICTbIH, TYTKACIHbIH, OH, XXaFblHAA

opHanackaH 6ekKiTKilliHe Takan KUri3iHi3.

KaknakTbl 6ekiTy yLliH OHbI caFaT TiniMeH bypan,

6eKiTneciH CbIpT eTKi3in XabblHbI3.

e MoTop 6eniriH KoCKbILLKa OeKiTiHi3.

KypbInFbIHbI KyaT Ke3iHe XasnfaHpbl3 XoHe

Tarambl MypXa akplibl CasblHpbI3.

e Dpun kKapTOObIHLIH, HATUXECI XaKCbl 60Ny YLUIH,

MOTOPbI 6LUIN TypFaH KyniHae mypxazaH 3 - 4

KapTon KeCeriH canblHbI3 (kenemMiHe

6alinaHbICThbI).

KyMbICTbl 6acTay YLUiH KYPbINFbIHbI KOCbIHbI3.

KypbInFbl KOCbUILIN TYPFaHOa, MypXara

KOJIbIHbI3AbI eLlyaKkblTTa TUri3beHi3. TamakThbl

KO3Fay YLUiH dpKaLlaH NTepriwTi KONAaHbIHbI3.

e KON 0aHbICTaH KEeWiH, KyaT K&3iHEH CybIpbIm,
MOTOP KOPMYCbIH aXbIpaTy YLUiH 6ocaTty
TynmMenepiH 6acbiHbI3.

e [MarpanaHbin 6onFaHHaH KeiH KyaT Ke3iHeH

CYbIPbIHbI3 A2, KO3FaNTKbIL 66NiKTi aFbITbin any

ywiH EasyClick Plus 6ocaty 6atbipmanapblH

6acblHbI3.

KaknakTbiH, 6ekiTneciH 6ackin ycTaHbi3. bekiTneHi

6ocarTy YyLWiH KaknakTbl carFaT TifliHe Kapcbl

OypaHbI3.

e KaknakTbl XXoFapbl KeTepiHi3. blaobicTel 6ocaTnac
B6ypbIH, TiNiMLUIE yCTaFbILLbIH HeMece Gpu
KapToOblHa apHanFaH AUCKiHi abainan anbirn
WbIFbIHBI3. TiniMLWe yCTaFbllWbiH HEMECce Gpu
KapToOblHA apHasFaH AUCKiHI anbin LWbIFY YLiH
OHbI CaJ1 BYPbIHbI3, COAAH KEWiH TapThbIN anblHbI3.

e TiniMLUEHI any yLWiH TiniMLle yCTaFblLbIHbIH,
TYGiHEH LWbIFbIN TYPFaH Oip YLUbIH UTEPIHI3.

KyTty xaHe Tasanay (F)

e Kon 6neHaepiH xaHe xapamapl Kocankbl
Kypangapabl GipiHLIi peT nanganaHynaH KeniH
apKallaH MyKusT XaHe ap0bip naiganaHynaH
KEWiH CYMEH X8He XYyFblLL 3aTNeH Ta3anaHpl3.
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e Kon GnenpepiH TazanaraHaa, OHbl KyaT Ke3iHeH
AXbIPATbIHbI3.

e Motop 6eniriH (2) Hemece bepinic kopanTapbIiH

(6a, 7a) cyFa Hemece e3re CymbIKTbIKKa

6aTbipMaHbI3. JbIMKbIT MaTaMeH CYPTIHI3.

KaknakTbl (9a) aFbin XXaTkaH CyAblH aCTblHa

KOVbIN, Wwatora 6onaapl. Cyra 6aTbipMaHbl3 XXaHe

blAbIC XXyaTblH MalUNHaFa CaMaHbI3.

e backa 6esLweKTepiH blabIC XyaTblH MalUMHAMEH
Xyyra 6onagbl. beTiHe cbi3aT Tycipyi MyMKiH
bICKbILL Ta3aNarblll 3aTTEKTEPAI KONAaHOaHbI3.

e )Ka cbinan Tazanay LWiH WwapaHbl T 6iHgeri Tan
aHa TaTnanTblH Pe3e Ke Wbl bipAbl abin oiica bi3
6onagbl.

e KypaMblHOa NUIMEHTI XOFapbl TaFamaapabl
KongaHranga (Mbicasbl, cabi3), xabablKTapablH,
TycCi KeTyi MyMkiH. Byn 6eniktepai xymac 6ypbiH,
onapapl ecimaik MambIMeH CYPTIMn anblHbI3.

Keningik xxaHe KbI3MeT KepceTy

Erxein-Terxeinni aknapaTtTsl 6enek Keningik xxaHe
KbI3MET KOpPCEeTY napakLiacbiHaa KapaHbi3 Hemece
www.braunhousehold.com canTbiHa KipiHi3.

TexHuKanblK cunaTtramachl CUSIKTbI, KONAAHbIC
HyCKaynblKTapbl 4a €CKepTyCi3 e3repTinyi MyMKiH.

OHiM KoNaaHbICTaH WhikkaHaa 6acka yi
KOKbICbIMeH Bipre TactamaHpl3. EniHisgeri
Braun KbI3MET KepceTy OpTasbifblHa HEMECE
TWICTi XXMHay opTanbiKTapbiHa TKi3yiHi3re
6onaabl.

LU biFapbliFaH Xbljibl

LLIbiFapbinFaH XbUibiH 6enriney yiuiH 6Gyiibiv
TaKTalacblHAaFbl 5-caHaplK LbFapyLlbl KOAbIH
KapaHbi3. LLIbiFapyLibl KoAbIHbIH, BipiHLLI caHbl
LblFapFaH XblnablH COHFbl caHblH 6ingipeai. Keneci
2 caHpap LWblFapbiiFaH XbiabiH KyHTi36enik anta
caHblIH Gingipeni. An coHfbl 2 canpap 1992 xbingaH
6acTtan aBToMaTTbl TypAe ecenTenreH 6acoin
LWblFapy Mep3iMiH 6ingipeni.

Mbicanbl: 30421 — Byibim 2013 XbibiHbIH 4
anTacbiHAA LWblFapbliFaH.

ERL

Yari MQ 7075x-7087x
KepHey 220-240B
lepy, 50-60Ty
BarTt 850 — 1000 Bt
Cakray wapTTapsbl: | Temneparypa:
+5°C xaHe +45°C
blnFanabinbik: < 80%

PymblHMsaa xacanFaH

JenoHru BpayH Xaycxong I'mM6X
FepmaHns 3aHabl eHOIpYLUI:
JenoHru BpayH Xaycxong I'mM6X
Kapn-Ynpux-LUTpacce H,

63263 Hoin-N3eHbypr

BylbiMAabl icke narpanady HyckaysblFbiHa COMKeC 63
MakcaTblHAa nanganaHy Kepek. BynbIMHbIH, KbI3MeT
Mep3iMi TYTbIHYLLbIFA CaTbliFaH KYHHEH 6acTtan

2 XbInabl Kypanabl.

MimnopTep:

«OenoHrn» AAK, Pecein, 127055,
Mockga kanachl, CyLEBCcKas KeLueci,
27/3-yn (27-y1, 3-KypblibiM)

Ten. +7 (495) 781-26-76

Cakrany mepa3imi: LLlektenmereH

Apbiny xafpgavinapsbl: KopliaraH opTaHbl KOpray
TanantapbiHa Conkec

Tacbimanpay Xxargannapsbl: TaceiMangay KesiHge
KyJ1laTbln anyfa HeMece wamagaH TbiC LWwarnkanTyFa
6onmanabl.

Caty xarpainapsbl: Caty XargannapbiH eHgipyLi
KepceTnereH, 6ipak, onap Xeprinikti, MEMNEKETTiK
XXOHe Xasnblkapanblk epexenep MeH cCTaHgapTTapFa
caw 6onyra Tmic

OHAipyLwi 3aybIT:

De’Longhi Braun Household GmbH, Carl-Ulrich-
Strasse 4, 63263 Neu Isenburg, Germany

AkaynbiKTapAbl XXOI0 XOHIiHAeri HyCKayJsbiK

Akaynbik

blkTuman ce6enTepi

Wewimi

Kon 6neHpepi Xymbic ictemeng;.

ONeKTp KyaTbl XOK,

AcnanTblH, 9NEKTP PO3ETKAChIHA CYFYJbl EKEHIH
TEKCEPIHI3.

Yiiperi cakTaHAbIPFbILWTLI / KbICKa
TYMbIKTaFbILUTbl TEKCEPIHI3.
JKorapblgarblnapabiH elkaicbicbl 6onmaca
Braun TyTbIHyLWbINApAbl KONAAY KbI3METiHE
xabapniacbiHbl3.
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Pycckuin

Hawwv npoaykTbl COOTBETCTBYIOT CaMbIM BbICOKUM
CcTaHzapTaMm KkadyecTtsa, GYHKLMOHAIBHOCTU

1 om3anHa. Mbl HageeMmcs, 4TO BaM NOHPaBUTCS
BaLl HOBbIV Npnbop Braun.

Mepen ucnonb3osaHnem

TwaTtenbHO Y NOTHOCTLIO NPOYUTANTE AaHHbIe
VHCTPYKUMM Nepea, Ha4yaniom UCnosib30BaHUS
npubopa, a Takke CoXpaHUTe UX Af1s Noy4eHns
cnpaeku B 6yaywiem. CHUMUTE BCIO YNaKoBKY U
HaKNenkn; yTUIN3npynTe Nx Hagjexatimm
obpasom.

OcTopoxHo!
° Hoxu o4eHb ocTpble! B uensx
=\ NpenoTBpaLleHnsi TpaBm
OyabTe MaKkCUManbHO OCTO-
POXHbI NP 0OpaLLEHNMN C
HOXamu.

® [Tpy 06paLLEHNI C OCTPLIMI PEXY-
LUYIMW HOXaMWM, OMYCTOLLEHUN EMKO-
CTW 1 BO BPEMS YACTKM CieayeTt
cobnmoaaTb OCTOPOXHOCTb.

e JlaHHbIV NPpMOOP MOXET NCNOMbL30-
BATbCS MLAMM C OFPAHNYEHHBIMM
OU3NYECKMUN, CEHCOPHLIMU 11
YMCTBEHHbBIMW BO3MOXHOCTSIMU AN
OTCYTCTBMEM ONbITa U 3HAHWUIA, ECAIN
OHV HaxoaATCa NoA HabnaeHNEM
WAM NPOLLAN COOTBETCTBYIOLLINIA
VHCTPYKTaX Mo 6e3onacHoMy npu-
MEHEHWI0 MPMBOPa 1 €CNIN OHM 0CO3-
HaIOT CBSI3AHHbIE C 3TUM OMACHOCTW.

e [laHHbIV NpMOOp He NpeaHa3HaYeH
AN AETCKUX Urp.

e [laHHbIVi NpMOOp He NpeaHa3HaYeH
AN UICMOJIb30BAHNS OETbMU.

e JlaHHbIVi NpMOOp 1 ero CETEBON LUHYP
LOMKHbI HAXOAMTLCS BHE JOCsrae-
MOCTW JeTeMN.

® B uensx npeaoTBpaLleHms OnacHbIx
CUTyaLMiA, NP1 NOBPEXAEHNN CeTe-
BOrO LUHYpa OH NOONEXMNT 3aMEHE,
BbINOJIHAEMOI MPON3BOANTENEM,
COTPYOHWKOM CEPBUCHOM CYyXObl
KOMMaHWN-NPOV3BOANTENS NI

CneumannmcToM COOTBETCTBYIOLLEV
KBanmduKaLmm

e Ocraenss npubop 6e3 npucmoTpa, a
Takxe nepen ero cbopkoi, pasdop-
KOV, 04MCTKOMN nnv yBOPKOM Ha xpa-
HEHWe, He06X0AMMO BbIKNIOHYUTL €r0
1 OTCOEONHUTb OT PO3ETKM.

¢ [lepen BK/IIOYEHNEM B PO3ETKY NPO-
BEepbTE COOTBETCTBIE HAMPSXXEHMNS B
CETU M HaNPSXXEHWS, YKa3aHHOrO B
HWXHEN YyacTn npubopa.

e JlaHHbI Npubop NpeaHasHayeH
UCKIIIOYNTENBHO ANS OMALLHEr0
NoNb30BaHus, ons 06paboTkm Npo-
AYKTOB B 00bemax, HopMasbHbIX 415
LOMALLHEro Xo3s1cTBa.

* /\cnonb3oBaHne npubopa He no
LLeNeBOMY Ha3Ha4Y€EHMI0, yKa3aHHOMY
B HACTOSILLEM PYKOBOACTBE, CTPOro
BocnpeLLaetcs. J1obo e ncnonb3o-
BaHME He N0 Ha3HAYEHMI0 MOXET
CTaTb NPUYNHOM TPABM.

* Hn ogHa geTans npyubopa He npea-
Ha3HaveHa ans UCnosb30BaHNS B
MUKPOBOJIHOBOM NeYu.

* [lepen NepBbIM NCMOJIb30BAHNEM
0YMCTUTE BCE AeTann Haanexalimm
00pa3om B COOTBETCTBUM C yKa3aHM-
aMKn pa3gena «Yxon u YncTkar.

AeTtanu n npuHaaneXxHocTun

1 bBecctyneHyaThili nepekoyaTenb CKOpoCcTu /
perynmpoBka CKOpoCTU
MoTopHBbIli 610K
KHonku ¢pukcaTopa EasyClick Plus
CtepxeHb ActiveBlade
MepHbIli cTakaH
Hacanka-BeH4nK
a PepnykTop
b BeHuunk
7 Hacapgka gns niope
a PepykTop
b CrepxeHb Hacagku gns nope
¢ Jlonatka
8 Hacagka-namenbyntenb Ha 350 ma «<hc»
a Kpbiwka
b Hox-namenbuntenb
¢ Yawa namenbuntens
d Pe3nHoBOE KONbLO, MPENSTCTBYOLLEE
CKONBXEHWNIO

ok wnN
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9 Hacagka ansi KYXOHHOro kombariHa Ha
1500 mn «fp»
KpblLwka (C nepefaTtoyHbIM MEXaHU3MOM)
MydTa ans coeguHeHns C MOTOPHbIM
6noKkom
Tonkatenb
3arpy3o4Has Tpybka
®dukcaTop KpbILLKM
Yalua KyxoHHOro kombariHa
Pe3nHoBoe KosbLO, NpensaTcTByloLLee
KONBXEHWNIO
Hox-namenbuntens
Kptok onsa Tecta
[epxaTtenb BCTaBKN
(i) BcTaBka onst Hape3ku (rpyboro)
(ii) BcTaBka ons nsmenbyeHns (TOHKOM, KPYMHOM)
(iii)BcTaBka onsg Hapes3kn CONOMKOM
k OAuvck pnsa kaptodens ppu

T o

=TT oQ D Qo0

MUcnonb3oBaHne npudopa

BeccryneHuyaTtbi
nepexnyaTesnib CKOpoCcTu Ans
perynmpoBKu CKOPOCTH

Jliobasi CKOPOCTb — OAHUM HaxaTueM. Yem cunbHee
HaxaTune, TEM BblLLE CKOPOCTb. YeMm Bbile
CKOPOCTb, TeM BbICcTpee 06paboTka, MHTEHCUBHEN
CMeLUVBaHNE N TOHbLUE N3MeJibYeHme.

YnpaBneHve 0fHOW pykoi: 6eCCTyneH4aTblin
perynaTop ckopocTtu (1) 4aeT BO3SMOXHOCTb
BKJIIO4NTb NPUBOP 1 perynnpoBaTtb CKOPOCTb
OJHOW PYKOW.

CrtepxeHb ActiveBlade (A)

PyyHown 6nengep ocHalleH ctepxHem ActiveBlade,
KOTOprVI NMo3BOJIAET BblABMHYTb HOX 40 H13a
pacTtpyba. PerynnpoBka ocyLLecTBNSIeTCS
aBTOMaTU4YeCKU Noa, AeNCTBUEM OaBNEHUS B
npovecce paboTbl 6neHgepa n 0CoOH6EHHO XOPOLLIO
noaxoanT AJiI9 CMeLwmBaHna TBepablX NPOAYKTOB,
Takunx Kak Ccblpble GPYKTbl 1 OBOLLM.

Kpome Toro, 310 OT/IMYHOE peLleHve st
MPUroTOBNIEHUA AUMOB, COYCOB, 3aMPaBoK As
casiatoB, CyrnoB, AETCKOro NMTaHns, a Takxe
HaMMTKOB, CMY31 1 MOJIOYHBIX KOKTEMNen.

LOnsa poctmxerns Haunny4wmnx pe3ynbtatos
I/ICI'IOJ'leyI;ITe MakKC/MaJibHYIO CKOPOCTb.

Cbopka 1 akcrnyaTauus

e [lopcoeanHuTe cTepxeHb ActiveBlade (4) k
MOTOPHOMY 6710KY; MpaBuUiIbHOE COeaNHEeHNe
MOXHO Pacro3HaThb Mo LLENYKy.

e [lomecTuTe CTepXeHb bneHaepa B nognexaiime
CMELLVBaHNIO MPOAYKThI. 3aTeM BK/IOUUTE
npuoop.
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e CmeluanTe NHrpeameHTbl 40 A0CTUXEHNS
HEeobXoAMMOWN KOHCUCTEHLWM, NIaBHO
nepemeLLas ycTpOMCTBO BBEPX U BHU3. B
3aBMCUMOCTM OT NpUIaraeMoro AaBneHuns,
cTepxeHb ActiveBlade BoaBnmBaeTca u
BbIOBUIAETCHA HOX.

e [locne Ncnosib30BaHUs BLIKJIIOYNTE PYYHOM
61eHaep N3 CeTn N HAXXMNTE Ha KHOMKMN
dukcaTopa EasyClick Plus (3), 4Tobbl
0TCOeanHUTbL CTepxxeHb ActiveBlade.

OCTOPOXHO

® He norpyxainTe CTepXeHb B XXUAKOCTU NN
Opyrne UHrpeaneHTbl Bbille 3e/1eHON JIMHUN.

¢ [Npu ncnonb3oBaHuUK Nprbopa s MNopupo-
BaHVA ropsynx NPOAYKTOB B KacTplosne-
COYCHULE UNn Kakoin-nnbo apyroi kacTptosne
CHUMUTE KaCTPIOSIIO C UCTOYHMKA Ternna n
y6eamTech B TOM, YTO XUOKOCTb HE KUMUT.
JanTe ropsyvm NpoaykTam crnerka ocTbiTb,
4TOObLI NMPEAOTBPATUTE BO3MOXHbIE OXOTU.

e He octaBnsgnTe HEMUCMNOSb3YEMbIN PY4HON
651eHaep B ropsiyen eMKOCTU Ha KOHGOPKeE.

e He uapananTte ctepxHem ActiveBlade no gHy
CKOBOPOAKM NI KaCTPIONN.

* He BK/loYaiTe aTOT pexum b6onee 4em Ha 1
MUHYTbI 63 nepepbiBa.

e [lepen Tem, kak NPOAOIKNTL 06paboTKy, faliTe
npubopy oxNaanTbCs B TEHEHME 3 MUHYT.

Mpumep peuenTa: ManoHes

250 r pactuTenbHoro macna (Hanpumep,

NOACOJIHEYHOT0),

1 9Abo 1 1 LONONHUTENBHBIN ANYHbIA XEeNTOK

1-2 cT. NOXKM yKcyca

COJb 1 NepeL, Nno BKycy
e [lomecTuTe BCE UHTPEANEHTbI (KOMHATHOM
Temnepartypbl) B MEPHbIV CTakaH B
BblLLIEYKa3aHHO nopsiake.

e [lorpysuTte py4Hoi 6aeHgep A0 AHa MEPHOro
cTakaHa. CmelumBanTe Ha MakCMManbHOM
CKOPOCTW [0 TeX MOp, Noka He HaYyHeT
06pa30BbLIBATLCA 9MYJIbCUSA Macna.

* MeasieHHO NOAHMMANTE CTePXKEHb
paboTatolLero 6neHaepa oo BepxHen 4actu
CcMecHU, a 3aTeM OrnyckamTe ero CHoBa, HYTobbl
pPacTBOPUTbL OCTaBLUEECS MACMO 4O NONYYEHMS
OOHOPOOHOV CMECHU.

NMPUMEYAHUE: Bpemsi npuroToBaeHus:
npuénuanTensHo 1 MMHyTa Ana canaToB U A0
2 MUHYT a519 60nee rycTbix MainoHe30B
(Hanpumep, ons guna).

Hacapka-BeH4uk (A)

|/|CI'IOJ'|b3yI7ITe BEHYMK TOJIbKO A1 B3OMBAHMS
CIIMBOK, SI4HbIX 6E/KOB, npuroTosneHns 6uckBuTa
1N 0ecepToB N3 roTOBbIX cMecen.

Cb6opka 1 akcryaTaums

e [logcoeamHnTe BEHYMK (6b) kK peaykTopy (6a).



e COBMECTUTE MOTOPHbIN 610K C COBPaHHOM
Hacazke-BEHYMKOM U CABUHbLTE 06e YacTu
BMeECTE; NpaBuiibHOE COeaNHEHNE MOXHO
pacno3HaTh MO LWEYKY.

e [locne Ncnosib3oBaHUs BbIK/OYMTE NPUOOP 13
CEeTU N HAXMUTE Ha KHoMkKn dukcaTtopa EasyClick
Plus, 4To6bI OTCOEANHUTE MOTOPHbIN BIOK.
3aTem BbITAHUTE BEHYMK N3 PeayKTopa.

e He BK/to4anTe aToT pexum bonee 4em Ha 3
MUHYTbI 6€3 nepepbiBa.

e [lepen Tem, kak NpPoaoKNUTE 06paboTKy, fanTe
npubopy oxnagnTbCs B TeHEHNE 3 MUHYT.

CoBeTbl 4151 y4LUVX PE3YNbTaTOB

e [lepemeLlanTe BEHYMK MO HYaCOBOW CTPESKe,
yOep>1Bas ero B crierka HakiloHHOM MOJTIOXEHUN.

e B Lenax npefoTepaLleHns pa3dpbi3arBaHms
HaYMHaMTe C MeaJIEHHOM CKOPOCTU N
MCMNONb3yITe HacaZKy-BEHYMK C Fy6oKMMN
MUCKaMW NN KACTPIONSIMU.

e [ToMeCcTMTe BEHUYUK B YaLlly U TONbKO 3aTEM
BKJIIOUMTE NPUBOP.

e [lepen B36MBaHNEM AMYHBbIX OEKOB BCeraa
cnenyet y6eamTbCsi B TOM, YTO BEHUMK M Yalla
0151 CMeLUVBaHNS HAaXo4ATCS B YACTOM
COCTOSIHUW 1 He coaepXxaTt macsna. Babusalite He
6onee 4 6enKoB 3a OAVH pas.

MNMpumep peuenTa: Babutble cnnekmn

400 mn oxnaxaeHHbIX CNnBOK (MUH. 30%

XunpHoctn, 4 — 8 °C)

e HayHuTe Ha MeAJIEHHOWM CKOPOCTH (flerkoe
LaBfeHne Ha nepeksyaTess), a 3aTemMm
NOBbILLANTE CKOPOCTb (yBENNYMBANTE AaBNEHNE
Ha nepekJsoyaTesb) B npoLecce B3OMBaHUS.

e Bcerga ncnonb3ymTe CBexXne oxnaxaeHHble
CNIMBKM, 4TOObI NP B3OMBAHUN NOY4UTb
60onbLUn 06beM 1 6onee cTabubHyO
KOHCUCTEHUMIO.

Hacapka pns mope (B)

Hacazky ons niope MOXHO MCMNob30BaTh AJ15
MOPUPOBaHVSA BapEHbIX OBOLLEN U PPYKTOB, TaKMUX
Kak kapTodesnb, Cnagkuin kaptodesnb, TOMUAOPHI,
CNVBbI UK A6710KN.

lMepepn ncnonb3oBaHvem

® He ncnonb3yinte ons NpUroToBAEHUS Mope
XECTKME UM CbIpble MPOAYKThI, TaK Kak 3TO
MOXET NPUBECTN K MOBPEXAEHUIO YCTPONCTBA.
OuncTuTE OT KOXYPbI U YOANUTE BCE KOCTOYKM
VNN TBEPAbIE 3NEMEHTbI; CBApUTE N CNelnTe
BOAY, a 3aTeM NPUroToBbTE Mope N3 GPykToB/
OBOLLEN.

Co6opka 1 akcrnyatTauus

® YCTaHOBUTE pefyKTop (7a) Ha cTepxeHb (7b),
noBopayMBas Nno 4acoBOW CTpesike A0 Tex nop,
noka OH He 3aduKcnpyeTcs.

MNepeBepHUTE HacazKy o5 NOpe U yCTaHOBUTE
nonatky (7C) Ha LeHTpanbHYto BTY/IKY, a 3aTEM
noBopayMBanTe NPOTUB HACOBOWM CTPESKN A0
Haanexawlero nonoxenus. (Ecnu pegykrop He
YCTaHOB/EH HaaiexalumMm o6pa3om, To ionaTka
He 3adurKCnpyeTcs Ha MecTe.)

CoBmecTuTe cobpaHHyto HacaaKy ans nope ¢
MOTOPHbIM 6/10KOM U 3aLLENKHUTE NX BMECTE.
MookniounTte Npmnbop K ceTu.

MomecTnTe Hacaaky Anas nope B EMKOCTb C
VIHFpeaueHTamMm 1 BKJloYMTe Nprobop.
MnaBHBIMW OBUXEHUSIMY BBEPX-BHN3
nepemMeLlanTe Hacaaky s nope B EMKOCTU C
VIHrpeaneHTaMm A0 TEX MOpP, MNOKa OHU He
[OCTUMHYT HE0OXOAMMOW KOHCUCTEHLMN.
OTnyctuTe 6eccTyneHYaThlli nepeksoyaTesb
CKOPOCTU 1 y6eamnTechb B TOM, YTO BpaLLeHune
Hacaaku oisi nope NoAHOCTbIO OCTAHOBEHO,
nepepn TeM Kak U3BJeYb ee U3 NPoAyKTa.

Mocne ncnosnb3oBaHWs OTKIOYUTE NPUBOP OT
anekTpoceTn. JeMoHTupynTe nonatky (7c),
noBOpayMBas ee Nno 4YacoBOW CTPESKE.
HaxxmuTte Ha kHonkm ¢pukcaTopa EasyClick Plus,
4TOObI OTCOEANHUTBL HAacaaKy Afs nope oT
MOTOpHOro 6noka. OToenute penykTop oT Bana,
noBOpayMBas NPOTUB HaCOBOW CTPENKN.

OCTOPOXHO

He nomewarite Hacaaky Ans niope B KaCTPIOJIIO,
Haxo4sLLY0CSH HEMOCPEACTBEHHO Ha MCTOYHUKE
Tenna.

Bcerpa cHavana cHUMamTe KacTpHOSIO C MNThI
1 [aBanTe HEMHOMO OCTbIThb.

MomecTunTe KacTPIOO NN MUCKY Ha CTabuNbHY0
M0CKYI0 MOBEPXHOCTb M NOAAEPXKNBANTE ee
cBOOOHO PYKOWA.

He cTyuuTe Hacazkol ons nope BO BPEMS Un
nocrne ee NCrnosib30BaHNSA NO CTEHKE KAaCTPIOAN.
[nsa ynaneHns octatkoB NULLU UCNONb3YNTE
nonatky.

Y106kl LOCTWYbL HAMYYLLNX PE3YSIbTATOB NP
NPUrOTOB/IEHN MIOPE, HE HAMONHANTE KacTPIONo
(nnn Mucky) NnpoaykTamu 60bLUE, YEM
HanoJIOBUHY.

He ob6pabatbiBaliTe 3a 0auH pa3 6e3 nepepbiBa
6onee 0aHOM NoOpLMN.

He BkntoyaiTe 3TOT pexum 6onee 4em Ha 1
MWUHYTHLI 6e3 nepepbiBa.

Mepepn Tem, Kak NPOAOIXUTL 06PaboTKy, AalniTe
npubopy oxnaamnTbCs B TEHEHME 4 MUHYT.

Mpumep peuenTa: KaptodensHoe nope

1 kr BapeHoro kaptodens
200 mn Tennoro monoka

MomecTuTe kKapTodens B MUCKY 1 pa3sMUHanTe B
TedyeHue 30 cekyHp, (Haxnmas 6eccTyneH4aTbI
nepekntyaTenb CKOPOCTN Ha 3/4).

Lo6aBbTe Mosioko. MNpoaonxaiTe pasaMnHaTh B
TeuyeHue ewe 30 cekyHa.
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Hacapka-unamensuuntenb (C)

M3amenbuntens (8) nageanbHo NnoaxoouT ons
M3MeNbYyeHns TBEPOOro Chipa, Nyka, 3ef1eHN,
yecHoka, oBolLel, xneba, KpekepoB N OPEXOoB, a
TaKxe o NPUroToBAeHUs HeGONbLUMX NOPLA
[eTcKoro rnope.

[lns TOHKOro n3menb4yeHns npeaHasHaveH
namenbuntens «hc» (8). OH He noaxoanT ang
M3MesNb4eHns Msca.

MHrpeoneHTsl aAns nameneuntens «hc» He LOMKHbI
BbIXOJMTb 32 OTMETKY MaKCHUMaJIbHOIO YPOBHS.
MakcurmanbHasi NPOLOMKUTENBHOCTb
MCMNOJIb30BaHUSA n3Menbumtens «hc»: 1 MmuHyTa
ans 60NbLWMX 06bEMOB BNAXHbIX UHIPEANEHTOB,
30 cekyHA, A1 CyXUX U TBEPABIX UHIPEANEHTOB.
MPUMEYAHWE: BO n3dexaHune c6ost MHTepBan
MeXy NPUMEHEHMSMU [OMKEH COCTaBNSATb
MUHUMYM 3 MUHYTbI. [1pU CHUXEHMM CKOPOCTUN
paboTbl ABUraTens u/unv CunbHoO Bubpaumm
He3aMeanMTeNlbHO OCTaHOBUTE 06PaboTKy.

[aHHble No MakcrManbHbIM 0ObemMam,
pekoMeHaaLmm No BPeEMEHU 1 CKOPOCTU CM. B
rpadunyeckom NHCTPYKLMN MO NpuMeHeHuto C.

[Mepen ncnonb3oBaHEM

e [lpeaBapuTeNbHO HapeXbTe NPOAYKTbI Ha
HebosbLLME KYyCOYKN, YTOObI 061erYnTb
M3MeJsibYeHMe.

e Ypanute n3 Msca BCe KOCTU, XWJIbl U XPSLLM,

4TOObI NPEOTBPATUTL NOBPEXAEHNE HOXEN.

Y6eonTechb B TOM, YTO PE3MHOBOE KOJbLIO

ONs NpefoTBpaLleHns ckonbxeHus (8d)

NMPUCOEOVHEHO K OHY Yallun U3MENbYUTENS.

Cb6opka 1 akcniyaTauus

. OCTOpO)KHO CHUMUTE NNAaCTUKOBYIO KPbILLKY C HOXa.

e Hox (8b) o4eHb ocTpuivi! Bcerpa pepxnte
YCTPOICTBO 3@ BEPXHIOO NNACTUKOBYIO HaCTb U
obpaLanTecb C HUIM OCTOPOXHO.

e [TOMEeCcTUTE HOX Ha LeHTPabHbI WTUPT
yawm namenbunTtens (8c). Haxmure Ha Hero
BHU3 1 NOBEPHUTE Taknm 06pa3om, HTOObI OH
3adurkcmposancs.

e [lomecTuTe NPOAYKThbl B USMENbYUTESb U
3aKponTe KpbILLKOM (8a).

e CoBMECTUTE U3MeNbYNTENb C MOTOPHbIM 6510k0M

(2) n 3adukcupyinTe (OyOeT ChbILLEH LWEevokK).

e 1ns 3a0eMCTBOBAHNSA N3MESIbYNTENS BKIIOUUTE
npuoéop. Bo Bpems 06paboTkm NpoaykToB
yOEePXMBaTe MOTOPHbIV 610K OAHOW PYKOW, a
yawy USMenbYnUTeNs — Apyroun.

e Hanbonee TBepAble NPOAYKTLI (Hanpumep,
napmesaH) Bcerga u3amMesnbyainTe Ha NosHOM
CKOpOCTMW.

e Mo OKOHYaHUN N3MENBbYEHUS BbIKSTIOUMTE Nprbop
N3 CeTU N HAXMUTE Ha KHOMKK pukcatopa
EasyClick Plus (3), 4To6bl 0OTCOEANHUTH
MOTOPHbI 610K.
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e MoaHMMuTE KPbILWKY. OCTOPOXHO U3BEKUTE HOX
nepez TemM Kak [locTaBaTb COAePXMMOE 13 Yallu.
YT00bl U3BNEYb HOX, Cierka NoBepHUTe ero, a
3aTeM CTaHuTE.

OCTOpPOXHO

® He ncnonb3ynte Hacaaky-usmenbumTens (8)

C HOXaMn-n3mMenbinTensiMm ons o6padoTku
0C000 TBePAbIX MULLEBLIX MPOAYKTOB, TAKMX Kak
opexu B ckopJiyne, Kyouku baa, kodenHole
3epHa, 3epHO UK TBEepAbIE CMELMN, HAaNpUMep,
MyCKaTHbIi opex. ObpaboTka Takmx NpoaykKToB
MOXET NPUBECTN K MOBPEXAEHUIO HOXEN.

e B cnyyae ncnonb30BaHus yCTPOMCTBA ANs
NPUroTOBIEHNS MIOPE N3 FOPSHNX MPOAYKTOB
YO0CTOBEPLTECH B TOM, YTO XWAKOCTb HE KUMUT.
[anTte ropsynm npoaykTam crierka oCTbiTb,
4TOOGbI NPEefOTBPATUTL BO3MOXHbIE OXOIU.

e /Icnonb30BaHMe Yyall N3MeNbYnTeNs B
MWKPOBOJSIHOBOW neyn 3anpelyaercs!

«hc» MNpumep peuenTa: YepHOCANB C MEAOM

(HauymHka nnu cnpeg onsg 6MHYNKOB)

50 r yepHocnnea

75 1 Kpem-mepa

70 mn BOAb! (NPUNPaBIEHHON BaHUIIbIO)

e [lomecTuTe B YaLly U3mMesnbynTens «hc»

YepPHOCNB N KPEM-MES,

OcTaBbTe B X0NnoaunbHUKe Ha 24 yaca npu

Temnepatype 3 °C.

Lo6asbTe 70 M BOAbI (MPUNPABIEHHOM

BaHWIIbIO).

* I3menbyanTe B TedeHue 1,5 cekyHA, Ha Makcu-
MasbHOM CKOPOCTU (HaxaB 6eccTyneHyaTbI
nepeksyaTenb CKOPOCTH 40 ynopa).

Hacapka pnst KYXOHHOro
KomOaiHa

Akceccyapbl A1 KyXOHHOro kombaiiHa (9)

naeanbHO NOAXOAAT ANis:

* M3MesibYeHUsl, CMELUMBAHUA U 3aMeLLIBaHNS
NIerkoro TecTa;

* 3amelunBaHusa TecTa (C UCMOob30BaHMEM MakKC.
250 r mykn);

e Hapeska loMTMKamMu, U3Mesb4YeHne, a Takxe
npurotoeneHne kaptodbensa epu.

UsmenbyeHune (D)

C nomoLubio Hoxa (9h) MOXHO n3menbyaTb MSICO,
TBEPAbIV CbIp, 3€J1EHb, YECHOK, OBOLLM, XNeD,
KpeKkepbl N Opexu.

JaHHble No MakcuMasbHbIM 06bemam,
pekoMeHaauMy No BPEMEHU U CKOPOCTUN CM. B
rpaduryeckon MHCTPYKLMN NO NpuMeHeHnio D.

Mepen ncnonb3oBaHnem

¢ [penBapuTeNibHO HapeXbTe NPOAYKTbI Ha
HebobLUME KYyCO4KM, YTOObI 06N1eriynTb
n3mesnbyeHune.




Ynanvrte n3 msaca Bce KOCTU, XWUJbl U XPALLM,
4TOObI NPEOOTBPATUTL NMOBPEXAEHNE HOXEN.
Ypanute BETOYKUN U3 3ENEHU, O4UCTUTE OPExN.
Y6eamTech B TOM, YTO PE3MHOBOE KOJbLIO

015 NpefoTBpaLleHus ckonbxeHus (9g)
NpPUCoeanHEHO K AHY Yalum koMmbaiHa.

C6opka 1 akcniyataums

OCTOPOXHO CHUMUTE MAACTUKOBYIO KPbILLKY C
HoXa.

Hox (9h) oueHb ocTpeili! Becerpa nepxurte
YCTPOWCTBO 32 BEPXHIOKO NJACTUKOBYIO HaCTb 1
obpaLanTech C HIM OCTOPOXHO.

[MomMecTuUTe HOX Ha LeHTPasIbHbIM LWTUGT Yaum
(9f). HaxxmuTe Ha HErO BHU3 1 MOBEPHUTE TakM
o6pa3zom, 4Tobbl OH 3adUKCMPOBaNCS.
[MomecTuTe NpPoayKThl B Hawly. YCTaHOBUTE
KpbILLKY (9a) Ha Yally Takum 06pasom, 4ToObI
dukcaTop (9€e) 6bin PacnonoxXeH cnpasa ot
PYYKM HaLLn, U COBMECTUTE C METKAMM.

Y7106bI 3aUKCMPOBATHL KPbILLIKY, MOBEPHUTE €€
Nno YaCoBOW CTpenke; Npu 6/10KMPOBKE
durkcaTopa pa3nacTCs Wen4oK.

BcTaBbTe MOTOpHbIV 610K (2) B MydTy (9b)
Tak1M 06pa3om, 4ToObl OH 3aduKcHMpoBascs.
BkntoumTe npmubop B CETb 1 BCTABbTE TOJIKATESb
(9c) B 3arpy3ouHyto Tpyoky (9d).

[lna 3apelicTBOBaHMS KyXOHHOIro kombaiiHa
BKJIIOUMTE Npnbop. Bo Bpems 06paboTkn
NPOAYKTOB yAePXMBaliTe MOTOPHbI 610K OAHOW
PYKOI4, @ yally KyXOHHOro KombaiHa — Apyro.
Mo okOHYaHWK N3MenbYeHUs BeiKlouMTE NPUGoP
13 CETU N HAXXMUTE Ha KHOMKM dukcaTopa
EasyClick Plus (3), 4To6bl 0TCOEONHUTL MOTOPHbIIA
6noK.

Haxmunte Ha dukcaTop Kpbiwkn (9e) n yoepxm-
BaliTe ero. [loBepHUTE KpbILLKY (9a) NpoTUB
4acoBOW CTPesKM, YTOObI pa3biokMpoBaTb
dukcartop.

MopHuMUTE KPbILLKY. OCTOPOXHO N3BNEKNTE HOX
nepepn Tem kak 4OCTaBaTb COAEPXNMOE N3 YaLlun.
YT06bI 3BNEYb N Pa3b0KMPOBaTb HOX, Crnerka
NOBEPHUTE €ro, a 3aTeM CTAHUTE.

OCTOPOXHO

He ncnonb3ynte Hacaaky A5 KYXOHHOrO
KombariHa oist UsMesnbyeHnst 0co60 TBEPAbIX
NULLEBbIX NPOAYKTOB, TAKNX Kak Opexu B
ckopnyne, Kyoukn nbaa, KobenHble 3epHa,
3epHO 1N TBEpAbIe Cewnn, HanpumMep,
MyCKaTHbIn opex. O6paboTka Takux NPoayKTOB
MOXET NPUBECTU K MOBPEXAEHWIO HOXEN.
Mcnonb3oBaHMe Yalum KyXOHHOro KoMbaiHa B
MWKPOBOJIHOBOW neyn 3anpelsaeTcs!

C nomoupbto Hoxa (9h) MoxHO Takke B36uBaTh
JIerkoe TecTo, Hanpumep, 6/IMHHOE N FOTOBYIO
CMEeCb 151 Kekca € ncnosib3oBaHnem o 250 r myku.

Mpumep peuenTa: BesapoxokeBoe TecTo ans 6MHOB

e 3aneriTe MOJIOKO B Hallly, 3aTem J06aBbTe
MYKY 1 MOCIe 3TOro - anua.

e Ha nonHowM cKOpoCTM pa3melumBanTe TecTo Ao
Tex nop, Noka OHO He CTaHeT rnagkum, 6es
KOMKOB.

3amewwmBaHue Tecrta (D)

Puc. F Takxe MOXEeT CNyXnTb UHCTPYKLMEN ONs
1ncnonb3oBaHus kptoka ana tecta (9i). Kptok ans
TecTa ngeanbHO NOAX0oAUT 419 3aMeLLVBaHUSA
pPasnnYHbIX BUAOB TECTA, HANPUMeEpP, APOXCKEBOrO
nnu cao6Horo.

C6opka 1 akcnnyaTaums

e [lomecTuTe KPIOK AJ1si TECTA Ha LEHTPasbHbI

wTndT vawm (9f). HaxxmnTe Ha HEro BHU3 1

rnoBepHUTE TakuM 06pas3oM, YTOObI OH

3adukcmpoBarncs.

3achbinbTe B yawly Myky (Makc. 250 r),

3aTtem f06aBbTE ApYrve MHFPeaNEHTI, 3a

MCKIIIOYEHNEM XNOKOCTEN.

e BkouuTe nprbop, HaxnmMasa 6eccTyneHyYaTbli
nepeknayaTesib CKOpoCcTn Ha %.

e [lo6aBbTe XUOKOCTM Yepes 3arpy304HYIo TPYOKyY
B KpbILLKE Npu paboTatowem asuratene.
MPUMEYAHWE: MakcrmanbHas
NPOAOIKUTENbHOCTb 3aMeLlnBaHus: 1 MuHyTa
— 3aTeM JaiTe ABUraTesto OCTbITh B TEYEHNE
10 MUHYT.

Mpumep peuenTa: TecTo Ans NuuLpl

250 r npocesiHHOM MyKM

Y2 4. NOXKM CONN

Y2 4. NOXKU CYXMX APOXXKEN

5 CT. NOXeK 0NMBKOBOro macna

150 mn BoAbI (Cnerka Tenson)

e [lomecTuTe BCE MHIPEAMEHTbI KDOME BOAbI B
Yally ¥ Ha4HUTe 3aMeLunBaThb.

e [lo6aBbTe BOAOY Yepes 3arpy304Hyto Tpyoky B
KpbiLLKe npu paboTatoLem apurartene.

Mpumep peuenta: Cnapgkas cooba

375 r monoka
250 r NnpocesitHHOM MyKU
2 aiiua

250 r npocesiHHOM MyKM

170 r HeconeHoro macna (xonoaHoOro/ TBEPAOIo,

HeB60IbLLUMMK KyCOYKaMm)

80 r caxapa

1 NnakeTnK BaHUILHOIro caxapa

1 ManeHbkoe Ao

1 wenoTka conu

e [lomMecTuUTe Maco 1 caxap B YaLly U HAYHUTE
3ameLuvBath. [11s NosyYeHns XOpoLUmx
pe3ynbTaToB UCMOb3YINTE XON0AHOE
mMacro.

e Jlo6aBbTe MyKY 1 OCTaslbHblE UHIPEANEHTHI.

® YpeamepHbIil 3aMec TecTa NPUBOAUT K TOMY,
4YTO OHO BYyAET HEAOCTATOYHO MJIOTHBIM.
MNepecTaHbTe 3aMeLLMBaTb, KOraa TeCTO
obpasyeT WwapoobpasHyto dopmy.

e Oxnagute TECTO B XONOAUNbHUKE B TeHEHNEeno-
nyyaca nepes AanbHeinMncnonib30BaHNEM.
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Hapeska nomTukamm / usmesnbyeHume / Hape3ka
conomkow / kaptodenb ¢pum (E)

McnonbayiiTe BCTaBKy Ans HApe3ku (i), 4TobbI
HapesaTb Cbipble GPYKTbI 1 OBOLLM HA TOHKME
JIOMTUKW, HANPUMEP, OrypLibl, YK, rPUObI, A610KN,
MOpPKOBb, peanc, kaptodenb, LyKUHU 1 KanyCTy.
Mcnonb3yinTe BCTaBKM A5 TOHKOW 1 rpyboi
Hapeskwu (ii) ons Hape3Kn TakmMx NPOoaYyKTOB, Kak
A610KN, MOPKOBb, KApTOdEenb, CBEKI1Y, KanycTy,
CbIp (MSAMKNIA NN CPEOHEN MSATKOCTH).
Mcnonb3dynTe BCTaBky A9 HApe3ku CONOMKOM (iii)
0151 NPUrOTOBAIEHUS CONIOMKM 13 GPYKTOB U
OBOLLEN.

unck ang kaptodena dpu (9k) npeaHasHayveH ans
NnpUroToBneHns kapTodensa dpu.

PekomMmeHpaumm no ckopocTu CM. B rpadryeckomn
VIHCTPYKLUMM NO NpUMeHeHuio E.

C6opka 1 akcnayataums

e 11 BbINOMHEHWSI HAPE3KM JIOMTUKAMU 1
n3mesnb4eHNs MOMecTMTE BCTaBKy B AepxaTeb
BcTaeku (9j) n 3adukcumpyinTte. NMomectute
cobpaHHbI AepxaTesib BCTaBKW UAN AUCK NS
KapTodens Gpu Ha LeHTpanbHbIA WTUGT Hawm n
noBepHUTE, 4TOObLI OH 3adUKCUpPOBaICS.

e YCTaHOBUTE KPbILLKY Ha YaLly Takum 06pasom,

4TOObI prKcaTop ObIN PACNoNoXeH cnpasa oT

PYYKM HaLLIN.

Y7106bI 3adUKCHMPOBAThL KPbILLIKY, MOBEPHUTE ee

Mo YacoBOW CTperike; Npu 610KNPOBKE

durkcaTopa pa3facTcs LWenYoK.

BcTaBbTe MOTOPHbINM 610K B MydTY TakKnum

o6pa3om, 4Tobbl OH 3adukcnpoBascs.

e BinoumTte npmbop B CETb U 3arpyxanTe
NPOAYKTbI, Noanexatime obpaboTke, B
3arpy304HYyI0 TPyOKy.

e J1n9 NONy4eHUs HaUAyyLLIMX Pe3ynbTaToB npu
npurotToeneHun kaptodena ¢pu nomectute 3-4
KapTodennHbl (B 3aBUCUMOCTN OT pa3mepa) B
3arpy304HY0 TPYOKY KPbILLKW MPY BbIKIIKOYEHHOM
nsurartene.

e BioumTe npmubop, YTOObI HaYaTb NMPUroTOBNE-
Hue. He nomewlanTe pyku B 3arpy304Hyto Tpyoky,
Korga npubop BKOYEH. [1ns 3arpy3ku NpoayK-
TOB BCerga ucnosnbaynTe Tonkartesb.

e [locne Ncnonb30BaHUs BbIK/OYMTE NPUOOP N3
CeTU 1 HaXMUTE Ha KHOMKM dukcaropa, 4Tobbl
OTCOEONHUTbL MOTOPHbIN BI0K.

e [Nocne ncnonb3oBaHWsa OTKIOYUTE NPUOOP OT

CeTn 1 HaXMUTe Ha KHomkn pukcatopa EasyClick

Plus, 4T0o6bl OTCOEANHUTE MOTOPHbIM B10K.

Haxmunte Ha dpukcaTop KpbILLKK U yaepXusamnte

ero. lNMoeepHUTE KPbILLKY NPOTMB YaCcOBOW

CTpenku, 4Tobbl pasbnokmpoBaTb pukcaTop.

e MNMogHnMUTE KpbILLKY. OCTOPOXHO N3BNEKUTE
nepxaTtesfib BCTaBku v Auck ans kaptodens
bpn nepepn, TemM Kak 4OCTaBaTb COAEPXKNUMOE N3
Yawm. YTobbl CHATL AepxxaTeNlb BCTaBKM Un
anck ansa kaptodensa gpu, cnerka noBepHuTe
€ro, a 3aTeMm CTSHUTE.
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e [1na TOro 4To6bl CHATHL BCTABKY, NOOHUMUTE
KOHEL, BCTaBKM, KOTOPbIN BbICTYMAET B HUXHEN
4acTu fepxarens BCTaBKu.

Yxop n ouncrtka (G)

e Bcerga TwartenbHO ovuLLaiTe pydHon 6neHaep
1 COOTBETCTBYIOLLME akCeccyapbl BOOOW U
MOIOLLIMM CPEeACTBOM Nepes, nepsbiM NpuMeHe-
HUEM U1 NOCIe KaXA0ro UCnoib30BaHUs.

e [lepen 04MCTKOM BIKJIOYUTE py4HOI BneHaep na
ceTu.

e He norpyxaiite MOTOPHbIN 6510K (2) nam

penykTopsl (6a, 7a) B BOAY UK Kakyo-1mbo

OPYryio XnakocTb. VIx cnegyeT oumaTb TONbKO C

MOMOLLLbIO BIAXKHOM TKaHW.

Kpbiwky (9a) MOXHO o4MLLLATb MPOTOYHOM BOAON,

O[HaKO He cnefyeT norpyxartb UX B BOAY Un

MbITb B MOCYA0OMOEYHOWN MaLUNHE.

e Bce oCTaslbHbIE 3/1IEMEHTbI MOXHO MbITb B
nocyaoMOEe4YHOM MalumHe. He ncnonbayinte
abpasvBHbIE YACTSILLME CPEACTBA, KOTOpbIE
MOFyT nouapanartb NOBEPXHOCTb.

e J1nq9 0COBEHHO TLLLATENBHON O4YUCTKN MOXHO
CHSITb PE3MHOBOE KOMbLLO, NpefoTepaLlatoLee
CKOJIbXEHWNE, C HUXXHEN YacTu YaLlu.

e [pn 06paboTKe NPOAYKTOB C BbICOKUM
coaepxXaHneM NurMmeHTa (HanpuMep, MOPKOBb)
akceccyapbl MOryT obecLBeunBaTtbhecs. MNepen,
OYUCTKOM NPOTPUTE 3TU HACTU PACTUTESbHBLIM
Maciom.

FapaHTua n o6cnyXxuBaHme

[ns nonyveHns noapo6Ho nHdopmaumm cMm.
OTAENbHbIV BYKNET, NOCBSLLLEHHbIV rapaHTM 1
06CNyXMBaAHMIO, U MOCETUTE BEO-CaNT WWw.
braunhousehold.com.

TexHn4yeckmne xapakTepucTmukmn KOHCTPYKUUN N
HacTodALWasa MHCTPYKLUMA NO aKCrsiyataunm MmoryT
ObITb U3MEHEHbI 6e3 npenBapuTenbHOro
yBeOOMNEHNS.

He BbIGpacbiBaliTe Npnbop BMecTe

C ObITOBLIMY OTXOA4AMMU MO OKOHYAHUN
cpoka ero akcnayatauumn. Caate npuéop
Ha yTUAN3aLmio MOXHO B CEPBMCHOM
LeHTpe Braun nnm B COOTBETCTBYIOLLMX NMYHKTaxX
cbopa, NpeayCMOTPEHHbIX B Ballieli CTpaHe.



aTta N3rotosneHus

Y1o6bl y3HaTb AaTy BbiNycka, MOCMOTPUTE Ha
NATU3HAYHbIV KO NPOAyKTa (Bo3ne Tabnimukm ¢
ob6o3HavyeHeM cepun). MNMepBas umdbpa obo3HavaeT
nocnegHoo undpy roga n3rotosneHus. ige
cnenyolme umdpbl — 3TO KasieHgapHas Hepens.

A nocnepHue ABe ykasblBalOT n3gaHne
(aBTOMaTM4ecKkn nogcunTbiBaeTca ¢ 1992 ropa).
Mpumep: 30421 — nspenue 6110 BoinNyLeHo B 2013
roay (B 4 Hepeno).

EAL

Mopenb MQ 7075x-7087x
HanpshxeHune 220-240B
YacTtoTta kone6aHui 50-60Twy,
MowHocTb 850 — 1000 Bt

YcnoBus xpaHeHus: Mpwn Temnepatype:

ot +5°C no +45°C

BnaxHoctu: < 80%

M3roToBneHo B PymblHUM ans

[e’NloHrn BpayH Xaycxong 'mM6X MepmaHnus
De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-StraBe 4

63263 Neu-lsenburg/Germany

M3penne ncnonb3oBatb N0 HA3HAYEHUIO

B COOTBETCTBMM C PYKOBOACTBOM MO 3KCryaTaumm.
Cpok cnyx6bl n3genvs cocTaBnsieT 2 roga ¢ aathbl
npoaaxuv noTpeduTento.

MMnopTep 1 OTBETCTBEHHbIN 3a NMPETEeH3UN
notpebuteneii: OO0 «denoHrn», Poccus,

127055, Mockea, yn. CyweBckas, . 27, cTp. 3.
Ten. +7 (495) 781-26-76

Cpok xpaHeHusi: He orpaHuyeH

YcnoBus ytunusauumn: YTunmsmposaTb B
COOTBETCTBUM C 3KOJIOrMYECKMMUN TpebOBaHMSMN
YcnoBus TpaHCNOPTUPOBKU: Bo Bpems
TPaHCNOPTMPOBKM, He BpocaTh 1 He noasepraTb
N3NULLIHEN BUGpaumn.

Ycnosusa peanusauun: NpaBuna peanmsaumm
TOBapa He yCTaHOB/EHbI N3roTOBUTENEM, HO
[OJIXHbI COOTBETCTBOBATb PErMOHASIbHBIM,
HaLUMOHANbHbLIM 1 MEXAYHaPOAHBIM HOPMaM U
cTaHpapTam.

Mpoussoputens:

De’Longhi Braun Household GmbH, Carl-Ulrich-
Strasse 4, 63263 Neu Isenburg, Germany

PykoBOACTBO NO yCTPaAHEHUIO HEUCNpPaBHOCTEN

MpoGnema

B0O3MOXHbI€ NPUYNHbI

PeweHune

Py4yHoin 6nengep He paboTaeT. | HeT nutaHus.

Y6enuTech, 4TO NPUOOP NOAKITIOYEH K CETU.
MpoBepbTe NNaBkuii NpeaoxpaHnTens/
aBTOMaTUYECKUI BblKoYaTens Bawwen
[OMAaLUHEN 91IEKTPOCETU.

Ecnu Bce BbillenepeyncneHHoe B Nopsiake,
obpaTnTechb B CEPBUCHLIN LIEHTP Braun.
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YKpaiHCbKa

Hawy npoaykuito BUroToBneHo BignoBiaAHO 40
HaMBULLMX CTaHOAPTIB AKOCTi, GYHKLIOHANbHOCTI
Ta ansanHy. CnoaiBaeMoch, BaM Mo-CrnpasBXHbOMY
cnonobaeTbes Ball HOBUIM NPUCTPIl Braun.

Mepen BUKOPUCTAHHAM

Mepen BUKOPUCTaHHAM NpUAaay yBaxHO
0O3HalroMTecs 3 KepPiBHULTBOM KOPUCTYBaya Ta
36€epexiTb M0ro Ans NoAaNbLIOro BUKOPUCTAHHS.
YTunigyrite BCi YaCTUHM YNaKOBKM Ta €TUKETKMN
HaNEeXHVM YNHOM.

YBara
C JNesa oyxe roctpi! LLLo6
YHUKHYTU TpaBsm, Oyab iacka,

MOBOAbTECS 3 HOXaMU 3

0C06IMBOIO 0OEPEXHICTIO.

¢ bynbTte 06epexHi npu poboTi 3
FOCTPMMM PiXYYUMM HOXAMM, CMO-
POXHEHHI EMKOCTI Ta YMLLLEHHI.

* [1punan 003BONSETLCS BUKOPUCTOBY-
BaTM 0cobam 3 06MeXeHUMY Pi3ny-
HUMW 1 CEHCOPHUMY MOXINBOCTAMU
411 PO3YMOBUMM 3AIOHOCTSIMU 260
0cobam, L0 HE Mat0Tb AOCTATHLOrO
[0CBiZly Ta 3HaHb, SKLLO BOHW Nepe-
OyBatoTb Nig, Harnsao0M abo oTpu-
MaJIn IHCTPYKLT LWOA0 BUKOPUCTaHHS
npunagy Ta yCBiAOMIIOITL Hebe3-
MeKy, WO MOXE BUHUKHYTW Yepes
Oro HenpaBwusbHY excrnyaTaujio.

e Jlitfam 3a00pOHEHO 6aBUTUCH 3
LaHUM NPUIaLoM.

* [lpunag 3a60POHEHO BUKOPUCTOBY-
BaTW OiTAM.

® He cnig gonyckaTv oiten o npunagy
Ta NOro MEPEXHOro LWHYypa.

©® JKLO LHYP XUBAEHHS NOLIKOAXE-
HWIA, AOrO CAifg, 3aMiHUTK Y BUPOO-
HUKa, CEPBICHOro NpeacTaBHuka abo
aHanoriyHoi 0cobw, 100 YHUKHYTH
Hebe3neku.

¢ 3aBxav BUMUKAITE Ta Big egHynTe
Bif, EHEPronocTavyaHHs NpUCTpIn,
SIKLLO 3anmwaeTe noro 6e3 Harnsay,
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a Takox nepep 306MpaHHam, po3ou-
PAHHSAM, YMLLEEHHSAM Ta 30epiraHHsM.
® [lepepn, BKIIIOYEHHAM B MEpPEXy yrneB-
HITbCS, WO BalLa HAaNpyra BiAnoBigae
Hanpysi, Bka3aHin Ha npunagj.

e Llen npunag npuaHaveHun niwe onsa
no6GyTOBOrO BUKOPUCTAHHS B IOMALLI-
HiX yMOBax.

¢ He BUKOPUCTOBYWTE Npunagy 6yab-
AKMX LIINSX, OKPIM TUX, SKi BKa3aHi B
IHCTPYKLLi. Byab-5ike BUKOPUCTAHHS
He 3a NPU3HAYEHHSIM MOXEe Crpuyn-
HUTWN YLUKOKEHHSI.

e [letani npunagy He NpusHayeHi ons
BUKOPUCTAHHS Y MIKPOXBUSIbOBMX
rneyax.

¢ bynb facka, NoYnCTiThb BCi geTani
nepea, NepLUNM BUKOPUCTaHHSAM abo
3a HeOOXiAHOCTI, CRioyiTe IHCTPYK-
LisiM B po3aini ornsg, i YALWeHHS.

AeTtani Ta akcecyapu

1 «Po3ymHuin» nepemukay LWBNAKOCTEN
Smartspeed / 3miHa 4acToT 06epTaHHS
MoTopHuin 610K
KHonkn po3bnokysaHHs EasyClick Plus
CtpwxeHb ActiveBlade («akTUBHMIA Hix>»)
CrakaH
Hacazaka-BiH4MK
a kopoOka WwBuaKocTen
b BiHYMK
7 Hacapka ons niope
a KopoOka LWBMaKocTen
b Hacapka ons niope
Cc nonaresa 60BTHMLSA
8 Hacagka onst Hapiskn 350 mn «hc»
a KpuLka
b HiX ang Hapiskn
B EMHICTb O HAaPi3KK
I NPOTUKOB3HE r'YMOBE KiflbLie
9 Hacagka «KyxoHHUI kombainH» 1500 ma «fp»
a Kpuiika (3 KopoOKoto LWBNAKOCTEN)
b MydTa moTopHOro 610Ky
LLIToBxay
3aBaHTaxyBasibHa BOPOHKa
3amok KpULLIKK
Yalua kyxoHHOro kombarHa
MpPOTVKOB3HE rymMOBE KinbLe
Hi>xx onga Hapi3ku
MicunbHUIA rak
Tpvmay BCTaBOK
(i) BcraBka on1a Hapi3aHHst cknboykamu
(rpyboro)
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(i) BcTaBkv ons noapibHEHHS (TOHKMMK, rpyormm)
(iii) BcTaBka ons xxynbeHy
k Auck pnsa HapizaHHsA kapTonni ¢pi

-~

9K BUKOPMUCTOBYBaTU NPUCTPIi

Po3ymMHuin nepemMmukay
LBUAKOCTEN Ang sMiHu
yacToTn oOepTaHHS

OpHe HaTUCKaHHS, BCI LWBMAKOCTI. Yim BinblLue Bu
HaTUCKAETE, TUM BULLOIO CTAE LUBUAKICTb. Yum
BULLLE LWBUAKICTb, TUM CKOpILLe BiaOyBaTUMETbLCH
NpoLEC NEPEMILLYBAHHS Ta HAPI3aHHS | TUM
OpiBHiLMMK 6yayTb MOro pedynbTaTu.

YnpasniHHSA OOHIEI0 PYKOIO: NepemMmkay
weunakocTen Smartspeed (1) 4o3BONSE BaMm
BMWKATU NPUCTPIlA Ta KOHTPOOBATU 10T
LIBNAKICTb OOHIE0 PYKOLO.

CtpwuxeHsb ActiveBlade (A)

PyyHnin Gnenpep yctaTkoBaHUiA CTPUXKHEM
ActiveBlade, akuin 0,03BONSIE HOXY NOA0BXYBaTUCS
TakK, Wo6 A0CArHYTU HUXKHBOT YaCTUHM YaLli. Take
HanawTyBaHHS 34jiACHIOETLCA aBTOMATUYHO 3a
[0MNOMOIOK TUCKY, HEOOXIAHOro NPV BUKOHAHHI
3MilLyBasiIbHUX onepaLii, i 0coba1MBO NpU3HaveHe
ONS nepeMmillyBaHHSA TBepAnX NPOAYKTIB,
Hanpuknag, cnpux GpPykTiB Ta OBOMIB.

Lls dyHKuia Takox ineanbHO nacye ans
NpuUroTyBaHHS NiAAnB, COyCiB, Npunpas 4O canarTis,
CyniB, ANTAYOro XxapyyBaHHS, a TakoX Hanois.,
MOJIOYHUX Ta IHLUNX KOKTENNiB.

[na oCArHeHHs HarKpawmx pesynbraTis
BCTQHOBJIIONTE HANBULLY LLIBUAKICTb.

36upaHHs Ta ekcrulyaTaLis

e 3adikcyinTe cTpuxeHb ActiveBlade (4) Ha

® MOTOPHOMY 6J10LLi A0 KNAUaHHS.

e 3aHypTe kopnyc 6nengepay cymill, Lo Mae
O6yTr nepewmiwaxa. MNoTiM yBIMKHITb Npunag.

e 3milanTe iHrpenieHTn Ao NoTpPibHOT

KOHCUCTEHLUi, 06epexHnMM pyxamu

nepecyBato4un NPUCTPI Bropy-BHU3. 3anexHOo

Bifl CUN TUCKY, NPUKITAAEHOI [0 CTPUXHIO

ActiveBlade, Hix 6yae BUCYHYTO Ha NOTPiOHY

LOBXUHY.

Micna BUKOpUCTaHHA BIOKIIOYiITb py4HUIA BneHaep

Bifl eNeKTPOMEPEXI Ta HATUCHITb KHOMKMN

LwBuaKoro po3bnokyesaHHs EasyClick Plus (3),

wo6 Bia’eoHaTN CTPUXKEHb OneHaepa

ActiveBlade.

06epexHo

e He po3BonaiiTe, Wo6 pignHa abo iHrpenieHTn
nepeBuLLYBanu 3eeHy NiHilo Ha Kopnyci
6neHpepa.

® BNKOPMCTOBYIOHU NPUCTPIN 419 NPUrOTYBaHHA
niope 3 raps4mx NPoayKTiB, L0 3HAXOAATLCS Y
cKoBOpofAj abo KacTpyni, CNoYaTKy 3HIMITb
CKOBOPOAY 4M KacTPySIto 3 AXepena HarpiBaHHs
Ta NepekoHanTecs, WO piauHa He Kunutb. Jante
rapsyvmM npoayKTam TPOXM OXOSIOHYTH, LLLOO
YHUKHYTWU PU3UKY ONiKiB.

e He 3anuwaite py4yHuii 6neHaep y rapsyomy
nocyAi Ha NANTI, KONW BU NOro He
BUKOPUCTOBYETE.

¢ He wkpebiTb HOXeM ActiveBlade gHuue
CKOBOPOS, Ta KacTpysib.

e He gaBarite NnpucTpolo npautoBatn goswe 1-x
XBWJINH NOCNINb.

e J103BOJIbTE MPUCTPOIO OXOJIOHYTU NPOTArOM
3 XBUNIVH nepes, TUM, siK 3HOBY rnoyatu poboTy.

Mpuknapg peuenta: MarioHes
250 r onii (Hanpvknag, COHALLHNKOBOI)
1 ariue i 1 OAATKOBUI SEYHWUI XXOBTOK
1-2 CT. IOXKM OUTYy
Cinb Ta Nepeub 3a CMakoMm
e Cknaaitb BCi iHrpeaieHT (Mpy KOMHATHIN
TemMneparypi) B CTakaH y Bka3aHOMY BULLLE
nopsiaxy.
3aHypiTb py4yHuUiA 6ieHaep 00 AHa CTakaHy.
3AincHIoONTE NepeMillyBaHHS Ha MakCUMasbHIn
LUBNAKOCTI, AOKW ON1ist HE NOYHE eEMYNbryBaTU.
e He BuMMKaoum 6nenaep, noBisibHO NigHIMITh
CTPUKEHb Y BEPXHIO YACTUHY CyMilli, & NOTiM
3HOB 3aHYpITb, LLOO PiIBHOMIPHO PO3NOAINUTY
3a0ULLKKX ONii NO CcyMmiLi.
MPUMITKA: Yac npurotyBaHHA: NnpubansHo
1 XxBUNMHa gisi canatHoro, Ta Ao 2 XBUAWH st
rycTilloro ManoHesy (Hanpuknag, aas nigime).

Hacapka-BiHYuK (A)

BrKopu1CTOBYITE HacaaKy-BiHYMK NULe AN
361BaHHSA BEpLUKiB, BinkiB, NpUroTyBaHHs BIiCKBITIB
Ta [ecepTiB 3 FOTOBMX NOPOLLKIB.

306MpaHHs Ta ekcrnyartauis
e [lpn’enHalite BiHYMK (6b) 0O KOPOOKM
wBmaKkocTen (6a).
¢ [pucTtaBTe MOTOPHUI 610K A0 3iBpPaHoi
Hacaaku-BiHYMKa Ta CTUCHITL 00MABI AeTani oo
KnauaHHs.
[licns BUKOPUCTaAHHSA BUMKHITb Npunag, i
HATUCHITb KHOMKM LLIBUAKOIO PO36JI0KYBaHHSI
EasyClick Plus, wo6 Big’egHat getans i3
MOTOPOM. HanpukiHLi BUTATHITb BIHYMK 3
penykTopa.
e He gaBaiiTe NpuUCTPOLO NpautoBaTy AoBLUe 3-X
XBWJINH NOCNiNb.
e J103BOSIbTE MPUCTPOIO OXOJIOHYTU MPOTArOM
3 XBUNIVH nepes, TUM, siK 3HOBY rno4aTtu poboTy.
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lMopagwn pnsa Harmkpawmx pesynsTaTis

e PyxaiiTe BiHYMKOM 32 rOONHHMKOBOIO CTPINIKOIO,
TPUMa4m MOro nif, HeBEIMKUM HaXMUSIOM.

e 1106 YHUKHYTM PO30OPU3KYBaHHS, NOYMHANTE
pPOOOTY Ha HM3bKI LWBUAKOCTI Ta
BUKOPWUCTOBYINTE HAcaaKy-BiHYMK Y FNOOKNX
EMHOCTSIX ab0 KaCTpynsx.

e 3aHypiTb BIHYNK Y EMHICTb i IMLLIE NICNSA LLbOrO
BMUKanTe NPUCTPIN.

e [lepen 36MBaHHAM SI€4HMX BinkiB 3aBXaN
NEePeKOHYMTECH, L0 BIHYMK Ta 3MilLyBabHa
E€MHICTb aBCOMOTHO YMCTi Ta BHEXMPEH.
OpHovacHo 36uBariTe He binbLue 4 Ginkis.

Mpwvknapg peuenTa: 301Ti BEPLUKN

400 MN OXONOAXKEHMX BEPLUKIB (MiH. BMICT XMPY -

30%, 4 -8°C)

e [TounHalite poOOTYy Ha HN3bKI LUBUAKOCTI (nerke
HaTMCKaHHS HA NepemMumnkad) Ta NoCTynoBo
36inblUyNTe WBUAKICTL Nig Yac 36MBaHHS
(CUNbHIiLWE HaTUCKaHHS Ha NepemMuKay).

e [Tpn 36MBaHHI BiIHYMKOM 3aBXAM BUKOPUCTOBYINTE
CBiXi OXONOAXEHi BEPLLKN, 06 A0CArTn
GinbLIOro Ta cTilkiworo 06’emy.

Hacapka pns niope (B)

Hacazky ons niope MoxHa BUKOPUCTOBYBATU A5
rnepeTBOPEHHS B NtopenoaibHni cTaH BapeHnx
OBOMIB Ta GPYKTIB, HANPUKNAA, 3BU4aiHOi Ta
conoakoi kapToni, NoMigopiB, CNvB Ta A6yK.

MNepepn BUKOPUCTAHHAM

* He pobiTb niope 3 TBEpANX ab0 CMPUX NPOAYKTIB
— LLe MOXe MOLIKOAMTU NPUCTPIN.

MouncTiTh GpykTN 260 OBOYI, BUAANITb 3 HUX
KicToukun abo 6yab-siki TBEpAi YaCTUHU, 3BaPITh iX
Ta BigUiAiTb BOAY, | NMLLE MICNSA LbOro rotynte
niope.

306upaHHsA Ta ekcnnyartalis

e [TpuenHariTe KOPOOKY LWBMAKOCTEN (7a) Ao
CTPWXHSA (7b), noBepTatoyn ii 3a roAMHHUKOBOIO
CTpinkoto fo ii dikcauii Ha micui.

e [lepeBepHiTb Hacaaky ons npe, HagiHbTe
nonateBy 60OBTHULLIO (7C) HA LEeHTPasnbHy BiCb Ta
MOBEPHITb il NPOTM rOANHHNKOBOI CTPINKN NS
dikcalii. (sKWwo kopobka WBNaKocTen
BCTaHOBJIEHA HEBIPHO, lonaTeBa OOBTHULS He
3adikCyeTbCS Ha MiCL).

e [lpucTaBTe 3ibpaHy Hacaaky s nope oo
MOTOpPHOro 610Ky Ta 3’egHaliTe 06uaBi getani
pa3om A0 KnauaHHs. YBIMKHITb B
eNeKTpoMepexy.

e 3aHypiTb HacaaKy AJi1d Nope y iHrpepjieHTn Ta
BBIMKHIiTb NPUCTPIN.

e [InaBHMMW pyxaMu nepecyBainTe Hacaaky ons
nope Bropy Ta BHM3 Yepes iHrpedieHTn oo
[OCArHEHHS 6axaHoi TeEKCTypu.

e BignycTiTb NnepemMunkay WenaKocTen
SmartsSpeed Ta goyekanTecs, Nokn Hacagka

136

05 Mope MOBHICTIO 3YNMUHUTBLCS, i INLLIe ToAl
BUIAMaMTe ii 3 nope.

e [licna BMKOpPUCTaHHSA Bif’egHanTe NpUCTpPIn Big,
enekTpomMepexi. Buoanite nonateBy 60BTHULLIO
(7c), noBepHyBLUM ii 38 FTOOVHHUKOBOIO
CTPINKoI0.

e [licng BUKOPUCTAHHSA BUMKHITb Npunag, i
HaTUCHITb KHOMKM LLUBUOKOrO PO306JI0KYBaHHS
EasyClick Plus, wo6 Big’egHat getans i3
MOTOPOM. HanpukiHLj BUTATHITb BIHYMK 3
penykTopa.

0Ob6epexHo

e Hikonm He BUKOPUCTOBYITE HAcaaKy Aj1s niope y
KacTpy/i, WO CTOiTb HA BOTHi.

e 3aBXau 3HIMaNTe KaCTPy/to 3 BOMHIO Ta faBanTe
i TPDOXWN OXONOHYTU.

e BCTaHOBITb KACTPYJt0 a60 MUCKY Ha CTilKy, PiBHY
MOBEPXHIO Ta NiIATPUMYMNTE ii BifIbHOIO PYKOIO.

e He cTykanTe Hacaakolo oas rnope no CTiHkax
E€MHOCTI, L0 BUKOPUCTOBYETLCA AJ1 NOro
NPUroTyBaHHs, Nig Yac abo nicnis BUKOPUCTAHHS.
3ickpibariTe ixy, Lo Hanunna, 3a 4ONOMOroo
nonaTku.

e 119 OTPUMAHHS HanKpaLLmx pe3ynbTaTis nig
4ac NPUroTyBaHHS MOpe He 3anoBHIONTE
KACTPYJIIO YY iHLLY EMHITb iXelo BinbLue, Hix
HamnoI0BUHY.

e He 06pobnsanTe Ginblue ogHiei nopLii npoaykTis
6e3 nepepsu.

e He paBanTe NnpucTpOto npauoBaTy gosie 1-x
XBWJINH NOCNiNb.

e J103BOJIbTE MPUCTPOIO OXOJIOHYTU NPOTArOM
4 XBUNWH Nepepn TUM, ik 3HOBY noyaTu poboTy.

Mpuknaa peuenta: KaptonnsHe nope

1 kr BapeHoi kapToni

200 mn Tennoro mosoka

e CkNaaiTb KAPTOMJIIO Y EMHICTb Ta 3MiLLYITE
npotarom 30 cekyHp, (3/4 cunu TUCKy Ha
nepemMukay Smartspeed).

e lopanTte Monoko. MNpoaoBxyinTe 3millyBaTn Lwe
30 cekyHA.

Hacapka pns Hapi3ku (C)

Hacagnka-noapibHioBauy (8) igeansHo nacye ans
noapibHeHHs TBEPAOro cupy, Lmbyni, cneLii,
YyacCHuKy, OBOYIB, xJliba, kKpekepis, ropixis Ta ans
NPUroTyBaHHS HEBENMKMX NOPLiA ANTAYOro nope.

Koncoéwka do siekania (8) przeznaczona jest w
szczegolnosci do siekania twardego sera, cebuli,
przypraw, czosnku, warzyw, chleba, krakersow i
orzechow.

BurikopucToBYylO4M Hacaaky «hc» He HanoBHIONTE
KiNbKiCTb iHFPEAiEHTIB BULLE MaKCUMaSIbHOI iHii.
MakcumanbHuin Yac ekcnayaraLii Hacaaku-
noapibHioBaya «hc»: 1 xBunMHa ans BeIMKnx
KinbKOCTen Bonorux iHrpenieHTis, 30 cekyHa, ans
cyxux abo TBepAuX iHrpedieHTiIB.



MPUMITKA: nepea HaCTyNHUM BUKOPUCTAHHSAM,
3a4ekarite npuHarMHi 3 XBUANHK (06 YHUKHYTU
HecnpaBHOCTe). HeraHo NpunuHiTe poboTy,
SKLLO LUBMAKICTb ABUNYHA 3HUXKYETbCS Ta/abo
3’ABNSETLCA CUJIbHA BiOpaLLis.

LLlo6 mizHaTMCs NPO MakcMMasbHY KinbKiCcTb
NPOAyKTiB A5t 06p0o6KK, a TaKOX PEKOMEHO0BaHWI
Yyac Ta WBUAKICTb NPUroTYyBaHHs, 3BepTanTecs Ao
KepiBHuuTBa 3 excnnyatauii C.

[Mepepn BUKOPUCTaAHHAM

e Jlna nerworo noapibHeHHs nonepeaHbo HapixXTe
NPOAYKTU MaNEHbKMMU LLIMATOYKaMMU.

e Buaanitb 3 M’sica KiCTKU, XWUKN Ta XPsLLi, oo
YHUKHYTU MOLLIKOOXKEHHSI HOXIB.

e [lepekoHanTecs, WO NPOTUKOB3HE N'YMOBE
Kinbue (8d) npukpinneHe Ao AHa EMHOCTI Ans
Hapi3Ku.

306upaHHA Ta ekcrinyartalis

e O6epexHo 3HIMITb 3 HOXa NIaCcTUKOBUIA HOXOJ.

e Hix (8b) pyxe roctpuii! 3axam TpumaiiTe Moro
3a BEPXHIO NIACTUKOBY YaCTUHY | NOBOAbTECS 3
HUM 06EepexHO.

e BCTaHOBITb HiXX HA LlEHTPasbHY BiCb EMHOCTI AN
Hapi3ky (8c). HaTUCHITb Ha HBOrO Ta NOBEPHIT,
w06 BiH 3adikcyBaBCS HA MiCLL.

® HanoBHiTb EMHICTb NPOAYKTaAMU Ta HAKPUNTE
KpuLKoto (8a).

e [lpucTaBTe HacazKy A5 Hapi3kn 4O MOTOPHOro
6noky (2) Ta 3’egHaliTe ix pa3om A0 KnauaHHs.

e 1106 po3noyat poboTy HAacaaKM, BBIMKHITb
npucTpii. MNig yac poboTn TpMMANTE MOTOPHWUI
On0K OJHIEID PYKOIO, @ EMHICTb 419 HAPI3KN -
iHLIOIO.

e 3aBxau HapisaliTe TBEPAi NPOAyKTU (Hanpuknag,
CUp napmesaH) Ha NOBHil LWBWUOKOCTI.

e [licna noapiOGHeHHs Bia’eaHanTe npunag, Big,
eneKkTpoMepeXxi Ta HATUCHITb KHOMKW LLIBUAKOrO
po36nokyBaHHsa EasyClick Plus (3), wo6
Bifl’eQHATV OeTasb i3 MOTOPOM.

e [ligHiMiTb KpnLKy. OBepexxHO BUNMITb Hix nepen,
TUM, 9K BUTAraT BMicT eMHocTi. LLLo6 Buaanutn
Hi>K, TPDOXM MOBEPHITb Or0, a TOAj BUTATHITb.

0O6epexHo

® He BMKOPWCTOBYWNTE Hacaaku Ans Hapisku (8) Ta
iX HOXi 4191 NOAPIOHEHHS ayXe TBEPANX
NMPOAYKTIB, TAKMX SIK HEJYLLIEHI FOPIiXK, KYOUKK
nbofy, KaBoBi 606U, 3epHO abo TBepAj crewi,
Hanpuknag, MyckaTHuii ropix. O6pobka Takux
NPOAYKTIB MOXe MPMBECTU 0 MNOLUKOOKEHHS!
HOXXIB.

® FKLLO0 NPUCTPIV BUKOPUCTOBYETLCH AN
NPUroTyBaHHS MIOPE 3 rapsiuymx NPOaYyKTiB,
nepekoHalmTecs, LWo Temnepartypa piavHm Hkya
3a Temneparypy kuniHHs. Jante rapsginm
NPOAYKTaM TPOXM OXONOHYTHU, 0O YHUKHYTU
PU3KKY OMiKIB.

® Hikonn He cTaBTe EMHOCTI /151 HAPI3KN Y
MiKPOXBWJIbOBY MiY.

Mpuknag peuenTta anga Hacagku «<hc»: Meposuin

YOPHOCAMB (Ha4YMHKa AJ1s ManHLUiB abo nacTa ans

OyTepbposis)

50 r yopHoCnnBy

75 r kpemonopfibHoro meny

70 mn BOAM (3i CMakoM BaHini).

e [loknafite YOPHOCNMB Ta KPeMoNoAibHuiA men, y
3MillyBasibHY EMKICTb «he».

e 36epiratn npu Temnepatypi 3 °C B XONOANNBHUKY
npoOTArom 24 rogviH.

e loparite 70 Mn BOAM (3i CMakOM BaHifi).

MepemiwyinTe Ha MakCUManbHi LWBUAKOCTI

npotarom 1,5 cekyHA, (HaTuckamTe nepemmkad

Smartspeed no ynopy).

Hacapka «KyxOHHUIA KOMOaMH»

Hacapka «kyxOHHUIA komBariH» (9) ineanbHO

nigxoaunTb onsa:

® Hapi3aHHs, 3MilLlyBaHHS Ta MPUrOTyBaHHSA
Nerkoro TicTa;

e BMMIiLLYBaHHS TicTa (3 Makc. BMICTOM BopoLuHa
250r);

® Hapi3aHHs CKMBoYKaMu, NoapPiIOHEHHs Ta
NPUroTyBaHHA Kaptonni dpi.

Hapiska (D

BukopucToByloun Hacaaky anis Hapisku (Sh), Bu
MOXeTe NoapibHIoBaTV M’ICO, TBEPAWUIA CUpP, LMOYIIO,
creLuii, YacHWK, 0Boui, XJ1i0, Kpekepu Ta ropixu.

LLIo6 pisHaTnca Npo MakcrMasbHy KinbKiCTb
NPOAYKTIiB AJ11 00P0OKM, a TAKOX PEKOMEHO0BAHWNI
Yyac Ta WBUAKICTb NPUroTyBaHHS, 3BepTanTecs 4o
KepisHuuTBa 3 ekcrninyaTauii D.

Mepepn BUKOPUCTAHHAM

e [1ns nerworo nofapibHeHHs nonepeaHbo HapixTe
NPOAYKTU MasneHbKMMM LUMATO4KaMu.

e Buganitb 3 M’sica KiCTKU, XUnn Ta XpsiLLi, oo
YHVKHYTW NOLUKOOXKEHHS HOXIB.

e Bupanite cTebnay Tpas, NONYLLTb FOPIXK.

e [lepekoHanTecs, WO NPOTMKOB3HE NYMOBE KifbLie
(99) npukpinneHe fo AHA EMHOCTI KYXOHHOT O
KOMBarHy.

30uMpaHHs Ta ekcryaTalis

e O6epexxHO 3HIMITb 3 HOXa NIaCTUKOBUIA YOXO.

e Hix (9h) ayxe roctpuin! 3aBxan TpyumainTe 1oro
3a BEPXHIO NJIACTUKOBY YaCTUHY i NOBOAbTECH 3
HUM 06EepPEeXHO.

e BCTaHOBITb HiXX Ha LLeHTPasnbHY BiCb EMHOCTI ANs
Hapi3ku (9f). HaTUCHITb HA HBOrO Ta NOBEPHITb,
w06 BiH 3adikcyBaBCs HA MiCLL.

e Cknaaite y EMHICTb NPOAYKTN. HakpninTe EMHICTb
KpuLukoto (9a) 3 3amkom (9e), po3TalloBaHUM
npaBopPYH Bif Py4KM EMHOCTI, TaK LWO6 MiTKM1 Ha
HUX 3biranucs.

e L1106 3a6510KyBaTM KPULLIKY, MOBEPHITH ii 32
rOOVNHHUKOBOIO CTPINKOIO, TakK o6 3aMOK
3aKpPMBCSA 3 KNauaHHAM.
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e BcTaBTe MOTOPHUIA 650K (2) y MydTy (9b) mO
KnauaHHs.

BBIiMKHITb NPUCTPIli Ta BCTaBTe WTOBXaY (9¢) y
3aBaHTaxyBaJibHy BOPOHKY (9d).

e 1106 po3noyaT pobOTy KyXOHHOro kombariHa,
BBiIMKHIiTb npucTpiit. Mig 4yac poboTn Tpumaliite
MOTOPHUIA 610K OLHIEIO PYKOIO, @ YaLly
KYXOHHOIO KOMOaiHa - iHLLOH.

Micns noapibHeHHs Big eaHaliTe npunag, Big
eneKkTpoMepexi Ta HATUCHITb KHOMKW LLIBUAKOrO
po36nokyBaHHsa EasyClick Plus (3), wo6
Bifl’egHaTV eTasb i3 MOTOPOM.

e HaTUCHITb Ha 3aMOK KpULLKK (9e) Ta yTpUMymTe.
LLLo6 po36riokyBaTh Kpuuky (9a), NoBEpHITb ii
NPOTW rOAMHHUKOBOT CTPINKN.

MigHiMiTb KprLKy. O6epexHO BUNMITb HiX nepes,
TUM, SIK BUTAraTu BMICT Yawli. LLLo6 po36nokyBaTtu
Ta BUOANNTU HiX, TPOXM MOBEPHITL NOro, a Toai
BUTSAHITb.

O6epexHo

® He BMKOPUCTOBYMNTE HACAAKY «KYXOHHUI
KoMbaliH» O51a NoApIiOHEeHHS ayXe TBepAnX
NPOAYKTIB, TAKMX SIK HENYLLIEHI FOpiXu, KyGuKn
nboay, KaBoBi 606U, 3epHO abo TBepai credii,
Hanpuknag, MmyckatHuii ropix. O6pobka Takmx
NPOAYKTIB MOXE MPUBECTU A0 NOLUKOOXKEHHS
HOXIB.

e Hikonn He cTaBTe yally kombariHa y
MiKPOXBWJSIbOBY MiY.

Hoxem (9h) BM Takox MOXeTe BUMiLLyBaTh Nierke
TiCTO, HaNpuKNaa, ons MANHLIB abo TiCTe4oKk, B
AKOMY MiCTUTbCS He bGinblue 250 r 6opoLuHa.

Mpuknap, peuenTa ans Hacagku»: TicTo ans

MVHLIB

375 Mmn monoka

250 r nweHn4yHoro 6opoLuHa

2 anug

e Hanuiite MOMIOKO Y EMHICTb, fofanTe
60pOLLHO, a NoTiM Alus.

e Ha makcumanbHin LWBMAKOCTI 3MillanTe TiCTO A0
OJHOPIAHOI Macu.

BumiwyBaHHsa TicTa (D)

3006paxeHHs F TakoX CTOCYETbCSA BUKOPUCTAHHS
MicunbHoro raka (9i). MicunbHwWii rak ineansHo
niaxoanTb A1 BUMILLYBaHHS Pi3HX BUAIB TiCTa,
Hanpuknag, ApbkaXKoBoro Ticta abo Ticta ans
KOHAMUTEPCbKUX BUPOOIB.

306upaHHA Ta ekcrinyartallis

e BCTaHOBITb MiCUIbHWUI rak Ha LLEHTPasbHY BiCb
yawi (9f). HaTUCHITb Ha HBOrO Ta MOBEPHITb, W06
BiH 3adikcyBaBCS Ha MiCLL.

e 3acwunTe B Yawy 6opoLuHo (Makc. 250 1) Ta
[0JanTe iHWI IHFpenieHTun, KpiM pignHn.

© BBIiMKHITb MPUCTPIl 1 NPUKNAAiTh % CUnn TUCKY
[0 NnepemuKaya WwemakocTen Smartspeed.

e JlopanTe pignHN Yepes 3aBaHTaXyBaslbHYy
BOPOHKY B KPULLILLi NPY BBIMKHEHOMY MOTOPI.
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MPUMITKA: MakcumManbHUM 4ac BUMILLYBaHHS:
1 XBUAMHA — NOTIM AaliTE MOTOPY OXONIOHYTHU
npotaromM 10 XBUAWH.

Mpuknag peuenta: TicTo gns niun

250 r nweHn4YHoro 6opoLuHa

Y2 YaliHOI NOXKM coni

Y2 YarHOT NTOXKN CYXMX OPDKOXIB

5 CT. NOXOK 0IMBKOBOI ONii

150 mn BOAM (MOMIpHO TENOoi)

e Cknapitb BCi iHrpeaieHTn, okpiM BoAW, B Yally Ta
noYnHamTe 3millysatu.

e 3anuBaliTe BOAY Yepe3 3aBaHTaxyBaslbHy
BOPOHKY, KOJI MOTOP MPAaLLIOE.

Mpuknap peuenta: Conoake KOHAUTEPChKE TiICTO

250 r nweHn4Horo 6opotuHa

170 r HECONIOHOr0 BEPLLKOBOrO Macsa (XonogHoro /

TBEPAOro, MasneHbKMMM LUMATO4YKaMu)

80 r uykpy

1 NakeTuK BaHiNIbHOrO LyKpYy

1 HeBenvke anue

1 winka coni

e [loknafite Macno i LyKop y 4ally Ta no4YnHanTe
3MiwyBaTn. s OOCArHEHHS KpaLmx
pe3ynbTaTiB BAKOPUCTOBYMTE OXONOAXKEHE
mMacno.

e [lopavite GOPOLLHO Ta PELUTY CKIaAHUKIB.

e {KLI0 BUMILLYBATM TICTO 3aHAATO AOBro, BOHO
cTaHe M’aKilunM, HixX Tpeba. MpunuHiTe
BUMILLYBaHHSI HEBAOB3I NiCNs TOro, sK TiICTO
npunme Gopmy Kyni.

e OX0/104iTb TICTO B XONOANIIBHUKY MPOTArOM
niBroanHV nepep, noganbLuon 06po6Koto.

Hapiska cku6o4kamu / nogpiGHeHHs /
NPUroTyBaHHSA XynbeHY / KapTonni ¢pi (E)
BukopurcTOBYiTE BCTaBKY As HAPi3KM CKMOOYKamMu
(i), o6 HapizaTy cupi GPYKTU Ta OBOYI CKMOKaMM;
Hanpuknag, oripku, unbynio, rpubu, sényka,
MOPKBY, PenC, KapTOMJIto, LyKiHi Ta KanycTy.
BukopurcToByliTe BCTaBkM 4151 MifIKOro Ta rpyboro
noapibHeHHs (i), Wob noapibHioBaTK Taki NPOAYKTH,
Ak 561yKa, MOPKBY, KapToro, 6ypsik, kKanycTy, cup
(Big, M*AKOro cupa oo cupa cepeaHboi TBepAOCTi).
Bu1KOprCTOBYIMTE BCTABKY AJ191 MPUrOTYBaHHS
XynbeHy (iii), o6 HapizaTn GpykTH Ta OBOHI ANs
KYNbEHY.

BukopucToBynTE ONCK AN NPUrOTYBAHHSA KapTonJi
&pi (9k) ona Hapi3yBaHHS KapTOMi CONOMKOIO.

LLlo6 mizHaTMCs NpPo pekoMeHO0BaHI pexnmm
LUIBMAOKOCTEN, 3BepTanTecs Ao KepiBHuUTBa 3
ekcnnyaTauii E.

30uvpaHHa Ta ekcniyartawis

e [1ns Hapi3aHHsA Ta NoapiGHEHHS BCTAHOBITb
BiZNOBIAHY BCTABKy Yy TPMMay A/15 BCTaBOK (9j) Ta
3adikcynTe Ha MicLi 00 KnauaHHs. BCTaHOBITL
3ibpaHnii Tpumad ans BcTaBok abo AUCK Ans
NPUroTyBaHHs kapToni Gpi Ha LLeHTpasibHY BiCb
Yalli Ta NPOBEPHITb NOro ang gikcawii Ha mMicu,.




Hakpuiite yally KpULLKOIO 3 3aMKOM,
pO3TalloBaHMM NPaBOPYY Bif PYYKM HaLuli.
LLlo6 3abnokyBaTu KPULLIKY, MOBEPHITH ii 32
rOIMHHNKOBOIO CTPISIKOO, Tak 06 3aMOK
3aKPUBCH 3 KNNALLAHHSM.

e BcTaBTe MOTOPHMIA 610K Y Myd Ty [0 KnauaHHs.

Mip’epHanTe NPUCTPIN 40 enekTpomMepexi Ta
3aBaHTaXTe NPOAYKTH, L0 MatoTb OyTK
06pobneHi, y 3aBaHTaxyBasibHYy BOPOHKY.

Jlns [OCArHEHHS Kpalumx pe3dynbTaTiB y
npuroTyBaHHi kapTonni ¢ppi noknagite 3-4
KapTOMIHN (3aNE€XHO Bif, iX BENMYNHUN) Y
3aBaHTaxyBasibHYy BOPOHKY, L0 pO3TalloBaHa Ha
KPULLL, KOS MOTOP LLLE HE NpaLoe.

[na noyaTky po60TK BBIMKHITE MPUCTPIA. He
TOopKanTecs 3aBaHTaXyBasIbHOi BOPOHKU, KON
NPUCTPI BBIMKHEHWIA. 3aBXAM BUKOPUCTOBYINTE
LUTOBXa4 Ans 3aBaHTaXEHHS MPOAYKTIB.

[Micns BUKOPUCTaHHSA BiAKMOYiTb MPUCTPIN Bif,
eneKkTpoMepexi Ta HaTUCHITb KHOMKN
p0o3610KyBaHHS, 100 BiA'eoHATM MOTOPHWUM
6n0oK.

licns BUKOPUCTaHHA BUMKHITb npunag, i
HATUCHITb KHOMKM LLUBUAKOrO PO36J10KYBaHHS
EasyClick Plus, w06 Big’engHaTn getans i3
MOTOPOM.

HaTucHiTb Ha 3aMOK KpULLKK Ta yTpumyiiTe. LLLo6
p0306J10KyBaTW KPULLKY, MOBEPHITH ii NpoTH
rOANHHUKOBOI CTPRINKN.

MigHiMiTb KprLKy. O6epexHo BUNMITL TpUMay
Ans BCTaBoOK abo auck ans kaptonni ¢pi nepen
TUM, SIK BUTAraT! BMICT Yauli. LLLoG 3HATK Tpumay
L5 BCTaBOK abo AMCK ons kaptonni dpi, Tpoxu
NMOBEPHITb NOro, a TOAj BUTATHITb.

[n§a Toro wo6 BUTArHYTU BCTABKY, MNiQHIMITE
KiHELb BCTABKW, SKNI BUCTYNAE B HUXHIN YaCTUHI
TpumMaya BCTaBOK.

Aornsaa Ta ymweHHs (F)

PeTtenbHo ounLanTe pyyHuin GneHaep i
akcecyapu [0 HbOro nepes nepLmvm
BUKOPUCTAHHAM i MiCNAS KOXHOro BUKOPUCTaAHHSA
3a 40NOMOrol0 BOAM Ta MUIOYOro 3acoby.
Bin’enHaliTe pydHuin Gnenaep Big mepexi nepen,
OYULLEHHAM.

e He 3aHyptoiTe MOTOPHWUI 6510K (2) 260 KOPOOKMN
LBMAKOCTEN (Ba, 7a) y BOAY 4 iHLLY pianHy. Ix
CNifL YACTUTU NNLLIE 32 JOMOMOr 00 BOJIOroi
raHyipku.

Kpuiuky (9a) MoxHa ononickyBaTu nif,
NPOTOYHOI BOAO. He 3aHypioliTe ii y Boay i He
KNagiTe y NOCyAOMUNHY MaLLNHY.

Bci iHWwi geTani MOXHa MUTU B NOCYAOMUINHIN
MaLuvHi. He BuKkopucToByiiTe abpa3uBHi
ounLLyBasibHi 3ac06U, SiKi MOXYTb noapsnaTn
MOBEPXHIO.

e 1151 0C06/IMBO PETENILHOIO OYULLEHHS BU
MOXeTe 3HATU NPOTUKOB3HE N'YMOBE KiflbLie 3 AHA
EMHOCTI.

Mig yac 06pO6KM NPOAYKTIB 3 BUCOKMM BMICTOM
nirMeHTy (Hanpuknag, MopkBa) akcecyapu
MOXYTb 3HeOGapBnoBaTucs. MpoTpiTe Li geTani
POCANHHMM MacnoM nepes MUTTAM.

FapaHTia Ta 06CcnyroByBaHHs

[na oTpuMaHHa aetanbHOoi iHpopMmaii Ave. MoBHI
YMOBWU LLOA0 rapaHTii Ta 06cnyroByBaHHs, abo
3anaitb Ha canTt: www.braunhousehold.com.

MpoekTHi cneuunikadii, a TakoX AaHi IHCTPYKLT 3

ekcnyaTauji Mmoxe 6yTy 3MiHeHO 6e3
nonepenHbLOoro NMoBiZOMIIEHHS.
—

Byap nacka, He yTunidymnte npucTpiii pa3om
i3 N06GYTOBMMMW BiAXOAaMU HANPUKiHLL
TEpPMiHy MOro ekcnyarauii. 3gaTy NpucTpii
Ha yTunisawiio MoxHa B CepBiCHOMY LIEHTPI
Braun a6o y BignosigHux nyHkTax 36opy,
nepenbaveHnx y BaLLin KpaiHi.

¥

[apsuya niHis 0 800 503-507 (A3BiHKM 3i
CcTauioHapHUX TenedOoHiB OE3KOLLTOBHI).

MociOHMK i3 NOLWYKY Ta YCYHEHHS HecnpaBHOCTeN

MpoGnema

Moxnuea npnumHa

BupiweHHsa

PyyHuii GneHpep He
npauoe.

Hemae xnBneHHs

MepeBipTe, 41 NPUCTPIN NIAKIOYEHWIA.
MepeBipTe 3anob6iXHWK / BUMKKAY Y BaLLOMY
OYAMHKY.

FKLo Nnpobnema iHLWOoro xapakTepy, 3B’aXiTbCs 3
Binainom o6cnyroByBaHHs komMnaHii Braun.
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